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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerétes aus dem Hause BOSCH.
Damit haben Sie sich fiir ein modernes,
hochwertiges Haushaltsgerét entschieden.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.

Dieses Gerét ist fUr die Verarbeitung haushalts-
Ublicher Mengen im Haushalt oder in haushalts-
ahnlichen, nicht-gewerblichen Anwendungen
bestimmt. Haushaltséhnliche Anwendungen
umfassen z. B. die Verwendung in Mitarbeiter-
kiichen von L&den, Buros, landwirtschaftlichen
und anderen gewerblichen Betrieben, sowie die
Nutzung durch Gaste von Pensionen, kleinen
Hotels und &hnlichen Wohneinrichtungen.
Gerat nur bestimmungsgemaBl und fur
haushaltstbliche Verarbeitungsmengen und
-zeiten benutzen. Vorgeschriebene Hochst-
mengen nicht Uberschreiten.

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanleitung auf-
merksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Das Nichtbeachten der
Anweisungen flir die richtige Anwendung des
Gerétes schlieft eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schéden aus.

Bei Weitergabe des Gerétes an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Das Gerét ist wartungsfrei.

Die Gebrauchsanleitung beschreibt verschiede-
ne Ausflhrungen, siehe auch Modelltibersicht
(Bild ).

Zu lhrer Sicherheit
Generelle Sicherheitshinweise

A Stromschlag-Gefahr!

Gerat nur geman Angaben auf dem Typen-
schild anschlieBen und betreiben. Nur zur
Verwendung in geschlossenen Raumen.

Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerét

keine Beschadigungen aufweisen.

Kinder vom Gerat fern halten.

Personen (auch Kinder) mit verminderter
kdrperlicher Sinneswahrmehmung oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder
Erfahrung und Wissen, das Gerét nicht
bedienen lassen, auBer sie werden beaufsichtigt
oder hatten eine Einweisung bezliglich des
Gebrauchs durch eine Person, die fir inre
Sicherheit verantwortlich ist.

Stecker ziehen nach jedem Gebrauch, vor dem
Reinigen, vor dem Verlassen des Raumes oder
im Fehlerfall.

Gerét nicht ohne Aufsicht betreiben.

Zuleitung nicht Uber scharfe Kanten oder hei3e
Flachen ziehen. Wenn die Anschlussleitung
dieses Geréates beschadigt wird, muss sie durch
den Hersteller oder seinen Kundendienst oder
eine &hnlich qualifizierte Person ersetzt werden,
um Gefahrdungen zu vermeiden. Reparaturen
am Gerat nur durch unseren Kundendienst
vornehmen lassen.

Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Nicht in rotierende Teile greifen.

Das Gerat darf aus Sicherheitsgriinden nur
betrieben werden, wenn nicht genutzte Antriebe
mit Antriebsschutzdeckeln (4, 7) bedeckt sind.
Schwenkarm nicht verstellen, wahrend das
Gerét eingeschaltet ist. Vollsténdigen Stillstand
des Antriebs abwarten.

Werkzeug/Zubehdr nur bei Stillstand des
Antriebes wechseln — nach dem Ausschalten
l&uft der Antrieb kurze Zeit nach.

Das Grundgerat nicht in Wasser tauchen oder
unter flieBendem Wasser reinigen.

Das Gerat nur mit Originalzubehor benutzen.
Bei Gebrauch des Zubehdrs die beigelegten
Gebrauchsanleitungen beachten. Nur ein
Werkzeug bzw. Zubehor gleichzeitig benutzen.
Gerét ausschlieBlich mit dem Drehschalter ein-
und ausschalten.

Nach Stromunterbrechung lauft das Gerét
wieder an.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Auf einen Blick
Bitte Bildseiten ausklappen.
Grundgerat
1 Entriegelungstaste
2 Schwenkarm
(siehe ,Arbeitspositionen®)
3 Drehschalter
O/off = Stopp
/P = Parkschaltung;
Drehschalter festhalten, bis Antrieb stehen-
bleibt; Werkzeug ist in Schwenkposition.
Bewegt sich der Antrieb nicht, ist die
Schwenkposition bereits erreicht.

Bild Y

Stufen 1-4 = Arbeitsgeschwindigkeit

Stufe 1 = niedrigste Drehzahl -
langsam

Stufe 4 = hdchste Drehzahl — schnell

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerét
eingeschaltet und I&uft nach der
Unterbrechung wieder an.
4 Antriebsschutzdeckel
Zum Abnehmen des Antriebsschutzdeckels
diesen drehen, bis die Verriegelung
aufgehoben ist.
5 Antrieb fur
- Durchlaufschnitzler *
— Zitruspresse *
- Getreidemiihle *
Bei Nichtgebrauch Antriebsschutzdeckel
aufsetzen.
6 Antrieb flr
- Werkzeuge (Riihrbesen, Schlagbesen,
Knethaken)
- Riuhrwerkzeug des Eisbereiters *
— herunter- oder hochgeklappt fir
Fleischwolf *
7 Mixerantriebsschutzdeckel
8 Antrieb flr
- Mixer
- Multi-Mixer
Bei Nichtgebrauch Mixerantriebsschutz-
deckel aufsetzen.
9 Kabelaufbewahrung (Bild &)
MUM 44..: Kabel aufwickeln
MUM 46../48... Kabel im Kabelfach
verstauen
Schiissel mit Zubehor
10 Ruhrschissel
11 Deckel

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Werkzeuge

12 Riihrbesen

13 Schlagbesen
14 Knethaken mit Teigabweiser
Mixer

15 Sockel

16 Messereinsatz
17 Dichtungsring
18 Mixbecher

19 Deckel

20 Trichter

* Wenn ein Zubehdrteil nicht im Lieferumfang
enthalten ist, kann es Uber den Handel und
den Kundendienst erworben werden.

Arbeitspositionen

A Achtung!

Gerdt nur betreiben, wenn Werkzeug/Zubehdr
nach dieser Tabelle am richtigen Antrieb und in
der richtigen Position angebracht und in
Arbeitsstellung ist.

Der Schwenkarm muss in jeder Arbeitsposition
eingerastet sein.

Einstellen der Arbeitsposition

® Entriegelungstaste drlicken und
Schwenkarm bewegen.

® Schwenkarm bis zum Einrasten auf die
gewunschte Position bewegen.

Bild

Posi-
tion
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Einsetzen/Abnehmen von
6 Schlag-, Rihrbesen und
Knethaken
7 Zugeben groBer
Verarbeitungsmengen
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Bedienen

A Verletzungsgefahr!

Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem Gerét
abgeschlossen sind.

A Achtung!

Gerét nur mit Zubehor/Werkzeug in Arbeits-

stellung betreiben.

Gerdt nicht leer betreiben.

Gerét und Zubehdrteile keinen Hitzequellen

aussetzen. Teile sind nicht mikrowellengeeignet.

® Gerat und Zubehor vor dem ersten
Gebrauch grindiich reinigen, siehe ,Reinigen
und Pflegen®.

Vorbereiten

e Grundgerat auf glatten und sauberen
Untergrund stellen.

o Kabel abwickeln/herausziehen (Bild E).

® Netzstecker einstecken.

Rihrbesen, Schlagbesen und
Knethaken Bild B
Riihrbesen (a)

zum Ruhren von Teigen, z. B. Ruhrteig
Schlagbesen (b)

zum Schlagen von Eischnee, Sahne und zum
Schlagen von leichten Teigen, z. B. Biskuitteig
Knethaken (c) mit Teigabweiser (d)

zum Kneten von schweren Teigen und zum
Unterheben von Zutaten, die nicht zerkleinert
werden sollen (z. B. Rosinen,
Schokoladenplattchen)

Verletzungsgefahr durch
rotierende Werkzeuge!

Wahrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen.

Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes
wechseln — nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb kurze Zeit nach.

Das Gerét darf nur betrieben werden, wenn
dlie nicht genutzten Antriebe mit den
Antriebsschutzdeckeln gesichert sind.

Drehschalter auf P stellen und festhalten, bis
der Antrieb stehen bleibt.

Hinweis:

Bewegt sich der Antrieb nicht, ist die
Schwenkposition bereits erreicht.
Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.
Schussel einsetzen. Sockel der Schiissel
muss in Aussparung des Grundgerates
stecken.

Je nach Verarbeitungsaufgabe Ruhrbesen,
Schlagbesen oder Knethaken bis zum
Einrasten in den Antrieb einstecken. Beim
Knethaken Teigabweiser drehen, bis der
Knethaken einrasten kann.

Die zu verarbeitenden Zutaten in die
Schussel einflllen.

Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 1 bringen.

Deckel aufsetzen.

Drehschalter auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfillen

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Drehschalter auf P stellen und festhalten, bis
der Antrieb stehen bleibt.

® Deckel abnehmen.

® FEntriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 7 bringen.

® Zutaten einflillen

oder

® Zutaten durch die Nachfulloffnung im Deckel
nachflllen.

Nach der Arbeit

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Drehschalter auf P stellen und festhalten, bis
der Antrieb stehen bleibt.

® Netzstecker ziehen.

® Deckel abnehmen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 6 bringen.

® \Werkzeug aus dem Antrieb nehmen.

® Schussel entnehmen.

® Alle Teile reinigen, siehe ,Reinigen und

Pflegen®.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Bild @

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Mixer

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!

Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen!

Den Mixer nur im zusammengesetzten Zu-
stand und mit aufgesetztem Deckel betreiben.

A Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,5 Liter heiBe oder schaumende
Fltssigkeit einfdllen.

Achtung!

Mixer kann beschéadigt werden. Keine tief-

gefrorenen Zutaten (ausgenommen Eiswdirfel)

verarbeiten. Mixer nicht leer betreiben.

Achtung!

Verarbeiten von Flissigkeiten im Glasmixer

(im Fachhandel erhéltlich): maximal auf Stufe 3.

Maximal 0,5 Liter heiBe oder schdumende

Flissigkeit einfiillen.

® Entriegelungstaste driicken und
Schwenkarm in Position 3 bringen.

® Mixerantriebsschutzdeckel abnehmen.

® Mixbecher aufsetzen (Markierung am Sockel
auf Markierung am Grundgerat) und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag drehen
(Bild 3-4/5).

® Zutaten einflllen.
Maximalmenge bei Kunststoffmixer, flissig =
1 Liter, bei Glasmixer, fllissig = 0,75 Liter;
schdumende oder heiBe Flissigkeiten
maximal 0,5 Liter;
optimale Verarbeitungsmenge,
fest = 50 bis 100 Gramm;

® Deckel aufsetzen und fest dricken.
Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit
einer Hand festhalten. Dabei nicht Uber die
Nachfulléffinung greifen!

® Drehschalter auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen Bild 3-6

® Gerat am Drehschalter ausschalten.

® Deckel abnehmen und Zutaten einflillen

oder

® Trichter herausnehmen und feste Zutaten
nach und nach in Nachfulléffnung einflllen

oder

o fllissige Zutaten durch den Trichter einflllen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Nach der Arbeit

® Geradt am Drehschalter ausschalten.

® Netzstecker ziehen.

® Mixer im Uhrzeigersinn drehen und
abnehmen.

Tipp: Mixer am besten sofort nach Gebrauch

reinigen.

Reinigen und Pflegen

A Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.
Oberfidchen kdnnen beschéadigt werden.

Grundgerat reinigen

A Stromschlaggefahr!

Grundgerét niemals in Wasser tauchen und
nie unter flieBendes Wasser halten.

® Netzstecker ziehen.

® Grundgerét feucht abwischen.

® Bei Bedarf etwas Spulmittel benutzen.
® Geréat anschlieBend trockenreiben.

Schiissel mit Zubehor reinigen
Alle Teile sind sptlmaschinenfest.
Kunststoffteile in der Spldlmaschine nicht
einklemmen, da Verformung moglich.

Mixer reinigen

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer!

Mixermesser nicht mit bloBen Hénden
berthren. Mixer kann zum Reinigen
auseinander genommen werden.

Achtung!

Keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden. Messereinsatz ist nicht
spllmaschinenfest. Messereinsatz nur unter
flieBendem Wasser reinigen.

Tipp: Nach der Verarbeitung von FlUssigkeiten
reicht es oft, den Mixer zu reinigen, ohne ihn
auseinander zu nehmen. Dazu etwas Wasser
mit Spdimittel in den aufgesetzten Mixer geben.
FUr wenige Sekunden den Mixer einschalten
(bei Geraten mit Momentschaltung auf Stufe M).
Spulwasser ausschutten und Mixer mit klarem
Wasser ausspulen.
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Mixer zerlegen Bild @

® Sockel des Mixerbechers im Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

® Den Messereinsatz an den Fligeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen.
Der Messereinsatz wird gelost.

® Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

Mixer zusammensetzen Bild €@

A Verletzungsgefahr!

Mixer nie auf dem Grundgerét
zusammenbauen.

® Dichtungsring am Messereinsatz anbringen.

® Messereinsatz von unten in den Mixerbecher
einsetzen.

o Mit Hilfe des Sockels den Messereinsatz fest
schrauben.

® Sockel des Mixerbechers gegen den
Uhrzeigersinn fest drehen.

Hilfe bei Stérungen

Bei Storungen wenden Sie sich bitte an unseren
Kundendienst.

Anwendungsbeispiele

Schlagsahne

100 g-600 g O
® Sahne 12 bis 4 Minuten auf Stufe 4

(je nach Menge und Eigenschaften der
Sahne) mit dem Schlagbesen verarbeiten.

EiweiB3
1 bis 8 EiweiB @
® FEiweiB 4 bis 6 Minuten auf Stufe 4 mit

dem Schlagbesen verarbeiten.

Biskuitteig
Grundrezept dD)

2 Eier

2-3 EL heiBes Wasser

100 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

70 g Mehl

70 g Starkemehl evtl. Backpulver

® Zutaten (auBer Mehl und Starkemehl)
ca. 4-6 Minuten auf Stufe 4 mit dem
Schlagbesen schaumig schlagen.

® Drehschalter auf Stufe 2 stellen und das
gesiebte Mehl und Stérkemehl in ca. ¥z bis
1 Minute I6ffelweise untermischen.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Rihrteig
Grundrezept (d))

3-4 Eier

200-250 g Zucker

1 Prise Salz

1 Packchen Vanillezucker oder Schale von

Yo Zitrone

200-250 g Butter (Raumtemperatur)

500 g Mehl

1 Packchen Backpulver

/s 1 Milch

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 3-4 Minuten auf Stufe 3 mit dem
RUhrbesen verrdhren.

Héchstmenge: 1,5-2 x Grundrezept

Mirbeteig
Grundrezept O d

125 g Butter (Raumtemperatur)

100-125 g Zucker

1Ei

1 Prise Salz

etwas Zitronenschale oder Vanillezucker

250 g Mehl

evitl. Backpulver

® Alle Zutaten ca. %2 Minute auf Stufe 1, dann
ca. 2-3 Minuten mit dem Ruihrbesen (Stufe 3)
oder Knethaken (Stufe 2) verarbeiten.

Héchstmenge: 2 x Grundrezept

Hefeteig
Grundrezept ¢
500 g Mehl

1E

80 g Fett (Raumtemperatur)

80 g Zucker

200-250 ml lauwarme Milch

25 g frische Hefe oder 1 Packchen Trockenhefe

Schale von 2 Zitrone

1 Prise Salz

® Alle Zutaten ca. ¥2 Minute auf Stufe 1,
dann ca. 3-6 Minuten auf Stufe 2 mit dem
Knethaken verarbeiten.

Hoéchstmenge: 1,5 x Grundrezept

Mayonnaise

2 Eier Q]
2 TL Senf

Y410l

2 EL Zitronensaft oder Essig
1 Prise Salz

1 Prise Zucker

Zutaten mUssen gleiche Temperatur haben.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



e Zutaten (auBer Ol) einige Sekunden auf Stufe
2 im Mixer verarbeiten. )

® Mixer auf Stufe 4 schalten und das Ol lang-
sam durch den Trichter gieBen und so lange

weiter mischen, bis die Mayonnaise emulgiert.

Zubehor/Sonderzubehor

Weiteres der Verpackung beigelegtes Zubehodr
(siehe beigeflgte Modelllbersicht, Bild ) ist in
den separaten Bedienungsanleitungen
beschrieben.

Beigelegtes Zubehdr/Sonderzubehdr kann
auch einzeln (nach)gekauft werden.

Das Zubehor zur Maschine MUM 45.. eignet

sich auch fUr die Maschine MUM 44../46../48.. .

Bild [z

Kunststoff-Riihrschiissel (MUZ4KR3)
In der Schiissel kénnen bis zu 1 kg Mehl plus
Zutaten verarbeitet werden.

Edelstahl-Riihrschiissel (MUZ4ER2)

In der Schissel kénnen bis zu 1 kg Mehl plus
Zutaten verarbeitet werden.

Mixer-Aufsatz Kunststoff (MUZ4MX2)
Zum Mixen von Getranken, zum PuUrieren von
Obst und Gemdise, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
Nussen, zum Crushen von Eiswurfeln.

Mixer-Aufsatz Glas (MUZ4MX3)

Zum Mixen von Getranken, zum PUrieren von
Obst und GemUse, zur Zubereitung von
Mayonnaise, zum Zerkleinern von Obst und
NuUssen, zum Crushen von EiswUrfeln.

Multimixer (MUZ4MM3)

Zum Hacken von Krautern, GemUse, Apfeln und
Fleisch, zum Raspeln von Karotten, Rettich und
K&se, zum Reiben von Nussen und gekuhlter
Schokolade.

Durchlaufschnitzler (MUZ4DS3)
Zum Schneiden von Gurken, Kohl, Kohlrabi,

Rettich; zum Raspeln von Karotten, Apfeln und
Sellerie, Rotkraut, Kase und Nussen; zum

Reiben von Hartkase, Schokolade und Nussen.

Pommes frites-Scheibe (MUZ45PS1)
FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.

Zum Schneiden roher Kartoffeln fir Pommes
frites.

Asia-Gemiise-Scheibe (MUZ45AG1)
FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.
Schneidet Obst und Gemuse in feine Streifen flr
asiatische GemUsegerichte.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

de

Reibscheibe grob (MUZ45RS1)

FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B. fur
Reibekuchen oder KliéBe.
Kartoffelpuffer-Scheibe (MUZ45KP1)
FUr den Durchlaufschnitzler MUZ4DS3.

Zum Reiben roher Kartoffeln flr Rosti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst und
Gemuise in dicke Scheiben.

Zitruspresse (MUZ4ZP1)

Zum Auspressen von Orangen, Zitronen und
Grapefruit.

Fleischwolf (MUZ4FW3)

Zum Zerkleinern von frischem Fleisch fur Tartar
oder Hackbraten.

Lochscheibensatz (MUZ45LS1)

FUr den Fleischwolf MUZ4FW3.

Fein (8 mm) flr Pasteten und Aufstriche, grob
(6 mm) flr Bratwirste und Speck.
Spritzgebéckvorsatz (MUZ45SV1)

Fur den Fleischwolf MUZ4FW3.

Mit Metallschablone flr 4 verschiedene
Gebackformen.

Reibevorsatz (MUZ45RV1)

FUr den Fleischwolf MUZ4FW3.

Zum Reiben von Nussen, Mandeln, Schokolade
und getrockneten Brétchen.
Fruchtpressenvorsatz (MUZ45FV1)
FUr den Fleischwolf MUZ4FW3.

Zum Pressen von Beerenobst (auBer
Himbeeren), Tomaten und Hagebutten zu Mus.
Gleichzeitig werden z. B. Johannisbeeren
automatisch entstielt und entkemnt.
Zubehortrager (MUZ4ZT1)

Zur Aufbewahrung der Zubehorteile wie Knet-
haken, Schlagbesen, Rihrbesen, Schneid-,
Raspel- und Reibscheibe.

Getreidemuhle mit Kegelmahlwerk aus
Stahl (MUZ4GM3)

Fir alle Getreidesorten auBer Mais; auch flr
Olsaaten, getrocknete Pilze und Krauter.
Eisbereiter (MUZ4EB1)

Zur Zubereitung von bis zu 550 g Eis pro
Arbeitsgang und Behélter.
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Entsorgung
Dieses Gerét ist entsprechend der
ﬁ européischen Richtlinie 2002/96/EG
— Uber Elektro- und Elektronikaltgerate
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fUr eine EU-weit
gultige Rticknahme und Verwertung der
Altgeréate vor. Uber aktuelle Entsorgungswege
informieren Sie sich bitte bei Inrem Fachhandler
oder bei lhrer Gemeindeverwaltung.
Garantiebedingungen
Flr dieses Gerat gelten die von unserer jeweils
zustandigen Landesvertretung herausgegebe-
nen Garantiebedingungen, in dem das Gerat
gekauft wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler, bei
dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt
bei unserer Landesvertretung anfordern.
Die Garantiebedingungen fur Deutschland und
die Adressen finden Sie auf der Heftriickseite.
Dartber hinaus sind die Garantiebedingungen
auch im Internet unter der benannten
Webadresse hinterlegt. Fur die Inanspruch-
nahme von Garantieleistungen ist in jedem
Fall die Vorlage des Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.
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Congratulations on the purchase of your
new BOSCH appliance.

In doing so, you have opted for a modern,
high-quality domestic appliance.

You can find further information about our
products on our web page.

This appliance is designed for processing
normal household quantities in the home or
similar quantities in non-industrial applications.
Non-industrial applications include e.g. use

in employee kitchens in shops, offices, agri-
cultural and other commercial businesses,

as well as use by guests in boarding houses,
small hotels and similar dwellings.

Use the appliance for processing normal
quantities of food for domestic use.

Do not exceed the stipulated maximum
quantities.

Please read the operating instructions carefully
and keep them in a safe place.

If the instructions for correct use of the appli-
ance are not observed, the manufacturer’s
liability for any resulting damage will

be excluded.

If passing on the appliance to a third party,
always include the Operating instructions.
The appliance requires no maintenance.

The operating instructions describe several
models, see also overview of models (Fig. IH).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For your safety
General safety instructions

/\ Risk of electric shock!

Connect and operate the appliance only

in accordance with the specifications

on the rating plate. Only use indoors.

Do not use the appliance if the power cord
and/or appliance are damaged.

Keep children away from the appliance.

Do not allow persons (also children) with
restricted physical sensory perception

or mental abilities or with lack of experience
and knowledge to operate the appliance unless
they are supervised or have been instructed
in the use of the appliance by somebody who
is responsible for their safety.

Always pull out the mains plug after using

the appliance, before cleaning the appliance,
before leaving the room or if a fault occurs.

Do not leave the running appliance unattended.

Do not place the power cord over sharp edges
or hot surfaces. To prevent injury, a damaged
power cord must be replaced by the manufac-
turer or his customer service or a similarly
qualified person. Only our customer service
may repair the appliance.

Safety instructions for this appliance
Keep hands clear of rotating parts.

For reasons of safety the appliance may only
be operated when unused drives have been
covered with drive guards (4, 7).

Do not adjust the swivel arm while the appliance
is switched on. Wait until the drive has come
to a standstill.

Do not change tool/accessory until the drive

is at a standstill — when the appliance is swit-
ched off, the drive continues running briefly.

Do not immerse the base unit in water or clean
under running water.

Use the appliance with original accessories only.
When using the accessories, follow

the enclosed operating instructions.

Use only one tool or accessory at any one time.

Use only the rotary switch to switch the appli-
ance on or off.

The appliance restarts following a power inter-
ruption.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Overview

Please fold out the illustrated
pages.
Base unit
1 Release button
2 Swivel arm
(see “Operating positions”)
3 Rotary switch
O/off = Stop
/P = Parking circuit
Hold rotary switch until the drive stops; tool
is in the swivel position. If the drive does not
move, the swivel position has already been

Fig. A

reached.

Settings 1-4 = Operating speed
Setting 1 = Minimum speed - slow
Setting 4 = Maximum speed — fast

If the power is interrupted, the appliance
remains switched on and restarts when
the power is restored.
4 Drive cover
To remove the drive cover, rotate until
the locking feature has been released.
5 Dirive for
- continuous-feed shredder *
- citrus press *
- grain mill *
When not in use, attach the drive cover.
6 Drive for
- tools (stirrer, whisk, kneading hook)
- stirring tool of the ice-cream maker *
- folded down or up for mincer *
7 Blender drive cover
8 Drive for
- blender
- multi-blender
When not in use, attach the blender drive
cover.
9 Cord store (Fig. E)
MUM 44..: Stow the cord
MUM 486../48..: Stow the cord in the cord
store
Bowl with accessories
10 Mixing bowl
11 Lid
Tools
12 Stirrer
13 Whisk
14 Kneading hook with dough deflector
Blender
15 Base
16 Blade insert

11
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17 Sealing ring
18 Blender jug
19 Lid

20 Funnel

* Ifan accessory is not included in the product
package, it can be purchased via the trade
or customer service.

Operating positions

A Attention!

Before operating the appliance, attach the tool/

accessory to the correct drive and in the correct

position and place in the operating position

according to this table.

The swivel arm must be engaged in every

operating position.

Setting the operating position

® Press the Release button and move
the swivel arm.

® Move the swivel arm until it engages
in the required position.

Fig.

Posi-
tion

1

LYY
48 Jw

Hl
o

W

Insert/remove whisk, stirrer
or kneading hook

oo

2

Add large quantities

7 of ingredients

Lt Y | S || heo | 7|28

Operation

A Risk of injury!

Do not insert mains plug until all preparations
for working with the appliance are complete.

A Attention!

Do not operate the appliance without an
accessory/tool in the operating position.

Do not operate the appliance empty.

Do not expose appliance or accessories to heat
sources. Parts are not microwave-safe.

12

® Before operating the appliance and
accessories for the first time, clean
thoroughly; see “Cleaning and servicing”.

Preparation

® Place the base unit on a smooth, clean
surface.

® Unwind/pull out the cord (Fig. ().

® [nsert the mains plug.

Stirrer, whisk and kneading
hook

Stirrer (a)

for stirring dough, e.g. cake mixture
Whisk (b)

for whisking egg whites, cream and light dough,
e.g. sponge mixture

Kneading hook (c) with dough deflector (d)
for kneading heavy dough and mixing-in
ingredients that ought not be cut

(e.g. raisins and chocolate chips)

Fig. @

Risk of injury from the rotating
tools!

While the appliance is operating, keep fingers
clear of the mixing bowl.

Do not change tools until the drive has come
to a stanastill — when the appliance is
switched off, the drive continues running
briefly.

The appliance may only be operated when the
unused drives have been safeguarded with
the drive covers.

® Set rotary switch to P and hold in place until
the drive stops.
Note:
If the drive does not move, the swivel position
has already been reached.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.

® Insert the bowl. The base of the mixing bowl
must be inserted into the recess of the base
unit.

® Depending on the processing task, insert the
stirrer, whisk or kneading hook until it locks
into position. If using the kneading hook,
rotate the dough deflector until the kneading
hook can lock into position.

® Put the ingredients to be processed into
the bowl.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 1.

® Attach the cover.

® Set the rotary switch to the desired setting.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Adding more ingredients

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Set rotary switch to P and hold in place until
the drive stops.

® Remove lid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 7.

® Add ingredients

or

® add more ingredients through the feed tube
in the cover.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Set rotary switch to P and hold in place until
the drive stops.

® Remove mains plug.

® Remove lid.

® Press the Release button and move
the swivel arm to position 6.

® Take the tool out of the drive.

® Remove the bowl.

® Clean all parts, see “Cleaning and servicing”.

Blender Fig. @

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive!

Never place fingers in the attached blender!
Do not remove/attach the blender until the
drive is at a standstill!

Operate the assembled blender only and with
the lid attached.

A Risk of scalding!

If processing hot liquids, steam escapes
through the funnel in the Iid.
Add a max. 0.5 litres of hot or frothing liquid.

Warning!
Blender may be damaged.
Do not process deep-frozen ingredients
(except ice cubes). Do not operate when empty.
Warning!
Processing liquids in the glass blender:
maximum setting 3. Add a max. 0.5 litres of hot
or frothing liquid.
® Press the Release button and move

the swivel arm to position 3.
® Remove the blender drive cover.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Attach the blender jug (mark on the base
of the blender jug on the mark on the base
unit) and rotate as far as possible in an
anti-clockwise direction (Fig. [3-4/5).

® Add ingredients.
Maximum capacity of liquid for plastic
blender = 1 litre, for glass blender = 0.75
litres, frothing or hot liquid maximum 0.5 litres
Optimal processing capacity — solids
=50-100 g.

® Attach lid and press firmly.
While working, always hold the lid firmly with
one hand. However, do not place hand over
the refill opening!

® Set the rotary switch to the desired setting.

Adding more ingredients Fig. @-6

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove the cover and add ingredients

or

® remove the funnel and gradually add solid
ingredients through the feed tube

or

® pour liquid through the funnel.

After using the appliance

® Switch off the appliance with the rotary
switch.

® Remove mains plug.

® Rotate the blender in a clockwise direction
and remove.

Tip: It is recommended to clean the blender

immediately after use.

Cleaning and servicing

A Attention!
Do NOT use abrasive cleaning agents.
Surfaces may be damaged.

Cleaning the base unit

A Risk of electric shock!

Never immerse the base unit in water or place
under running water.

Remove mains plug.

Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

Then dry the base unit.

13



en

Cleaning the bowl and accessories
All parts are dishwasher-safe.

Do not wedge plastic parts in the dishwasher
as they could warp.

Cleaning the blender

A Risk of injury from sharp blades!

Do not touch blender blades with bare hands.
The blender can be disassembled for
cleaning.

Warning!
Do NOT use abrasive cleaning agents.
The blade insert is not dishwasher-safe.
Clean the blade insert under running water only.
Tip: After processing liquids, it is often sufficient
to clean the blender without disassembling it.
Pour a little water and washing-up liquid into
the attached blender. Switch on the blender
for several seconds (if the appliance features
quick-action operation, select setting M).
Pour out the water and rinse out the blender
with clear water.
Taking the blender apart
® Rotate the base of the blender jug
in a clockwise direction and remove.
o Upon the flanks, rotate the blade insert
in an anti-clockwise direction.
The blade insert is released.
® Take blade insert out and remove sealing
ring.
Putting the blender together

A Risk of injury!

Never assemble blender on the base unit.

Fig.

Fig. ©

® Apply sealing ring on blade insert.
® [nsert blade insert from below into blender

Jug.

® Tighten the blade insert with the aid
of the blender jug base.

® Tighten the base of the blender jug
in an anti-clockwise direction.

Troubleshooting

If the appliance malfunctions, please consult
our customer service.
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Application examples

Whipped cream
100 g-600 g )

® Whip cream with the whisk for 112
to 4 minutes at setting 4 (depending
on the quantity and properties of the cream).

Egg white
1 to 8 egg whites dD)
® Beat egg white with the whisk for 4 to

6 minutes at setting 4.

Sponge mixture
Basic recipe dj))

2 eggs

2-3 tbs. hot water

100 g sugar

1 packet of vanilla sugar

70 g flour

70 g cornflour baking powder (if required)

® Beat the ingredients (except flour and
cornflour) with the whisk for approx.
4-6 minutes at setting 4 until frothy.

® Rotate switch to setting 2 and spoon in the
sifted flour and cornflour within approx.
2 to 1 minute.

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Cake mixture
Basic recipe (d))
3-4 eggs

200-250 g sugar

1 pinch of salt

1 packet of vanilla sugar or peel from %2 lemon

200-250 g butter (room temperature)

500 g flour

1 packet of baking powder

/g I milk

® Mix all ingredients with the stirrer for approx.
Y2 minute at setting 1, then for approx.
3-4 minutes at setting 3.

Maximum quantity: 1.5-2 x basic recipe

Short pastry

Basic recipe (d)) C

125 g butter (room temperature)

100-125 g sugar

1egg

1 pinch of salt

A little lemon peel or vanilla sugar
250 g flour

Baking powder if required

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® Process all ingredients for approx. 2 minute
at setting 1, then for approx. 2-3 minutes
with the stirrer (setting 3) or kneading hook
(setting 2).

Maximum quantity: 2 x basic recipe

Yeast dough
Basic recipe d,
500 g flour

1 egg

80 g fat (room temperature)

80 g sugar

200-250 ml lukewarm milk

25 g fresh yeast or 1 packet of dried yeast

Peel of 2 lemon

1 pinch of salt

o Mix all ingredients with the kneading hook
for approx. ¥2 minute at setting 1, then
for approx. 3—6 minutes at setting 2.

Maximum quantity: 1.5 x basic recipe

Mayonnaise
2 eggs B]
2 tsp. mustard

Ya | oll

2 tbs. lemon juice or vinegar

1 pinch of salt

1 pinch of sugar

Ingredients must be at the same temperature.

® Process the ingredients (except the oil) in the
blender for several seconds at setting 2.

® Switch the blender to setting 4 and slowly
pour the oil through the funnel and mix until
the mayonnaise emulsifies.

Standard/optional accessories
Other accessories enclosed with the packaging
(see enclosed overview of models, Fig. ) are
described inthe separate operating instructions.
Enclosed accessories/optional accessories can
also be purchased separately.

The accessories for the MUM 45.. appliance
are also suitable for the MUM 44../46../48..
appliances.

Fig. &

Plastic mixing bowl (MUZ4KR3)

Up to 1 kg of flour plus ingredients can

be processed in the bowl.

Stainless steel stirring bowl
(MUZ4ER2)

Up to 1 kg of flour plus ingredients can
be processed in the bowl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Plastic blender attachment
(MUZ4MX2)

For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise,

for cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.
Glass blender attachment (MUZ4MX3)
For blending drinks, for pureeing fruit and
vegetables, for preparing mayonnaise,

for cutting fruit, nuts, for crushing ice cubes.
Mini processor (MUZ4MM3)

For chopping herbs, vegetables, apples and
meat, for shredding carrots, radishes and
cheese, for grating nuts and cooled chocolate.
Continuous-feed shredder (MUZ4DS3)
For slicing cucumbers, cabbage, kohlrabi,
radish; for shredding carrots, apples and celery,
red cabbage, cheese and nuts; for grating hard
cheese, chocolate and nuts.

Chipper disc (MUZ45PS1)

For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
For slicing raw potatoes for chips.

Asiatic vegetables disc (MUZ45AG1)
For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
Slices fruit and vegetables into fine strips

for Asian vegetable dishes.

Grating disc coarse (MUZ45RS1)

For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
For grating raw potatoes, e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)

For the continuous-feed shredder MUZ4DS3.
For grating raw potatoes for rostis and potato
fritters, for cutting fruit and vegetables into thick
slices.

Citrus press (MUZ4ZP1)

For squeezing oranges, lemons and grapefruits.
Mincer (MUZ4FW3)

For cutting fresh meat for steak tartare

or meat loaf.

Perforated disc set (MUZ45LS1)

For the mincer MUZ4FW3.

Fine disc (3 mm) for pasties and spreads, coarse
disc (6 mm) for sausages and bacon.
Viennese whirl attachment
(MUZ45SV1)

For the mincer MUZ4FW3.

With metal template for 4 different pastry
moulds.
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Grater attachment (MUZ45RV1)

For the mincer MUZ4FW3.

For grating nuts, almonds, chocolate and dried
bread rolls.

Juicer attachment (MUZ45FV1)

For the mincer MUZ4FW3.

For pressing soft fruit, (except raspberries),
tomatoes and rose hips, to a pulp.

At the same time e.g. currants are automatically
stemmed and pitted.

Accessories holder (MUZ4ZT1)

For the storage of accessories such as kneading
hook, whisk, stirrer, slicing, shredding and
grating disc.

Mill with conical grinder made of steel
(MUZ4GMB3)

For all grain types except maize, also oil seeds,
dried mushrooms and herbs.

Ice-cream maker (MUZ4EB1)

For the preparation of up to 550 g of ice cream
per cycle and container.

Disposal

This appliance has been identified
ﬁ in accordance with the European
— directive 2002/96/EG on Waste

Electrical and Electronic Equipment —
WEEE. The Directive paves the way
for effective EU-wide withdrawal and
utilization of waste appliances.
Please ask your dealer or inquire at your local
authority about current means of disposal.

Warranty conditions

The guarantee conditions for this appliance are
as defined by our representative in the country
in which it is sold. Details regarding these
conditions can be obtained from the dealer
from whom the appliance was purchased.

The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this
guarantee.

Subject to alterations.
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Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
BOSCH et nous vous en félicitons
cordialement.

Vous venez ainsi d’opter pour un appareil
électroménager moderne et de haute
qualité.

Sur notre site Web, vous trouverez des
informations avancées sur nos produits.

Cet appareil est destiné a la préparation

de quantités habituellement nécessaires dans
un foyer, ou dans des applications non profes-
sionnelles similaires a celles d’un foyer.

Les applications similaires a celles d’un foyer
comprennent p. ex. I'utilisation dans les coins-
cuisine du personnel de magasins, de bureaux,
d’entreprises agricoles et autres entreprises
commerciales et industrielles, ainsi que
I'utilisation par les clients de pensions, petits
hétels et immeubles d’habitation similaire.
Utilisez cet appareil uniqguement pour des
quantités de préparations culinaires courantes
et pour des durées de service normales.

Ne dépassez pas les quantités maximales
prescrites.

Veuillez lire la notice d'utilisation attentiverment
et conservez-la soigneusement.

Le non-respect des instructions permettant
d’utiliser correctement I’appareil dégage

le fabricant de toute responsabilité envers

les dommages qui pourraient en résulter.

Si vous remettez 'appareil a un tiers, joignez
sa notice d’utilisation.

L’appareil ne nécessite aucun entretien.

La notice d'utilisation vaut pour différents
modeles (voir également la vue d’ensemble
des modeles, Figure ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pour votre sécurité
Consignes générales de sécurité

A Risque d’électrocution !

Ne branchez et faites marcher I'appareil que
conformément aux indications figurant sur

la plague signalétique. N’utilisez cet appareil
que dans des locaux fermés.

N’utilisez I'appareil que si son cordon d’alimen-
tation et I'appareil lui-méme ne présentent
gucun dommage.

Eloignez les enfants de I'appareil.

Les personnes (enfants compris) souffrant d’'un
handicap physique, sensoriel ou mental, ou ne
détenant pas I'expérience et les connaissances
nécessaires, ne doivent pas utiliser I'appareil,
sauf si quelgu’un les surveille au cours de cette
opération ou si la personne responsable de leur
sécurité leur a fourni des instructions relatives
a son utilisation.

Débranchez la fiche male de la prise de courant
apres chaque utilisation, avant chaque netto-
yage, lorsque vous quittez la piece et en cas
de panne.

Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans
surveillance.

Veillez a ce que le cordon de branchement ne
frotte pas sur des arétes vives ou des surfaces
tres chaudes. Afin d’écarter tout danger, seul
le fabricant ou son service aprés-vente ou une
personne détenant une qualification équivalente
est habilité a remplacer un cordon de branche-
ment endommageé. Les réparations sur 'appa-
reil sont réservées a notre service apres-vente.
Consignes de sécurité pour

cet appareil

Ne touchez pas les pieces en rotation.

Pour des raisons de sécurité, I'appareil

ne pourra étre utilisé que si les couvercles

de protection (4, 7) recouvrent les entraine-
ments qui ne servent pas.

Ne déplacez pas le bras pivotant lorsque
I'appareil est allumé. Attendez jusqu’a 'arrét
complet de I'entrainement.

Ne changez I'accessoire qu’apres que le méca-
nisme d’entrainement se soit immobilisé ;

il continue de tourner quelques instants apres
avoir éteint I'appareil.

Ne plongez jamais I'appareil de base dans I'eau
ou ne le nettoyez pas sous I'eau du robinet.
N’utilisez I'appareil qu’avec des accessoires
d’origine. Lorsque vous utilisez les accessoires,
respectez les notices d’utilisation ci-jointes.
N’utilisez qu’un outil ou accessoire a la fois.
Allumez et éteignez I'appareil uniquement par
le sélecteur rotatif.

Apres une coupure de courant, I'appareil
redémarre.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Vue d’ensemble

Veuillez déplier les
volets illustrés.

Appareil de base

1 Touche de déverrouillage

2 Bras pivotant
(voir « Positions de travail »)

3 Interrupteur rotatif
O/off = Stop
/P = Arrét momentané
l'interrupteur dans cette position jusqu’a
ce que I'entrainement s’immobilise ;
I'accessoire se trouve en position de
basculement. SiI’entrainement ne bouge
pas, cela signifie que I'accessoire se trouve
déja dans cette position.
Positions 1-4 = Vitesse de travail

Figure IX

Position 1 = Vitesse de rotation la plus
basse — Marche lente
Position 4 = Vitesse de rotation la plus

élevée — Marche rapide
Si une coupure de courant se produit,
I'appareil reste en position allumée et
redémarrera des le retour du courant.
4 Couvercle protégeant le mécanisme
d’entrainement
Pour enlever le couvercle protégeant
I'entrainement, tournez-le jusqu’a ce qu’ll
se déverrouille.
5 Entrainement pour
— accessoire rapeur/éminceur *
- presse-agrumes *
— moulin a céréales *
Lorsque vous n'utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
6 Entrainement pour
- les accessoires (fouet mélangeur,
fouet batteur, crochet pétrisseur)
- accessoire mélangeur
de la sorbetiére *
— basculé vers le bas ou le haut, pour
hachoir a viande *
7 Couvercle protégeant I’entrainement
du mixeur
8 Entrainement pour
— mixeur
— multimixeur
Lorsque vous n’utilisez pas I'entrainement,
protégez-le avec son couvercle.
9 Rangement du cordon (Figure )
MUM 44..: Enroulez le céble
MUM 46../48..: Placez le cordon
d’alimentation dans son rangement
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Bol mélangeur avec accessoires

10 Bol mélangeur

11 Couvercle

Accessoires

12 Fouet mélangeur

13 Fouet batteur

14 Crochet pétrisseur avec déflecteur
de pate

Mixeur

15 Socle

16 Porte-lame

17 Bague d’étanchéité

18 Bol mixeur

19 Couvercle

20 Entonnoir

*  Siun accessoire n'a pas été livré d’origine,
VOUS pouvez vous le procurer dans le
commerce et auprées du service aprés-vente.

Positions de travail

A Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil que si les acces-

soires se trouvent sur I'entrainement correct, sur

la position correcte et en position de travail.

Le bras pivotant doit encranter dans chaque

position de travail.

Réglage de la position

de travail Figure

® Appuyez sur la touche de déverrouillage
puis faites tourner le bras pivotant.

® Amenez le bras pivotant sur la position
voulue jusgu’a ce qu'il encrante.

Posi-
tion

1

bbbl
L T w

B
o

Wy

Mise en place/enlévement du
fouet batteur, du fouet mélangeur
et du crochet pétrisseur

Ajout de fortes quantités
d’aliments

2

Lot Y | LS| ko o | B 2B
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Utilisation

A Risque de blessures !

Ne branchez la fiche male dans la prise
de courant qu’une fois tous les préparatifs
sur 'appareil achevés.

/\ Attention !

Ne faites fonctionner I'appareil qu’avec les

accessoires/outils en position de travail.

Ne faites pas fonctionner I'appareil a vide.

N’exposez pas 'appareil et ses accessoires

a des sources de chaleur. Les pieces ne vont

pas au four a micro-ondes.

® Avant la premiere utilisation, nettoyez I'appa-
reil a fond, voir « Nettoyage et entretien ».

Préparatifs

® Posez|'appareil de base sur une surface lisse
et propre.

® Déroulez/tirez le cordon (Figure ).

® |[ntroduire la fiche dans la prise de courant.

Fouet mélangeur, fouet
batteur et crochet
pétrisseur

Fouet mélangeur (a)

pour pétrir les pates, par ex. de la pate levée.
Fouet batteur (b)

pour monter les ceufs en neige, battre la creme
et les pates liquides, par exemple la pate

a biscuits.

Crochet pétrisseur (c) avec déflecteur

de pate (d)

pour pétrir les pates épaisses et incorporer des
ingrédients qu’il ne faut pas broyer (par exemple
les raisins secs, les plaquettes de chocolat).

Figure B

Risque de blessures avec
les accessoires en rotation !

Pendant le fonctionnement, n’introduisez
jamais les doigts dans le bol mélangeur.

Ne changez les accessoires qu’une fois
I'entrainement a I'arrét — une fois éteint,
I'appareil continue de fonctionner quelques
secondes.

Ultilisez I'appareil uniquement si les couvercles
protegent les entrainements qui ne servent
pas.
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Amenez le sélecteur rotatif sur P

et maintenez-le en position jusqu'a

ce que 'entrainement s’immobilise.
Remarque :

Si I'entrainement ne bouge pas, cela signifie
que I'accessoire se trouve déja dans cette
position.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Mettez en place le bol. Il faut que le socle
du bol soit emboité dans I'évidement

de I'appareil de base.

Suivant besoins, enfoncez le fouet
mélangeur, le fouet batteur ou le crochet
pétrisseur jusqu’a ce qu'il encrante dans
I'entrainement. Si vous choisissez le crochet
pétrisseur tournez le déflecteur de pate
jusqu’a ce que le crochet encrante.

Versez les ingrédients a préparer dans le bol.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 1.
Mettez le couvercle en place.

Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.

Rajouter des ingrédients

ou

Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
Amenez le sélecteur rotatif sur P

et maintenez-le en position jusqu’a

ce gue I'entralnement s’immobilise.
Enlevez le couvercle.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 7.
Versez les ingrédients

rajoutez les ingrédients par I'ouverture pour
ajout ménagée dans le couvercle.

Apres le travail

Eteignez I'appareil par l'interrupteur rotatif.
Amenez le sélecteur rotatif sur P

et maintenez-le en position jusqu’a

ce que I'entrainement s’immobilise.
Débranchez la fiche male de la prise

de courant.

Enlevez le couvercle.

Appuyez sur la touche de déverrouillage

et amenez le bras pivotant sur la position 6.
Détachez I'accessoire de I'entrainement.
Retirez le bol.

Nettoyez toutes les pieces, voir « Nettoyage
et entretien ».

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mixeur Figure @

Risque de blessures avec les lames
tranchantes/I’entrainement
en rotation !

Nintroduisez jamais les doigts dans le mixeur
en place !

Ne retirez/posez le mixeur qu’apres avoir arréte
l'entrainement !

N'utilisez le mixeur qu’une fois assemblé

et avec son couvercle en place.

A Risque de brdlure !

Lorsque vous traitez des aliments mélangés
tres chauds, de la vapeur traverse I'entonnoir
menageé aans le couvercle.

Versez au maximum 0,5 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention !
Vous risquez d’endommager le mixeur !
Ne traitez pas d’ingrédients surgelés (sauf les
glagons). Ne faites pas tourner le mixeur a vide.
Attention !
Pour mixer des aliments liquides dans le mixeur
en verre : réglez I'appareil sur la position
3 maximum. Ne versez au maximum que
0,5 litre de liquide chaud ou moussant.
® Appuyez sur la touche de déverrouillage
et amenez le bras pivotant sur la position 3.
® Retirez le couvercle protégeant
I'entrainement du mixeur.
® Posez le bol mixeur (le repére du socle
doit correspondre avec celui de I'appareil
de base), puis tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
(Figure 3-4/5).
® Ajoutez des ingrédients.
Quantité maximum de liquide dans les
mixeurs en plastique = 1 litre, dans les
mixeurs en verre = 0,75 litre ; quantité
maximum de liquides moussants ou trés
chauds = 0,5 litre ;
quantité maximale traitée, fixe
=50 a 100 grammes.
® Mettez le couvercle en place puis appuyez
bien.
Pendant le travail, tenez toujours fermement
le couvercle d’une main.
Veillez ce faisant a ne jamais introduire
les doigts par I'orifice d’ajout !
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
voulue.
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Rajouter des ingrédients Figure [3-6

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Retirez le couvercle et agjoutez les ingrédients

ou

e retirez I'entonnoir et rajoutez progressive-
ment les ingrédients fermes par I'ouverture

ou

® versez les ingrédients liquides par I'enton-
noir.

Apreés le travail

® Fteignez I'appareil par I'interrupteur rotatif.

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Tournez le mixeur dans le sens des aiguilles
d’une montre puis retirez-le.

Un conseil : il est préférable de nettoyer

le mixeur immédiatement aprés utilisation.

Nettoyage et entretien

A Attention !
N'utilisez pas de détergent abrasif.
Vous risquez d’endommager les surfaces.

Nettoyage de I'appareil de base

A Risque d’électrocution !

Ne plongez jamais I'appareil de base dans
l'eau et ne le tenez jamais sous 'eau
au robinet !

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.
® Essuyez I'appareil de base avec un essuie-
tout humide.
® Sinécessaire, ajoutez un peu de produit
a vaisselle.
® Ensuite, essuyez I'appareil avec un essuie-
tout sec.
Nettoyez le bol mélangeur avec
les accessoires
Toutes les pieces vont au lave-vaisselle.
Ne coincez pas les pieces en plastique dans
le lave-vaisselle car elles risquent de se
déformer.

Nettoyer le mixeur
Risque de blessures avec les lames
tranchantes !

Ne touchez pas les lames du mixeur avec
les mains nues. Le mixeur se démonte pour
le nettoyer.
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Attention !

Nutilisez pas de détergent abrasif.

Le porte-lames ne se nettoie pas au lave-
vaisselle. Nettoyez-le uniquement sous I'eau
courante.

Un conseil : si vous avez mixé des aliments
liquides, vous n’avez généralement pas besoin
de démonter le mixeur pour le nettoyer.

Pour cela, versez un peu d’eau additionnée
de produit a vaisselle dans le mixeur en place.
Faites fonctionner ce dernier pendant quelques
secondes (si votre appareil posséde la marche
momentanée, réglez-le sur la position M).
Jetez I'eau de nettoyage puis rincez le mixeur
al'eau claire.

Démonter le mixeur Figure @
® Tournez le socle du bol mixeur dans le sens
des aiguilles d’une montre puis retirez-le.
® Parles ailettes, tournez le porte-lame en sens
inverse des aiguilles d’une montre.
Ceci desserre le porte-lame.

® Retirez le porte-lame puis enlevez la bague
d’étanchéité.

Assembler le mixeur Figure @

A Risque de blessures !

N’assemblez jamais le mixeur sur I'appareil de
base.

® Fixez la bague d’étanchéité contre le porte-
lame.

® Posez le porte-lame par le bas dans le bol
mixeur.

® Alaide du socle, vissez le porte-lame a fond.

® Vissez a fond le socle du bol mixeur en sens
inverse des aiguilles d’une montre.

Dérangements et remédes

En présence d’un dérangement, veuillez vous
adresser a notre service apres-vente.

Exemples d’utilisation

Creme chantilly

10092600 g )

® Travaillez la creme avec le fouet
batteur pendant 1%z a 4 minutes
(suivant la quantité et les propriétés
de la créme) sur la position 4.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Blanc d’ceuf
1 a8 blancs d’ceufs @

® Travaillez les blancs d’ceufs avec
le fouet batteur pendant 4 a 6 minutes
sur la position 4.

Pate a biscuits
Recette de base @
2 ceufs

2-3 ¢. a soupe d’eau tres chaude
100 g de sucre
1 sachet de sucre vanillé
70 g de farine
70 g de fécule éventuellement de la levure
chimique
® Battez les ingrédients (sauf la farine
et la fécule) env. 4 a 6 minutes avec
le fouet batteur sur la position 4, jusqu’a
ce que vous obteniez une mousse ferme.
® Réglez I'interrupteur rotatif sur la position
2 et, en Y2a 1 minute environ, incorporez par
cuillerées la farine et la fécule que vous aurez
préalablement passées au tamis.
Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate levée

Recette de base (d))
3 a4 osufs

200 a 250 g de sucre
1 pincée de sel
1 sachet de sucre vanillé ou le zeste
d’un demi-citron
200 a 250 g de beurre
(a la température ambiante)
500 g de farine
1 sachet de levure chimigue
/g1 de lait
® Mélangez tous les ingrédients avec le fouet
mélangeur pendant env. ¥2 minute sur
la position 1, puis env. 3 a 4 minutes sur
la position 3.
Quantité maximale : une fois et demie a 2 fois
la recette de base

Pate brisée
Recette de base (d)) d,

125 g de beurre

(@ la température ambiante)

100 a 125 g de sucre

1 ceuf

1 pincée de sel

un peu de zeste de citron ou du sucre vanillé
250 g de farine

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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éventuellement de la levure chimique

® Travaillez tous les ingrédients environ
2 minute au niveau 1, puis 2-3 minutes
avec le fouet mixeur (niveau 3) ou le crochet
a malaxer (niveau 2).

Quantité maximale : 2 fois la recette de base

Pate a la levure de boulanger
Recette de base C

500 g de farine
1 ceuf
80 g de matiere grasse
(a la température ambiante)
80 g de sucre
200 a 250 ml de lait tiede
25 g de levure de boulanger fraiche ou 1 sachet
de levure séche
Zeste d’un demi citron
1 pincée de sel
® Travaillez tous les ingrédients avec le crochet
pétrisseur pendant env. ¥2 minute sur
la position 1, puis env. 3 a 6 minutes sur
la position 2.
Quantité maximale : 1,5 fois la recette
de base.

Mayonnaise
2 ceufs g]
2 c. a café de moutarde

Ya | d’huile

2 ¢. a soupe de jus de citron ou de vinaigre

1 pincée de sel

1 pincée de sucre

Les ingrédients doivent tous se trouver

ala méme température.

® Pendant quelques secondes, mélangez tous
ces ingrédients (sauf I'huile) avec le mixeur
réglé sur la position 2.

® Réglez ensuite le mixeur sur la position 4,
versez I'huile lentement par I'entonnoir
puis travaillez le mélange jusqu’a ce que
la mayonnaise soit bien ferme.

Accessoires d’origine/Accessoires
en option

Les autres accessoires joints dans la boite
(voir la vue d’ensemble des modeéles ci-jointe,
figure ) sont décrits dans les notices d’utili-
sation séparées.

Vous pouvez également vous procurer les
accessoires d’origine/accessoires en option
séparément.

Les accessoires du robot MUM 45..
s’adaptent aux robots MUM 44../46../48.. .
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Figure [

Bol mélangeur en plastique
(MUZ4KR3)

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 1 kg
de farine plus les ingrédients.

Bol mélangeur en acier inoxydable
(MUZ4ER2)

Dans le bol, vous pouvez traiter jusqu’a 1 kg
de farine plus les ingrédients.

Bol mixeur en plastique (MUZ4MX2)
Pour passer des boissons au mixeur, pour
réduire les fruits et Iégumes en purée, pour
préparer de la mayonnaise, réduire des fruits
et légumes, pour broyer des glacons.

Bol mixeur en verre (MUZ4MX3)
Pour passer des boissons au mixeur, pour
réduire les fruits et Iégumes en purée, pour
préparer de la mayonnaise, réduire des fruits
et légumes, pour broyer des glagons.
Multimixeur (MUZ4MM3)

Pour hacher des herbes culinaires, légumes,
pommes et la viande, pour raper les carottes,
radis et le fromage, pour raper/concasser
les noix et le chocolat mis au réfrigérateur.
Accessoire rapeur/éminceur
(MUZ4DS3)

Pour couper des concombres, du chou, chou-
rave, raifort ; pour raper des carottes, pommes

et du céleri, du chou rouge, fromage et des
noix ; pour raper/concasser du fromage dur,
du chocolat et des noix.

Disque a pommes frites (MUZ45PS1)
Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Pour découper des frites dans les pommes
de terre crues.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Découpe les fruits et léegumes en fines lanieres
pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper (épais) (MUZ45RS1)
Pour I'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Pour raper des pommes de terre crues, par
exemple pour faire des rapées de pomme

de terre ou des boulettes.
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Disque pour galettes de pommes

de terre (MUZ45KP1)

Pour 'accessoire rapeur/éminceur MUZ4DS3.
Pour réper des pommes de terre crues et
préparer des « résti » et des galettes de
pommes de terre, pour découper les fruits et
légumes en rondelles épaisses.
Presse-agrumes (MUZ4ZP1)

Pour presser des oranges, citrons et
pamplemousses.

Hachoir a viande (MUZ4FW3)

Pour hacher de la viande fraiche destinée a un
steak tartare ou un réti de viande hachée.

Kit de disques ajourés (MUZ45LS1)
Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Fin (8 mm) pour les patés et les pates a tartiner,
grossier (6 mm) pour les saucisses grillées et le
lard.

Kit pour gateaux secs (MUZ45SV1)
Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Avec gabarit métallique permettant de conférer
aux gateaux 4 formes différentes.

Embout a raper (MUZ45RV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Pour raper les noix, amandes, le chocolat et les
petits-pains secs.

Kit pour coulis de fruits et Iégumes
(MUZ45FV1)

Pour le hachoir a viande MUZ4FWS3.

Pour préparer un coulis de baies (sauf les
framboises), les tomates et baies d’églantier.
Simultanément, le kit dénoyaute
automatiquement les groseilles/cassis par
exemple et enléve leurs tiges.
Porte-accessoire (MUZ4ZT1)

Pour ranger des accessoires comme les
crochets a pétrir, fouets batteurs, fouets
mixeurs, disques a découper, a raper

et rAper/concasser.

Moulin a céréales avec meules
coniques en acier (MUZ4GM3)

Pour tous types de céréales excepté le mais,
également pour les graines oléagineuses, les
champignons secs et les herbes culinaires.
Sorbetiére (MUZ4EB1)

Pour préparer jusqu’a 550 g de glace par
séance et récipient.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mise au rebut

Cet appareil a été labélisé en confor-

;gj mité avec la directive communautaire
— européenne 2002/96/CE visant les

appareils électriques et électroniques
usageés (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). Cette directive
fixe le cadre, en vigueur sur tout le
territoire de I'UE, d’une reprise et d’un
recyclage des appareils usagés.
Pour connaitre les consignes actuelles relatives
a la mise au rebut, renseignez-vous aupres
de votre revendeur ou de votre municipalité.

Conditions de garantie

Les conditions de garantie applicables sont
celles publiées par notre distributeur dans

le pays ou a été effectué I'achat.

Le revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie

sur simple demande de votre part.

En cas de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Congratulazioni per I'acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione BOSCH.
Con esso avete scelto un elettrodomestico
moderno e di gran pregio.

Trovate ulteriori informazioni sui nostri
prodotti nel nostro sito Internet.

Questo apparecchio & destinato alla lavorazione
di quantita usuali per la famiglia o per impieghi
non professionali, simili a quello domestico.

Gli impieghi simili a quello domestico
comprendono ad es. I'impiego cucine per

il personale in negozi, uffici, aziende agricole

e altre aziende di produzione, nonché 'uso

da parte di ospiti di pensioni, piccoli hotel e simili
strutture abitative.

Usare I'apparecchio solo per I'impiego previsto
e per quantita di alimenti e tempi usuali per

la famiglia. Non superare le quantita massime
prescritte.

Leggere con attenzione interamente e conser-
vare con cura queste istruzioni per I'uso!
L’inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude una responsabilita
del costruttore per i danni da essa derivanti.

In caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare unitamente questo libretto
d’istruzioni.

L’apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione.

Questo libretto d'istruzioni per I'uso descrive
diverse versioni (cfr. anche prospetto dei
modelli, figura ).
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Per la vostra sicurezza
Avvertenze di sicurezza generali

A Pericolo di scossa elettrica!

Collegare e usare I'apparecchio solo rispet-
tando i dati della targhetta d’identificazione.
Usare solo in ambienti chiusi.

Utilizzare solo se il cavo di alimentazione

e I'apparecchio non presentano danni.

Tenere I'apparecchio fuori della portata

dei bambini.

Non consentire I'uso dell’apparecchio a per-
sone (anche bambini) con ridotta percezione
sensoriale o ridotte capacita mentali oppure con
carenti esperienze e conoscenze, a meno che
non siano sorvegliate o non siano state istruite
all’'uso dell’apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza.

Dopo ogni uso, prima della pulizia, prima

di allontanarsi dall’apparecchio oppure in caso
di guasto, estrarre la spina di alimentazione.
Sorvegliare I'apparecchio durante I'uso.

Non tirare il cavo di alimentazione su spigoli vivi
né metterlo a contatto con superfici calde.

Al fine di evitare pericoli, se il cavo di alimenta-
zione di questo apparecchio subisce danni,
deve essere sostituito dal produttore, dal

Suo servizio assistenza clienti o da persona

in possesso di simile qualificazione.

Fare eseguire le riparazioni all’apparecchio solo
dal nostro servizio assistenza clienti.

Avvertenze di sicurezza per questo
apparecchio

Non toccare parti in rotazione.

Per motivi di sicurezza I'uso dell’apparecchio
€ consentito solo se gli ingranaggi non utilizzati
sono coperti con i coperti di sicurezza ingra-
naggi (4, 7).

Non spostare il braccio oscillante quando
I'apparecchio ¢ in funzione.

Attendere I'arresto completo dell’ingranaggio.
Cambiare I'utensile/accessorio solo ad ingra-
naggio fermo — dopo avere spento |'apparec-
chio, 'ingranaggio continua a girare
brevemente.

Non immergere I'apparecchio base in acqua,
né lavarlo sotto acqua corrente.

Usare I'apparecchio solo con accessori originali.
Per I'uso degli accessori osservare le accluse
istruzioni. Usare solo un attrezzo o un acces-
sorio per volta.

Accendere e spegnere I'apparecchio solo con
la manopola.

Dopo una interruzione di corrente I'apparecchio
ricomincia a funzionare.
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Guida rapida
Aprire le pagine con le figure.

Apparecchio base

1 Pulsante di sblocco

2 Braccio oscillante
(vedi «Posizioni di lavoro»)

3 Interruttore rotante
O/off = arresto
/P = comando parcheggio
Mantenere la manopola finché I'ingranaggio
non si ferma; I'utensile € in posizione
di ribaltamento. La posizione di ribalta-
mento & gia raggiunta quando l'ingra-
naggio € completamente fermo.

Figura I

Livelli 1-4 = velocita di lavoro

Grado 1 = numero di giri minimo —
lento

Grado 4 = numero di giri massimo —
veloce

In caso d’interruzione dell’alimentazione
elettrica I'apparecchio resta inserito € dopo
I'interruzione si rimette in funzione.

4 Coperchio di sicurezza ingranaggio
Per rimuovere il coperchio di sicurezza
ingranaggio, ruotarlo finché non si sblocca.

5 Ingranaggio per
- sminuzzatore continuo *

- spremiagrumi *

— macina per cereali *

Applicare il coperchio di sicurezza,
se I'ingranaggio non viene utilizzato.

6 Ingranaggio per
- utensili (frusta per mescolare, frusta

per montare, braccio impastatore)
- mescolatore della gelatiera *
- abbassato o sollevato per tritacarne *

7 Coperchio di sicurezza ingranaggio
frullatore

8 Ingranaggio per
- frullatore
— multimixer
Applicare il coperchio di sicurezza, se
I'ingranaggio del frullatore non viene
utilizzato.

9 Conservazione del cavo (Figura ()
MUM 44..: Awolgere il cavo
MUM 46../48..: Riporre il cavo nel vano
portacavo

Ciotola con accessori
10 Contenitore di miscelazione
11 Coperchio

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Utensili

12 Frusta

13 Sbattitore

14 Braccio impastatore con spatola
Frullatore

15 Zoccolo

16 Gruppo lame

17 Anello di tenuta

18 Bicchiere frullatore
19 Coperchio

20 Bicchierino dosatore

* Se un accessorio non & compreso nella
fornitura, puod essere acquistato nel commer-
Cio e presso il servizio assistenza clienti.

Posizioni di lavoro

A Attenzione!
Usare I'apparecchio solo se I'utensile/acces-
sorio secondo la seguente tabella € applicato
all'ingranaggio indicato nella posizione corretta
ed e in posizione di lavoro.
Il braccio oscillante deve essere arrestato in ogni
posizione.
Regolazione della posizione
di lavoro Figura
® Premere il tasto di sblocco e muovere
il braccio oscillante.
® Muovere il braccio oscillante fino all’arresto
nella posizione desiderata.

Posi-
zione

1

2

Wy

Montare/smontare lo sbattitore,
le fruste ed il braccio impastatore

Aggiungere grandi quantita
di alimenti

bt | | L8| o | feoe | B7| 128
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Uso

A Pericolo di ferite!

Inserire la spina di rete solo dopo che tutti
i preparativi per il lavoro con I'apparecchio
sono stati conclusi.

A Attenzione!

Usare I'apparecchio solo con I'utensile/

accessorio in posizione di lavoro.

Non fare funzionare I'apparecchio a vuoto.

Non esporre apparecchio ed accessori a fonti

di calore. Le parti non sono idonee per I'uso

in forno a microonde.

® Al primo uso pulire accuratamente
apparecchio ed accessori, vedi capitolo
«Pulizia e cura».

Preparazione

® Disporre 'apparecchio base su una
superficie liscia e pulita.

® Svolgere/estrarre il cavo (Figura E).

® |[nserire la spina.

Frusta, sbattitore e braccio
impastatore

Frusta (a)

per mescolare paste, per es. pasta fluida
miscelata

Sbattitore (b)

per montare albume d’uovo, panna e paste
leggere, per es. pasta biscotto

Braccio impastatore (c) con spatola (d)

per lavorare impasti piu solidi e per amalgamare
ingredienti che non devono essere sminuzzati
(ad es. uvetta, pezzetti di cioccolato)

Figura B

Pericolo di ferite a causa di utensili
in rotazione!

Durante il funzionamento non introdurre mai
le mani nella ciotola.

Sostituire I'utensile solo quando I'ingranaggio
e completamente fermo — dopo lo spegni-
mento l'ingranaggio gira ancora brevemente
per inerzia.

E consentito usare I'apparecchio solo

se gli ingranaggi non utilizzati sono protetti
con | coperchi di sicurezza.
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Ruotare la manopola su P e mantenerla
finché I'ingranaggio non si ferma.
Avvertenza:

La posizione di ribaltamento € gia raggiunta
quando I'ingranaggio & completamente
fermo.

Premere il pulsante di sblocco e portare

il braccio oscillante nella posizione 6.
Inserire la ciotola impastatrice.

La base della ciotola impastatrice deve
entrare nella nicchia dell’apparecchio base.
A seconda del compito di lavorazione,
inserire fino all’arresto nell'ingranaggio la
frusta, lo sbattitore o il braccio impastatore.
Per il braccio impastatore ruotare la spatola,
finché il braccio impastatore non s’arresta.
Introdurre nella ciotola gli ingredienti

da lavorare.

Premere il pulsante di sblocco e portare

il braccio oscillante nella posizione 1.
Applicare il coperchio.

Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Agglungere ingredienti

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

Ruotare la manopola su P e mantenerla
finché I'ingranaggio non si ferma.
Rimuovere il coperchio.

Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 7.
Aggiungere gli ingredienti

oppure

aggiungere dli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta nel coperchio.

Dopo il lavoro
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Spegnere I'apparecchio con I'interruttore
rotante.

Ruotare la manopola su P e mantenerla
finché I'ingranaggio non si ferma.
Staccare la spina.

Rimuovere il coperchio.

Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 6.
Estrarre I'utensile dall'ingranaggio.
Rimuovere la ciotola impastatrice.

Pulire tutte le parti, vedi «Pulizia e cura».

Frullatore Figura @

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nel frullatore
applicato!

Rimuovere/applicare il coperchio solo quando
il motore e fermo!

Mettere in funzione il frullatore solo completa-
mente assemblato e con il coperchio
applicato.

A Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dal bicchierino dosatore nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,5 litri di liquido
molto caldo o che produce schiuma.

Attenzione!
Evitare danni al frullatore. Non lavorare ingre-
dienti surgelati (tranne cubetti di ghiaccio ).
Non fare girare a vuoto il frullatore.
Attenzione!
Lavorazione di liquidi nel frullatore con bicchiere
di vetro: massimo alla velocita 3.
Introdurre massimo 0,5 litri di liquido molto
caldo o che forma schiuma.
® Premere il pulsante di sblocco e portare
il braccio oscillante nella posizione 3.
® Rimuovere il coperchio di sicurezza
dell'ingranaggio frullatore.
o Montare il bicchiere frullatore (il riferimento
sulla base del frullatore coincide con
il riferimento sull’apparecchio base)
e ruotare in senso antiorario fino all’arresto
(Figura [3-4/5).
® Introdurre gli ingredienti.
Quantita massima per il frullatore con
bicchiere di plastica, liquido = 1 litro, per
il frullatore con bicchiere di vetro, liquido
= 0,75 litri. In caso di liquido molto caldo
o che forma schiuma massimo 0,5 litri;
quantita di lavorazione ottimale, solidi
= 50-100 grammi.
® Applicare il coperchio e premerlo forte.
Durante il funzionamento mantenere sempre
il coperchio con una mano.
Senza tuttavia introdurre le dita nell’apertura
di aggiunta ingredientil
® Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aggiungere ingredienti Figura [3-6

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Rimuovere il coperchio ed introdurre
gli ingredienti

oppure

® togliere il bicchierino dosatore ed aggiungere
un poco alla volta gli ingredienti solidi attra-
verso I'apertura di aggiunta

oppure

e introdurre gli ingredienti liquidi attraverso
il bicchierino dosatore.

Dopo il lavoro

® Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
rotante.

® Staccare la spina.

® Ruotare il frullatore in senso orario
e rimuoverlo.

Consiglio: il frullatore deve essere lavato

preferibilmente subito dopo I'uso.

Pulizia e cura

A Attenzione!
Non utilizzare detergenti abrasivi.
Possibili danni alle superfici.

Pulire 'apparecchio base

A Pericolo di scarica elettrica!

Non immergere mai I'apparecchio base
in acqua, né lavario sotto acqua corrente.

® Staccare la spina.

® Pulire 'apparecchio base con un panno
umido.

® Se necessario utilizzare un poco di detersivo
per stoviglie.

® |nfine asciugare I'apparecchio.

Pulire la ciotola con gli accessori
Tutte le parti sono lavabili in lavastoviglie.
Per evitare possibili deformazioni, non incas-
trare le parti di plastica nella lavastoviglie.

Pulire il frullatore

A Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare a mani nude le lame del frullatore.
Per la pulizia il frullatore puo essere smontato.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Attenzione!

Non utilizzare detergenti abrasivi.

L’inserto lame non e lavabile in lavastoviglie.

Lavare l'inserto lame solo sotto acqua corrente.

Consiglio: dopo avere lavorato liquidi spesso

¢ sufficiente sciacquare il frullatore senza

smontarlo. A tal fine introdurre un poco di acqua

con detersivo per piatti nel frullatore montato.

Accendere il frullatore per pochi secondi (per

gli apparecchi dotati di funzione «intermittenza»

alla velocita M). Versare I'acqua di lavaggio

e sciacquare il frullatore con acqua pulita.

Scomporre il frullatore Figura @

® Ruotare la base del frullatore in senso orario
e scomporre il frullatore.

o Afferrare I'inserto lame sulle alette e ruotarlo
in sento anti orario. L’inserto lame si stacca.

® Togliere I'inserto lame e rimuovere I'anello
di tenuta.

Comporre il frullatore

A Pericolo di ferite!

Non assemblare mai il frullatore quando
€ gia montato sull'apparecchio base.

Figura @

® Applicare I'anello di tenuta sull'inserto lame.

® Inserire I'inserto lame dal basso nel bicchiere
frullatore.

® Awvitare e stringere forte l'inserto lame
servendosi della base.

® Awvitare e bloccare la base del bicchiere
frullatore in senso antiorario.

Rimedio in caso di guasti

In caso di guasto preghiamo di rivolgersi
al servizio assistenza clienti.

Esempi d’impiego

Panna montata

100 g-600 g )

® | avorare lapanna con lo sbattitore da
1% a 4 minuti al grado 4 (a seconda della
quantita e delle proprieta della panna).

Albume

Da 1 a 8 albumi @

® [avorare gli albumi con lo sbattitore
da 4 a 6 minuti alla velocita 4.
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Pasta biscotto

Ricetta base dj))

2 uova
2-3 cucchiai acqua calda
100 g zucchero
1 bustina zucchero vanigliato
70 g farina
70 g di fecola eventualmente lievito in polvere
® Montare gli ingredienti (tranne farina e fecola)
con lo sbattitore per ca. 4-6 minuti al
grado 4.
® Mettere la manopola sulla velocita 2 e incor-
porare la farina setacciata e I'amido,
un cucchiaio alla volta, in ca. ¥2—1 minuto.
Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta fluida miscelata
Ricetta base (d))

3-4 uova

200-250 g zucchero

1 pizzico sale

1 bustina zucchero vanigliato o buccia

di %2 limone

200-250 g burro (a temperatura ambiente)

500 g farina

1 bustina lievito in polvere

/g 1 dilatte

® Mescolare tutti gli ingredienti con la frusta per
ca. ¥ minuto al grado 1, poi ca. 3-4 minuti
al grado 3.

Quantita massima: 1,5-2 volte la ricetta base

Pasta frolla
Ricetta base (d)) d,

125 g burro (a temperatura

ambiente)

100-125 g zucchero

1 uovo

1 pizzico sale

un poco di buccia di limone o zucchero

vanigliato

250 g farina

eventualmente lievito in polvere

e Lavorare tutti gli ingredienti per ca. 2 minuto
alla velocita 1, poi per ca. 2-3 minuti con
la frusta per mescolare (velocita 3) o con
il braccio impastatore (velocita 2).

Quantita massima: 2 volte la ricetta base

Pasta con lievito per dolce:
Ricetta base ¢

500 g farina

1 uovo

80 g burro (a temperatura ambiente)
80 g zucchero
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200-250 ml latte tiepido

25 g di lievito fresco o 1 confezione di lievito

secco buccia di V2 limone

1 pizzico sale

® Mescolare tutti gli ingredienti con i braccio
impastatore per ca. 2 minuto al grado 1,
poi ca. 3-6 minuti al grado 2.

Quantita massima: 1,5 volte la ricetta base

Maionese

2 uova B]

2 cucchiaino di senape

Y4 | di olio

2 cucchiaio succo di limone o aceto

1 pizzico sale

1 pizzico di zucchero

Gli ingredienti devono essere alla stessa

temperatura.

® Mescolare gli ingredienti (tranne I’olio) nel
frullatore per qualche secondo alla velocita 2.

o Commutareil frullatore alla velocita 4 e versare
lentamente I'olio attraverso il bicchierino
dosatore e continuare mescolare fino
ad emulsionare la maionese.

Accessori/accessori speciali

Gli altri accessori acclusi alla confezione

(cfr. 'allegato prospetto dei modell, figura )
sono descritti nelle istruzioni per I'uso separate.
Gli accessori/accessori speciali possono essere
anche acquistati in seguito singolarmente.

Gli accessori per la macchina MUM 45...

sono idonei anche per le macchine

MUM 44../46../48.. .

Figura &

Contenitore di miscelazione in plastica
(MUZ4KR3)

Nella ciotola possono essere lavorati fino

ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.
Contenitore di miscelazione in acciaio
inox (MUZ4ER2)

Nella ciotola possono essere lavorati fino

ad 1 kg di farina piu gli ingredienti.
Adattatore frullatore in plastica
(MUZ4MX2)

Per frullare bevande, per passare frutta

e verdura, per preparare maionese, per
sminuzzare frutta e noci, per frantumare
cubetti di ghiaccio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Adattatore brocca frullatore
(MUZ4MX3)

Per frullare bevande, per passare frutta

e verdura, per preparare maionese, per
sminuzzare frutta e noci, per frantumare
cubetti di ghiaccio.

Multimixer (MUZ4MM3)

Per tritare erbe aromatiche, verdura, mele

e carne, per grattugiare carote, rafano

e formaggio, per sminuzzare noci e cioccolato
freddo.

Sminuzzatore continuo (MUZ4DS3)
Per tagliare cetrioli, cavolo, cavolo rapa, rafano;
per triturare carote, mele e sedano, cavolo
rosso, formaggio e noci; per grattugiare
formaggio duro, cioccolato e noci.

Disco per patatine fritte (MUZ45PS1)
Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.

Per tagliare patate crude, per fare le patatine
fritte.

Disco verdura Asia (MUZ45AG1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per piatti
di verdure asiatici.

Disco grattugia grosso (MUZ45RS1)
Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.

Per grattugiare patate crude, ad es. per frittelle
di patate o canederli.

Disco per frittelle di patate
(MUZ45KP1)

Per lo sminuzzatore continuo MUZ4DS3.

Per grattugiare patate crude, per preparare
patate sminuzzate e arrostite in padella o frittelle
di patate, e per affettare frutta e verdura a fette
spesse.

Spremiagrumi (MUZ4ZP1)

Per spremere arance, limoni e pompelmi.
Tritacarne (MUZ4FW3)

Per tritare carne fresca per la tartara o il polpet-
tone.

Set dischi forati (MUZ45LS1)

Per il tritacarne MUZ4FWS3.

Fine (3 mm) per paté e paste da spalmare,
grosso (6 mm) per salsicce arrostite e speck.
Adattatore per pasticcini di pasta
miscelata iniettata (MUZ45SV1)

Per il tritacarne MUZ4FWS3.

Con forma metallica per 4 diverse forme di dolci.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Adattatore grattugia (MUZ45RV1)

Per il tritacarne MUZ4FW3.

Per grattugiare noci, mandorle, cioccolato

€ panini rappresi.

Adattatore spremifrutta (MUZ45FV1)
Per il tritacarne MUZ4FW3.

Per fare la passata di bacche, (esclusi i lamponi),
di pomodori e di frutti di rosa canina.

Nello stesso tempo al ribes vengono tolti

ad es. automaticamente peduncoli e semi.

Supporto accessori (MUZ4ZT1)
Per conservare accessori come braccio
impastatore, frusta per montare, frusta
per mescolare, disco per affettare, disco
trituratore e disco grattugia.

Macina per cereali con sistema

di macina conico in acciaio
(MUZ4GM3)

Per tutti i tipi di cereali escluso il mais, anche
per semi oleosi, funghi secchi ed erbe.

Gelatiera (MUZ4EB1)
Per lavorare fino a 550 g di gelato per volta
e contenitore.

Smaltimento

Questo apparecchio & contrassegnato
E/ conformemente alla Direttiva europea
— 2002/96/CE Rifiuti di apparecchiature
elettriche ed elettroniche (waste
electrical and electronic equipement —
WEEE). La direttiva prescrive il quadro
normativo per un recupero e riciclaggio
degli apparecchi dismessi.

Informarsi sulle attuali vie per la rottamazione
presso il proprio rivenditore specializzato

0 presso la propria amministrazione comunale.

Condizioni di garanzia

Per questo apparecchio sono valide le condi-
zioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale € stato acquistato
I'apparecchio, € sempre ben disposto a fornire
a richiesta informazioni a proposito.

Per I'esercizio del diritto di garanzia € comunque
necessario presentare il documento di acquisto.

Con riserva di modifiche.
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Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop

van uw nieuwe BOSCH-apparaat.

Hiermee heeft u gekozen voor een modern,
hoogwaardig huishoudapparaat.

Meer informatie over onze producten

vindt u op onze internetsite.

Dit apparaat is bedoeld voor hoeveelheden
die gebruikelijk zijn in het huishouden en voor
huishoudachtige, niet-zakelijke toepassingen.
Huishoudachtige toepassingen omvatten bijv.
het gebruik in personeelskeukens van winkels,
kantoren, landbouwbedrijven en andere
zakelijke bedrijven, evenals het gebruik door
gasten van pensions, kleine hotels en soort-
gelijke woonvoorzieningen.

Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk
zijn in het huishouden.

De voorgeschreven maximumhoeveelheden
niet overschrijden.

Lees de gebruiksaanwijzing a.u.b. zorgvuldig
en bewaar deze goed.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het
juiste gebruik van het apparaat is de fabrikant
niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing als u het
apparaat doorgeeft aan derden.

Het apparaat behoeft geen verzorging.

De gebruiksaanwijzing beschrijft verschillende
modellen (zie ook het modeloverzicht, afb. ).
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Voor uw veiligheid
Algemene veiligheidsvoorschriften

A Gevaar van een elektrische schok!
Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken
volgens de gegevens op het typeplaatje.

Alleen voor gebruik binnenshuis.

Alleen gebruiken wanneer het aansluitsnoer

en het apparaat niet zijn beschadigd.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
Het apparaat niet laten bedienen door personen
(ook kinderen) met verminderde zintuiglijke
waarneming of geestelijke vermogens, of door
personen met onvoldoende ervaring en kennis,
tenzij deze onder toezicht staan van of zijn
geinstrueerd over het gebruik van het apparaat
door een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Trek de stekker altijd uit het stopcontact

na gebruik van het apparaat, voordat u het
apparaat reinigt, wanneer u het vertrek verlaat
of indien er storing optreedt.

Het apparaat alleen onder toezicht gebruiken.
Leid het aansluitsnoer niet langs scherpe randen
of hete opperviakken. Wanneer het aansluits-
noer van het apparaat beschadigd raakt, moet
om gevaren te vermijden het snoer worden
vervangen door de fabrikant, de klantenservice
of een andere gekwalificeerde persoon.
Reparaties aan het apparaat mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door onze klantenservice.

Veiligheidsvoorschriften voor
dit apparaat

Niet in draaiende onderdelen grijpen.

Om veiligheidsredenen mag het apparaat uit-
sluitend worden gebruikt wanneer niet-gebruikte
aandrijvingen zijn afgedekt met aandrijvingsbe-
schermdeksels (4, 7).

De draaiarm niet verstellen wanneer het appa-
raat is ingeschakeld. Wacht tot de aandrijving
geheel stilstaat.

Hulpstuk/toebehoren alleen verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat — na het
uitschakelen loopt de aandrijving nog even na.
Het basisapparaat niet in water dompelen

of onder stromend water reinigen.

Gebruik het apparaat uitsluitend met origineel
toebehoren. Bij gebruik van het toebehoren

de bijgevoegde gebruiksaanwijzingen in acht
nemen. Niet meer dan één hulpstuk of toebe-
horen tegelijk gebruiken.

Het apparaat uitsluitend in- en uitschakelen met
de draaischakelaar.

Na een stroomonderbreking gaat het apparaat
weer lopen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



In één oogopslag

De pagina's met afbeeldingen uitklappen
a.u.b. Afb. A

Basisapparaat
1 Ontgrendelknop
2 Draaiarm
(zie ,Bedrijffsposities”)
3 Draaischakelaar
O/off = stop
/P = parkeerschakeling
Draaischakelaar vasthouden tot de aan-
drijving stilstaat; het hulpstuk bevindt zich
in parkeerpositie. Als de aandrijving niet
beweegt, is de parkeerpositie al bereikt.
Standen 1-4 = werksnelheid

Stand 1 = laagste toerental —
langzaam
Stand 4 = hoogste toerental — snel

Bij een stroomstoring blijft het apparaat
ingeschakeld; na de stroomstoring gaat
het automatisch weer lopen.
4 Aandrijvingsbeschermdeksel
Het aandrijvingsbeschermingsdeksel
kunt u verwijderen door het te draaien
tot de vergrendeling is ontgrendeld.
5 Aandrijving voor
- doorloopsnijder *
- citruspers *
- graanmolen *
Het aandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
6 Aandrijving voor
- hulpstukken (roergarde, klopgarde,
kneedhaak)
- roerhulpstuk van de ijsbereider *
— op- of neergeklapt voor de
vleesmolen *
7 Aandrijvingsbeschermdeksel mixer
8 Aandrijving voor
- mixer
— multimixer
Het mixeraandrijvings-beschermingsdeksel
aanbrengen als de aandrijving niet wordt
gebruikt.
9 Kabelvak (Afb. ()
MUM 44..: Kabel opwikkelen
MUM 46../48..: Het snoer opbergen in het
snoeropbergvak
Mengkom met toebehoren
10 Mengkom
11 Deksel

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hulpstukken

12 Roergarde
13 Klopgarde

14 Kneedhaak met deegvanger
Mixer

15 Houder

16 Mesinzetstuk
17 Afdichtring
18 Mengbeker
19 Deksel

20 Trechter

*

Indien een van de toebehoren niet is mee-
geleverd, kan het in de speciaalzaak of bij
de klantenservice worden aangeschaft.

Bedrijfsposities

A Attentie!

Het apparaat alleen gebruiken wanneer het
hulpstuk/toebehoren volgens deze tabel

is aangebracht op de juiste aandrijving en in
de juiste positie, en op de bedrijfsstand staat.
De draaiarm moet in elke bedrijfspositie zijn
vastgekiikt.

Instellen van de bedrijfspositie Afb.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
draaien.

® De draaiarm op de gewenste positie zetten
en laten vastklikken.

Be-
drijfs-
stand

1

doc

2

3 S w

H

oot

Wy

Aanbrengen/verwijderen van
de (roer)garde en de kneedhaak

ot Y | Y| bo| oo | B7(128

Toevoegen van grote
Iﬂ'ﬂ verwerkingshoeveelheden

31




nl
Bedienen

A Verwondingsgevaar!

De stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor het werken
met het apparaat zijn uitgevoerd.

/\ Attentie!

Het apparaat alleen met het toebehoren/hulpstuk

in de bedrijfsstand gebruiken.

Het apparaat niet zonder ingrediénten gebruiken.

Apparaat en toebehoren niet blootstellen aan

warmtebronnen. De onderdelen zjin niet geschikt

voor gebruik in een magnetron.

® Het apparaat en het toebehoren grondig
reinigen voordat u ze in gebruik neemt,
zie ,Reiniging en onderhoud”.

Voorbereiden

® Het basisapparaat op een viakke en schone
ondergrond zetten.

® Het snoer afwikkelen/uit de snoerhouder
trekken (Afb. ).

® Stekker in wandcontactdoos doen.

Roergarde, klopgarde

en kneedhaak Afb. @
Garde (a)

voor het roeren van deeg, bijv. roerdeeg.
Klopgarde (b)

voor het kloppen van eiwit, slagroom en dun
deeg, bijv. biscuitdeeg.

Kneedhaak (c) met deegvanger (d)

voor het kneden van dik deeg en het mengen
van ingrediénten die niet fijingemaakt mogen
worden (bijv. roziinen, chocolaatjes).

Verwondingsgevaar door
roterende hulpstukken!

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen.

Hulpstukken alleen wisselen wanneer

de aandrijving stilstaat — na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na.

Het apparaat mag uitsluitend worden gebruikt
wanneer de niet-beschermde aandrijvingen
Zijn voorzien van de aandrijvings-
beschermingsdeksels.
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® Draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.
Opmerking:
Als de aandrijving niet beweegt,
is de parkeerpositie al bereikt.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

® De kom plaatsen. De sokkel van de kom
moet in de uitsparing van het basisapparaat
steken.

® Afhankelijk van de uit te voeren taak
de roergarde, slaggarde of kneedhaak
in de aandrijving steken tot deze vastklikt.
Bij de kneedhaak de deegvanger draaien
tot de kneedhaak kan worden vastgeklikt.

® De ingrediénten in de kom doen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 1 zetten.

® Deksel aanbrengen.

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 7 zetten.

® |ngrediénten toevoegen

of

® ingrediénten toevoegen via de vulopening
in het deksel.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Draaischakelaar op P zetten en vasthouden
tot de aandrijving stilstaat.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Deksel verwijderen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 6 zetten.

® Hulpstuk uit de aandrijving trekken.

® Kom verwijderen.

® Alle onderdelen reinigen, zie ,Reiniging
en onderhoud”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Afb. 3

Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!

Mixer

Niet in de aangebrachte mixer grijoen!

De mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat!

De mixer uitsluitend in samengebouwde
toestand en met aangebracht deksel
gebruiken.

A Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvioeistoffen komt
er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,5 liter hete of schuimende
mixvioeistof toevoegen.

Attentie!

De mixer kan beschadigd raken.

Geen bevroren ingrediénten (uitgezonderd

iisblokjes) verwerken. De mixer niet zonder

vulling laten lopen.

Attentie!

Verwerken van vioeistof in de glazen mixer:

maximaal op stand 3. Maximaal 0,5 liter hete

of schuimende vioeistof in de mixer doen.

® Ontgrendelknop indrukken en de draaiarm
op positie 3 zetten.

® Het beschermdeksel van de mixeraandrijving
verwijderen.

® Mixkom plaatsen (markering op de sokkel
tegen de markering op het basisapparaat)
en tegen de klok in tot aan de aanslag
draaien (Afb. 3-4/5).

® De ingrediénten toevoegen.
Maximale hoeveelheid bij kunststof mixer,
vioeibaar = 1 liter, bij glazen mixer, vioeibaar
= 0,75 liter schuimende of hete vioeistof
maximaal 0,5 liter;
optimale verwerkingshoeveelheid, vast
=50-100 gram.

® Deksel aanbrengen en vastdrukken.
Het deksel tijdens het gebruik altijd met een
hand vasthouden. Daarbij de hand niet
boven de vulopening houden!

® Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen Afb. 3-6

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Deksel verwijderen en de ingrediénten
toevoegen

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® trechter verwijderen en vaste ingrediénten
beetje bij beetje toevoegen via de vulopening

of

® Vloeibare ingrediénten toevoegen via
de trechter.

Na gebruik

® Apparaat uitschakelen met de draaischa-
kelaar.

® Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Mixer met de klok mee draaien en
verwijderen.

Tip: U kunt de mixer het best direct na gebruik

reinigen.

Reiniging en onderhoud

A Attentie!
Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De opperviakken kunnen beschadigd raken.

Basisapparaat reinigen

A Gevaar van elektrische schok!

Het basisapparaat nooit in water dompelen
of onder stromend water houden.

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® Het basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek.

® |ndien nodig een beetje afwasmiddel
gebruiken.

® Daarna het apparaat afdrogen.

Mengkom en toebehoren reinigen

Alle delen kunnen in de afwasautomaat worden
gereinigd. Kunststof onderdelen niet vast-
klemmen in de afwasautomaat, ze kunnen
vervormd raken.

Mixer reinigen

Verwondingsgevaar door scherpe
messen!

Mixermes niet met blote handen reinigen.
De mixer kan uit elkaar worden genomen voor
de reiniging.

Attentie!

Geen schurende reinigingsmiddelen gebruiken.
De meshouder kan niet worden gereinigd

in de afwasautomaat. De meshouder uitsluitend
reinigen onder stromend water.
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Tip: Na het verwerken van vioeistoffen is het
vaak voldoende om de mixer te reinigen zonder
hem uit elkaar te nemen.
Hiertoe doet u een beetje water met afwas-
middel in de gemonteerde mixer.
De mixer enkele seconden inschakelen (bij
apparaten met momentschakeling op stand M).
Afwassopje weggieten en de mixer uitspoelen
met schoon water.
Mixer uit elkaar nemen Afb.
® De sokkel van de mixkom met de klok
in draaien en verwijderen.
® Het mesinzetstuk aan de vleugels tegen de
klok in draaien. Het mesinzetstuk zit nu los.
® Het mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

Mixer in elkaar zetten Afb. [€

A Verwondingsgevaar!

De mixer niet in elkaar zetten terwijl het op het
basisapparaat is aangebracht.

o Afdichtring aanbrengen op het mesinzetstuk.

® Mesinzetstuk van onderaf in de mixkom
aanbrengen.

® Met behulp van de sokkel de meshouder
vastschroeven.

® Sokkel van de mixkom tegen de klok mee
vastdraaien.

Hulp bij storingen
Bij storingen a.u.b. contact opnemen met
de klantenservice.

Toepassingsvoorbeelden

Slagroom
100 g-600 g )
® Room 1% tot 4 minuten met de klop-

garde kloppen op stand 4 (afhankelijk
van de hoeveelheid en de eigenschappen
van de room).

Eiwit
Eiwit van 1 tot 8 eieren dD)
® FEiwit 4 tot 6 minuten op stand

4 Kloppen met de garde.

Biscuitdeeg
Basisrecept dD)
2 eieren

2-3 eetlepels heet water
100 g suiker
1 pakje vanillesuiker
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70 g meel

70 g aardappelmeel eventueel bakpoeder

® De ingrediénten (behalve het meel en het
aardappelmeel) ca. 4 tot 6 minuten tot
schuim kloppen met de klopgarde
op stand 4.

® Draaischakelaar op stand 2 zetten en het
gezeefde meel en aardappelmeel in ca. 72 tot
1 minuut lepel voor lepel erdoor mengen.

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Roerdeeg
Basisrecept (d))
3-4 eieren

200-250 g suiker
1 snufje zout
1 pakje vanillesuiker of de schil van ¥z citroen
200-250 g boter (kamertemperatuur)
500 g meel
1 pakje bakpoeder
/g I melk
o Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut roeren
met de roergarde op stand 1, daarna
ca. 3-4 minuten op stand 3.
Maximumhoeveelheid: 1,5-2 x basisrecept

Zandtaartdeeg

Basisrecept (d)) C

125 g boter (kamertemperatuur)

100-125 g suiker

1e

1 snufje zout

stukje citroenschil of vanillesuiker

250 g meel

eventueel bakpoeder

® Alle ingrediénten ca. ¥2 minuut verwerken
op stand 1, dan ca. 2-3 minuten verwerken
met de roergarde (stand 3) of de kneedhaak
(stand 2).

Maximumhoeveelheid: 2 x basisrecept

Gistdeeg

Basisrecept ¢

500 g meel

1e

80 g vet (kamertemperatuur)

80 g suiker

200-250 ml lauwe melk

25 g verse gist of 1 pakje gedroogde gist schil

van Y2 citroen

1 snufje zout

® Alle ingrediénten ca. %2 minuut op stand 1,
daarna 3-6 minuten op stand 2 met de
kneedhaak verwerken.

Max. hoeveelheid: 1,5 x basisrecept
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Mayonaise

2 eieren g]

2 theelepel mosterd

Ya | olie

2 eetlepels citroensap of azijn

1 snufje zout

beetje suiker

De ingrediénten moeten dezelfde temperatuur

hebben.

® De ingrediénten (behalve de olie) enkele
seconden mixen op stand 2.

® De mixer op stand 4 zetten en de olie
langzaam in de trechter gieten; mengen
totdat de mayonaise emulgeert.

Toebehoren/extra toebehoren

Overig toebehoren in de verpakking

(zie het bijgevoegde modeloverzicht afb. )

is beschreven in de afzonderlijke
gebruiksaanwijzingen.

Het bijgevoegde toebehoren/extra toebehoren
kan ook los worden gekocht. Het toebehoren bij
het apparaat MUM 45.. is ook geschikt voor
de apparaten MUM 44../46../48.. .

Afb. [

Kunststof roerkom (MUZ4KR3)
In de kom kunnen max. 1 kg meel plus ingre-
diénten worden verwerkt.

Roestvrijstalen kom (MUZ4ER2)

In de kom kunnen max. 1 kg meel plus ingre-
diénten worden verwerkt.

Mixer-opzetstuk kunststof (MUZ4MX2)
Voor het mixen van dranken, pureren van fruit
en groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken
van groente, fruit en noten, en het malen van
ijsblokjes.

Mixer-opzetstuk glas (MUZ4MX3)
Voor het mixen van dranken, pureren van fruit
en groente, bereiden van mayonaise, fijnmaken
van groente, fruit en noten, en het malen van
ijsblokijes.

Multimixer (MUZ4MM3)

Voor het hakken van kruiden, groente, appels
en vlees, voor het raspen van wortels,
rammenas en kaas, voor het fijnraspen

van noten en gekoelde chocolade.

Doorloopsnijder (MUZ4DS3)

Voor het snijden van komkommer, kool, kool-
rabi, rammenas; voor het raspen van wortels,
appels en selderie, rodekool, kaas en noten; voor
het malen van harde kaas, chocola en noten.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het snijden van rauwe aardappels

tot patates frites.

Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,

voor Aziatische groentegerechten.
Maalschijf grof (MUZ45RS1)

Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het raspen van rauwe aardappels,

bijv. voor aardappelkoekjes of knoedels.
Aardappelkoekjesschijf (MUZ45KP1)
Voor de doorloopsnijder MUZ4DS3.

Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rdésti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.
Citruspers (MUZ4ZP1)

Voor het uitpersen van sinaasappels, citroenen
en grapefruit.

Vieesmolen (MUZ4FW3)

Voor het fiinmaken van vlees voor tartaar

of gehakt.

Ponsschijvenset (MUZ45LS1)

Voor de vlieesmolen MUZ4FW3.

Fijn (8 mm) voor pasteien en beleg, grof (6 mm)
voor braadworsten en spek.
Spritsgebak-hulpstuk (MUZ45SV1)
Voor de vlieesmolen MUZ4FW3.

Met metaalsjabloon voor 4 verschillende
bakvormen.

Maalvoorzetstuk (MUZ45RV1)

Voor de vleesmolen MUZ4FW3.

Voor het malen van noten, amandelen, chocola
en gedroogde broodies.

Fruitpershulpstuk (MUZ45FV1)

Voor de vieesmolen MUZ4FW3.

Voor het persen van bessen (uitgezonderd
frambozen), tomaten en rozenbottels tot moes.
Tegelijk worden bijv. aalbessen automatisch van
steeltjes en pitten ontdaan.
Toebehorenhouder (MUZ4ZT1)

Voor het opbergen van toebehoren zoals

de kneedhaak, klopgarde, roergarde, snij-,
rasp- en maalschiff.
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Graanmolen met kegelmaalwerk
van staal (MUZ4GMB3)

Voor alle graansoorten behalve mais en voor
oliezaadsoorten, gedroogde paddestoelen
en kruiden.

IUsbereider (MUZ4EB1)
Voor het bereiden van max. 550 g ijs per keer
en per kom.

Afvoeren van afval

Dit apparaat is geclassificeerd volgens
E\/ de Europese richtlijin 2002/96/EG over
oude elektrische en elektronische
| s
apparatuur (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Deze richtlijn vormt voor de gehele
EU een kader voor de terugname
en recycling van oude apparaten.
Voor actuele informatie over de afvoer van het
oude apparaat kunt u terecht bij de vakhandel
of bij uw gemeente.

Garantievoorwaarden

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het land
van aankoop. De leverancier bij wie u het
apparaat hebt gekocht geeft u hierover graag
meer informatie. Om aanspraak te maken op de
garantie hebt u altijd uw aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.
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Tillykke med kobet af dit nye apparat fra
firmaet BOSCH.

Dermed har du valgt et moderne,
forsteklasses husholdningsapparat.
Yderligere informationer om vores
produkter finder du pa vores internetside.

Dette apparat er beregnet til brug i hushold-
ningen eller husholdningslignende indretninger.
Det mé ikke bruges til erhvervsmaessig brug.
Ved husholdningslignende indretninger forstas
f.eks. brug i medarbejderkekkener i forretninger,
pé kontorer, i landorugsmaessig og anden
erhvervsmaessig drift samt brug pa pensioner,
smé hoteller og andre former for boliger, hvor
apparatet betjenes af geesterne selv.

Benyt kun apparatet til de fastlagte formal

og til de meengder og -tider, som er almindelige
i husholdningen. Overskrid ikke de foreskrevede
max. masngder.

Lees venligst brugsanvisningen grundigt igen-
nem og opbevar den et sikkert sted til senere
brug. Producenten fraskriver sig ansvaret for
skader, der skyldes en manglende overholdelse
af instrukserne vedr. korrekt brug af apparatet.
Giv brugsanvisningen videre til en senere ejer.
Apparatet er vedligeholdelsesfrit.
Brugsanvisningen beskriver forskellige modeller
(se ogsé modeloversigt, Billede ).
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For din egen sikkerheds skyld
Generelle sikkerhedstips

/\ Risiko for elektrisk stod!
Tilslut og benyt kun apparatet iht. angivelserne

pa typeskiltet. Det méa kun bruges i lukkede rum.

Ma kun tages i brug, hvis ledningen og maskinen
er ubeskadigede.

Hold bern veek fra maskinen.

Personer (ogsé barn) med reduceret fysisk
registreringsevne eller psykisk evne eller med
manglende erfaring og viden ma ikke betjene
maskinen, medmindre de er under opsyn eller
er blevet instrueret i brugen af maskinen

af en person, der er ansvarlig for din sikkerhed.
Efter brugen, for rengering, for rummet forlades
eller ved fejl tages stikket ud af stikkontakten.
Apparatet ma kun bruges under opsyn.
Ledningen mé ikke traskkes hen over skarpe
kanter eller varme flader.

Huvis tilslutningsledningen til dette apparat

er beskadiget, skal den udskiftes af fabrikanten,
fabrikantens serviceveerksted eller lignende,
kvalificeret person for at undga fare.

Apparatet ma kun repareres af fabrikantens
servicepersonale.

Sikkerhedstips til dette apparat

Stik ikke fingrene ind i roterende dele.
Apparatet ma af sikkerhedsmaessige grunde
kun bruges, hvis ikke brugte drevudtag er
beskyttet med beskyttelseslag (4, 7).

Forsag ikke at indstille svingarmen, mens
apparatet er taendt. Vent til drevudtaget stér helt
stille.

Udskift kun redskab/tiloehar, nér maskinen
stér stille — maskinen karer kort, efter at den

er slukket (efterleb).

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Apparatet ma kun bruges med originalt tiloeher.
Tilbeher skal bruges iht. bestemmelserne

i vedlagte brugsanvisninger.

Brug kun et redskab eller et tilbeher ad gangen.

Apparatet ma kun taendes og slukkes med
drejekontakten.

Apparatet starter igen, sa snart strammen
vender tilbage efter et stramsvigt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Overblik
Fold billedsiderne ud.

Motorenhed
1 Sikkerhedsknap
2 Svingarmen
(se ,Arbejdspositioner”)
3 Drejekontakt
O/off = stop
/P = parkeringsfunktion;
hold grebet fast, indtil drevet bliver stdende;
redskabet er i svingposition.
Hvis drevet ikke bevaeger sig, er sving-
positionen allerede naet.

Billede A

Trin 1-4 = arbejdshastighed

Trin 1 = laveste hastighed —
langsom

Trin 4 = hgjeste hastighed — hurtig

| tilfeelde af stramsvigt: apparatet forbliver
teendt og gér automatisk i gang igen, sa
snart apparatet forsynes med strem igen.
4 Lag til drevudtag
Beskyttelseskappen tages af ved at dreje
den indtil lasen gér op.
5 Drevudtag til
- hurtigsnitter *
- citruspresse *
- kornmgille *
Saet beskyttelseskappen pa, nar drevet ikke
er i brug.
6 Drevudtag til
- redskab (rareris, piskeris, aeltekrog)
- ismaskinens rgreenhed *
— klappet ned eller op til kedhakker *
7 Lag til drevudtag til blender
8 Drevudtag til
- blender
— multiblender
Beskyttelseskappen sasttes pa drevet,
nér blenderen ikke er i brug.
9 Opbevaring af ledning (Billede )
MUM 44..: Opvikling af ledning
MUM 46../48..: Opbevar ledningen
i ledningsrummet
Skal med tilbehor
10 Roreskal
11 Lag
Redskab
12 Roreris
13 Piskeris
14 Dejkroge med dejskraber

37



da

Blender

15 Sokkel

16 Khnivindsats
17 Pakring

18 Blenderbaeger
19 Lag

20 Tragt

*  Folger en tilbehersdel ikke med leveringen,
kan den kabes i handlen og hos kunde-
service.

Arbejdspositioner

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, hvis redskab/tilbeher

er anbragt rigtigt efter denne tabel og befinder

sig i arbejdsposition.

Svingarmen skal vaere faldet i hak i enhver

arbejdsposition.

Indstilling af arbejdsposition Billede

® Tryk pa sikkerhedsknappen og beveeg
svingarmen.

® Bevaeg svingarmen, til den falder i hak i den
onskede position.

Posi-
tion

1

docd

2

3 5w

B

oot

5 Ay
6 Isaetning/udtagning af rereris,
piskeris og dejkroge

Tilsaetning af store

7 maengder

bt Y | S || | B7[128

Betjening

A Fare for kvaestelser!

Saet forst elstikket i, nar alle forberedelser
til arbejdet med apparatet er afsluttet.

/\ oBs!

Apparatet ma kun bruges, nar tilbeher/redskab
befinder sig i arbejdsposition.
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Teend ikke for apparatet, hvis det er tomt.
Udseet ikke apparat og tilbeharsdele for varme-
kilder. Delene ma ikke sasttes i mikrobalge-
ovnen.
® Renger apparat og tilbeher, for den tages
i brug ferste gang (se ,Rengering og pleje”).
Forberedelse
e Stil grundmodellen pé en glat, ren flade.
® | edningen treekkes ud af kabelrummet
(Billede ).
® Netstikket saettes i stikkontakten.

Roreris, piskeris

og eeltekrog

Piskeris (a)

bruges til at rere dej (f. eks. mardej)
Piskeris (b)

bruges til piskede aeggehvider, piskeflode
og til let dej (. eks. lagkagede))

Dejkroge (c) med dejskraber (d)
bruges til at eelte tung dej og iblanding

af ingredienser, som ikke skal finhakkes
(f. eks. rosiner, tynde chokoladeblade)

Billede @

Kvaestelsesfare som folge
af roterende redskaber!

Stik aldrig handen ned i skalen, nar apparatet
erigang.

Udskift kun redskab, nér apparatet star stille —
apparatet kerer kort efter, at det er slukket
(efteriab).

Beskyttelseskappen skal altid veere sat

pa de drev, som ikke benyttes, nar apparatet
erigang.

e Stil grebet pé P og hold fast i det, til drevet
bliver stdende.
Bemeerk:
Hvis drevet ikke bevaeger sig, er svingposi-
tionen allerede néet.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 6.

® Sast skdlen pa plads. Skélens sokkel skal
sidde fast i grundmodellens udsparing.

® |sazet det onskede redskab (rareris, piskeris
eller eeltekrog). Ved drejkrogen drejes
dejskraberen, indtil dejkrogen kan trykkes
pa plads.

e Kom ingredienserne i skalen.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 1.

® St laget pa.

® Stil grebet pa det anskede trin.
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Pafyldning af flere ingredienser

® Sluk for apparatet med grebet.

e Stil grebet p& P og hold fast i det, til drevet
bliver stdende.

® Tag laget af.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 7.

e Pafyld ingredienserne

eller

e pafyld ingredienserne gennem abning i laget.

Efter arbejdet
® Sluk for apparatet med grebet.
e Stil grebet p& P og hold fast i det, til drevet
bliver stdende.
® Traek netstikket ud.
Tag laget af.
® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 6.
® Tag redskabet ud.
® Tag skalen af.
® Vask de enkelte dele af, se ,Rengering
og pleje”
Blender

Billede 3

Kvaestelsesfare som folge af skarpe
knive/roterende drev!

Stik aldrig handen ned i den péasatte blender!
Blenderen skal veere sat rigtigt pa og laget
veere strammet helt fast, nar der arbejdes med
blenderen.

Blenderen ma kun seettes pa og tages af, nar
apparatet star helt stille.

A Fare for skoldning!

Ved blanding af varme ingredienser kommer
der damp ud gennem tragtens I4g.

Pafyld max. 0,5 liter varm eller skummende
veeske.

Pas pa!

Blenderen kan beskadiges.

Bearbejd ikke dybfrossede madvarer (undtagen

isterninger). Blenderen skal altid veere fyldt med

ingredienser, nar den er i gang.

Pas pa!

Ved blanding af veesker i glasblenderen:

Indstilling maks. pa trin 3. Pafyld maks. 0,5 liter

varm eller skummende vaeske.

® Tryk pa sikkerhedsknappen og stil sving-
armen i position 3.

® Tag lag til drevudtag til blender af.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Saet blenderen pa (markering pa sokkel
pa markering pa grundmodel) og drej den
mod venstre indtil stop (Billede [3-4/5).

e Pafyld ingredienserme.
Maksimal maengde: kunststofblender,
flydende konsistens = 1 liter. Maksimal
meengde: glasblender, flydende konsistens
= 0,75 liter skummende eller varme veaesker
maks. 0,5 liter,
optimal bearbejdningsmaengde, fast konsis-
tens = 50-100 gram.

® Sast laget pa og tryk det fast.
Hold altid fast pa laget med en hénd, nér
blenderen karer. Stik ikke fingrene hen over
péfyldningsébningen!

® Sitil grebet pa det anskede trin.

Pafyldning af flere

ingredienser

® Sluk for apparatet med grebet.

® Tag l&get af og péafyld ingredienserne

eller

e fiern tragten og pafyld ingredienserne lidt
ad gangen

eller

e pafyld flydende ingredienser gennem
tragten.

Efter arbejdet

® Sluk for apparatet med grebet.

® Traek netstikket ud.

® Drej blenderen mod hgjre og tag den af.

Tip: Det anbefales at rengere blenderen straks

efter brug.

Renggring og pleje

/\ oBs!

Benyt ingen skurende rengaringsmidler.
Overfladerne kan beskadiges.

Renggring af grundmodel

Billede 3-6

A Fare for elektrisk stod!

Dyp aldrig grundmodellen i vand og hold den
aldrig ind under rindende vand.

Treek netstikket ud.

Ter grundmodellen af med en fugtig klud.
Kom en smule opvaskemiddel i rengerings-
vandet efter behov.

Tor apparatet af med en ter klud.
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Rengering af skal og tilbehgr
Alle dele taler opvaskemaskine.
Forsag ikke at klemme kunststofdele fast

i opvaskemaskinen, da de kan blive deformeret.

Renggring af blender

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive!

Berar ikke blenderknivene med de bare fingre.
Blenderen kan skilles ad.
Det letter rengaringen.

Pas pa!
Benyt ingen skurende rengeringsmidler.
Kniven ma ikke sasttes i opvaskemaskinen.
Rengear kun kniven under rindende vand.
Tip: Hvis blenderen kun har veeret brugt til
blendning af veeske, behaver man normalt ikke
at skille blenderen ad. Kom en smule vand med
opvaskemiddel i blenderen, mens den er pa
apparatet. Teend for apparatet og lad den kare
i et par sekunder (ved modeller med moment-
funktion, stilles apparatet pa trin M).
Heeld vandet ud og skyl blenderen med rent
vand.
Adskillelse af blender Billede @
® Drej blendersoklen til hejre og tag den af.
® Drej knivens vinger mod venstre.

Kniven losnes.
® Tag kniven ud og fiern pakringen.

Samle blender Billede [©

A Fare for kveestelser!

Forsag aldrig at samle blenderen pa
grundmodelfen.

Anbring pakringen pa kniven.

Seet kniven ind i blenderen nedefra.

Skru kniven fast ved hjeelp af soklen.

Drej blendersoklen til venstre, til den sidder
fast.

Hjaelp i tilfaelde af fejl
Kontakt venligst kundeservice i tilfeelde af fejl.

Eksempler pa brug

Fladeskum

100-600 g )
e Pisk fladen i 1% til 4 minutter pa trin

4 (afheengigt af maengde og kvalitet)
med piskeriset.
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Aggehvider

111 8 seggehvider )

® Pisk aeggehviderne i 4 til 6 minutter
pa trin 4 med — med piskeriset.

Lagkagebund

Grundopskrift dD)

2 &g

2-3 spsk varmt vand

100 g sukker

1 lille pakke vanillesukker

70 g mel

70 g maizenamel evt. bagepulver

® Ror ingredienserne (undtagen mel og maize-
namel) sammen i ca. 4-6 minutter pa trin
4 med piskeriset, til det skummer.

® Stil apparatet pa trin 2 og tilsast det sigtede
mel og maizenamel skevis i labet af et halvt
til et minut.

Max. maengde: 2 x grunddej

Rordej
Grundopskrift (d))
3-4 &g
200250 g sukker
1 knivspids salt
1 lile pakke vanillesukker eller skal af en ¥z citron
200-250 g smer (rumtemperatur)
500 g mel
1 lille pakke bagepulver
/g | maelk
® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3—-4 minutter pa trin
3 med roreriset.
Max. maengde: 1,5-2 x grundde;j

Mordej

Grundopskrift (d)) <,
125 g smer (stuetemperatur)

100-125 g sukker

19

1 knivspids salt

En smule citronskal eller vanillesukker

250 g mel

evt. bagepulver

e /Hltalle ingredienserica. et halvt minut patrin
1, herefter i ca. 2-3 minutter med piskeriset
(trin 3) eller dejkrogen (trin 2).

Max. meaengde: 2 x grunddej

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Geerdej
Grundopskrift d,

500 g mel

1&g

80 g fedt (stuetemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken meelk

25 g frisk geer eller 1 pakke tergeer skal

af en V2 citron

1 knivspids salt

® Ror alle ingredienserne i ca. et halvt minut
pa trin 1, herefter i ca. 3-6 minutter pa trin
2 med eeltekrogen.

Max. meengde: 1,5 x grunddej

Mayonnaise
2 &g Q]
2 tsk sennep

Y2 | olie

2 spsk citronsatt eller eddike

1 knivspids salt

1 knivspids sukker

Det er vigtigt, at ingrediensermne har samme

temperatur.

® /Eg, sennep, citronsaft, salt og sukker
kommes i blenderen og blandes i nogle
sekunder pé trin 2.

® Stil blenderen pa trin 4.
Heeld langsomt olie gennem hullet i Iaget og
bliv ved med at blande mayonnaisen, til den
har faet en fast konsistens.

Tilbehor/Ekstratilbehor

Yderligere vedlagt tilbeher (se vedlagte model-
oversigt Billede IN) er beskrevet i de separate
brugsanvisninger, der felger med den enkelte
genstand.

Vedlagte tilbeher kan ogsa kabes saerskilt.
Tiloeher til model MUM 45.. kan ogsé benyttes
til model MUM 44../46../48.. .

Billede i

Kunststof-rgreskal (MUZ4KR3)

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 1 kg
mel plus ingredienser.

Roreskal af stal (MUZ4ER2)

Skalen er beregnet til forarbejdning af op til 1 kg
mel plus ingredienser.

Blender af kunststof (MUZ4MX2)

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt

og grent, il at fremstille mayonnaise,

til at sméhakke frugt og grent og nedder

og til at crushe isterninger.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Blenderpasatz af glas (MUZ4MX3)

Til at blande drikkevarer, til at purere frugt

og grent, til at fremstille mayonnaise,

til at smahakke frugt og grent og nedder

og til at crushe isterninger.

Multiblender (MUZ4MMB3)

Bruges til at hakke krydderurter, grontsager,
aebler og ked, til rakost af guleredder, selleri
og ost og til at rive nedder og kelet chokolade.
Hurtigsnitter (MUZ4DS3)

Til at skeere agurk, kél, kalrabi, reeddiker;

til rakost af guleradder, aebler og selleri, radkal,
ost og nedder; til rivning af hard ost, chokolade
og nedder.

Pommes-frites-jern (MUZ45PS1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS3.

Til at skeere ra kartofler til pommes frites.
Asia-gront-skive (MUZ45AG1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DSS.

Skeerer frugt og grent i fine strimler til asiatiske
grentsagsretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DSS.

Til at rive ra kartofler til . eks. kartoffelfrikadeller/
sosterkage eller kartoffelboller.
Kartoffelrosti-skive (MUZ45KP1)

Til hurtigsnitteren MUZ4DS3.

Til at rive ra kartofler til résti og til at skaere frugt
0g grentsager i tykke skiver.

Citruspresse (MUZ4ZP1)

Til presning af appelsiner, citroner og grape-
frugter.

Kadhakkeren (MUZ4FW3)

Til hakning af rat ked til tartar eller frikadeller/
boffer.

Hulskive-saet (MUZ45LS1)

Til kedhakkeren MUZ4FWa3.

Fin (3 mm) til postejer og smurt péleeg, grov

(6 mm) til pelser og bacon.
Smakageformsaest (MUZ45SV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Med metalskabelon til 4 forskellige smakage-
former.

Kornkveern (MUZ45RV1)

Til kadhakkeren MUZ4FW3.

Til at rive nedder, mandler, chokolade
og terrede rundstykker.
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Frugtpresse (MUZ45FV1)

Til kedhakkeren MUZ4FW3.

Til at presse beerfrugt til mos — (undtagen
hindbeer), tomater og hyben.

Samtidigt fiernes stilk og kerner automatisk
fra f. eks. ribs.

Tilbehorsholder (MUZ4ZT1)

Til opbevaring af tilbehersdele som f. eks.
dejkrog, piskeris, rereris, snitte-, rdkost- og
riveskive.

Kornmglle med kegleformet malevaerk
af stal (MUZ4GMB3)

Til alle kornsorter undtagen majs og olieholdige
fro, torrede svampe og krydderurter.

Ismaskine (MUZ4EB1)
Til tilberedning af op til 550 g is pr. arbejdsgang
0g beholder.

Bortskaffelse

Dette apparat er meerket iht. bestem-
E melserne i det europaeiske direktiv
— 2002/96/EF om affald af elektrisk

og elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet indeholder bestemmelser
mht. retur og brug af gammelt elektrisk
og elektronisk udstyr, der geelder i hele
EU-omradet.

Brug genbrugsordningerne for emballage og
2eldre apparater og vaer med til at skane miljget.
Er der tvivl om ordningerne og hvor genbrugs-
pladserne er placeret, kan kommunen
kontaktes.

Garantibetingelser

P4 dette apparat yder BOSCH 1 ars garanti.
Kaebsnota skal altid vedlaegges ved indsendelse
til reparation, hvis denne enskes udfert pa
garanti. Medfelger kabsnota ikke, vil repara-
tionen altid blive udfert mod beregning.
Indsendelse til reparation. Skulle Deres BOSCH
apparat ga i stykker, kan indsendes til vort
serviceveerksted:

BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 6,

2750 Ballerup, tif. 44-898985.

P4 reparationer ydes 12 maneders garanti.

De kan naturligvis ogsé indsende apparatet
gennem Deres lokale forhandler.

Andringer forbeholdes.
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Hijertelig tillykke med kjopet av det nye
apparatet fra BOSCH.

Dermed har du bestemt deg for et moderne
husholdningsapparat av hoy kvalitet.
Videre informasjoner om vare produkter
finner du pa var nettside.

Dette apparatet er beregnet for bearbeidelse
av vanlige mengder for husholdningen og ikke
for industrielt bruk. Rom med husholdnings-
preget bruk kan veere f.eks. bruk i medarbeider-
kjokken i butikker, pa kontorer, landoruks- eller
andre produksjonsbedrifter, sdsom bruk

av gjester i pensjonater, sméa hoteller eller
lignende oppholdsenheter.

Maskinen ma kun brukes forskriftsmessig

og for & bearbeide vanlige husholdnings-
mengder innen vanlige bearbeidelsestider.
Den foreskrevne hayeste mengden mé ikke
overskrides.

Vennligst les oppmerksomt igjennom bruks-
anvisningen og oppbevar denne omhyggelig.
Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvis-
ningene for riktig bruk av apparatet, er produ-
senten ikke ansvarlig for skader som oppstéar
pé grunn av dette.

Dersom du gir maskinen videre til andre,

ber bruksanvisningen leveres med.

Utstyret er vedlikeholdsfritt.

Bruksanvisningen beskriver forskijellige
utferelser (se ogsad modelloversikt, Bilde ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



For din egen sikkerhet
Generelle sikkerhetsveiledninger

A Fare for elektrisk stot!

Maskinen ma kun tilkoples og brukes i henhold
til angivelsene pa typeskiltet.

Apparatet ma kun brukes i lukkede rom.

Det méa kun benyttes nar den elektriske
ledningen og apparatet selv ikke viser tegn

pa ytre skade.

Hold barn borte fra apparatet.

Personer (ogsa barn) med reduserte andelige
svakheter eller evner, eller som mangler
erfaringer og kunnskaper om apparatet,

ma ikke fa betjene det, med mindre de har fatt
oppleering i bruken av apparatet og under tilsyn
av personer som er ansvarlige for sikkerheten.
Trekk stopselet ut av stikkontakten etter bruk,
dersom du forlater rommet eller dersom det
oppstar feil.

Maskinen ma kun brukes under oppsyn.

Ikke trekk stromkabelen over skarpe ting eller
varme flater. Dersom stremkabelen pa denne
maskinen er skadet, ma den skiftes ut av produ-
senten, var kundeservice eller av en annen
kvalifisert person for & unnga at det oppstar fare.
Reparasjoner pa maskinen ma kun foretas

av var kundeservice.

Sikkerhetsveiledninger for dette
apparatet

Ikke ta pa roterende deler.

Av sikkerhetsgrunner ma apparatet kun brukes
dersom de drev som ikke brukes er dekket

til med beskyttelser (4, 7).

Svingarmen ma ikke innstilles nar maskinen
er i gang. Vent til maskinen er helt stoppet.
Verkoy/tilbehar méa kun skiftes nar drevet star
stile — etter at apparatet er slatt at, gar drevet
etter i kort tid.

Basismaskinen mé ikke dyppes ned eller
rengjeres under rennende vann.

Maskinen mé& kun brukes med originalt tilbehar.
Under bruken av tilbeheret, ma den vedlagte
bruksanvisningen folges.

Bruk kun et verktay hhv. tilbehar.

Apparatet ma kun slas pa og av med
dreiebryteren.

Maskinen starter igen, s& snart strammen
vender tilbage efter et stromsvigt.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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En oversikt
Klaff ut siden med billedtekster.
Basismaskin
1 Utlgsningstast
2 Svingarm
(se “Arbeidsposisjoner”)
3 Dreiebryter
O/off = stopp
/P = parkeringskopling
Dreiebryteren holdes fast inntil drevet
blir stdende; verktayet er i svingposisjon.
Dersom ikke drevet beveger seg,
er svingposisjonen allerede nadd.

Bilde I

Trinn 1-4 = Arbeidshastighet
Trinn 1 = Laveste turtall - langsom
Trinn 4 = Hoyeste turtall — hurtig

Dersom stremmen blir borte, blir maskinen
innkoplet og gar videre nér strammet
kommer igjen.
4 Beskyttelsesdeksel for drevene
Nar beskyttelseslokket skal tas av, ma
det dreies inntil l[Asposisjonen &pnes.
5 Drev for
- gjennomlgpskutter *
- sitruspresse *
- kornmglle *
Nér den Ikke brukes mé& beskyttelseslokket
settes pa.
6 Drev for
- verktgy (rerepinne, visp, eltekrok)
- roreverktay for isberederen *
- klaffes ned eller opp for kjottkvern *
7 Beskyttelsesdeksel for mikserdrevet
8 Drev for
- mikser
- hurtigmikser
Nar det ikke er i bruk, méa beskyttelseslokket
settes pa.
9 Kabeloppkveiling (Bilde ()
MUM 44..: Vikle opp kabelen
MUM 46../48..: Rull opp kabelen
i kabelrommet
Bollen med tilbehor
10 Rorebolle
11 Lokk

Verktoy

12 Rorepinne

13 Visp

14 Eltekrok med deigskrape
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Mikser

15 Sokkel

16 Khnivinnsats
17 Pakningsring
18 Miksebeger
19 Lokk

20 Trakt

*  Dersom en av tilbeharsdelene ikke er med
i Ieveringsomfanget, kan den kjopes
i handelen hos var kundeservice.

Arbeidsposisjoner

/\ Obs!

Maskinen ma kun brukes nar verktayet/tilbe-
haret er satt pa det riktige drevet i henhold

til denne tabellen og satt i riktig posisjon og
arbeidsstilling.

Svingarmen ma veere riktig smekket i ved hver
av arbeidsposisjonene.

Innstilling av arbeidsposisjonen

Bilde

® Trykk utlesningstasten og flyt pa svingarmen.

® Flytt svingarmen inntil den smekker i onsket
posisjon.

Posi-
sjon

1

0ol

2

L S w

@

oot

Wy

Innsetting/uttaking av visp/
rerepinne og eltekrok

Lot [ | S| b | B7[128

7 arbeidsmengder

Iﬂ'ﬂ Pafyling av sterre

Betjening

A Fare for skade!

Stepselet ma forst stikkes inn nar alle forbere-
delsene til arbeidet med maskinen er foretatt.

A Obs!

Maskinen ma kun drives med tilbehar/verktay
i arbeidsstilling.
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Maskinen ma ikke settes i gang nér den er tom.
Apparatet og tilbeharet ma ikke utsettes for
varmekilder. Delene er ikke egnet for mikrobalge.
® Apparatet og tilbeheret ma rengjeres grundig
for forste gangs bruk, se “Rengjering
og pleie”.
Forberedning
® Sett motorenheten pa et glatt og rent
underlag.
® Trekk ut kabelen (Bilde ).
® Stikk inn stopselet.

Rarepinn, visp og eltekrok
Rorepinne (a)

For raring av deig, f.eks. kakedeig
Visp (b)

For pisking av eggehvite, kremflate og lett deig,
f.eks. biskuitdeig

Eltekrok (c) med deigskrape (d)

For elting av tyngre deig og for & rere inn
ingredienser som ikke skal hakkes

(f.eks. rosiner, sjokoladebiter)

Bilde

Fare for skade pa grunn
av roterende verktoy

Mens arbeidet pagar ma du aldri gripe ned

i bollen.

Verktay mé kun skiftes nar maskinen star stille
— etter at motoren er slétt av, gar maskinen
etter i kort tid etter.

Det ma kun arbeides nar drev som ikke

er i bruk er sikret med beskyttelseslokket.

e Sett dreiebryteren pa P og hold den fast inntil
drevet star stille.
Henvisning:
Dersom ikke drevet beveger seg, er sving-
posisjonen allerede nadd.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.

® Settinn bollen. Sokkelen pé bollen ma passe
inn i utskjeeringen pa basismaskinen.

® Alt etter oppgave stikker du inn rarepinnen,
vispen eller eltekroken i drevet til de smekker
i. Ved bruk av eltekroken dreies deigskrapen
til eltekroken smekker fast.

e Fyll pé tilsetningene som skal bearbeides
i bollen.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 1.

® Sett lokket pa.

® Sett dreiebryteren pa ansket trinn.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Pafylling av tilsetninger

® SI& maskinen av med dreiebryteren.

e Sett dreiebryteren pé P og hold den fast inntil
drevet star stille.

® Ta av lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 7.

o Fyll pé tilsetninger

eller

o fyll pa tilsetninger igiennom fylldpningen
i lokket.

Etter arbeidet

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Sett dreiebryteren pa P og hold den fast inntil
drevet stér stille.

® Trekk ut stopselet.

® Taav lokket.

® Trykk utlesningstasten og sett svingarmen
i posisjon 6.

® Ta verktoyet av drevet.

® Taav bollen.

® Rengjer alle delene, se “Rengjering og pleie”.

Bilde @

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Mikseren

Ta aldri ned i den péasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet
stér stille!

Mikseren ma kun brukes nar den er montert
sammen og med pasatt lokk.

A Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme ting, kommer
det damp ut av trakten i lokket.

Fyll derfor pa maksimalt 0,5 liter varm eller
skummende vaeske.

Obs!

Mikseren kan bli skadet. lkke arbeid med

dypfrosne ingredienser (unntatt isbiter).

Ikke bruk mikseren nar den er tom.

Obs!

Bearbeiding av veesker i glassmikser: maksimalt

pa trinn 3. Fyll pd maksimalt 0,5 liter varm eller

skummende vaeske.

® Trykk utlgsningstasten og sett svingarmen
i posisjon 3.

® Ta av vernedekselet pa mikserdrevet.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® Sett pd miksebegeret (markeringen pa
sokkelen pa markeringen pa basismaskinen)
og drei mot klokkens retning inntil anslag
(Bilde 3-4/5).

e Fyll pa ingrediensene.
Maksimal mengde ved hurtigmikser
i kunstoff, flytende = 1 liter, ved hurtigmikser
av glass, flytende = 0,75 liter, skummende
eller varm vaeske kun maksimalt 0,5 liter.
Optimal arbeidsmengde fast
=50 til 100 gram.

® Sett pa lokket og trykk det fast.
Lokket mé alltid holdes fast med en hand
under arbeidet.
Ikke grip over pafylingsépningen.

® Sett dreiebryteren pé ansket trinn.

Pafylling av tilsetninger Bilde 3-6

e Sla maskinen av med dreiebryteren.

® Talokket av og fyll pa tilsetninger

eller

® ta ut trakten og fyll faste ingredienser etter
hverandre ned i pafyllingsapningen

eller

o fyll flytende vaeske ned igiennom trakten.

Etter arbeidet

® SI& maskinen av med dreiebryteren.

® Trekk ut stopselet.

® Drei mikseren i klokkens retning og ta den av.
Tips: Rengjor mikseren helst straks etter bruk.

Rengjoering og pleie

/\ Obs!

Ikke bruk skurende rengjaringsmidler.
Overflatene kan bli skadet.

Rengjogring av basismaskinen

A Fare for stromstot!

Maskinen ma alari dyppes ned i vann eller
Skylles under rennende vann.

Trekk ut stopselet.

Tork av maskinen.

Om nedvendig mé du bruke litt flytende
oppvaskmiddel.

Deretter ma den terkes av.
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Rengjoring av bollen med tilbehor
Alle delene kan vaskes i oppvaskmaskin.
lkke klem deler av kunststoff fast i maskinen,
da de kan bli deformert.

Rengjoering av mikseren

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver!

Miksekniven ma ikke berares med hendene.
Hurtigmikseren kan tas fra hverandre for
rengjering.

Obs!

Ikke bruk skurende rengjeringsmidler.
Knivinnsatsen kan ikke vaskes i oppvask-
maskinen. Den ma kun skylles under
rennende vann.

Tips: Etter arbeid med flytende vaesker er det
ofte tilstrekkelig & rengjere hurtigmikseren uten
4 ta den fra hverandre.

Hell litt oppvaskmiddel inn i den pasatte
mikseren. Sl& den pa i fa sekunder (ved
maskiner med momentkopling pa trinn M).
Hell vaskevannet av og skyll mikseren deretter
med rent vann.

Nar mikseren skal tas

fra hverandre Bilde

e Drei sokkelen pa miksebegeret i klokkens
retning og tas av.

® Knivinnsatsen dreies ved vingene imot
klokkens retning. Knivinnsatsen losnes
séledes.

® Knivinnsatsen tas ut og pakningsringen
fiernes.

Nar mikseren skal settes
sammen igjen

A Fare for skade!

Mikseren ma aldlri settes sammen igjen oppé
basismaskinen.

Bilde €

® Sett pakningsringen pé knivinnsatsen.

® Sett inn knivinnsatsen fra undersiden og inn
i miksebegeret.

® Med hjelp av sokkelen dreies miksebegeret
fast.

® Sokkelen p& miksebegeret dreies fast mot
klokkens retning.
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Hjelp ved feil
Ved feil p& maskinen ber du henvende deg
til var kundeservice.

Eksempler pa bruk

Vispet kremflgte
100 g-600 g )

® Floten vispes i 174 til 4 minutter
pa trinn 4 med vispen (alt etter
mengde og egenskapen til flaten).

Stiv eggehvite

1 il 8 eggehviter )
® FEggehviten vispes 4 til 6 minutter

pa trinn 4 med vispen.

Biskuitdeig
Grunnoppskrift dD)
2. egg

2-3 ss varmt vann

100 g sukker

1 ts. vaniliesukker

70 g mel

70 g potetmel evt. litt bakepulver

® Visp alt sammen (unntatt mel og potetmel)
i 4—6 min. pa trinn 4 med vispen til det hele
blir kremaktig.

® Sett s8 dreiebryteren pa trinn 2 og bland inn
det silte melet og potetmelet i porsjoner
av ca. ¥ til 1 minutt med éen skje av gangen.

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Rort formkakedeig
Grunnoppskrift (d))
3-4 egg

200-250 g sukker
1 knivsodd salt
1 ts. vaniliesukker eller skall av ¥z sitron
200-250 g smer (romtemperatur)
500 g mel
1 ts. bakepulver
T/ 1 melk
® Ror forst alle ingrediensene i 2 minutt
pa trinn 1, deretter rares pa trinn
3 i 34 minutter med rgrepinnen.
Storste mengde: 1,5-2 ganger
grunnoppskriften

Mgrdeig

Grunnoppskrift (d)) C
125 g smer (romtemperatur)

100-125 g sukker
1 egg
1 knivsodd salt
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litt skall av sitron eller vaniljesukker

250 g mel

evt. bakepulver

o Alle ingrediensene bearbeides i ca. V2 minutt
pa trinn 1, deretter ca. 2-3 minutter reres
det videre med rerepinnen (trinn 3) eller
eltekroken (trinn 2).

Sterste mengde: 2 ganger grunnoppskriften.

Gjaerdeig

Grunnoppskrift d,

500 g mel

1 egg

80 g fett (romtemperatur)

80 g sukker

200-250 ml lunken melk

25 g fersk gjeer eller 1 pakke gjeerpulver

Skall av ¥z sitron

1 knivsodd salt

e FElt forst alle ingrediensene i ca. 72 minutt
pa trinn 1 med eltekroken, deretter elter
du pa trinn 2 i 3-6 minutter

Stoerste mengde: 1,5 ganger grunnoppskriften

Majones

2 egg B]

2 teskje sennep

Ya liter olje

2 spiseskie sitronsaft eller eddik

1 knivsodd salt

1 knivsodd sukker

Ingrediensene ber ha samme temperatur.

® Bland sammen alle ingrediensene i noen
sekunder (unntatt olien) pa trinn 2.

® Sl& mikseren over pa trinn 4.
La olien renne langsomt igiennom trakten
og miks til majonesen emulgerer.

Ekstra tilbehor

Videre tilbeher som er vedlagt i pakningen
(se vedlagte modelloversikt Bilde ) er bes-
krevet i de separate betjeningsanvisningene.
Dette vedlagte tilbeheret kan ogsa faes kjgpt
separat senere.

Tilbeharet til maskinen MUM 45.. egner seg
ogsa for maskinene MUM 44../46../48.. .
Bilde [

Rarebolle av kunststoff (MUZ4KR3)

| bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel pluss
ingredienser.

Rustfri eltebolle i stal (MUZ4ER2)

| bollen kan det bearbeides opptil 1 kg mel pluss
ingredienser.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Pasats for mikser av plast (MUZ4MX2)
For miksing av drikker, for mosing av frukt og
grennsaker, for tilberedning av majones, for
kutting av frukt og netter, for knusing av isbiter.
Pasats for mikser av glass (MUZ4MX3)
For miksing av drikker, for mosing av frukt og
grennsaker, for tilberedning av majones, for
kutting av frukt og netter, for knusing av isbiter.
Multimikser (MUZ4MM3)

For & hakke urter, grannsaker, epler og kjott,
for & raspe gulretter, reddik og ost, for & rive
netter og kald sjokolade.
Gjennomlgpskutterr (MUZ4DS3)

For skjeering av agurk, kal, kalrabi, nepe, for
rasping av gulrot, epler og selleri, radkal, ost og
netter; for riving av hard ost, sjokolade og netter.
Pommes frites skive (MUZ45PS1)

For giennomlapskutteren MUZ4DS3.

For skjeering av r& poteter for Pommes Frites.
Asia gregnnsakskive (MUZ45AG1)

For giennomlgpskutteren MUZ4DS3.

Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for
asiatiske grennsakretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)

For giennomlgpskutteren MUZ4DS3.

For riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumle.

Skive for stekte potetkaker
(MUZ45KP1)

For giennomlgpskutteren MUZ4DS3.

For riving av ra poteter til “Rosti” og stekte potet-
kaker, for skjeering av frukt og grennsaker i tykke
skiver.

Sitruspresse (MUZ4ZP1)

For pressing av appelsiner, sitroner og grape-
frukt.

Kjottkvern (MUZ4FW3)

For kutting av ferskt Kjett for tilberedning

av karbonader eller Kjottpudding.

Innsats for hullskive (MUZ45LS1)

For kjattkvernen MUZ4FW3.

Fin (8 mm) for tilberedning av postei eller
mousse, grov (6 mm) for stekepelser og bacon.
Forsats for sproytebakst (MUZ45SV1)
For kjattkvernen MUZ4FW3.

Med metallsjablone for 4 forskjellige bakeformer.
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Raspepasats (MUZ45RV1)

For Kjattkvernen MUZ4FW3.

For riving av natter, mandler, sjokolade
og terkete rundstykker.

Forsats for fruktpresse (MUZ45FV1)
For kjattkvernen MUZ4FW3.

For pressing og mosing av baerfrukt med
(unntak bringebaer), tomater og nyper.
Samtidig blir f.eks. stilkene og kijernene

pé solbaer/rips automatisk fiernet.

Holder for tilbehgr (MUZ4ZT1)

For oppbevaring av tilbehersdeler som eltekrok,
visp, rarepinne, skjeere, raspe- og riveskive.
Kornmglle med kjegle maleverk av stal
(MUZ4GMB3)

For alle kornsorter utenom mais og for oligkorn,
terket sopp og urter.

Isbereder(MUZ4EB1)

For tilberedning av opptil 550 g is per
arbeidsgang og beholder.

Avskaffing

Dette apparatet tilsvarer det euro-
ﬁ peiske direktivet 2002/96/EG som
— kiennetegner gamle elektro- og
elektronikk apparater (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktivet angir rammen for
returnering og gjenvinning av de gamle
apparatene som er gyldig for hele EU.
Tips om aktuelle méater & skrote apparatet
pa fées ved henvendelse til faghandelen eller
hos kommunen.

Garantibetingelser

For dette apparatet gjelder de garantibetingelser
som er oppgitt av var representant i de respek-
tive land. Detaljer om disse garantibetingelsene
far du ved & henvende deg til elektrohandelen
der du har kjopt apparatet. Ved krav i forbin-
delse med garantiytelser, er det i alle fall
nadvendig a legge fram kvittering for kjopet

av apparatet.

Endringer forbeholdes.
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Vi gratulerar dig till ditt nya inkép av en
produkt fran BOSCH.

Du har ddrmed bestdmt dig fér en modern
hushallsapparat av hég kvalitet.

Mer information om vara produkter hittar
du pa var hemsida p4 Internet.

Denna produkt &r avsedd att bearbeta endast
sédana mangder som &r normala for ett hushall
och dérmed alltsé inte avsedd for kontinuerlig
anvandning. Med icke yrkesmassiga hushall
avses t.ex. fikarum for anstéllda i en affar, ett
kontor, ett lantbruk och andra yrkesméssiga
foretag samt nér gaster péa ett pensionat, litet
hotell och liknande institutioner anvander
produkten.

Anvand maskinen for att bearbeta endast
sédana mangder som &r normala for ett hushall.
Detsamma géller bearbetningstiderna.
Overskrid inte maxméangden.

Las noggrant bruksanvisningen och spara den.
Tillverkaren ansvarar inte fér skador som
uppstér nér produkten inte anvands i enlighet
med bruksanvisningen.

L&t bruksanvisningen folia med produkten vid
ett eventuellt garbyte.

Koéksmaskinen &r underhallsfri.

Obs! Bruksanvisningen géller for flera varianter
av maskinen (se aven modellversikt, bild ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Fér din sékerhet
Allmanna sakerhetsanvisningar

/\ Risk for elektriska stétar!

Kontrollera att natspanningen hemma hos dig ar
densamma som anges pa produktens typskylt.
Far endast anvandas i slutna rum.

Produkten far inte anvéndas om den eller
sladden &r skadad.

Lat inte barn ensamma anvanda produkten.
Lat inte personer (galler &ven barn) med
reducerad kroppslig sinnesfornimmelse eller
mental forméga eller med otillréckligt erfarenhet
och kunskap anvanda produkten utan att ha
uppsikt dver dem eller att de fatt instruktioner
om hur produkten ska anvéndas av en person,
som ansvarar for deras sékerhet.

L&t inte heller barn leka med den eller rora
reglage och flyttbara/rérliga delar.

Hall alltid maskinen under uppsikt nar den
anvands.

L&t inte sladden ligga Over vassa kanter eller
komma i kontakt med heta kokplattor/kokzoner.
Om sladden skulle skadas far den endast bytas
ut av tillverkaren, service eller annan fackkunnig
person. Detta for att undvika skador.
Reparationer pa produkten far endast utforas
av service.

Sékerhetsanvisningar just fér denna
produkt

Stoppa aldrig ned handen i négot tilloehdr som
roterar!

Av sékerhetsskal far maskinen endast startas
nar drivuttag som inte anvands &r tackta

av skyddslock (4, 7).

Rdr inte den stéllbara funktionsarmen ndr mas-
kinen &r igang. Vanta tills motorn stér helt stilla.
Maskinen fér inte vara igang nér ett verktyg/
tilbehor ska séttas fast eller tas loss — maskinen
fortsatter rotera ytterligare en liten stund sedan
den sténgts av.

Diska aldrig motorstativet och skolj det aldrig
under rinnande vatten utan torka det rent med
fuktig duk.

Koksmaskinen far endast anvandas tillsam-
mans med originaltilloehor.

Folj de anvisningar som folier med respektive
extra tilbehdr. Anvand bara ett verktyg resp.
tillbor &t gangen.

Anvand alltid strémvredet for att starta resp.
stdnga av maskinen.

Efter ett strdmavbrott fortsatter maskinen

att arbeta.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Oversiktsbilderna
Vik férst ut uppslaget med bilder.

Motordel
1 Lasknapp for den stéllbara funktions-
armen
2 Stallbar funktionsarm
(se avsnittet "Arbetslagen”).
3 Strémvred
O/off = Stop
/P = Parkeringslége
Vrid stromvredet till lage P och hall det dér
tills maskinen stér helt stilla.
Nu kan drivarmen stéllas i dnskat lage och
tilbehdret/redskapet sattas fast resp. tas
loss. Om maskinen inte gar igadng nér du
vrider till lage P innebér det att den redan
néatt parkeringslaget.

Bild Y

Valj mellan

lage 1-4 = Hastigheter

L&ge 1 = LAgsta varvtalet — langsam
Lage 4 = Hogsta varvtalet — snabb

Efter ett ev. stromavbrott fortsatter
maskinen automatiskt.
4 Skyddslock till drivuttag
Ta bort skyddslocket fran drivuttaget
genom att vrida det tills lossnar.
5 Drivuttag for
- gronsaksskarare *
- citruspressen *
- sadeskvarn *
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nar det
inte anvands.
6 Drivuttag for
- verktyg (grovvisp, ballongvisp,
degkrok)
— omroraren till glassberedaren *
— nedfélld eller uppfalld fér kétt-
kvarnen *
7 Skyddslock till drivuttaget fér mixern
8 Drivuttag for
- mixern
- matberedartillsats
Skyddslocket ska sitta pa uttaget nér det
inte anvands.
9 Sladdférvaring (Bild )
MUM 44..: Linda ihop sladden
MUM 46../48... Linda ihop sladden
och stuva in den i sladdfacket
Blandarskalen med tillbehér
10 Blandarskal
11 Lock

49



SV

Tillbehoér

12 Grovvisp

13 Ballongvisp
14 Degkrok med degavvisare
Mixern

15 Sockel

16 Kbnivinsats
17 Tatningsring
18 Mixerbagare
19 Lock

20 Tratt

* Nar ett tillbehdr inte folier med leveransen kan

det kdpas av kundservice eller i fackhandeln.

Arbetslagen for funktionsarmen

/\ Var férsiktig!

Kdksmaskinen far startas foérst ndr verktyg resp.

tillbehdr sitter fast i rétt drivuttag och funktions-

armen stér i rétt ldge. Se tabellen éver olika

arbetslédgen for funktionsarmen.

Den stéllbara funktionsarmen maste sitta stadligt

i respektive arbetslége fore start.

Stall in funktionsarmens lage Bild

® Tryck pa lasknappen och vrid funktions-
armen.

® V/rid funktionsarmen till dnskat lage och
kontrollera att den sitter fast i det l&get.

Lage

1

b6l

2

L Fw

)

o

W

Nér ballongvisp, growisp och
degkrok ska séttas fast/tas bort

Nar mycket stora mangder
ska fyllas péa i blandar-

ot Y | S || b | 7|28

L

skélen.
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Montering och start

Var forsiktig sa att du inte
skadar dig!

Séitt inte stickkontakten i vagguttaget forrédn
au &r klar med alla forberedelser for att kunna
arbeta med maskinen.

/\ Var forsiktig!
Starta aldrig kbksmaskinen forrén ett verktyg/
tilbehcr sitter pa plats.
Séan‘a inte maskinen utan att det finns livsmede!
i den.
Stéll aldrig grundmaskinen eller olika tillbehdr
pa heta ytor. Tillbehdren &r inte lampliga
f6r mikrovagsugn.
® Rengdr motorstativet och alla tilloehdr
grundligt fére forsta anvandningen,
se avsnittet "Rengéring och skétsel”.

Foérberedelser

® Stall maskinen pé plant, rent och torrt
underlag.

® Linda upp resp. dra ut sladden (Bild ).

® Satt stickkontakten i ett vagguttag.

Grovvispen, ballongvispen
och degkroken

Grovvisp (a)

for att blanda pajdeg och saftig, tung socker-
kaka.

Ballongvisp (b)

for att vispa gradde, &ggvita och socker-
kakssmet.

Degkrok (c) med degavvisare (d)

for att blanda och knada jasdegar och tyngre
degar och for att védnda ner ingredienser
som inte ska hackas sonder (t.ex. russin,
chokladknappar).

Bild B

Var férsiktig s att du inte skadar
dig pa tillbehér som roterar!

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen
nér maskinen &r igang.

Kbksmaskinen far inte vara igang nér ett
tillbehdr/verktyg ska séttas fast eller tas loss.
Koksmaskinen fortsétter arbeta ytterligare
en liten stund sedan den sténgts av.
Kdksmaskinen far inte startas forran skyda-
slocken sitter pa plats éver de drivuttag som
inte anvénds.
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Vrid stromvredet till lage P och héll den i det

laget tills drivuttaget stér helt stilla.

Obs!

Om maskinen inte gr igng nér du vrider
till lage P innebar det att den redan natt
parkeringslaget.

Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 6.

Stéll blandarskalen pa drivuttaget.

Skalens sockel ska fastas i sparet

péa motorstativet.

Beroende pé vad som ska bearbetas, satt
i growispen, ballongvispen eller degkroken
i drivuttaget och kontrollera att den fastnar.
N&r du anvander degkroken maste degav-
visaren vridas sé att degkroken kan fastna.
Hall ingredienserna i blandarskalen.

Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 1.

Satt locket péa blandarskalen.

sV
Bild @

Var férsiktig s att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna som
dessutom roterar!

Mixern

Stoppa aldrig ned fingrarna i mixern sedan den
satts fast i motorstativet.

Koksmaskinen ska vara avstangd nér mixern
placeras pa resp. lossas fran drivuttaget.
Mixern maste vara helt ihopmonterad och

ha locket pa nér den anvands.

A Risk fér skallskador!

Nér du mixar heta ingredienser tranger anga ut
genom tratten i locket. Hall dérfor aldrig i mera
an 0,5 liter het eller skummande vétska.

Obs!

® Vrid strdmvredet till dnskad hastighet.

Sa har fyller du pa med mera ingredienser

® Stang av maskinen med stromvredet.

® \rid stromvredet till lage P och hall den
i det laget tills drivuttaget stér helt stilla.

® Ta bort locket.

® Tryck pa lasknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 7.

® Fyll p& med mera ingredienser

eller

e fyll pa ingredienserna genom
pafyliningsdppningen i locket.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med strdmvredet.

® Vrid stromvredet till Iage P och hall den
i det laget tills drivuttaget stér helt stilla.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Ta bort locket.

® Tryck pé l&sknappen och svang upp
funktionsarmen till 1age 6.

® | ossa verktyget fran drivuttaget.

Ta bort blandarskéalen.

® Reng?dr alla delar, se avsnittet
"Rengoring och skoétsel”.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

Mixern kan skadas! Mixa aldrig djupfrysta ingre-
dienser (undantag &r isbitar). Lt inte mixern ga
utan att det finns livsmedel i den.

Obs!

Stéll in max. hastighet 3 nédr du mixar vétskor

i glasmixern. Héll aldrig i mer &n 0,5 liter het
eller skummande vétska.

Tryck pa l&sknappen och svang upp
funktionsarmen till lage 3.

Ta bort skyddslocket fran det drivuttag som
ar avsett f6r mixern.

Placera mixerbagaren pa drivuttaget (marke-
ringen vid bagarens hallare ska vara riktad
mot markeringen pé& motorstativet) och vrid
moturs till stoppet (Bild 3-4/5).

Hall ingredienserna i bagaren.

Hall ingredienserna i bagaren.max. mangd
vatska: plastmixer = 1 liter, glasmixer

= 0,75 liter skummande eller het vatska
max. 0,5 liter;

max. mangd torra ingredienser

=50 til 100 gram.

Satt pa locket och tryck fast det ordentligt.
Hall alltid fast locket med ena handen under
arbetet. Hall inte handen direkt ovanfor
pafyliningsdppningen!

Vrid strdmvredet till nskad hastighet.
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Om du behéver fyll pa med

mera ingredienser Bild 3-6

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Ta bort locket och fyll pA med mera
ingredienser

eller

e torra ingredienser: Ta bort tratten och fyll pa
genom mataréppningen

eller

e flytande ingredienser: Fyll p& genom tratten.

Efter arbetet

® Stang av maskinen med stromvredet.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® \/rid mixern medurs och ta av den.

Tips: Rengor helst mixern genast efter

anvandning.

Rengdring och skétsel

/\ Var forsiktig!
Anvénd inga starka rengdringsmedel.
Motorstativets yta kan skadas.

Motordel

A Risk for elektriska stétar!

Diska aldrig motorstativet och skdlj det heller
inte under rinnande vatten.

® Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Rengdr motorstativet med en fuktig duk.
® Anvand lite handdiskmedel vid behov.

® Avsluta med att torka ordentligt torrt.

Blandarskalen med tillbehéren
Samtliga delar kan rengdras i diskmaskin.

Stéll delarna pé sadant satt i diskmaskinen att
de inte kan deformeras under diskningen.
Klam inte fast dem. Diska i Gverkorgen pé &ldre
diskmaskiner.

Rengéra mixern

Var férsiktig sé att du inte skadar
dig pa de vassa knivarna!

Ta aldrig i knivarna med hénderna.
Mixern kan tas isér for att underiatta
rengdringen.

Obs!

Anvénd inga starka rengdringsmedel.
Knivinsatsen gér inte att rengdra i diskmaskin.
Rengdr knivinsatsen endast under rinnande
vatten.
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Tips: Nér du blandat vétskor &r det ofta inte
nddvandigt att ta isar mixern fér rengéring.

Hall lite vatten med en droppe handdiskmedel

i mixern medan den sitter pa kdksmaskinen.
Féast locket och 1&t maskinen ga nagra sekunder
(anvand lage M om maskinen har detta
momentlage). Hall sedan bort vattnet och

skolj ur med rent vatten.

Ta isér mixern Bild

® | ossa mixerbagaren fran hallaren genom att
vrida hallaren medurs.

® Fatta knivinsatsen i vingarna och vrid moturs.
Da lossnar knivinsatsen.

® Ta ut knivinsatsen och ta bort tatningsringen
fran den.

Satta ihop mixern Bild €@

Var férsiktig s att du inte
skadar dig!

Montera alltid ihop mixem helt och héllet innan
den séitts pa koksmaskinen for att anvandas.

® Satt fast tatningsringen i knivinsatsen.

e Satt in knivinsatsen i bagaren underifran.

® Skruva fast knivinsatsen med hjélp av den
uppochnedvanda héllaren.

e Fast hallaren pa mixerbagaren och vrid
moturs tills den sitter fast.

Rad vid fel
Ta kontakt med service vid ett eventuellt fel.

Exempel pa vad du kan géra med
maskinen

Vispgradde

100-600 g (1 d-6 d) )

® Vispa gradden 1%2—4 min pé& hastig-
het 4 (beroende pa méngd och konsistens).
Anvand ballongvispen.

Vispa aggvita

1-8 aggvitor @

® \ispa &ggvitorna 4-6 min pa hastig-
het 4. Anvand ballongvispen.

Sockerkaka/tartbotten

Grundrecept dD)

2 499

2-3 msk hett vatten

100 g socker

1 tsk vaniljisocker

70 g vetemjdl

1% dl potatismjdl 1 tsk bakpulver
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® \/ispa ingredienserna (8gg, vatten, socker
och vanilisocker) ca 4-6 min pa hastighet
4 1ill skum. Anvand ballongvispen.

® Blanda samman vetemjol, potatismjol och
bakpulver. Vrid till hastighet 2, fyll pa
mjolblandningen skedvis och blanda ned
under ca ¥2—1 min.

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Saftig sockerkaka
Grundrecept (d))
3-4 agg
200-250 g socker
1 krm salt
2 tsk vaniljsocker eller skalen av en 2 citron
200-250 g smdr eller margarin (rumsvarmt)
500 g vetemjdl
1 tsk bakpulver
/g1 mjolk
e Blanda alla ingredienser ca. 72 minut
pa hastighet 1, fortsétt dérefter blanda
ytterligare 2-3 min pé hastighet 3.
Anvand growvispen eller degkroken.
Max méngd: 1,5-2 ggr grundreceptet

Moérdeg

Grundrecept (d)) d,

125 g smor (rumsvarmt)

100-125 g socker

1 &gg

1 krm salt

1 tsk vanilisocker

250 g vetemjol

1 tsk bakpulver

® Bearbeta samtliga ingredienser ca. V2 minut
pa hastighet 1, dérefter ca. 2-3 minuter pa
hastighet 3 (om du anvénder growvispen) eller
pa hastighet 2 (om du anvander degkroken).

Max mangd: 2 ggr grundreceptet

Deg

Grundrecept d/

500 g vetemjol

1499

80 g fett (rumsvarmt)

80 g socker

200-250 ml fingervarm mjolk (37 °C for farsk

jast; ca 40 °C for torrjast, se forpackningen)

25 g farsk jast eller 1 pkt torrjast

Skalet fran en halv citron

1 krm salt

® Anvand degkroken. Mat upp alla ingre-
dienser och blanda dem ca Y2 min péa hastig-
het 1, fortsatt darefter ytterligare ca 3-6 min
pa hastighet 2.

Max. mangd: 1,5 ggr grundreceptet

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Majonnés
2 499 g]

2 tsk senap

Y4 | matolja

2 msk citronsaft eller vindger

1 krm salt

1 krm socker

Alla ingredienser maste ha samma temperatur.

® Blanda nagra sekunder ingredienserna
(utom matoljan) p& hastighet 2.

o Oka till hastighet 4 och hall matoljan
ldngsamt genom tratten och fortsatt
blanda till jamntjock konsistens.

Extra tillbehor

Till 6vriga tillbehdr som medfdlier vissa modeller
av kbksmaskinen (se bifogad modelldversikt,
bild ) finns separata bruksanvisningar.

Dessa tilloehdr kan aven kopas separat

= extra tillbehor. Tillbehdren/extra tillbehdren

till kbksmaskin MUM 45.. passar aven till
kdksmaskiner MUM 44../46../48.. .

Bild [

Plastblandarskal (MUZ4KR3)
Blandarskalen rymmer upp till 1 kg vetemjol plus
ingredienser.

Blandarskal i rostfritt stal (MUZ4ER2)
Blandarskalen rymmer upp till 1 kg vetemjol plus
ingredienser.

Mixer i slagfast plast (MUZ4MX2)

For att blanda drycker, géra puré av frukt och
gronsaker, bereda majonnas, finférdela frukt
och nétter, krossa isbitar.

Mixer i glas (MUZ4MX3)

For att blanda drycker, géra puré av frukt och
gronsaker, bereda majonnas, finférdela frukt
och nétter, krossa isbitar.
Matberedartillsats (MUZ4MMB3)
Anvands for att hacka kryddor, gronsaker,
applen och kétt, strimla morétter och rattika,
riva osten, ndtter och kall choklad.
Gronsaksskararer (MUZ4DS3)

For att skiva gurka, kal, kalrabbi, rattika; for att
strimla morétter, &pplen och stjélkselleri, rodkal,
ost och nétter; for att riva hardost, choklad och
notter.

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)

Till gronsaksskarare MUZ4DSS.

For att skéra ra potatis till pommes frites-stavar.
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Skarskiva for asiatiska ratter
(MUZ45AG1)

Till gronsaksskarare MUZ4DSS3.

Skér frukt och grénsaker i fina strimlor till asia-
tiska gronsaksrétter.

Rivskiva grov (MUZ45RS1)

Till gronsaksskarare MUZ4DSS.

For att riva ra potatis t.ex. till raggmunkar

och kroppkakor.

Skérskiva for rost och rarakor
(MUZ45KP1)

Till gronsaksskarare MUZ4DSS3.

For att riva ra potatis till rosti och rarakor, dven
for att skéra frukt och grénsaker i tjocka skivor.
Citruspressen (MUZ4ZP1)

For att pressa ut saft ur apelsiner, citroner och
grapefrukt.

Kéttkvarn (MUZ4FW3)

For att bearbeta farskt kétt till rabiff och kottfars.

Halskivor (MUZ45LS1)

Till kottkvarn MUZ4FWS.

Halskiva fin (3 mm) till pastejer och olika
smorgaspalagg, grov (6 mm) till korv och flask.
Kakspritsmunstycke (MUZ45SV1)

Till kbttkvarn MUZ4FWS.

Med mall i metall for 4 olika typer for att forma
kakor.

Rivtillsats (MUZ45RV1)

Till kottkvarn MUZ4FWS.

For att riva nétter, mandel, choklad och torkat
brod.

Passertillsats (MUZ45FV1)

Till kottkvarn MUZ4FWS.

For att gbra mos av barfrukter (utom hallon),
tomater och nypon. Samtidigt blir t.ex. vinbar
automatiskt av med stjélk och kémna.
Tillbehérshallare (MUZ4ZT1)

For férvaring av tilloehdr som degkroken,
ballongvispen, growispen, den vandbara
skar- och riv-/strimmelskivan

Sadeskvarn med metallkvarnverk

av stal (MUZ4GMB3)

Mal alla s&desslag utom majs, oljevéxter, torkad
svamp och torkade kryddor.
Glassberedare (MUZ4EB1)

For att bereda upp till 550 g glass per omgang
och behéllare.
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Den gamla maskinen

Denna produkt uppfyller kraven for det
E europeiska direktivet 2002/96/EG om
|

elektriska och elektroniska hushalls-
produkter (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramen for &tertagande
och tervinning av gamla produkter
inom EU.

Hor med din kommun eller det stélle dar du kdpt
produkten var du l&mnar en gammal maskinen.

Konsumentbestammelser

| Sverige géller av EHL antagna konsument-
bestdmmelser. Den fullstédndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratten till andringar forbehalles.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Onneksi olkoon valintasi on BOSCH.

Uusi hankintasi on nykyaikainen ja laadukas
kodinkone.

Lis&tietoja tuotteistamme I6ydét internet-
sivuiltamme.

Tama laite on tarkoitettu méarille, jotka ovat
normaaleja kotitalouskaytossa tai siihen rinna-
stettavassa kaytdssé. Se ei sovellu ammatti-
maiseen kayttodn. Kotitalouskayttdédn rinna-
stettava kayttd k&sittda esim. laitteen k&yton
likkeiden, toimistojen, maatalous- ja muiden
ammatillisten yritysten henkildkunnan keittioti-
loissa, seka laitteen kaytdn pienien hotellien
ja palvelutalojen asiakas- ja vierastiloissa.
Kéyta laitetta vain maaréysten mukaisesti

ja noudata tassa iimoitettuja valmistusmaaria
ja -aikoja. Ala ylita ilmoitettuja maksimimaaria.
Lue kayttdohje tarkkaan ja séilyta se huolelli-
sesti. Jos laitteen kayttdohjeet laiminlyddaan,
valmistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta
kaytdsta aiheutuvista vahingoista.

Muista antaa kayttdohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Laite on huoltovapaa.

Kayttéohje on tarkoitettu eri malleille (katso
my&s oheinen taulukko eri malleista, kuva ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Turvallisuusasiaa
Yleiset turvallisuusohjeet

/\ Séahkoiskun vaara!

Liita laite vain tyyppikilvesséa olevan kayttojanni-
temerkinndn mukaiseen pistorasiaan.

Kéayta laitetta vain sisatiloissa.

Kayta laitetta vain, kun lit&ntdjohto ja laite ovat
moitteettomassa kunnossa.

Ei lasten ulottuville.

Henkildt (myos lapset), jotka ovat fyysisesti

tai henkisesti rajoitteisia tai joilla i ole riittavasti
kokemusta ja tietoa, eivat saa kayttaa laitetta,
paitsi jos he kayttavét sitd valvonnan alaisena
tai ovat saaneet opastusta laitteen kayttdéon
henkilolta, joka on vastuussa heidan turvalli-
suudestaan.

Irrota pistoke pistorasiasta aina koneen kayton
jélkeen, ennen koneen puhdistamista, kun
poistut huoneesta tai kun koneeseen tulee
kayttohairio.

Ala kéyta koskaan laitetta iiman valvontaa.
Varo, etta teravat reunat tai kuumat pinnat eivéat
vaurioita litdntgjohtoa. Jos laitteen litdntdjohto
vioittuu, sen saa turvallisuussyisté vaihtaa vain
valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaavat
valtuudet omaava séhkbasentaja.

Jaté sen vuoksi laitteen korjaukset vain
valtuutetun huoltoliikkeen tehtévaksi.

Laitetta koskevat turvallisuusohjeet
Varo koskettamasta pyoriviin osiin.

Laitetta saa turvallisuussyista kayttaa vain,
kun kayttamattomat kayttdlitdnnat on peitetty
suojakansilla (4, 7).

Al&d muuta varren asentoa virran ollessa
kytkettynd koneeseen. Odota, ettd moottori
on pysahtynyt.

Vaihda varuste/lisdvaruste vain moottorin
ollessa pysahdyksissa — moottori toimii viela
jonkin aikaa virrankatkaisun jélkeen.

Ald upota peruskonetta veteen tai pese sitd
juoksevan veden alla.

Kayta laitetta vain alkuperéisvarusteiden kanssa.
Kun kaytat varusteita, noudata oheisia kaytto-
ohjeita. K&yta samanaikaisesti vain yhté varu-
stetta tai lisdvarustetta.

Kéaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

Kone kaynnistyy sahkokatkon jalkeen.
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Laitteen osat

Kaanna esiin kuvasivut Kuva X
Peruslaite
1 Avaamispainike
2 Ka&éntyva varsi
(katso »Kayttdasennot«)
3 Valitsin
O/off = seis
/P = parkkiasento,

pida valitsin painettuna, kunnes toiminta
pysahtyy; varsi on nyt kdantdasennossa.
Jos kone ei kdynnisty, niin varsi on jo k&an-
nettévissa.
Nopeusalueet 1-4 = kayttdnopeudet
Nopeusalue 1 = alhaisin kayttébnopeus
— hidas
= suurin kaytténopeus
—nopea
Sahkokatkon sattuessa laite ei kytkeydy
pois paaltd; se kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen.
4 Kayttoliitinnan suojakansi
Irrota suojakansi kdantédmalla sita, kunnes
se vapautuu lukituksesta.
5 Kayttoliitanta
- Vihannesleikkuri *
- Sitruspuserrin *
- Viljamylly *
Kun et kayta lisélaitteita, aseta
kayttolitdnnan suojakansi paikoilleen.
6 Kayttoliitanta
- varusteille (pallovispila, vispila,
taikinakoukku)
— jaateldkoneen * sekoittimelle
- alas- tai yl6skaannettyna lihamyllylle *
7 Tehosekoittimen kayttoliitAnnan
suojakansi
8 Kayttoliitanta
- tehosekoittimelle
- teholeikkurille
Kun et kayta lisdlaitteita, aseta
kayttolitdnnan suojakansi paikoilleen.
9 Johdon siilytystila (Kuva ()
MUM 44..: Kelaa johto paikoilleen
MUM 46../48... Kelaa litantgjohto sita
varten olevaan tilaan
Kulho varusteineen
10 Sekoituskulho
11 Kansi

Nopeusalue 4
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Varusteet

12 Vispilat

13 Pallovispila

14 Taikinakoukku, jossa on taikinanohjain
Tehosekoitin

15 Jalusta

16 Terdosa

17 Tiivistysrengas
18 Kulho

19 Kansi

20 Suppilo

*

Jos jokin varuste ei ole laitteen mukana
vakiovarusteena, voit hankkia sen alan
likkeista tai asiakaspalvelusta.

Kéayttéasennot

A Huom.!

Kéyté konetta vain, kun varuste/lisdvaruste

on Kiinnitetty seuraavan taulukon mukaisesti

oikeaan kayttdliténtédén ja paikkaan ja se on

oikeassa kéyttbasennossaan.

Kéaéntyvén varren tulee napsahtaa aina kiinni

kayttdasentoon.

Kayttbasennon saatd Kuva

® Paina avaamispainiketta ja vaihda varren
asento.

o Siirra varsi haluamaasi asentoon niin, etta
se napsahtaa kiinni.

Asento

1

b0l

2

S S w

)

ot

Oy

Vispilan, pallovispilan ja taikina-
koukun Kiinnitys/irrotus.

Suurempien maéarien

bt | | b | | 87|28

oot

lis&daminen.

Robert Bosch Hausgerate GmbH




Kayttd

A Loukkaantumisvaara

Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta sitten,
kun kaikki alkuvalmistelut koneella tydskentelya
varten on tehty.

A Huom.!

Kdyta konetta vain, kun lisdvaruste/varuste

on kayttéasennossaan.

Alé kdynnista konetta ilman varustetta.

Alé altista konetta ja varustetta Idmmaoniéghteille.

Osat eivét sovellu mikroaaltouunikdyttéén.

® Puhdista laite ja varusteet huolellisesti ennen
ensimmaéisté kéyttdkertaa, katso kappale
»Puhdistus«.

Esivalmistelut

® Aseta kone tasaiselle ja puhtaalle alustalle.

o Kelaa litantdjohto auki tai veda johto ulos
(Kuva ).

e |aita pistotulppa pistorasiaan.

Vispila, pallovispila

ja taikinakoukku

Vispila (a)

sekoittaa taikinat, esim. kakkutaikinan

Pallovispilé (b)

vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon ja kevyet

taikinat, esim. sokerikakkutaikinan

Taikinakoukku (c), jossa on taikinanohjain (d)

vaivaa paksut taikinat ja sekoittaa taikinaan

ainekset, joita ei tarvitse hienontaa

(esim. rusinat, suklaalastut)

Kuva [

Varo pyérivié varusteita -
loukkaantumisvaara!

Al4 tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.
Vaihda varuste vain, kun moottori on pyséhty-
nyt — kone k&y vield jonkin aikaa pysdyttémisen
Jjélkeen.

Kéytd konetta vain, kun kdyttdmatidmien
Kkayttdlitantdjen suojakansi on paikoillaan.

® Aseta valitsin asentoon P ja pidé kiinni,
kunnes moottori pysahtyy.
Ohje:
Jos kone ei kaynnisty, niin varsi on jo
k&annettavissa.

® Paina avaamispainiketta ja k&&4nna varsi
asentoon 6.

® Aseta kulho paikoilleen. Kulhon jalustan pitaa
olla peruskoneen aukossa.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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o Kiinnita sopiva varuste — vispild, pallovispila
tai taikinakoukku —, niin etta se lukittuu
kayttolitantaan.
K&aanna taikinakoukun taikinanohjainta,
kunnes taikinakoukku pystyy lukkiutumaan.

® Taytd ainekset kulhoon.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nné varsi
asentoon 1.

® | aita kansi paikalleen.

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisdaminen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Aseta valitsin asentoon P ja pida kiinni,
kunnes moottori pysahtyy.

® [rrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&&nné varsi
asentoon 7.

® [isaa ainekset kulhoon

tai

® lisda ainekset kannessa olevan tayttbaukon
kautta.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® Aseta valitsin asentoon P ja pida kiinni,
kunnes moottori pysahtyy.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

Irrota kansi.

® Paina avaamispainiketta ja k&anna varsi
asentoon 6.

® |[rrota varuste kayttdlitannasta.

e Poista kulho.

® Puhdista kaikki osat, katso kohta
»Puhdistus«.

Tehosekoitin

Kuva 3

Varo terdvéa terdé/pyérivaa
kdyttéakselia -
loukkaantumisvaara!

Ald tartu paikalleen kiinnitettyyn
tehosekoittimeen!

Irrota/kiinnitd tehosekoitin vain kun koneen
moottori on pysahtynyt!

Kokoa ensin tehosekoitin ja kiinnitéd se vasta
sitten peruskoneeseen. Ald kdyta
tehosekoitinta ilman kantta.

A Palovamman vaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryé sekoitettaessa kuumia aineksia. Tayta
tehosekoittimeen kuumaa tai kuohuvaa
nestetta enintéén 0,5 litraa.
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Huom.!

Tehosekoitin voi vaurioitua.

Ald Késittele pakasteita (paitsi jadpaloja).

Ald kdytad tehosekoitinta tyhjand.

Huom.!

Nesteiden kasittely lasikulhossa: maksimi

nopeus 3. Taytd tehosekoittimeen kuumaa

tai kuohuvaa nestetta enintéén 0,5 litraa.

® Paina avaamispainiketta ja kd&nna varsi
asentoon 3.

® Poista tehosekoittimen kayttdlitdnnan
suojakansi.

® Aseta tehosekoitin paikoilleen (jalustan
merkki ja koneen merkki vastatusten)
ja k&anna vastapaivaan vasteeseen asti
(Kuva 3-4/5).

® Taytd ainekset.
Maksimimaéra nesteitéd muovikulhossa
=1 litra, lasikulhossa = 0,75 litraa.
Kuohuvia tai kuumia nesteité enintdan
0,5 litraa.
Optimaali kasittelymaara kiinteita aineksia
= 50-100 grammaa.

® Aseta kansi paikoilleen ja paina kiinni.
Pida kayton aikana kannesta aina kiinni
toisella k&della. Varo laittamasta sormia
tayttéaukon paalle!

® Valitse haluamasi nopeus valitsimella.

Ainesten lisddminen Kuva [3-6

® Pysayta kone valitsimesta.

® |rrota kansi ja liséa ainekset

tai

® poista suppilo ja lisda kiinteét ainekset
vahitellen tayttbaukon kautta

tai

® kaada nesteméiset ainekset kulhoon
suppilon 1&pi.

Kayton jalkeen

® Pysayta kone valitsimesta.

® |[rrota pistotulppa pistorasiasta.

® |rrota tehosekoitin my&tapaivaan kaantaen.

Ohje: Puhdista tehosekoitin heti kayton jalkeen.

Puhdistus

A Huom.!

Ald kdytd hankaavia puhdistusaineita.
Laitteen pinnat voivat vaurioitua.

Peruskoneen puhdistus

A Séhkoiskun vaara!

Al ypota peruskonetta veteen tai pese sité
Juoksevan veden alla.
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Irrota pistotulppa pistorasiasta.

Pyyhi peruskone puhtaaksi kostealla linalla.
Kéayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

® Kuivaa kone lopuksi.

Kulhon ja varusteiden puhdistus
Kaikki osat ovat konepesun kestavia.

Varo, ettd muoviosat eivét jaa puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saattaa
muuttua pesun aikana.

Tehosekoittimen puhdistus

Varo terédvéd terda — loukkaantu-
misvaara!

Al koske tehosekoittimen teraén paljain kasin.
Tehosekoittimen voi purkaa osiin
puhdistamista varten.

Huom.!

A4 kdytd hankaavia puhdistusaineita.

Terdosa ei ole konepesun kestava.

Pese terdosa vain juoksevan veden alla.

Ohje: Nesteiden sekoittamisen jalkeen

tehosekoittimen voi usein puhdistaa purkamatta

sita osiin. Kaada koneeseen kiinnitettyyn

sekoittimeen vahan vetta, johon on lisatty

kasinpesuun tarkoitettua astianpesuainetta.

Kéynnista tehosekoitin muutamaksi sekunniksi

(valitse nopeudeksi M koneissa, joissa on

pitoasento). Kaada pesuvesi pois ja huuhtele

tehosekoitin puhtaalla vedella.

Tehosekoittimen

purkaminen osiin

® Kaanna tehosekoittimen jalustaa
myo&tapaivaan ja irrota kulho.

® Kaanna terdosaa vastapaivaan.
Teréosa irtoaa lukituksesta.

® Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Tehosekoittimen kokoaminen Kuva [

Kuva [d

A Loukkaantumisvaara

Al4 kokoa tehosekoitinta sen ollessa
Kiinnitettynd peruskoneeseen.

e Kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

® Aseta terdosa terat edelld paikoilleen
tehosekoittimen kulhoon.

o Kierra terdosa kiinni kulhon jalustan avulla.

o Kiinnita tehosekoittimen jalusta k&antamalla
vastapaivaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Ohjeita kayttohairididen varalle

Kaanny hairidtapauksessa valtuutetun
huoltopalvelun puoleen.

Kayttdohjeita

Kermavaahto

100 g-600 g @
o \/atkaa kerma vaahdoksi

pallovispildlla 1%2 —4 minuutin ajan
nopeudella 4 (kermamaaran ja -laadun
mukaan).

Valkuaisvaahto
1-8 kananmunan valkuaista @
® \atkaa valkuaiset vaahdoksi pallovis-

pilalla 4-6 minuutin ajan nopeudella 4.

Sokerikakkutaikina

Perusohje @
2 munaa

2-3 rkl kuumaa vetta

100 g sokeria

1 1l vaniljasokeria

70 g jauhoja

70 g perunajauhoja mahd. leivinjauhetta

o Vatkaa ainekset (paitsi jauhot ja perunajauho)
pallovispilalla vaahdoksi noin 4—6 minuutin
ajan nopeudella 4.

® Kaanna valitsin asentoon 2 ja lisé4 siivildidyt
jauhot ja perunajauho lusikka kerrallaan
ja sekoita noin ¥2—1 minuuttia.

Maksimimaara: 2 x perusohje

Kakkutaikina

Perusohje (d))
3-4 munaa

200-250 g sokeria

ripaus suolaa

1 1l vaniljasokeria tai ¥z sitruunan raastettu kuori

200-250 g voita (huoneenlampgistd)

500 g jauhoja

1 1l leivinjauhetta

/g  maitoa

® Sekoita vispilalla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin 3—4
minuuttia nopeudella 3.

Maksimimaara: 1,5-2 x perusohje

Murotaikina

Perusohje (d)) d,

125 g voita (huoneenlampdista)

100-125 g sokeria
1 muna
ripaus suolaa

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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hieman sitruunankuorta tai vaniljasokeria

250 g jauhoja

mahd. leivinjauhetta

® Sekoita kaikkia aineksia noin ¥2 minuuttia
nopeudella 1, sitten noin 2-3 minuuttia
vispilélla (nopeus 3) tai taikinakoukulla
(nopeus 2).

Maksimimaara: 2 x perusohje

Hiivataikina

Perusohje ¢

500 g jauhoja

1 muna

80 g rasvaa (huoneenlampobistd)

80 g sokeria

200-250 ml haaleaa maitoa

25 g hiivaa tai vastaava maéréa kuivahiivaa

Y2 sitruunan kuori

ripaus suolaa

® \/aivaa taikinakoukulla kaikkia aineksia noin
Y2 minuuttia nopeudella 1, sitten noin
3-6 minuuttia nopeudella 2.

Maksimiméaara: 1,5 x perusohje

Majoneesi

2 munaa B]

2 1l sinappia

Va | Oliya

2 rkl etikkaa tai sitruunanmehua

ripaus suolaa

ripaus sokeria

Ainesten pitaa olla huoneenlampadisia.

® Sekoita kaikkia aineksia (paitsi 6ljy4)
tehosekoittimessa muutama sekunti
nopeudella 2.

o Kytke tehosekoitin nopeudelle 4 ja kaada dljy
hitaasti suppilon kautta ja sekoita niin kauan,
kunnes majoneesi emulgoituu.

Varusteet/lisavarusteet
Lisdohjeita pakkauksen mukana olevista
varusteista (katso oheinen mallitaulukko,
kuva ) on erillisissa kayttdohjeissa.
Toimituksen mukana olevia varusteita/
lisdvarusteita voi ostaa myds jalkikateen.
Koneen MUM 45.. varusteet sopivat myos
koneisin MUM 44../46../48.. .

Kuva [

Muovikulho (MUZ4KR3)

Kulhossa voit kasitelld taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisdainekset.

Teraskulho (MUZ4ER2)

Kulhossa voit késitella taikinat, maks. 1 kg
jauhoja plus lisdainekset.
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Tehosekoitin, muovia (MUZ4MX2)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja
vihannekset, valmistaa majoneesin, hienontaa
hedelmat ja pahkinat, murskaa jaépalat.
Tehosekoitin, lasia (MUZ4MX3)
Sekoittaa juomat, soseuttaa hedelmat ja
vihannekset, valmistaa majoneesin, hienontaa
hedelmat ja pahkinat, murskaa jagpalat.
Teholeikkuri (MUZ4MM3)

Silppuaa yrtit, pilkkoo vihannekset, omenat
ja lihan, raastaa porkkanat, retikan ja juuston,
rouhii pahkinat ja jaddhdytetyn suklaan.
Vihannesleikkuri (MUZ4DS3)

Viipaloi kurkut, kaalin, kyssékaalin, retikan;
raastaa porkkanat, omenat ja sellerin, puna-
kaalin, juuston ja pahkinat; raastaa kovan
juuston ja rouhii suklaan ja pahkinat.
Ranskanperunatera (MUZ45PS1)
Vihannesleikkurin MUZ4DS3.

Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.

WOK-tera (MUZ45AG1)
Vihannesleikkurin MUZ4DS3.

Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialaisiin
kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)
Vihannesleikkurin MUZ4DS3.

Raastaa raa’at perunat esim. perunaochukaisiin
ja kndddeleihin.

Roéstiperunatera (MUZ45KP1)
Vihannesleikkurin MUZ4DS3.

Raastaa raa’at perunat rostiperunataikinaan,
viipaloi hedelmét ja vihannekset.
Sitruspuserrin (MUZ4ZP1)

Pusertaa appelsiinit, sitruunat ja greipit.

Lihamylly (MUZ4FW3)

Jauhaa tuoreen lihan tartarpihvien tai jauheli-
hamurekkeen valmistamista varten.

Reikalevysarja (MUZ45LS1)
Lihamyllyyn MUZ4FW3.

Hieno (3 mm) teréa pasteijoille ja levitteille, karkea

(6 mm) bratwursteille ja silavalle.
Kakkupursotin (MUZ45SV1)
Lihamyllyyn MUZ4FW3.

Metallimuotti, 4 erilaista pursotin/kuvio
vaihtoehtoa.
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Raastinlaite (MUZ45RV1)
Lihamyllyyn MUZ4FWS3.

Rounhii pahkinat, mantelit, suklaan ja kuivat
sampylat.

Sosepuserrin (MUZ45FV1)
Lihamyllyyn MUZ4FWS3.

Soseuttaa marjat paitsi vadelmat, tomaatit
ja ruusunmarjat. Poistaa samalla siemenet
ja varret esim. viinimarjoista.

Teline varusteille (MUZ4ZT1)
Varusteiden kuten taikinakoukun, pallovispilan,
vispilan, viipalointi- ja raastinterien
sailyttdmiseen.

Viljamylly, teraksiset jauhinterata
(MUZ4GMB3)

Kaikille vilialajeille paitsi maissille, ja 6liynsie-
menille, kuivatetuille sienille ja yrteille.

Jaatelokone (MUZ4EB1)

Valmistaa jaatelén, maksimiméaara 550 g/
kayttokerta ja kulho.

Kierratysohjeita

Téassa laitteessa on s&hko- ja
ﬁ elektroniikkalaiteromusta annetun
mmm  EU-direktiivin 2002/96/EY mukainen
merkinta (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
Direktiivi antaa puitteet kaytosta
poistettujen laitteiden palautus-
oikeudesta ja hyddyntamisesta
ja se koskee kaikkia EU-maita.
Tarkempia tietoja kierrdtysmahdollisuuksista
saat koneen myyjalta seké kaupungin tai kunnan
virastosta, jatehuoltoasioista vastaavilta
henkilgilta.

Takuuehdot

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
mydntamat takuuehdot.

Téaydelliset takuuehdot saat myyntiliikkeelta,
josta olet ostanut laitteen.
Takuutapauksessa on naytettava ostokuitti.

Oikeudet muutoksiin pidatetaan.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de la casa BOSCH.

Con él, Vd. se ha decidido por un electro-
doméstico moderno y de gran calidad.
Mas informaciones sobre nuestros
productos las podra hallar en nuestra
pagina web.

Este aparato ha sido disefiado para la elabora-
cion de alimentos en cantidades usuales
domeésticas, quedando excluido su uso
industrial. Por aplicaciones semejantes a las
de hogares particulares se entienden aquéllas
en cocinas de personal en oficinas, comercios,
explotaciones agricolas, etc., asi como cocinas
para uso por huéspedes o clientes de pensio-
nes, hostales, casas de huéspedes etc.

No elaborar cantidades de alimentos superiores
ni sobrepasar los tiempos de funcionamiento
habituales para uso en el hogar.

No sobrepasar las méaximas cantidades

de alimentos admisibles.

Lea detenidamente las instrucciones de uso del
aparato y guardelas para un posible propietario
posterior. En caso de incumplimiento de las
instrucciones relativas al uso correcto del apa-
rato, el fabricante excluye cualquier responsa-
bilidad por los dafios que ello pudiera ocasionar.
En caso de ceder o entregar el aparato a otra
persona, acompafielo siempre de las corres-
pondientes instrucciones de uso.

El aparato no requiere un mantenimiento
especifico.

Las presentes instrucciones de uso son
validas para diferentes modelos de aparato
(véase al respecto la vista general de modelos,

Fig. ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Observaciones para su seguridad

Advertencias de seguridad de caracter
general

A jPeligro de descarga eléctrica!
Conectary usar el aparato sélo de conformidad
con los datos que figuran en la placa de carac-
teristicas del mismo. Utilizar el aparato sélo

en el interior de recintos cerrados.

No conectar el aparato a la red eléctrica en caso
de presentar el cable de conexion o el aparato
mismo huellas visibles de desperfectos.
Mantener el aparato fuera del alcance de los
ninos.

No permitir que las personas (incluidos los nifios)
cuyas facultades sensoriales 0 mentales estén
mermadas 0 que carezcan de suficientes
conocimientos y experiencia, manejen

y manipulen el aparato, excepto en caso de
hacerlo bajo la vigilancia de una persona con
experiencia o hacer recibido instruccién
practica por la persona responsable de su
seguridad.

Desconectar el aparato de la red eléctrica —
extrayendo el cable de conexion del aparato
de la toma de corriente —, tras cada uso,

al abandonar la cocina o en caso de com-
probar defectos en el mismo.

Mantener el aparato siempre bajo vigilancia
durante su funcionamiento.

No arrastrar el cable de conexion del aparato
por encima de bordes o cantos cortantes.
Prestar asimismo atencion a que el cable

de conexién del aparato no entre en ningun
momento en contacto con objetos o piezas
calientes. Con objeto de evitar posibles situa-
ciones de peligro, la sustitucion del cable de
conexién del aparato sélo podra ser realizada
por personal técnico del fabricante o de su
Servicio Técnico. Las reparaciones e interven-
ciones que debieran efectuarse en el aparato
solo podran ser ejecutadas por personal
técnico cualificado del Servicio Técnico Oficial
de la marca.

Advertencias de seguridad para este
aparato

No introducir nunca las manos en el recipiente
durante el funcionamiento del aparato.

Por razones de seguridad, el aparato debera
usarse solo estando los accionamientos

no utilizados cubiertos con las tapas
protectoras correspondientes (4, 7).

No modificar la posicion el brazo giratorio
estando el aparato en funcionamiento.
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Aguardar para ello siempre a que el aparato
(es decir, el accionamiento utilizado) esté
parado.

Cambiar los accesorios solo con el motor
parado dado que, tras desconectar el aparato,
el accionamiento del mismo contindia girando
durante unos instantes.

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo el chorro
de agua del grifo!

Usar el aparato solo en combinacion con los
accesorios originales del fabricante.

En caso de usar los accesorios especificos,
deberan tenerse en cuenta las instrucciones
de uso especfficas de los mismos.

Utilizar sélo un accesorio simultaneamente con
la base motriz.

Conectar o desconectar el aparato exclusiva-
mente a través del mando giratorio.

En caso de corte o interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece conectado
y reanuda su funcionamiento tan pronto como
se ha restablecido la alimentacion de corriente.

Descripcion del aparato

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.

Base motriz

1 Tecla de desbloqueo
2 Brazo giratorio
(véase «Posiciones de trabajo»)
3 Mando giratorio
O/off = Parada
/P = Conexion de reposo
Sujetar el mando giratorio hasta que se pare
el motor de accionamiento; el accesorio
Se encuentra en posicion de giro.
En caso de haberse parado el motor
de accionamiento, se ha alcanzado
la posicién de giro.
Posiciones 1-4 = La velocidad de trabajo

Fig. B}

Posicién 1 = Minimo nimero de
revoluciones — velocidad
de trabajo lenta

Posicion 4 = Maximo numero de

revoluciones — velocidad
de trabajo rapida
En caso de interrupcion del suministro
de corriente, el aparato permanece conec-
tado y continlia su marcha tras restable-
cerse la alimentacion de corriente.
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4 Tapa protectora del accionamiento
de los accesorios mas grandes
Para retirar la tapa, girarla hasta anular
el mecanismo de enclavamiento.
5 Accionamiento del
— Cortador-rallador *
— Exprimidor de citricos *
- Molino de cereales *
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.
6 Accionamiento para
- los accesorios (varilla mezcladora,
varilla batidora, garfio amasador)
- el mecanismo batidor de la heladora *
- el abatido o en posicion vertical para
la picadora *
7 Tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora
8 Accionamiento del la
- batidora
— miniprocesador
En caso de no utilizar estos accesorios,
colocar siempre la tapa protectora sobre
el accionamiento.
9 Recogida del cable (Fig. ()
MUM 44..: Enrollar el cable
MUM 46../48... Guardar el cable de
conexion en el compartimento del cable
Recipiente de mezcla con accesorios
10 Recipiente de mezcla
11 Tapa
Accesorios
12 Varilla mezcladora
13 Varilla batidora
14 Garfio amasador con separador
de masa
Batidora
15 Base
16 Cuchilla
17 Junta
18 Vaso de la batidora
19 Tapa
20 Embudo

En caso de que el equipo de serie

de su aparato no incluyera un acce-
sorio determinado, puede adquirirlo

en el comercio especializado del ramo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Posiciones de trabajo

A jAtencion!
Usar el aparato sdlo con los accesorios coloca-
dos en el accionamiento prescrito y la posicion
de trabajo correcta, de conformidad a la tabla
adjunta.
El brazo giratorio tiene que estar siempre
enclavado, con independencia de la posicion
de trabajo que ocupe.
Ajustar la posicion de trabajo
del brazo giratorio Fig.
® Pulsar la tecla de desblogueo y mover
el brazo giratorio.
® Desplazar el brazo giratorio hasta hacerlo
enclavar en la posicion de trabajo deseada.

Posi-
cion
1

2

QY

Montar/desmontar la varilla bati-
dora, la varilla mezcladora
0 el garfio amasador

Agregar grandes cantida-

7 des de alimentos

Lot| Y | Y|k beoo | LB7|(28

Manejo del aparato

A iPeligro de lesiones!

Introducir el enchufe en la toma de corriente
SGlo una vez se ha cerciorado de que todos
los preparativos se han concluido y el aparato
esta listo para trabajar.

A jAtencion!

Usar el aparato solo con los accesorios

en posicion de trabajo.

Se aconseja limpiar a fondo el aparato y sus
accesorios antes de usarlos por vez primera.
No exponer el aparato y sus accesorios

a la accion de fuentes de calor.

Las piezas no son aptas para emplear

en el microondas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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® |impiar a fondo el aparato y sus accesorios
antes de usarlos por vez primera.
Véase a este respecto también el capitulo
«Cuidados y limpieza».

Preparativos

® Colocar la base motriz sobre una superficie
lisa 'y limpia.

® FExtraer el cable de conexion del aparato
de su alojamiento o desenrollarlo (Fig. ).

@ |ntroducir el cable de conexion en latoma de
corriente.

Varilla mezcladora, varilla
batidora y garfio amasador
Varilla mezcladora (a)

para preparar masas, por ejemplo masa batida
de bizcocho.

Varilla batidora (b)

para montar la clara de huevo a punto de nieve,
preparar nata o batir masas ligeras, por eemplo
masa batida.

Garfio amasador (c) con separador

de masa (d)

para amasar masas pesadas y mezclar ingre-
dientes que no deben picarse (por ejemplos
uvas pasas, laminas de chocolate).

Fig. B

iPeligro de lesiones a causa
de los accesorios giratorios!

iNo introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato!

Montar o cambiar los accesorios sdlo con
el aparato parado — jel accionamiento
continda girando durante unos instantes
tras desconectar el aparato!

Hacer funcionar el aparato sdlo con las
tapas colocadas sobre los accionamientos
no utilizados.

® Colocar el mando giratorio en la posicion P
y mantenerlo en dicha posicion, hasta que
el accionamiento se detenga,
Advertencia:

En caso de haberse parado el motor
de accionamiento, se ha alcanzado
la posicion de giro.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».

® Montar el recipiente sobre el aparato.

LLa base del recipiente tiene que encajar
en la correspondiente entalladura de la
unidad basica.
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Montar el accesorio que vaya a utilizarse,
varilla mezcladora, varilla batidora o garfio
amasador, haciéndolo encajar hasta el tope
en el accionamiento. En la varilla de ama-
sado, girar el separador de masa hasta
que encaje la varilla en el accionamiento.
Incorporar los ingredientes en el recipiente.
Pulsar la tecla de desblogueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion «1».
Colocar la tapa sobre el recipiente.
Colocar el mando giratorio en la posicion
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes

(@]

Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

Colocar el mando giratorio en la posicion P
y mantenerlo en dicha posicién, hasta que
el accionamiento se detenga,

Retirar la tapa.

Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar

el brazo giratorio en la posicion «7».
Incorporar los ingredientes

Incorporar los ingredientes a través
de la abertura de la tapa.

Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Colocar el mando giratorio en la posicion P
y mantenerlo en dicha posicion, hasta que
el accionamiento se detenga,

® Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la tapa.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «6».

® Retirar el accesorio del accionamiento.

® Retirar el recipiente del aparato.

® | impiar todas las piezas.
Véase a este respecto el capitulo «Cuidados
y limpieza».

Batidora Fig. @

jPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

/No introducir nunca las manos en la batidora
montada!

Desmontar o montar la batidora sélo estando
el accionamiento parado.

Trabajar siempre con la cuchilla de la jarra
batidora correctamente fijada y la tapa
colocada.
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A iPeligro de quemadura!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes

en la batidora, puede escapar vapor caliente
a través del embudo en la tapa.

Llenar como méximo 0,5 litros de liquido
caliente en la batidora.

jAtencion!

La batidora puede sufrir darios.

iNo tratar de elaborar productos o ingredientes

congelados (excepto cubitos de higlo)!

No hacer funcionar la batidora en vacio.

jAtencion!

Meaxima posicion de trabajo admisible para

elaborar liquidos en la jarra batidora de cristal

= posicion 3. La maxima cantidad de liquidos

calientes o con propension a formar espuma

es de 0,5 litros.

® Pulsar la tecla de desbloqueo y colocar
el brazo giratorio en la posicion «3».

® Retirar la tapa protectora del accionamiento
de la jarra batidora.

® Girarla hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj), hasta el
tope (Fig. 3@-4/5).

® Poner los ingredientes en la jarra batidora.
Maxima cantidad de liquido admisible
en la jarra de plastico = 1 litro; en el vaso
de vidrio = 0,75 litros. En caso de liquidos
calientes o con propension a formar espuma,
la cantidad maxima admisible es de 0,5 litros.
Optima cantidad de elaboracion para
productos solidos = 50-100 gramos.

® Montar la tapa sobre el vaso y apretarla.
Sujetar la tapa siempre durante el trabajo
de la maguina con una mano
iNo sujetar la tapa pasando la mano por
encima de la abertura para incorporar
alimentos!

® Colocar el mando giratorio en la posicién
de trabajo apropiada.

Agregar o reponer ingredientes Fig. @-6

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® Retirar la tapa e incorporar los ingredientes

(@]

e retirar el embudo y agregar los ingredientes
solidos a través de la abertura

® agregar los ingredientes liquidos a través
del embudo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tras concluir el trabajo

® Desconectar el aparato a través del mando
giratorio.

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.

® Retirar la batidora de la base motriz, giran-
dola a tal efecto hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas de reloj).
Retirar la tapa de la jarra.

Consejo practico: Limpiar la jarra directa-

mente tras concluir su uso.

Cuidados y limpieza

A jAtencion!
No emplear agentes agresivos o abrasivos.
Las superficies pueden resultar dafiadas.

Limpiar la base motriz

A iPeligro de descargas eléctricas!

iNo sumergir nunca la base motriz en el agual
iNo colocar nunca la base motriz bajo
el chorro de agua del grifo!

® FExtraer el cable de conexion de la toma
de corriente.
® |impiar la base motriz con un pafio himedo.
® Fn caso necesario, agregar un poco de lava-
vajilas manual.
® Secar la base motriz.

Limpiar el recipiente de mezcla

con accesorios

Todas las piezas se pueden lavar en el lava-
vajillas. Al colocar las piezas de plastico en el
lavavajillas, prestar atencion a no aprisionarlas,
de lo contrario podrian sufrir deformaciones.

Limpiar la batidora

iPeligro de lesiones a causa
de las cuchillas cortantes!

No tocar ni manipular nunca las cuchillas
con las manos. La jarra batidora se puede
desarmar para su limpieza.

jAtencion!

No emplear agentes agresivos o0 abrasivos.
La cuchilla no es apta para el lavavajillas.
Limpiar la cuchilla sélo bajo el chorro de agua
del grifo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Consejo practico: Muchas veces, tras
elaborar productos liquidos, no hay que
desarmar la batidora para limpiarla.
Simplemente basta poner un poco de agua
y lavavajillas manual en la batidora montada en
el aparato. Conectar el aparato durante breves
instantes (en los modelos dotados de conexién
momentanea, colocar el mando giratorio
en la posicion de trabajo «M»). Verter el agua
al desague y enjuagar la jarra con agua limpia.
Desarmar la batidora Fig. @
® Girar la base de la jarra batidora hacia

la derecha (sentido de marcha contrario

al de la agujas de reloj).

Retirar la jarra del aparato.
® Sujetar la cuchilla por las aletas y girarla hacia

la izquierda (sentido de marcha contrario

al de las agujas de reloj).

La cuchilla se ha soltado de su emplaza-

miento.
e Retirar la cuchilla y también la junta.

Armar la batidora

A iPeligro de lesiones!

iNo armar nunca la jarra batidora estando
el vaso montado en el aparato!

Fig. €@

e Montar la junta en la cuchilla.

® |ntroducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora; colocarla en su sitio.

® FEnroscar y fijar la cuchilla con ayuda
de la base.

® Apretar la base del vaso de la batidora
girandola hacia la izquierda (sentido
de marcha de las agujas de reloj).

Localizacion de averias

En caso de producirse alguna averia
en su aparato, avisar al Servicio Técnico
Oficial de la marca.

Ejemplos practicos

Nata montada
100-600 gramos @
® Batir la nata con la varilla batidora
durante 1%2—4 minutos en la posicion
de trabajo 4, segun la cantidad
y las propiedades concretas de la nata.

65



es

Claras de huevo a punto
de nieve dD)
1-8 claras de huevo

® Batir las claras de huevo con la varilla
batidora durante 4—-6 minutos en la posicion
de trabajo «4».

Masa de bizcocho
Receta basica (fD)

2 huevos

2-3 cucharadas soperas de agua caliente

100 gramos de azucar

1 sobrecito de azlcar de vainilla

70 gramos de harina

70 gramos fécula de maiz (maicena) en caso

necesario, levadura en polvo

® Batir todos los ingredientes (excepto
la harina y la maicena) con la varilla batidora
durante 4-6 minutos en la posicion
de trabajo 4, hasta formar una masa
esponjosa consistente.

® Colocar el mando giratorio en la posicion
2y agregar y mezclar la harina y la fécula de
maiz (previamente tamizadas) durante aprox.
Y2—1 minuto, agregandolas a cucharadas.

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta basica

Masa batida
Receta bdsica (d))
3-4 huevos

200-250 gramos de azucar

1 pizca de sal

1 sobrecito de azUicar de vainilla o la cascara

de medio limoén

200-250 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

500 gramos de harina

1 paquetito de levadura en polvo

175 litro de leche

® Flaborar todos los ingredientes con la varilla
mezcladora durante aprox. ¥2—1 minuto
en la posicion 1y a continuacion, durante
3-4 minutos, en la posicién 3.

Maxima cantidad admisible: 1,5-2 veces

la receta bésica

Masa quebrada

(pastaflora) (d)) <,

Receta bdsica

125 gramos de mantequilla (temperatura
ambiente)
100-125 gramos de azUcar
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1 huevo

1 pizca de sal

unas cascaras de limén o un poco de azlcar

de vainilla

250 gramos de harina

levadura en polvo

® Procesar todos los ingredientes durante
aprox. ¥2 minuto en la posicion 1.
Amasarlos a continuacion durante 2-3
minutos con la varilla mezcladora (escalén 3)
o el garfio amasador (escaldon 2).

Maxima cantidad admisible: 2 veces

la receta bésica

Masa de levadura

Receta basica ¢

500 gramos de harina

1 huevo

80 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

80 gramos de azUcar

200-250 ml de leche tibia

25 gramos de levadura o 1 paquetito

de levadura seca

Cascara de Y2 limén

1 pizca de sal

® Amasar los ingredientes con el garfio
amasador primero durante %2 minuto
en la posicion de trabajo 1y a continuacion,
durante 3-6 minutos, en la posicion 2.

Maxima cantidad: 1,5 veces la receta basica

Mayonesa B:l

2 huevos

2 cucharilla de mostaza

Y4 | de aceite

2 cucharada sopera de zumo de limén o vinagre

1 pizca de sal

1 pizca de azlcar

Los ingredientes deberan tener todos la misma

temperatura.

® Colocar el mando selector en la posicion
de trabajo «2». Mezclar todos los ingre-
dientes (excepto el aceite) durante unos
segundos en la jarra batidora en dicha
posicion.

® Colocar el mando en la posicion 4.
Incorporar el aceite lentamente a través del
embudo. Proseguir batiendo la mayonesa
e incorporando aceite, hasta que la mayo-
nesa emulsione.
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Accesorios/Accesorios opcionales

Los restantes accesorios (véase la vista general
de modelos, Fig. ) incluidos en el embalaje
se describe en las instrucciones de uso corres-
pondientes.

LLos accesorios/accesorios opcionales también
se pueden adquirir posteriormente.

LLos accesorios para el robot de cocina

MUM 45.. también son apropiados para

los modelos MUM 44../46../48.. .

Fig. &

Recipiente de mezcla de plastico
(MUZ4KR3)

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
1000 gramos de harina, ademas de los ingre-
dientes correspondientes.

Recipiente de mezcla, de acero
inoxidable (MUZ4ER2)

En el recipiente de mezcla se pueden elaborar
1000 gramos de harina, ademas de los ingre-
dientes correspondientes.

Jarra batidora de plastico (MUZ4MX2)
Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas
o verduras, preparar mayonesas, picar frutas
y nueces o picar hielo.

Vaso de cristal para batidora
(MUZ4MX3)

Para mezclar bebidas, hacer purés de frutas
o verduras, preparar mayonesas, picar frutas
y nueces o picar hielo.

Batidora multiple (MUZ4MM3)

Para picar hierbas aromaticas, verdura,
manzanas y carne, y rallar zanahorias, nabos,
queso nueces Yy chocolate frio.
Cortador-rallador (MUZ4DS3)

Para picar pepinos, coles, colirrdbanos,

y rabanos; para rallar zanahorias, manzanas

y apio, lombardas, queso, nueces, asi como
queso duro y chocolate.

Disco para cortar patatas crudas
(MUZ45PS1)

Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Para cortar patatas crudas y preparar patatas
fritas.

Disco para cortar verduras orientales
(MUZ45AG1)

Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticas.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Disco rallador, grueso (MUZ45RS1)
Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Para rallar patatas crudas, para preparar por
ejemplo patatas ralladas a la suiza o fioquis.
Disco para rallar patatas a la suiza
(MUZ45KP1)

Para el accesorio para rallar MUZ4DS3.

Para rallar patatas crudas para preparar tortilas
de patatas a la suiza o cortar frutas y verduras
en rodajas gruesas.

Zitruspresse (MUZ4ZP1)

Para exprimir naranjas, limones, limas

0 pomelos.

Picadora de carne (MUZ4FW3)

Para picar carne fresca, preparar tartar o asado
de camne picada.

Juego de discos (MUZ45LS1)

Para la picadora MUZ4FW3.

Los discos finos (3 mm) para preparar pasteles
y cremas, los gruesos (6 mm) para salchichas
y bacén.

Accesorio para reposteria
(MUZ45SV1)

Para la picadora MUZ4FW3.

Con plantilla metélica para cuatro pastas
diferentes.

Accesorio para rallar (MUZ45RV1)
Para la picadora MUZ4FW3.

Para rallar nueces, almendras, chocolate

y panecillos asentados 0 secos.

Accesorio tamizador de frutas
(MUZ45FV1)

Para la picadora MUZ4FW3.

para preparar purés de bayas (excepto fram-
buesas), tomates y escaramujos; elimina
automaticamente los tallos y las pepitas

de las grosellas, por ejemplo.
Portaacccesorios (MUZ4ZT1)

Para guardar accesorios tales como por
ejemplo garfio amasador, varilla batidora,
varilla mezcladora, cuchilla para picar y rallar.
Molino de cereales con muelas

de acero inoxidable (MUZ4GM3)

Para todos los tipos de cereales, excepto maiz.
También es apropiado para semillas oleagi-
nosas, setas desecadas o hierbas aromaticas.
Heladora (MUZ4EB1)

Para preparar hasta 550 gramos de helado por
ciclo de trabajo y recipiente.
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Eliminacién de embalajes y des-
guace del aparato usado

El presente aparato incorpora las
E marcas prescritas por la directiva

europea CE/2002/96 relativa a la
retirada y el reciclaje de los aparatos
eléctricos y electrénicos usados
(WEEE). Esta directiva constituye
el marco reglamentario para una
retirada y un reciclaje de los aparatos
usados con validez para toda la Unién
Europea.
Solicite unainformacion detallada y actual a este
respecto a su distribuidor o Administracion
local.

Condiciones de garantia

CONDICIONES DE GARANTIA PAE BOSCH,
se compromete a reparar o reponer de forma
gratuita durante el periodo de 24 meses, a partir
de la fecha de compra por el usuario final, las
piezas cuyo defecto o falta de funcionamiento
obedezca a causas de fabricacion, asi como
la mano de obra necesaria para su reparacion,
siempre y cuando el aparato sea llevado por el
usuario al taller del Servicio Técnico Autorizado
por BOSCH.

En el caso de que el usuario solicitara la visita
del Técnico Autorizado a su domicilio para

la reparacion del aparato, estara obligado el
usuario a pagar los gastos del desplazamiento.
Esta garantia no incluye: ldmparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias producidas
por causas ajenas a la fabricacion o por uso
no doméstico.

Igualmente no estan amparadas por esta
garantia las averias o falta de funcionamiento
producidas por causas no imputables

al aparato (manejo inadecuado del mismo,
limpiezas, voltajes e instalacion incorrecta)

o falta de seguimiento en las instrucciones

de funcionamiento y mantenimiento que para
cada aparato se incluyen en el folleto

de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es impres-
cindible acreditar por parte del usuario y ante
el Servicio Autorizado de BOSCH, la fecha

de adquisicion mediante la correspondiente
FACTURA DE COMPRA o que el usuario
acompanara con el aparato cuando ante

la eventualidad de una averia lo tenga que
llevar al Taller Autorizado.
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La intervencion en el aparato por personal ajeno
al Servicio Técnico Autorizado por BOSCH,
significa la pérdida de garantia.

GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA. Todos nuestros técnicos van
provistos del correspondiente carnet avalado
por ANFEL (Asociacion Nacional de Fabricantes
de Electrodomésticos) que le acredita como
Servicio Autorizado de BOSCH.

Exija su identificacion.
MODELO: FD:

E-Nr.: F. COMPRA:

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da Marca BOSCH.
Optou, assim, por um electrodoméstico
moderno e de elevada qualidade.

Na nossa pdgina da Internet podera
encontrar mais informacées sobre os
nossos produtos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado

no processamento de quantidades habituais
numa familia ou em aplicagcdes similares e nao
para uso industrial. Utiliza¢cdes semelhantes

a um lar abrangem, p. ex., a utilizagdo em
cozinhas para colaboradores de lojas, escritd-
rios, empresas agricolas e de outros ramos

de actividade, bem como a utilizagé&o por
clientes de pensdes, pequenos hotéis

e de outras empresas do género.

Utilizar o aparelho apenas de acordo com

as determinagdes € para as quantidades

e tempos de preparagdo normais para o sector
doméstico. N&o ultrapassar as quantidades
maximas indicadas.

Por favor, leia completa e atentamente

as Instrugdes de servigo e guarde-as em lugar
seguro. A nao observancia das indicagdes
sobre a utilizagdo correcta do aparelho exclui
uma responsabilidade do fabricante por danos
dai resultantes.

No caso do aparelho mudar de dono, as Instru-
¢Oes de servico devem acompanha-lo.

O aparelho ndo carece de manutencao.

Estas Instrugcdes de servigo descrevem diversos
modelos (ver também a lista de modelos,

Fig. IN).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Para sua seguranca
Indicacbes gerais de seguranca

A Perigo de choque eléctrico!

O aparelho so6 deve ser ligado e utilizado

de acordo com as indicagbes constantes

da chapa de caracteristicas.

Utilizar o aparelho apenas em interiores.
Utilizar o aparelho somente, se o cabo

de alimentag&o ou o proprio aparelho

Nnao apresentarem quaisquer danos.

Manter as criangas afastadas do aparelho.
Nao permitir que o aparelho seja utilizado por
pessoas (e também criangas) com limitagcdes
sensoriais, fisicas ou mentais ou, ainda, sem
experiéncia e sem conhecimentos sobre

0 aparelho, a menos que sejam vigiadas

ou que tenham recebido informagdes sobre
a utilizagdo do mesmo, por parte de uma
pessoa responsavel pela sua seguranga.
Desligar a ficha da tomada, apds cada
utilizagdo, antes da limpeza, antes de abando-
nar a cozinha ou em caso de avaria.

Né&o utilizar o aparelho sem vigilancia.

Nao deixar que o cabo passe sobre arestas
agucadas nem superficies quentes.

Se o cabo de alimentagéo deste aparelho
apresentar danos, tera que ser substituido pelo
fabricante ou pelos seus Servigos Técnicos
ou por um técnico devidamente qualificado
para o efeito, para se evitarem situacdes

de perigo. As reparacdes no aparelho devem
ser executadas somente pelos Nossos Servigos
Técnicos.

Indicacdes de seguranca para este
aparelho

Nao tocar nas pegas em rotacéo.

Por razdes de seguranca, o aparelho s deve
funcionar, se os accionamentos n&o utilizados
estiverem cobertos com as respectivas tampas
de protecgéo (4, 7).

Na&o alterar a posicao do brago mével, enquanto
o aparelho estiver ligado.

Aguardar que o accionamento esteja
completamente parado.

Substituir ferramentas/acessorios s6 depois
do accionamento completamente parado —
depois de desligado, o accionamento ainda
gira por inércia durante alguns momentos.
N&ao mergulhar o aparelho base em agua,

nem o limpar sob agua corrente.
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Utilizar o aparelho somente com 0s acessorios
originais. Na utilizagdo dos acessorios, respeitar
as Instrugdes de servico anexas.
Utilizar simultaneamente apenas uma
ferramenta e um acessorio.
Ligar e desligar o aparelho exclusivamente com
o selector.
Depois da interrupgao de corrente, o aparelho
volta a funcionar.

Panoramica do aparelho

Por favor, desdobre as paginas
com as ilustragdes.

Aparelho

1 Tecla de desbloqueamento

2 Braco oscilante
(ver «Posicdes de trabalho»)

3 Selector rotativo
O/off = Stop
/P = Ligac&o de parque
Fixar o selector rotativo até o accionamento
estar completamente parado.
O acessorio estd em posicéo inclinada.
Quando o accionamento estiver completa-
mente parado, significa que foi alcangada
a posicao de inclinagado correcta.

Fig.

Fases 1-4 = Velocidade de trabalho
Fase 1 = Velocidade minima — lenta
Fase 4 = Velocidade maxima —

rapida
No caso duma falha de corrente, o aparelho
continua ligado e volta a funcionar, logo que
volte a corrente.
4 Tampa de protec¢ao do accionamento
Para retirar a tampa de protecgéo do
accionamento, roda-la até o bloqueio
deixar de existir.
5 Accionamento para
- dispositivo para cortar e ralar *
- espremedor de citrinos *
- moinho de cereais *
Em caso de n&o utilizagao, aplicar a tampa
de protecgéo do accionamento.
6 Accionamento para
- ferramentas (varas para massas leves
e bater claras em castelo, varas para
massas pesadas)

- ferramenta misturadora do
preparador de gelo *

- baixado ou levantado para o picador
de carne *
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7 Tampa de protecg¢do do accionamento
do copo misturador
8 Accionamento para
— misturador
- misturador multi-usos
Em caso de nao utilizagéo, aplicar a tampa
de protecgao do accionamento.
9 Arrumacéo do cabo (Fig. ()
MUM 44..: Enrolar o cabo
MUM 46../48..: Guardar o cabo no seu
compartimento
Tigela com acessorios
10 Tigela
11 Tampa
Ferramenta
12 Vara para massas leves
13 Vara para bater claras em castelo
14 Varas para massas pesadas com
protecgao para as massas
Misturador
15 Base
16 Laminas
17 Anel de vedagao
18 Copo misturador
19 Tampa
20 Funil

*  Se um acessorio ndo estiver incluido no
fornecimento, ele pode ser adquirido no
comércio da especialidade ou nos Servigos
Técnicos.

Posic¢des de trabalho

A Atencéo!

Utilizar somente o aparelho, se ferramentas/
acessorios, de acordo com esta tabela,
estiverem colocados no accionamento correcto
€ na posicdo correcta e se estiver na posicao
de funcionamento.

O bragco movel tem que estar engatado numa
posicdo de trabalho.

Ajuste da posicéo de trabalho Fig.
® Accionar a tecla de desblogueamento
e deslocar o brago movel.
® Movimentar o brago movel até este encaixar
na posicao de trabalho pretendida.

Posi-

céo

i b6
2 | 5 L T w
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Posi-
céo

B

=

Wy

Montar/desmontar as varas para
massas leves, bater claras em
castelo e massas pesadas

Adicionar grande quanti-

7 dade de alimentos

bt Y | Y|k beo-

Utilizacao

A Perigo de ferimentos

S0 ligar a ficha a tomada, quando estiverem
concluidos todos os preparativos para
o trabalho com o aparelho.

A Atencéo!

Ulilizar o aparelho somente com acessorios/

ferramentas na posicdo de funcionamento.

Né&o colocar o aparelho vazio em funciona-

mento.

Nao expor o aparelho nem os acessorios

a qualquer fonte de calor. As pe¢as ndo

S80o proprias para utilizar no micro-ondas.

® Limpar bem o aparelho e os acessorios,
antes da primeira utilizagao, ver «Limpeza
€ manutencao».

Preparacéo

® Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa e limpa.

® Desenrolar/puxar o cabo para fora (Fig. ).

® Ligar a ficha a tomada.

Vara para massas leves, vara
para bater claras em castelo
€ vara para massas pesadas
Vara para massas leves (a)

para bater massas, p. ex. massas leves.

Vara para bater claras em castelo (b)

para bater claras em castelo, natas e para bater
massas muito leves, p. ex. massa para bolos.
Varas para massas pesadas (c) com
proteccdo para as massas (d)

para amassar massas pesadas € para envolver
ingredientes que ndo devem ser fragmentados
(p. ex. passas de uvas, raspas de chocolate).

Fig. @
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Perigo de ferimentos devido
a ferramentas em rotacao

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar
a tigela.

Substituir qualquer ferramenta s6 quando

0 accionamento do aparelho estiver com-
pletamente parada — depois de desligado,

0 gparelho move-se, ainda, durante alguns
momentos.

O aparelho sé deve ser colocado em funcio-
namento quando as ligacdes de acciona-
mento n&o utilizadas, estiverem devidamente
tapadas com as tampas de proteccéo.

® Colocar o selector em P e segurar ai, até
0 accionamento parar.
Nota:
Quando o accionamento estiver completa-
mente parado, significa que foi alcangada
a posicéo de inclinag&o correcta.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 6.

® Aplicar a tigela. A base da tigela tem que
encaixar no entalhe do aparelho base.

® Em fung@o do trabalho a realizar, introduzir
a vara para massas leves, a vara para bater
claras em castelo ou a vara para massas
pesadas até ela ficar bem fixa no acciona-
mento. No caso de massas pesadas, rodar
a proteccao das massas até que a vara
possa encaixar.

® Colocar os ingredientes a serem trabalhados
dentro da tigela.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicao 1.

® Colocar a tampa.

® Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar ingredientes

® Desligar o aparelho através do selector.

® Colocar o selector em P e segurar ai, até
0 accionamento parar.

® Retirar a tampa.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posicéo 7.

® Adicionar os ingredientes

ou

® introduzir os ingredientes através
da abertura na tampa.
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Depois do trabalho
® Desligar o aparelho através do selector.
® Colocar o selector em P e segurar ai, até
0 accionamento parar.
® Desligar a ficha da tomada.
® Retirar a tampa.
® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posi¢éo 6.
® Retirar a ferramenta do accionamento.
® Desmontar a tigela.
® Limpar todos os componentes,
ver «Limpeza e manutenc¢ao».

Misturador Fig. @

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada/aos acciona-
mentos em rotacgo!

Nunca segurar no misturador, depois deste
estar montado!

Desmontar/montar o misturador, s6 com

0 accionamento completamente parado.

O misturador s6 deve funcionar na situacao
de completamente montado e com a tampa
colocada.

A Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves
do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,5 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencéo!

O misturador pode ficar danificado.

Né&o processar ingredientes ultracongelados

(excepto cubos de gelo).

Néo utilizar o misturador vazio.

Atencéo!

Trabalhar liquidos no misturador de vidro:

maximo, na fase 3 Adicionar, no maximo,

0,5 I de liquidos quentes ou que formem

muita espuma.

® Premir a tecla de desblogueamento
e colocar o brago movel na posi¢ao 3.

® Retirar a tampa de protecgdo do
accionamento do misturador.

® Montar o copo do misturador (a marcagao
da base tem que coincidir com a marcacao
do aparelho base) e rodar em sentido
contrario aos ponteiros do reldgio,
até prender (Fig. 3-4/5).
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® [ntroduzir os ingredientes.
Quantidade maxima, no caso de
misturadores de plastico, liquidos = 1 litro.
No caso de misturadores de vidro, liquidos
= 0,75 litros. Liquidos que formem muita
espuma, maximo 0,5 litros.
Quantidade ideal para trabalhar, solidos
= 50-100 gramas.

® Montar a tampa e fixa-la bem.
Durante o trabalho, devera segurar na tampa
com uma das maos. Neste caso, nao tocar
na abertura de enchimento!

® Regular o selector para a fase pretendida.

Adicionar os ingredientes Fig. @-6

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desmontar a tampa e adicionar os ingre-
dientes

ou

® desmontar o funil e introduzir lentamente
os ingredientes sdlidos na abertura
de enchimento

ou

® introduzir os ingredientes liquidos através
do funil.

Depois do trabalho

® Desligar o aparelho através do selector.

® Desligar a ficha da tomada.

® Rodar 0 copo misturado no sentido dos
ponteiros do relégio e desmonta-lo.

Sugestao: Limpar o copo misturador

imediatamente apds utilizagao.

Limpeza e manutencao

A Atencéo!

Néo utilizar, por isso, produtos de limpeza
abrasivos. As zonas exteriores do aparelho
podem ficar danificadas.

Limpar o aparelho base

A Perigo de choque eléctrico!

Nunca mergulhar o aparelho base em agua
€ nem o lavar sob agua corrente.

® Desligar a ficha da tomada.

® |impar o aparelho base com um pano
humido.

® Se necessario, utilizar um pouco de deter-
gente da loiga.

® De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.
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Limpeza da tigela com os acessoérios
Todas as pegas podem ser lavadas na maquina
de lavar loica. N&o prender as pegas de plastico
na maquina de lavar loica, para evitar que
sofram deformagdes.

Limpeza do misturador

Perigo de ferimentos devido
a lamina afiada!

N&o tocar com as méaos na lamina do mistu-
rador. O misturador pode ser desmontado
para mais facil limpeza.

Atencio!

N&o utilizar, por isso, produtos de limpeza abra-
sivos. O jogo de laminas ndo pode ser lavado na
maquina de lavar loica. Limpar o jogo de lami-
nas apenas sob agua corrente.

Conselho: Depois de se terem trabalhado
liquidos, por vezes o misturador pode ser limpo
sem necessidade de ser desmontado.

Para isso, adicionar um pouco de agua com
detergente de loica no misturador montado

na maquina. Ligar o misturador durante alguns
segundos (no caso de aparelhos com ligagdo
momentanea, ligar para a fase M).

Despejar a agua de lavagem e, depois, fazer
nova passagem com agua limpa.

Desmontar o misturador Fig. @

® Rodar abase do copo misturador no sentido
aos ponteiros do reldgio e desmontéa-lo.

® Rodar 0 adaptador da lamina pelas asas
em sentido contrario ao dos ponteiros
do reldégio. Assim, o adaptador da lamina
fica solto.

® Retirar o adaptador da lamina e desmontar
0 anel de vedacao.

Montar o misturador Fig. €

A Perigo de ferimentos

Nunca montar o misturador sobre o aparelho
base.

® Aplicar 0 anel de vedagao no adaptador
de laminas.

® Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador.

® Com o auxilio da base, apertar bem o jogo
de laminas.

® Apertar bem a base do copo misturador,
rodando-a em sentido contrario dos
ponteiros do relégio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ajuda em caso de anomalia

Em caso de anomalia, dirija-se aos N0ssos
Servigos Técnicos.

Exemplos de utilizagao

Natas batidas
100 g-600 g O
® Bater as natas 112 a 4 minutos na

fase 4, (dependendo da quantidade
e das caracteristicas das natas) com
a vara para bater claras em castelo.

Claras
1 a8claras @
® Bater as claras 4 a 6 minutos na fase

4 com a vara para claras em castelo.

Massa tipo biscoito

Receita base @

2 0v0os

2-3 colheres de sopa de agua quente

100 g de agucar

1 pacotinho de agucar baunilhado

70 g de farinha

70 g de amido (= fécula) eventualmente

fermento em pd q.b.

® Bater os ingredientes (excepto a farinha
e afécula) ca. de 4—6 minutos na fase 4 com
as varas para massas leves, até formar
espuma.

® Rodar o selector para a fase 2 e misturar,
colher a colher, a farinha peneirada e a fécula
durante ca. de %2 até 1 minuto.

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massas leves

Receita base (d))

3-4 ovos

200-250 g de agucar

1 pitada de sal

1 pacotinho de aglcar baunilhado ou a casca

de 72 limao

200-250 g de manteiga

(@ temperatura ambiente)

500 g de farinha

1 pacotinho de fermento em pd

/g 1 de leite

e Com a vara para massas leves, misturar
todos os ingredientes ca. de 72 minuto
na fase 1, depois, mais ca. de 3-4 minutos
na fase 3.

Quantidade maxima: 1,5 -2 x a receita base
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Massa quebrada

Receita base (d)) <,

125 g de manteiga

(a temperatura ambiente)

100-125 g de aglcar

1 ovo

1 pitada de sal

Um pouco de casca de lim&o ou agucar

baunilhado

250 g de farinha

um pouco de fermento em pd

® Processar todos os ingredientes
ca. de ¥2 minuto na fase 1, depois
ca. 2-3 minutos com a vara para massas
leves (fase 3) ou com a vara para massas
pesadas (fase 2).

Quantidade maxima: 2 x a receita base

Massa levedada
Receita base C
500 g de farinha

1 ovo

80 g de gordura (a temperatura ambiente)

80 g de agucar

200-250 ml de leite morno

25 g de fermento fresco ou 1 pacotinho

de fermento em pd seco

Casca de V2 lim&o

1 pitada de sal

® Amassar todos os ingredientes durante ca.
de %2 minuto na fase 1 e, depois, amassar
todos os ingredientes com a vara para
massas pesadas, durante 3-6 minutos,
na fase 2.

Quantidade maxima: 1,5 x receita base

2 0oVOS

Maionese B:l
2 cl. de cha de mostarda

Va1 de dleo

2 colher de sopa de sumo de lim&o ou vinagre

1 pitada de sal

1 pitada de agucar

Os condimentos tém que estar todos a mesma

temperatura.

® Misturar os ingredientes (excepto o dleo)
no misturador, na fase 2, durante alguns
segundos.

® Comutar o misturador para a fase 4 e deitar
lentamente o dleo através do funil, conti-
nuando a mexer até que a maionese tenha
a consisténcia pretendida.
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Acessorios/Acessorios especiais

Qutros acessorios, para além dos que estao
incluidos na embalagem (ver panoramica dos
modelos anexa, Fig. ), estéo descritos

nas instrugdes de servigo dos respectivos
aparelhos.

Os acessorios/acessorios especiais anexos,
podem ser, posteriormente, adquiridos

em separado. Os acessorios para a maguina
MUM 45.. sdo também compativeis com

as maquinas MUM 44../46../48.. .

Fig.

Tigela de plastico (MUZ4KR3)

Na tigela podem ser preparados até 1 kg

de farinha mais ingredientes.

Tigela em inox (MUZ4ER2)

Na tigela podem ser preparados até 1 kg

de farinha mais ingredientes.

Adaptador para o misturador

em plastico (MUZ4MX2)

Para misturar bebidas, para fazer purés

de fruta e de legumes, para a preparacéo

de maioneses, para triturar fruta e nozes

€ para picar cubos de gelo.

Copo do misturador adaptavel
(MUZ4MX3)

Para misturar bebidas, para fazer purés

de fruta e de legumes, para a preparacao

de maioneses, para triturar fruta e nozes

€ para picar cubos de gelo.
Multimisturador (MUZ4MM3)

Para picar ervas aromaticas, legumes, macas
€ carne, para ralar cenouras, rabanos e queijo,
para raspar nozes e chocolate refrigerado.
Dispositivo para cortar e ralar
(MUZ4DS3)

Para cortar pepinos, couve, couve-rabano,
rabanos; para ralar cenouras, magas e aipo,
COouve roxa, queijo e nozes; para raspar queijo
rijo, chocolate e nozes.

Disco para batatas fritas (MUZ45PS1)
Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.
Para cortar batatas cruas em palitos para fritar.
Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.
Corta fruta e legumes em tiras finas para
refeicdes asidticas de legumes.
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Disco de raspar grosso (MUZ45RS1)

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.

Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou almdndegas.

Disco para bolinhos de batata ralada
(MUZ45KP1)

Para o dispositivo para cortar e ralar MUZ4DS3.

Para ralar batatas cruas para «Rosti» (= batatas
assadas no forno) e bolinhos de batata ralada,
para cortar fruta e legumes em fatias grossas.
Espremedor de citrinos (MUZ4ZP1)
Para espremer laranjas, limdes e toranjas.

Picador de carne (MUZ4FW3)

Para picar carne fresca, para a preparagao
de bife tartaro ou de rolo de carne picada.
Jogo de discos com furos (MUZ45LS1)
Para o picador de carne MUZ4FW3.

Fino (3 mm) para empadas e acompanha-
mentos para o pao, grosso (6 mm) para
salsichas frescas e toucinho.

Adaptador para farturas (MUZ45SV1)
Para o picador de carne MUZ4FW3.

Com molde metalico para 4 formas diferentes
de bolos.

Ralador (MUZ45RV1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.

Para ralar nozes, améndoas, chocolate e p&o
Seco.

Adaptador para espremedor de fruta
(MUZ45FV1)

Para o picador de carne MUZ4FW3.

Para espremer frutos de baga, excepto para
fazer mousse de framboesas, tomate e frutos
da roseira brava.

Serdo tirados os pés as groselhas e, simulta-
neamente, descarogadas.

Suporte para acessorios (MUZ4ZT1)
Para guardar os acessorios, como varas para
massas pesadas, varas para massas leves,
discos de cortar, ralar e raspar.

Moinho de cereais com mecanismo
de moer céonico em aco (MUZ4GM3)
Para todos os tipos de cereais excepto milho
€ para oleaginosas, cogumelos secos € ervas
aromaticas.

Preparador de gelados (MUZ4EB1)
Para preparacéo de até 550 g de gelado por
fase de trabalho e recipiente.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Reciclagem

Este aparelho esta identificado de
E acordo com a Norma Europeia 2002/

96/UE sobre aparelhos eléctricos e
electronicos usados (Waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
A Norma prevé as condigbes para
recolha e valorizagao de aparelhos
usados, a vigorar em toda a UE.
Podera informar-se sobre os meios actuais
de reciclagem Junto do seu Agente ou dos
Servicos Municipalizados.

Condicoes de garantia

Para este aparelho vigoram as condi¢cdes de
garantia publicadas pelo nosso representante
no pais, em gque o mesmo for adquirido.

O Agente onde comprou o aparelho podera
dar-lhe mais pormenores sobre este assunto.
Para a prestagéo de qualquer servico em
garantia é, no entanto, necessaria a apresenta-
¢&o do documento de compra do aparelho.

Direitos reservados quanto a alteragdes.
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2ag euxapIoToUyE yia TV ayopd TG véag
oag auaxsunq amo Tov Oiko BOSCH.

M aurn JlaAsfars HIa povrspva, uynArig
TOIGTNTAG OIKIAKI) OUOKEUT].

Mepaimépw mANPOPOpPIEG OXETIKA e Ta
npoiovra pag 6a Ppeite otnv iIoTooeAida
pag.

H napouoa cuokeur rpoopiletal yia v
eneEepyaoia MoooTATWY, CUVABWY Yla TO
VOLKOKUPLO 1] O N EMAYYEAUATIKEG EQAP-
MOYEG, TTAPOUOLEG |E VOIKOKUPLO.
Epappoyeg mapdpoleg UE VOIKOKUPLO TIEQL-
AauBdvouv Tt. X. TN XPNOM € KouZiveg yla
TOUG UNTAANIHAOUG KATAOTNUATWY, YPAPEIWVY,
AYPOTIKWV KAl AANAWV EMAYYEAUATIKWOV
ETUXELPNOEWV KABWG Kal TN xprjon ard
€VOIKLAOTEG Tavoldy, UIKPWY EEVOBOXElwV
KalL TTAPOMUOLWY KATAAUUATWY.
Xpnouoroleite T ouokeur] HOVO CUHPWVA
e TNV apudlouaa Xprion Kal yia ToodTNTeS
kat xpdvoug enekepyaaiag, ouvnelq ya
TNV OIKIaKY) Xprion. Mnv unepBaivete Tiq
POdLAYPAPOUEVES UEYIOTEG TIOTOTNTEG.
Mapakaheiode va SLaBACETE TIPOOEKTIKA TIG
oényleq XPNONG Kal va TIG PUAAEETE KaAA.
Hun Tpnon Twv oénylwv yla m ocwot
XPr|OM TG CUCKEUNG artokAeieL v euduvn
TOU KATAOKEUAOTY] YA {NIIEG TIOU TIPOKUTT-
Touv and aut.

Katd v napaxwpenon g CUCKEUNG O
Tpitoug dwote padi Tig odnyieg xpriong.

H ouokeun dev xpeldiletal ouvtripnon.

O 0dnyieq xpriong meptypdpouv dLAPopeg
napalayeg, BA. emiong oTov CuVOTTTIKO
nivaka povtéAwv (Eikéva ).
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MNa Tnv aopdieid oagq
Fevikég umodei&eig aopaleiag

A Kivduvog nAekrpomAnéiag!

ZUVvdEeTe Kal AelToupyelte T ouokeur] uévo
olugwva pe Ta oToixela oty rvakida
TUrnou. XpnolJorolelte T ouokeur] HOvo

0€ KAELOTOUG XWPEOUG.

Xpnoworoleite Tn cuokeur| pévov, dtav
auTr Kat To KaAwdd ™mg dev napouatdlouv
BAGBeg.

Kpatdre ta mawdid pakptd and T ouoKeUn.
Mpdowra (emiong naidld) pe CWUATIKEG
JlaTaPaxEg OTIG ALOONOELG 1) LELWHEVN
vonTIkn wavemta 1j pe ENewn neipag

Kal Yvoewv dev TIPENEL va Xelpiovrat
ouoKeun, ektdg av erPBAEnovTal j eixav
Katatoriotel OXETIKA e TN ouokeur] and
MPACWO, UTIEUBUVO YIa TNV ACPAAELd TOUG.
Metd and kdbe xprion, mpLv Tov Kabaploud,
étav eykataAeinete 1o dwudTio i og nepi-
twon BAARNG, TpaBdrte To PIg and v
npica.

Mn Aettoupyeite Tn cuokeun xwpiq
en[B)\swn.

Mn (pspveTs TO Tpoq)oéorlKo KaAwWdLo og
EMAPI| PE AXUNPEG AKPEG 1) HE KAUTEG
eredveleg. H qMayr] TOU Tpocp060TlKou
kaAwdiou, étav autd napouctdlel kdmola
BAGRN, sm'rpénsml va yivetat pévov and tov
KOTAOKEUAOTT) 1] TNV avTioTolyn urmpeoia
TEXVIKNG EEUTNPETNONG MEAATWV 1) ard
KATAMNAQ KATapTIOPEVO TTPOCWTTO, WOTE
va arno@eUyovTal oL Kivduvol.

Ol eMOKEUEG OTN CUOKEUT] TIPETTEL VA
avatiBevral oV urmpeaia TEXVIKAG
€EUMNPETNONG TWV TEAATWY AG.
Ymnodei&eig acpaleiag yia Tnv
mapoUoa CUOKEUN

Mnv TidveTe Ta meploTpePSEVA LEEN.

H ouokeun emitpénetal yia Adyoug
aopale(ag va Aettoupyroet povov, étav

Ol [N XPnotornoloupeveg Kivroelg eival
KOAUMEVEG UE KAMAKLA TIPOoTAC(aq
kivnong (4, 7).

Mnv aMd&ete N pUBLION TOU OTPEPSEVOU
Bpaxiova, evoow 1 ouokeur| Bploketal

oe Aertoupyia. lNepiuevete v MNP akvn-
Toroinon mg kivnong.

AMGAZeTe Ta spyaAsta/sEapmuqra povo

HE QKIVNTOTIONUEVT TV KVIOT — META TV

arevepyoroinaon 1 Kivnon neplotpépeTal
yla KAurnooo xpoévo akopua.
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Mn Bubioete T BAOIKY) CUOKEUN| leda OE
vepo oUte va v kabapioete kAtw and
TPEXOUEVO VEPOD.

Xpnouuorolefte Tn ouokeur] LOvVo Le Ta
auBevTika sﬁapm para.

2e neplrrrwon xpr]onq TV eEapTUdTWwV
TNPEITE TIG ETUOUVATTTOLEVEG OONYIEG
xpriong. Xpnotuoroleite puévo éva epyaleio
A avtioToixa eEdpmpua Tautdxpova.
O€TeTE TN OUOKEUN) O€ KAl EKTOG AetTtoupyiag
QATTOKAELOTIKA |UE TOV TIEPLOTPEPOIEVO
dlakortm.

Metd v anokatrdotaon dlakomng pela-
TOG 1) ouokeun apx(Cel va EavaAettoupyel.

Me pia pamia

NapakaAeio®e v’ avoigere
TIG OEAIBEG PE TIG EIKOVEG.
Baoikn cuokeun
1 MARkTpO anmacpdliong
2 Zrpepduevog Bpayiovag
(B\. "©€0e1q epyaciag”)
3 MeploTpepOpevoq SIAKOTTNG
0/off = gTom
/P = Aerroupyia otdBueuong
Kpatdrte Tov MeploTpepOUEVO SLIaKATTN,
HEXPL VA OTANATOEL N Kivnom, To
epYyaheio eival otn Béon oTpeYng.
Av Bev Kiveital n kivnom, Téte £xeL 110N
eruteuxOel ) B€on oTpéYng.
Babpideq 1-4 = TaxUtnra Aettoupyiag

Eikéva 1A

Babuida 1 = o uKpOTePog aplBuog
OTPOPWV — apyd
Babuida4 = o peyakitepog aplbuog

OTPOPWV —YPryopa

Z& MepImTwoT SLaKOTG TOU PEUNATOG
1) OUOKEUT| TIOPQUEVEL EVEPYOTIOMUEVN
Kal JETA T Slakorr Eava&smva

4 I1poo-rareunKo KATTAaKi Klvnonq
MNnamyv acpalpeon TOU Karakiou
npootaciag kivnong, To YupiZete pexpL
VA arnac@aAloTel.

5 Kivnon yia
— KOQTNG SlapKeiag Xwpeig prmoA *
— oTUQTNG EOTIEPIDOEIBWYV *
— HUAO dNUNTPIAKWV *
‘Otav dev xpnoudorolettal, Tornobeteite
T0 Kamndkl pootaciag kivnong.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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6 Kivnon yia
— gpyakeia (epyaleio avadeuong,
gpyaleio xTummparog, epyaleio
Cupwparog)
- gpyaAeio avadeuong NG
MaywTounyavig *
- kareBacpévo i} aveBacpévo yia Tnv
Kpearopnxavy *
7 MpooTarteuTikG KAmdki Kivnong pigep
8 Kivnon yia
- pigep
— MOAUpIEEp
‘Otav dev xpnowyloroleital, Tornobemote
To Kamndkl pootaaiag kivnong uigep.
9 MepirUhiypa kahwdiou (Eikéva )
MUM 44..: TuNiyeTe TO KOAWSIO.
MUM 46../48..: B&Zete To kaAWdI0 oTOV
XWPO KaAwdiou.
MroA pe e€aptipara
10 MmoA
11 Kamdki
EpyaAeia
12 Epyaleio avadeuong
13 EpyaAeio xTumiparog
14 EpyaAeio {upwpaTog pe TEPAxIo
anweénong uung
Mi&ep
15 Bdon
16 'EvOeto payaipiou
17 ZteyavomoinTikog SakTUAIOG
18 Mothp! pi&ep
19 Kamdki
20 Xwvi

* Av éva e&dptmpa Sev oupnephapBaveTa
0T OUOKeUag(a napadoong, Uopefte
Va TO TIPOUN)OEUTEITE aMO TO EUMOPLO KAt

TNV UNNPeaia TeXVIKAG EEUTTNPEMONG
TIEAQTWV.

O€oelg epyaoiag

/\ Mpoooxri!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUT] [I6VOV, OTav TO
spya/\slo/e:Eapmua ouutpa)va HE ToV mvaKa
QuToV ExeL ToroBPeTNBE( 0T OWOTT Kivnon
Kat otn owotr 6o kat otav BpiokeTal ot
Bgon 8pYC10[CIC,‘

O otpepduevos Bpaxiovag MpeENeL va Exel
KOUUMWOEL O KABe BEon epyaoiag.
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PUBuIoNn TNG 6é0ong epyaciag Eikdva

e [latiote To MAAKTPO anac@ANoNg Kal
KOUVIOTE TOV OTPEPOLEVO Bpaxiova.

o dépte TOV OTPEPASEVO Bpaxiova atnv
ermbuunTm B€om, HEXPL VA KOUUTIWOEL.

©éon
b

2

4 5w

H

ot

| S| k| beo-| LB7|12B

5 Wy
ToroBgémon/Apaipeon Tou
6 epYaAeiwv XTurmparog/
avadeuong 1} QUUWUATOG
- ZUUMARPWON UEYAAWY
7 i,'lﬁ oot TWV eNeEepya-
olag
Xeipiopdg

A Kivduvog Tpauuariouou!

BdAte 10 @I¢ otV npila, agpou oAOKANPw-
Bouv mpwta BAeq oL MPOETOAOIES Yia TNV
£0yQaoia |iE Tr) OUCKEUN).

A Mpoooxr!

/\EITOUPYEITE TN OUOKEUI] UOVOV LIE TO

gpyaleio/e&dptnua otn 93077 spyaotac;

Mn AgToupyeite T oUOKeUr] XwpPIg popTio.

Mnv ex@€tete ) OUOKeU Kal Ta EEapTriaTa

o nnYeEg Bepuotntag. Ta ugpn dev eival

KaTtdAAnAQ yia poupvo UIKQOKUUATWV.

e [lpwv v nmpwtn xpnom kabapilete kKakd
TN ouoKeur| Kal ta eEaptruara, BA. oTo
kepdhalo "Kabaplopudg kat gpovtida”.

MpoeToipacia

e TormoBetioTte T BACIKA CUOKEUY] EMAVW
oe Aela kal kaBapr erueavela.

® =cTUuAiyeTe/TpaBdre To KAAWSIO and
ToV XWpPo TieprtuNiypatog (Eikéva ).

® Bdlete 10 @Ig oTnV TIPICA.
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EpyaAsio avddeuong,

gpyaAeio XxTummiparTog

Kal epyaAeio Jupwpatog Eikdva m
EpyaAeio avadeuong (a)

yla 1o avakdrepa Z0ung (. X. 0N KEIK)
EpyaAeio xrunijparog (b)

Y1a TO XTUTMNUA Hap€ykag, oavTtyi kat yia
TO XTUrmpa eAapPIAg GUpNG, Tt. X. GOHN
HrokéTou

EpyaAeio Jupwparog (c) pe Tepaxio
anweénong Jupng (d)

yla 1o {Upwua Baptdg (UPNgG Kat yia v avd-
MIEN UAIKwV, Ta orola dev MPETEL va KOTIoUv
(. X. oTapideq, KOUUATIA COKOAATAR)

Kivduvog Tpauuariouou amo
epIoTPEPOpEVa epyaleial

Kard m Aerroupyia un BAgete note 1o xgp!
0QG LETT OTO UUTTOA.

AMag'sra TO spya/\sto /Jovov HE aKivnTo-
TTOINUEVT) TNV KIVOT) — UETA T1) BE0T) EKTOG
Aetroupyiag n kivnon e€akoAouBel va
Aerroupyel yia KAUITooo xpovo.

H ouokeurj emtpgneTal va tebel oe
Aerroupyia uévov, orav eival aopaMloLEVEG
Ol Un XPNOUOTTOIOUUEVES KIVIJOEIG LUE

Ta QvTioTOoIXA KArdKIA MPooTaoiag.

o DEpTe TOV MEPLOTPOPIKS dlakdrtm oto P
KQLKQATHOTE TOV, LEXPL VA aKwvrTomom et
n kivnom.

Ymodeign:
Av dev Kivettal n kivnon, téte €xel 1dn
eruteuxOei n 6€on oTpéYng.

e [lamiote To MAAKTPO AnaocPANoNG Kal
PEPTE TOV OTPEPSUEVO Bpaxiova o
B€on 6.

® TormoBeteite TO ProA. H Bdon tou proA
npénel va BplokeTtal L€oa oTnv eyKorm)
NG BAOCIKNG CUOKEUNG.

e Avdhoya pe TV epyacia TonobetoTe
otV Kivnon to gpyaieio avddeuong,
XTUTIUATOG 1] QUUWMATOG £TOL, WOTE va
KOUUMWOEL 2TO £PYAAE(0 (UUWIATOG
OTPEPETE TO TEUd)KI0 anwdnong {uung,
MEXPL va PIMOopPEl va KOUUMWOEL TO
epyaheio.

® BdATe Ta UNKA Ttou TipdKeLTal va
enekepyaoteite, U€oa OTO UTOA.

e [latote To MANRKTPO anacPAAlong Kat
QEPTE TOV OTPEPOIEVO Bpaxiova otn
Béon 1.

® TormoBetiote TO KamndkL.

® Pubuilete Tov ePLOTPEPOEVO DLIAKATTIN
oV erbupunt Babuida.
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ZUpTARPWON UAIKWV

® OETETE TN OUOKEUY] UE TOV
TEEPLOTPEPOEVO DLAKOTTIN EKTOG
Aettoupyiag.

o DOépTe TOV NMePLOTPOPIKS dlakdrtn oto P
KQL KPATAOTE TOV, HEXPL VA aKlvnToTtotnOel

n kivnon.

® AQaPE0TE TO KAMAKL.

o [latote To MAAKTPO anacPAAlong Kal
PEPTE TOV OTPEPSEVO Bpaxiova otn
Béon 7.

e [pooBEote Ta UNKA

[ Jm

OUPMANPWOoTE UAIKA ard To Avolypa
oupn)\r’]pwcmq UNIKOV OTO KATAKL.
MeTtd Tnv gpyacia
® OETETE T OUCKEUN HE TOV MEPLTTPE-
pOpevo SLAKATTIN eKTOG AstToupyiag.
o ®EpTe TOV MEPLOTPOPIKS dlakdrtm oto P

KAl KPATAOTE TOV, HEXPL VA aKlvnToTioinOel

n Kvnon.

® TpaBdrte To Pig and mv mpila.

® AQaPE0TE TO KAMAKL.

o [latote To MAAKTPO anacPAAlong Kal
PEPTE TOV OTPEPSEVO Bpaxiova otn
B€on 6.

o Apaipéote To gpyaleio and v kivnom.

AQaIPETTE TO UITOA.

o KabapiCete dAa ta uépn, BA.
"KaBaptopédg kat ppovrida”.

Mi&ep Eikéva B

Kivduvog Tpauuariouou amo
TO KOQPTEPO Haxaipl Tou Hisep/
TNV MepIoTPEPOUEVN Kivnon!

Mnv Badete mote 1o xept 0ag pgoa oto
TOMOBETNEVO LiEEP!
Apatpeite/Tonofeteite 1o Uigep uovov,
drav n kivnon eivai amvnrorromusvn’
Aerroupyeite To igep povov, drav eival
OUVAPHOAOYNUEVO KQl € TOTIOBETNUEVO
TO KAMdKL.

A Kivduvog Ceuariouarog!

Ortav douleUete kKauTd UAIKG, eEEpxeTal
atudg and 1o Xwvi 0To KAardkl.

leuiCete To motript Tou Likep e 0,5 Aitpa
Kauto 1} appidov uyPd To MOAU.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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IMpoooxr!

To ui&ep uropel va rndbet Cnpud.

Mn douleUete kateuyuEva UAIKA

(EKTOG arto naydkiq).

Mn Aerroupyeite To Li&ep ddelo.

IMpoooxr!

EneEepyaoia uypwyv oto yudAvo Liep:

TO IMOAU o ,Baeuléa 3.

leuiCete T0 rrom,ol TOU ulfsp ue 0,5 Aftpa

TO MOAU KQUTS UYyPd 1} UYPO IToU aPpICeL.

e [latiote To MAAKTPO anao@ANong Kat
PEPTE TOV OTPEPOEVO Bpaxiova o
B6€on 3.

° A,(palpécrr’a TO TIPOCTATEUTIKO KartdkL
Kivnong pigep. . . )

® TormoBetelte TO TOTNPEL TOU MiEEP (OMUASL
otn Bdon pe onuddt ot BACIKY) CUOKEUT))
KAl TO OTPEPETE avTiBeTa IPOG TN Popd
TwV OEIKTWV TOU POAOYLOU, LEXPLTO TEPHA
(Eikéva [3-4/5).

® Pixvete Ta UAIKA.

Meylom noodmrTa og MAAOTIKO UEEP,
uypa = 1 NiTpO, O€E yua}\lvo MiEep, uypa
= 0,75 Aitpa o€ uypd TIou agpitouv N
oV MEPIMTWOT KAUTWY UYPWV TO TIOAU
0,5 Aitpq,

Wavikn noodtnta eneEepyaaniag, oteped
= 50-100 ypauudpla.

e TormoBetelte To KanAkL kal To THECETE YePdL.
Katd myv epyaoia kpatdre ndvrote
TO KamAKL e TO €va XEpPL.

Mnv rudvete ndvw oTo dvolypua
OUPM\APWONG UNKWV!

® PuBpilete Tov MePIOTPEPOUEVO SLAKATTN
otV erbupnt Babpida.

ZuuTARPWON UAIKWV Eikéva 3-6
® OETETE TN OUOKEUN HIE TOV TIEPLOTPE-
@Oevo dLakdTTM eKTdG Aettoupyiag.

® AQalp€oTe TO KATAKL KAl CUUMANPWOTE
TA UNKA

[ Ji= N

agatpeite To Xwvi kal pixvete Aiya Aiya

Ta oteped UAIKA oTadlakd péoa and

| TO QVOLYHQA CUMIAPWOTG UNKGVY

il

® YUveTe Ta UYPA UNKA PETW TOU XwvioU.

Metd TnVv epyaoia

® OE€TETE TN CUOKEUN LE TOV TEPLOTPE-
POHEVO BIAKOTTIN EKTGG AeTOUPY(ag.

® TpaBdrte o PI1g and v nplCa

® ITpEYTe TO Mikep o (popa TV JEIKTWV
TOU POAOYIOU KAl APALPEDTE TO.

ZupBouAn: 2ag ouviotoUpe va kabapilete

To iep apéowg Petd T xprion.
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Ka6apiopog kai ppovTida

/\ Mpoooyri!

Mn xpnouortoieite uéoa kabaplouou
rrou xapadouv. O eMPAVEIEG UTOPOUV
va Unootouv PpO0PES.

Kabapiopdg TnG BACIKHG CUOKEUNG

A Kivéuvog nAekrpomAné&iag!

Mn Bubioete TN Bacikr) OUCKEUT] TTOTE UECQ
O€ VEO OUTE va TNV KOATHOETE KATW Ao
TOEXOUEVO VEQO.

® TpaBdrte To PI1g and v npida.

® KourideTte TN BACIKr} CUOKEUN) e
Bpeyuévo ravi.

® Av xpelaotel, xpnoyioroleite Aiyo
AroPEUMAVTIKO TAUGT{IATOG TUATWV.

® 2TT CUVEXELQ OKOUTTCETE TN OUOKEUN
va OTEYVWOEL.

Kabapiopdg Tou UTToA pe Ta

eEapThipara

‘ONa Ta pépn MAEvovTal OTO TIAUVTIPLO

Tudtwv. MNPoCéxeTe va Hn HAyKwoouv Ta

TIAQOTIKA PéPN EoA OTO TIAUVTIPLO TILATWY,

diét1 eival duvatdv va napapopPwboulv.

Kabapiopdg Tou pigep

Kivduvog Tpauuariouou amnoé
TO KOQPTEPO uaxaipi!

Mnv ayyilete To uaxaipt Tou UiEEpP LE Ta
XEpta yuuvd. a Tov kabaplouo Unopeite
va artoouvapLOAOYEITe To UiEEp.

lMpoooxr!

Mn xpnoworioieite ueoa kabaptopou riou
xapadouv. To EvBeto uaxaiptou dev MAEVETAl
oto nAuvrrjpto. KaBapiGete 1o €vBeTO
paxaiplod Hovov KATw arno TPEXOUUEVO
VEQO.

ZupBoulry: Metd v eneEepyaocia uypwv
ouxvd dev eival anapafTo v’ anoguvapuo-
Aoyriote To MiEep yia Tov KaBaplopd.

Ma tov okomd autd xuvete Aiyo vepd e
AMOPPUTAVTIKO TIATWY €0A OTO TOTIO-
Bemévo UEep. OETETE Yia HePIKA deuTepd-
Aertta To WiEep o Aeitoupyia (0e OUOKEUEQ
pe ottyaia Asttoupyia ot Babpida M).
XUote 10 vepd MAUGiaTog kal EeMAUvTe

TO Mi&ep e kaBapd vepd.
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AnmoguvappoAdynon

TOU Higep Eikéva @
® JTpEYTe ™m Bdom Tou mompLou Tou UiEEP
0T POPA TWV SEIKTWV TOU POAOYLOU KAl
aQALPETTE V.

® JTPEPeTe TO €VOETO payxalplol ata
mrepUyla avtiBeTa mpog ) popd Twv
SEIKTWV Tou poAoyloU.
To évBeTo paxalplou AUvetal.

® Agalpe(te To €vOETO paxalploU Kat Tov
OoTEYAVOTTONTIKG SAKTUALO.

ZuvappoAdynon Tou pi&ep Eikéva [€

A Kivduvog Tpauuariouou!

Mn ouvapuoAoyrioete note To pikep endvw
011 BACIKY) CUOKEUT.

® TomobeTeiTe TOV OTEYQVOTIOMNTIKO
SaKTUALO 0TO €vBETO axalplou.

e ToroBeteite To €vOeETO Paxalplol and
KATW UECA OTO TIOTHPL TOU WUEEP.

® BBWveTE e ™ Bonesm m™g Bdong yepd
TO €VOETO paxaplou.

® Buwwote yepd m Bdon tou notmplou Tou
MiEep avTiBeTa pog ™ popd TwV SEIKTWV
Tou poAoylou.

AvtipeTwmon BAafwv

2e nepimrwon PAARNG napakaleiobe va

areubuveaTe 0NV UTNPETIQ TEXVIKAG
€EUMNPETNONG TWV TIEAATWV [AG.

Napadeiypara epappoywv

Zavriyi
100 g-600 g ®
o Xtundre TV KA YAAakTog 172

€wqg 4 Aerttd ot Babuida 4 (avdhoya
e v moodmTa Kat TIG IBdMTEG TNG
KPEUAQ) Le TO epyaleio xTturmipaTog.

Mapéyka
1 éwg 8 aompddia aBywv dD)

e Xtundre T aompddia 4 €wg
6 Aertrd oTn Babpida 4 e To epyaleio
XTUTTAMATOG.

Z0pn pmoKoToU
Baoikn ouvrayn @)

2 apyd
2-3 kouTaAiég oournag (k.0.) {eatd vepd
100 g Zaxapn

1 pak. Bavia

70 g aAeupl

70 g KOPV PAGOUP EVBEXOHEVWG UMEIKIY
nidouvtep.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



® XTurmoTe Ta UAIKA (ekTdg arnd To aleupl
KaL TO Kopv GAAOUpP), HEXPL VA OXNKaTL-
otel NXTo appwdeq piypa, eni 4—6 Aetrd
ot Babuida 4 e to epyaleio xTumm-
paTog.

® [upiCeTe TOV MEPIOTPEPOUEVO DIAKATTN
otn Babuida 2 kat avapltyvUeTe TO
KOOKIVIOMEVO aAeUpL KAl KOPV PAGOUP,
POCOETOVTAG TO O Y2 €wg 1 Aetttd
KOUTAALA KOUTOALG.

Mé£yioTn moodTnTa: 2 GpopEg T Baotkn

ouvtayn

Z0pn K€K

Baoukrj ouvrayry (d))

3-4 aBya

200-250 g ¢axapn

1 PETa aAdTL

1 pak. Bavihia 1} To Eloua Y2 Aepoviou

200-250 g Boutupo (oe Bepokpaaia

dwatiou)

500 g aAelptL

1 PaK. UMEIKLV TIAOUVTEP

/gl Y@ha

o Avakatéyte OAata UNKA entiep. V2 Aemtd
otn Babuida 1, kardmv avakateYte Ta erni
nep. 3-4 Aertrd o Babuida 3 e To
epyaleio avddeuong.

Méyiotn mogdétnTa: 1,5-2 popég ) Bacikn

ouvtayn

ZGpun Taprag
Baoikr ouvrayr (d)) C

125 g Boutupo

(oe Beppokpaaia dwyatiou)

100-125 g {axapn

1 apyé

1 péla aAdTL

Ayo EUoua Aepoviou 1) Aiyn Baviha

250 g aAelpt

EVOEXOMEVWG UTTEIKLY TTAOUVTEP

® AOUAEYTE OANa TA UNKA TIEP. V2 AeTtTd OTn)
Babuida 1 kat petd nep. 2-3 Aerttd e
To epyaleio avddeuong (Babuida 3) i
To epyaleio Qupwuarog (Baduida 2).

Méyiotn moodTtnTa: 2 popEG TN Baoikn

ouvtayr

Z0pn pe payid
BaatKnPauvrayﬁ C

500 g aAelptL

1 apyd

80 g Airog (o€ Bepokpacia dwpuatiou)
80 g {axapn

200-250 ml y\iapd ydha

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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25 g ppéoKla payld 1) 1 @ak. arnognpauévn

payid okévn

EUola NG PAoUdaAg Y2 AgjovioU

1 npéla aAdrl

® AouléPte Oha Ta UNIKA el Y2 epimou
Aertté otn Babuida 1 kat kardruy end
nep. 3-6 Aertrd otn Babpida 2 pe 1o
epyaieio Jupwuarog.

Méyiotn moodrnTa: 1,5 popd T Baoikn

ouvtayn

MayiovéZa l;h

2 aByd

2 K.T. JouoTtdpda

Y4 | NGdL

2 KOUT. goumnag XUpdg Aepoviod 1y EUdL

1 npéla aAdrl

1 npéla Chxapn

Ta UNikd Tipénel va €xouv v dla

Beppokpaoia.

o AvakateUeTe Ta UNKA (ekTOG arnd 1o AGdy)
Yl HEPIKA SEUTEPOAETTTA |UE TO UEEP O
Babuida 2.

® Pubpilete To pitep om) Babuida 4, pixvete
TO AAdL apyd péoa and To xwvi kat
xturndre 1o piypa péxpl va et n
payloveda.

EEaptipara/Eidika e§apripara
Tanepartépw eEapTtriuara rmou ecwkAelovral
oTn cuokeuaoia (BA. oTnv emouvarnTouevn
OUVOTTTIKY) drtoyn povtéAwy, eikéva )
TIEPLYPAPOVTAL OTIG EEXWPLOTEG 0BNYiEg
xpnone. ) ]

Ta eEaptruata/edikda eEapTruata mou
ouvodeUouv Tn CUoKeur), dlatiBevrat kat
pepovwpéva. Ta eEaptrjuara yia my
kouQwvopnyavr) MUM 45.. eival katd\-
AnAa emtiong KAt yia TG INXaveg

MUM 44../46../48.. .

Eikéva I

MAaoTiké prmoA (MUZ4KR3)

2T0 UIMOA uropeite va eneEepyaateite péxpl
kat 1 kg akeUptL ouv UNKA.

MroA ané avo&eidwTo XdAuBa
(MUZ4ER2)

2TO UIMOA UMOpPELTE va eMeEepyaoTeite PEXPL
kat 1 kg aAeUpt ouv UNIKA.

MAaoTiko emifepa pikep (MUZAMX2)
Ma mv avaugn motwv, yla v noAtononon
PPOUTWV KAL AQXAVIKWY, YLO TNV TIAPACTKEUT)
Hayloveédag, yia To KOYLO GpoUTwV Kat
KapudLwV, yia ToV BPUUUATIONS TIayoKUBWV.
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FudAivo eEdptnpa piep (MUZ4MX3)
Ma mv avduiEn moTwv, yia TNV TIoAToTonon
PPEOUTWV KAL AQXAVIKWY, YLO TNV TIAPATKEUT)
paylovéZag, yia To KOYIUo pPoUTwV Kal
KAPUdLWV, Y1a TOV OPUUUATIONS TIAYOKUBWV.
MoAupi&ep (MUZ4MM3)

Ma 10 KOYO APWHATIKWOV XOPTWY,
AQXQVIKOV, AWV Kal KPEATOG, YA TO
TPWo kapdTwy, paraviol kat Tuploy, yia
TO TPIPIO ENPWV KAPTIWV KAL TIAYWUEVNG
OOKOAGTAG.

Ko@T1ng diapkeiag xwpig PTToA
(MUZ4DS3)

Ma to kKOYo ayyoupuwv, Adxavou,
AaxavéyouAwy, paraviwy, yia To XovTpo
TPWIOo KapdTwY, LAWY Kal geAvopLiag,
KOKKIVOU Adxavou, TUpLoU Kat ENPwV KapTwy
KaBWGS Kal To YIS Tpiiuo okAnpou Tuptou,
OOKOAATOG KAl ENpwv KapTiwv.

Aiokog yia matdreg TnyavnTeg
(MUZ45PS1)

Ma Tov KOPTN dlapkeiag Xwpig UroA
MUZ14DS3.

Ma 1o KOYIo WG TatdTag yla natdreq
TNYQVNTEG.

Aiokog Aaxavik®v yia TNV aciaTiki
kouZiva (MUZ45AG1)

Ma Tov k8PN dlapkeiag Xwpig UroA
MUZ14DS3.

KéBel ppouTa Kat Aaxavikd o AETTTEG QPETEG
yla TNV aolatikn koudiva.

Aiokog xovrpou TpiYiparog
(MUZ45RS1)

Ma Tov kKOPTN dlapkeiag Xwpig UroA
MUZ14DS3.

Ma to TpiYo wunig matdrag 1. X. yia
TATATOKEPTEDEG 1] prnaldkia ratdrag.
Aiokog yia To Tpiyipo mardrag yia
maratokepTEdeg (MUZ45KP 1)

Ma tov k8PN dapkeiag Xwpig UroA
MUZ14DS3.

MNa to TpiYo wurig natdrag ya péoTt kal
TIATATOKEPTEDEG, Y1A TO KOYLO ppoUTwvV
KAl AQXQVIKWY OE XOVTPEG PETEG.

Z10QT1NG eomepidoeidwv (MUZ4ZP1)
Ma To oTUYIUO TIOPTOKAALWV, ASUOVIWV Kal
YKPEPPOUT.
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Kpeatounxavry (MUZ4FW3)

Ma 1o kKSYo vwrou KPEaTog yia Kipd.
ZeT diatpnTwyv diokwv (MUZ45LS1)
Ma mv kpeatounyavr) MUZ4FW3.

WS (3 mm) yia nate kat aleippara, Xovipo
(6 mm) yia Aoukdvika kat Aapdt.
MpoodpTnua PMOKOTWV MPE0ag
(MUZ45SV1)

Ma mv kpeatounyavr) MUZ4FW3.

Me peTalkd xvApt yia 4 SLapopETIKA
OXUATA UMTILOKATWV.

MNpoodpTnua TpIYiparoq
(MUZ45RV1)

Ma mv kpeatounyavr) MUZ4FW3.

Ma 1o TPYIO POUVTOUKILWV, KapUdLWY,
auuyddiwv, ocokoAdrag kat Egpol Pwpiou.
MpoodpTna AmoXUuHWTH PPOUTWYV
(MUZ45FV1)

Ma mv kpeatounyavr) MUZ4FW3.

Ma mv anoxUpwon Houpwy eKTog and
PEAPMOUA] Kal TNV TtoAtoroinan vioudrag
KaLkpdraryou. Tautdxpova anopuakpUvovTal
autéuata ol Kool kat ot oTtdPOL TT. X. arnd
PPAYKOOTAPUAQ.

dopéag eEapTnudrwv (MUZ4ZT1)
Ma ™ eUAAEN Twv eEapTnudTwV OMwg
epyalelo CUHWHATOG, EpYAAE(O XTUTTUATOG,
epyaleio avdadeuong, dlokog KOTAG Kal
dlokol Tpwiparog.

MuAog anpnTplava e KWVIKO
pnxaviopo aieong amé arodAl
(MUZ4GM3)

Ma éAa ta &idn Twv SNUNTPLOKWY (EKTOG
apapooitou) Kat yia oriépoug e peydin
neplekTikdTNTa o€ AAdL, aro&npapéva
pavitdpla Kat apwpatikd xopta.

Naywtopnyxavy (MUZ4EB1)
Ma mv napackeur éxpL kat 550 g maywtou
avd Brjua epyaoiag kal doxeio.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Andoupon

hid

H ouokeur] €xel onuaveel cuupwva
He Tnv Eupwraikr) odnyia 2002/96
E. K. mepl nAektpikav kat
NAEKTPOVIKWY TIANWY OUCKEUWV
(waste electrical and electronic
equipment — WEEE). H odnyia divel
TOo TAGO10 Yl TNV g€ AN v
enkpdrela g E. E. .oxtouoa
TiapaAapr] kat agloroinom Twv
TIOALWY CUCKEUWY ard TOV TIWANTH).

Ma TANPOPOPIEG OXETIKA JUE TOUG
emnikalpoug Tporoug andoupong
areuBuvBelte 0To e1BIKO KATAOTNUA, art’
drou ayopdoate T CUOKEUT 1] 0T AnNpOTIKA
1} KowvoTikrj Apxr] Tou Témou Katolkiag oag.

OPOI EFTYHZHZ

1.

H gyyunon napéxetat yia
€IKOOTETOEPLG (24) Urjveg, and v
nuepounvia ayopd g CUOKEUN|G TTIOU
avaypdgetal ot Bewpnuévn anodelen
ayopdgq (deAtio Aavikig mwANoNg

1 TYoASYL0). Ma v apoxr] ™Q
gyyunong anaiteitat n emidelEn mg
BewpnpeEVNG anoBeLENG ayopas.

H etawpia, p€oa ota 1o mdvw Xpovikd
6pla, o€ EPITTWOoN TANUUEAOUG
Aettoupyiag TG ouokeung, avahauBdvel
TNV UMOXPEWOT EMAVAPOPAG OE OPANT
Aettoupyia kat Tng avtikardotaong kdBe
TUXOV EAATTWATIKOU HEPOUG, (MANV Twv
QAVAAWCILWV KAl TWV eUTtabwyv, énwg Ta
YUAAva, oL AQUITIPEG K.ATL) epOooV
QUTN TIPOEPXETAL Aro TNV KATAOKEUN KAl
OxL arno TV KAk xpnoyiornoimon, v
AavBaopévn eykaraotaan, my un
TNENOT TWV 0ONYLLV XPNoNG, TNV
AKATAANAN cuvTrENOT, TNV EMEPRAOT
M €E0UCLODOTNUEVWY TIPOTWTTWY

1 eEwyeveiq napdyovteg onwg
NAEKTPIKEG AVTIOPAOELG KA. 2TV
TEPITTWOn Tou 1) £Talpla eldoron el
Y@ TNV MANpPEAT Aettoupyia petd my
TIAPOBO EEAUNVOU artd TNV ayopd g,
BewpelTal 4Tl N ouoKeur| KATd ™V
apddoon] Qg oTov TEAKO KATavaAwTr
AIToUpyOUOE KAVOVIKA Kat OTL 1 BAGEN
Oev opelleTal 08 EAATTWHATIKGTNTA

™G eKTOG av 0 TEAIKOG KATAVAAWTNAG
anodeifel To avtiBeto. Kard ) didpkela
™mg eyyunong rapgxovral dwpedv Ta
QVTOAACKTIKG, 1 £pYQO(a EMOKEUNG KaL N
METaPOPA TNG CUCKEUNG (av auTtd KPLOet

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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anapaitTo) ota cuvepyeia mg etaipiag.
Onawadrinote AN alwon arokAsieTat.

. Heyyunon dev 1oxUel oe nepirrwon

TIPAYMATOTIOINONG ETUOKEUWV 1) YEVIKA
MapePUPATEWVY N E0UCIOS0TNEVWY artd
TNV ETALPEQ TIPOOWTTWV OTr) CUCKEUN.

. H kdBe erokeun 1} avtikataoTaon

eAatTtwpaTikou PEpoug dev mapateivel
TO XPOvo TG eyyunong.

. EEaptpata kat UNKA Tou avTikabloTtw-

vral katd m didpkela g eyyunong
ETIOTPEPOVTAL OTO OUVEPYEIO.

. Heyyunon navel va .oxUel and T oty

TIOU 1 KUPLOTITA TNG OUOKEUN)G HETARL-
Baotel oe TpiTo MPOCWTO Ao TOV
ayopaotr.

. AN\ayn TG OuoKeung yivetal uévo

oTtnVv nepltwaon mou dev elval duvarr)
n erdépPbwon TG.

TnpouUue To diKaiwpa arAaywy.
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Yeni bir BOSCH cihazi satin aldiginiz
icin sizi candan kutluyoruz.

Boylelikle kararinizi modern ve yiiksek
kaliteli bir ev aleti yoniinde vermis
oldunuz.

Uriinlerimiz hakkinda daha fazla bilgi
icin, liitfen internet sitemize bakiniz.

Bu cihaz, ticaret amaclh kullanim icin dedgil,
evde veya ev ortamina benzer mekanlarda
kullanilan normal miktarlar icin tasarlan-
mistir. Ev ortamina benzer mekanlardaki
kullanim, orn. diikkanlarin, burolarin, ciftlik
veya ciftcilik isletmelerinin ve diger sanayi
isletmelerinin elemanlarinin kullandigi
mutfaklardaki kullanimi ve ayrica pansiyon-
larin, kiclk otellerin ve benzeri mesken
tertibatlaninin misafirlerinin kullanimini
kapsar.

Cihazi sadece liretildigi amag icin, evde
islenilen miktar ve sureler igin kullaniniz.
Islediginiz miktarlarda, 6ngoriiimiis olan
azami miktarlari asmayiniz.

Kullanma kilavuzunu lttfen itinah bir sekilde
okuyunuz ve ileride lazim olma ihtimalinden
dolayi saklayiniz. Cihazin dogru kullanimiicin
verilmis olan talimatlara dikkat edilmemesi
veya uyulmamasi halinde s6z konusu olan
hasarlardan Uretici sorumlu degildir.

Cihazi baska birine satacak olursaniz,
kullanma kilavuzunu da veriniz.

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur.

Kullanma kilavuzu degisik modeller icin
gecerlidir (ekteki model listesine de bakiniz,
Resim II).
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EEE yonetmeligine uygundur
Kendi giivenliginiz icin
Genel giivenlik bilgi ve uyarilan

A Elektrik carpma tehlikesi!

Cihazi sadece tipe etiketi lizerinde bildirilen
bilgilere gore elektrik gerilimine baglayiniz
ve calistinniz. Cihaz sadece kapali yerlerde
kullaniimak icin tasarlanmistir.

Cihazi sadece baglanti kablosunda veya
kendisinde herhangi bir ariza yoksa
kullanmayiniz.

Cocuklan cihazdan uzak tutunuz.

Viicutsal hassasli§i azalmis veya akli
dengesi bozuk, tecriibesiz ve yeterince
bilgi sahibi olmayan kisilerin (cocuklar
dahil), cihazi kullanmasina izin vermeyiniz;
bu kisilere ancak sorumlulugu Ustlenecek
bir kisinin denetimi altinda veya cihazin
kullanimi hususunda yeterli egitim gordii-
lerse, kullanma izni veriniz.

Cihaz her kullandiginizda isiniz bittikten
sonra, cihazi temizlemeden 6nce, cihazin
kurulu oldugu yerden ayrildiginizda veya
herhangi bir anza durumunda elektrik figini
daima prizden ¢ikariniz.

Cihazi kesinlikle denetimsiz galistirmayiniz.
Elektrik kablosunu keskin kenarlar ve sicak
yuzeyler Uzerinden gececek sekilde
cekmeyiniz. Herhangi bir tehlikeli duruma
yer vermemek icin, cihazin baglanti kablo-
sunda herhagi bir hasar oldugu zaman,
sadece uretici tarafindan, ureticinin yetkili
servisi tarafindan veya benzeri yetki

ve egitime sahip baska bir uzman eleman
tarafindan degistirilmelidir.

Cihazda yapilacak onarimlar, herhangi bir
tehlike olusmasini 6nlemek icin, sadece
yetkili servisimiz tarafindan yapilmahdir.
Bu cihaz icin giivenlik bilgi

ve uyarilan

Donen parcalari tutmayiniz ve dokun-
mayiniz.

Cihaz givenlik acisindan sadece kullanil-
mayan tahrik sistemleri ilgili koruyucu
kapaklar (4, 7) ile kapatilmis olarak
calistinimalidir.

Cihaz calisma konumundayken, cevirme
kolunun ayarinda bir degisiklik yapmayiniz.
Tahrik sisteminin tamamen durmasini
bekleyiniz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aleti/Aksesuar sadece tahrik (motor)
duruyorken degistiriniz — Tahrik (motor),
cihaz kapatildiktan sonra da bir siire hareket
etmeye devam eder.

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz

ve akan su altinda temizlemeyiniz.

Cihazi sadece orijinal aksesuarlari ile birlikte
kullaniniz. Aksesuarlar kullanirken, ilgili
aksesuarlara ait kullanma kilavuzlarina
dikkat ediniz. Ayni anda sadece bir alet

ya da aksesuar kullaniniz.

Cihazi sadece doner salter ile aciniz

ve kapatiniz.

Elektrik kesilmesi halinde, tekrar elektrik
geldiginde cihaz calismaya devam eder.

Genel bakis

Litfen resimli sayfalan
aciniz.

Ana cihaz

1 Kilit sistemini acma tusu

2 Cevrilen kol
(bakiniz "Isletme pozisyonlari”)

3 Doner salter
0/off = Stop
/P = Park ayari
Tahrik sistemi (motor) duruncaya kadar,
doner salteri sabit tutunuz; Kullanilan
alet (takim) cevrilme pozisyonundadir.
Tahrik sistemi hareket etmeyince,
cevrilme pozisyonuna ulasilmistir.

Resim 1A

Kademe 1-4 = Calisma hizi

Kademe 1 = En dusuk devir sayisi
— yavas

Kademe 4 = Enhy%lksek devir sayisi
= hizh

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz acik
kalir ve elektrik yeniden gelince, cihaz
yeniden hareket etmeye baslar.

4 Tahrik sistemi koruyucu kapagi
Tahrik sistemi koruyucu kapagini
cikarmak icin, kapag kilit diizeni
aciincaya kadar ceviriniz.

5 Aletler
— Dograyici *

— Narenciye sikma linitesi *

— Tahil 6gitiiciisii *

Kullaniimadigi zaman, tahrik sistemi
(motor) koruyucu kapag yerine
takilmalidir.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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6 Aletler

— (Kanstirma teli, cirpma teli,
yogurma kancasi)
— Buz kiricinin karistirma aleti *
— Et kiyma makinesi icin asagi veya
yukari katlanmis *

7 Mikser tahrik sistemi koruyucu
kapagi

8 Aletler
— Mikser
— Multi mikser
Kullaniimadigi zaman, mikser tahrik
sistemi (motor) koruyucu kapagi yerine
takilmalidir.

9 Kablo muhafaza boliimii (Resim ()
MUM 44..: Kablonun sariimasi.
MUM 46../48..: Elektrik kablosunu kablo
g0zu icine yerlestiriniz

Kap ve aksesuarlar

10 Karnistirma kabi

11 Kapak

Aletler

12 Kanistirma teli

13 Cirpma teli

14 Yogurma kancasi ve hamur tutmama
(s1tyirma) diizeni

Mikser

15 Taban

16 Bicak nitesi

17 Halka conta

18 Mikser kabi

19 Kapak

20 Huni

* Eger bir aksesuar linitesi teslimat kapsa-
mina dahil degilse, ilgili saticilar ve yetkili
servis Uzerinden satin alinabilir.

isletme pozisyonlari

/\ Dikkat!

Cihazi sadece ilgili aksesuar/alet asagidaki
tabloya gore dodru tahrik sistemine

ve dogru pozisyona takilmis ve calisma
pozisyonunda ise calistiriniz.

Cevirme kolu her g¢alisma pozisyonunda
yerine oturmus olmalidir.
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isletme pozisyonunun
ayarlanmasi Resim
e Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu hareket ettiriniz.
® Cevirme Kkolunu yerine oturuncaya kadar
istediginiz pozisyona hareket ettiriniz.

Pozi-
syon

1

docd

2

3 5w

Hl

oot

W

Cirpma, karistirma ve yogurma
uclannin takilmasi/cikariimasi

Cok miktarda islenecek

7 malzeme ilave edilmesi

Lt | | S || heo | 87|28

Cihazin kullaniimasi

A Yaralanma tehlikesi!

Elektrik fisini ancak cihaz ile ¢alismak icin
tim 6n hazirliklar sona erdikten sonra
prize takiniz.

/\ Dikkat!

Cihazi sadece aksesuary/alet takill durumda

ve galisma pozisyonunda calistiriniz.

Cihazi i¢i bos calistirmayiniz.

Cihazi ve aksesuarlarini herhangi bir s

kaynadina maruz birakmayiniz.

Pargalar mikrodalga firinlar icin uygun

degildir.

® Cihaz ve aksesuarlar ilk kez
kullaniimadan once iyice temizlenmelidir,
"Cihazin temizlenmesi ve bakimi”
bolimine bakiniz.

Hazirlanmasi

® Ana cihazi diizglin ve temiz bir ylizeyin
Uzerine koyunuz.

e Kablosunu aciniz/gekerek aciniz
(Resim [(1).

® Elektrik fisini prize takiniz.
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Karistirma teli, cirpma
teli ve yogurma kancasi
Cirpma/karistirma teli (a)
Hamur (6rn. basit hamur) karistirmak igin
kullanilir

Cirpma teli (b)

Krema, kremsanti ve hafif hamur (6rn.
biskiivi hamuru) hazirlamak igin kullanilir
Yogurma kancasi (c¢) ve hamur tutmama
(s1tyirma) diizeni (d)

Agir hamurlarin yogrulmasi ve
dogranmamasi gereken malzemelerin

(6rn. kuru tziim, cikolata parcaciklari)
hamura karistirimasi icin kullanilir

Resim [

Doénen alet ve takimlardan
dolayr yaralanma tehlikesi
s0z konusudur!

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani canagin icine kesinlikle sokmayiniz.
Cihaza takilan alet ve aksesuarlari sadece
cihazin tahrik sistemi dururken degistiriniz.
Cihaz kapatildiktan sonra tahrik sistemi,
yani motor belli bir siire hareket etmeye
devam eder.

Cihazi sadece, kullanilmayan tahrik
sistemlerine ilgili koruyucu kapakiar takilip
Kilitlendikten sonra kullaniimalidir.

® Doner salteri P konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.
Bilgi:
Tahrik sistemi hareket etmeyince,
cevrilme pozisyonuna ulasilmigtir.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

® Kabi yerlestiriniz. Kabin tabani, ana
cihazda 6ngortlmus olan yuvaya
girmelidir.

® Yapilacak ise gore, karistirma telini,
cirpma telini veya yogurma kancasini,
yerine oturuncaya kadar, tahrik siste-
minin icine sokunuz.
Yogurma kancasinda, yogurma kancasi
yerine oturuncaya kadar hamur tutmama
(styirma) diizenini donderiniz.

® |slenecek malzemeleri kaba doldurunuz.

e Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 1 pozisyonuna aliniz.

e Kapag yerine takiniz.

® Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Doner salteri P konumuna ayarlayiniz
ve tahrik duruncaya kadar bu konumda
tutunuz.

e Kapagi cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve cevirme kolunu 7 pozisyonuna aliniz.

® Malzemeleri ilave ediniz

veya

® malzemeleri kapaktaki malzeme ilave
etme veya doldurma deligi lizerinden
doldurunuz.

isiniz sona erdikten sonra

o Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Doner salteri P konumuna ayarlayiniz

ve tahrik duruncaya kadar bu konumda

tutunuz.

Elektrik figini cekip gikariniz.

Kapagdi cikariniz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz

ve ¢evirme kolunu 6 pozisyonuna aliniz.

Aleti tahrik sisteminden cikariniz.

Karistirma kabini ¢ikariniz.

Tum pargalari temizleyiniz, bakiniz

”Cihazin temizlenmesi ve bakimi”.

Mikser Resim 3

Keskin bicaklarindan/donen
tahrik sisteminden (motordan)
dolayi yaralanma tehlikesi
s0z konusudur!

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere
elinizi sokmayiniz!

Mikseri cihazdan cgikaracaginiz/cihaza
takacaginiz zaman cihazin durur vaziyette
olmasina ozellikle dikkat ediniz!

Mikseri daima tamamen monte edilmis
sekilde ve kapagini kapatarak calistiriniz.

A Haslanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzeme islendigi zaman,
kapakdaki huniden sicak buhar ¢ikar.

En fazla 0,5 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Dikkat!

Mikser zarar gérebilir. Bu cihaz ile, derin

dondurulmus malzemeler (kiip buz harig)

islemeyiniz. Mikseri kesinlikle bos
calistirmayiniz.

Dikkat!

Cam mikser (yetkili saticilardan alinabilir)

icinde sivi islenmesi: Azami 3 kademesinde.

Azami 0,5 litre sicak veya kopliren sivi

doldurunuz.

o Kilit sistemini agma tusuna basiniz
ve gevirme kolunu 3 pozisyonuna aliniz.

® Mikser tahrik sistemi (motor) koruyucu
kapagini yerinden c¢ikariniz.

o Karnistirma kabini yerine takiniz
(tabanindaki isaret ile ana cihazdaki isaret
birbirine denk gelmelidir) ve sonuna
kadar saatin calisma istikametinin tersine
dogru ceviriniz (Resim 3-4/5).

® Malzemeleri miksere doldurunuz.

Plastik mikser icin azami miktar, sivi
malzeme = 1 litre. Cam mikser icin azami
miktar, sivi malzeme = 0,75 litre.
Kopuren veya sicak sivilar igin azami
miktar = 0,5 litre.

Islenebilecek en uygun miktar, kati
malzeme = 50—-100 gram.

o Kapag yerine takip, iyice bastiriniz.
Kapagdi calisma esnasinda daima bir
el ile sabit tutunuz. Bu esnada elinizi ilave
etme deligine sokmayiniz!

o Doner salteri istediginiz kademeye
ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi Resim [3-6

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Kapagdi acip aliniz ve malzemeleri
doldurunuz

veya

® huniyi ¢ikariniz ve kati malzemeleri
islendikge ilave etme adzi lizerinden ilave
ediniz

veya

® sivi malzemeleri huni lizerinden ilave
ediniz.

isiniz sona erdikten sonra

® Cihazi doner salter lizerinden kapatiniz.

® Elektrik fisini cekip cikariniz.

® Mikseri saatin calisma yoniinde ceviriniz
ve cihazdan ¢ikariniz.

Yararh bilgi: Mikser ile isiniz sona erdikten

sonra, mikseri hemen temizlemeniz iyi olur.
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Cihazin temizlenmesi ve bakimi

/\ Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Cihazin yiizeyi zarar gorebilir.

Ana cihazin temizlenmesi

A Cereyan carpma tehlikesi!

Ana cihazi kesinlikle suya sokmayiniz
ve akan su altina tutmayiniz.

Elektrik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz.
Gerekirse biraz bulasik deterjani
kullaniniz.

® Ardindan cihaz silip kurulayiniz.

Karistirma kabinin ve aksesuarlarin
temizlenmesi

Tum pargalar bulagsik makinesinde
ylkanmaya elveriglidir.

Plastik parcalar bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama islemi esnasinda
kalici deformasyonlar s6z konusu olabilir!

Mikserin temizlenmesi

Keskin bicaklardan dolayi
yaralanma tehlikesi soz
konusudur!

Mikserin bicaklarina ciplak elleriniz ile
dokunmayiniz. Mikser, temizleme islemi
i¢in tamamen parcalarina ayrilabilir.

Dikkat!

Ovalama gerektiren deterjan veya temizlik
malzemesi kullanmayiniz.

Bicak takimi bulasik makinesinde yikanmaya
elverigli degildir. Bicak takimini sadece
musluktan akan su altinda temizleyiniz.
Yararh bilgi: Mikserde sivi malzeme
islenmesinden sonra, ¢ok kez mikseri
tamamen sokmeden temizlemek yeterlidir.
Bunun icin, ana cihaza takili olan miksere
biraz bulasik deterjanh su doldurunuz.
Mikseri birkag saniye galistiriniz (moment
ayari olan cihazlarda M pozisyonu).
Deterjanli suyu dokiip bosaltiniz ve mikseri
temiz su ile durulayiniz.
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Mikserin parcalarina

ayrilmasi Resim @

o Mikser kabinin tabanini saatin calisma
istikametinin yoniine dogru cevirip, kabi
cikariniz.

® Mikser pargasini kanatlarindan saatin
calisma yoniniin tersine dogru ceviriniz.
Mikser parcasi ¢cozulir.

® Mikser parcasini ve contayi gikariniz.

Mikserin parcalarinin

monte edilmesi Resim [@

A Yaralanma tehlikesi!

Mikserin parcalarini kesinlikle ana cihaza
takili sekilde birbirine monte etmeyiniz.

® Contayl bicak parcasina takiniz.

® Bicak parcasini alt taraftan mikser
bardagi icine yerlestiriniz.

® Tabanin yardimi ile, bicak takimini sikica
vidalayiniz.

® Mikser kabinin tabanini saatin galisma
yoniiniin tersine dogru cevirip sikiniz.

Anza durumunda yardim

Ariza durumunda litfen yetkili servisimize
basvurunuz.

Kullanim ornekleri

Kremsanti
100 g-600 g )
o Kremayl 1%2—4 dakika sireyle

4 kademesinde (kremanin miktarina ve
oOzelliklerine gore) cirpma teli ile igleyiniz.

Yumurta aki
1-8 yumurtanin aki @)
® Yumurta akini 4—6 dakika siireyle

4 kademesinde cirpma teli ile ileyiniz.

Biskiivi hamuru
Temel tarif dD)
2 yumurta

2-3 corba kasigi sicak su

100 g seker

1 paket vanilya sekeri

70 g un

70 g nisasta gerekirse kabartma tozu

® Malzemeleri (un ve niasta harig) yaklaik
4-6 dakika 4 kademesinde cirpma teli
kOpukll bir kivama gelinceye kadar
ileyiniz.
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® Doner alteri 2 kademesine ayarlayiniz
ve elekten gecirilmi olan unu ve niastayi,
bu kopiik kivamindaki malzemeye yaklaik
2—1 dakika icerisinde kaik kaik ilave
ederek karitiriniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayasiz hamur
Temel tarif (d))
3-4 yumurta

200-250 g eker

1 tutam tuz

1 paket vanilya sekeri veya %2 limonun

kabugu

200-250 g tereyag! (oda sicakhginda)

500 g un

1 paket kabartma tozu

1/ | st

® Tiim malzemeleri 6nce yaklaik %2 dakika
kademe 1’de karitiriniz.
Sonra yaklaik 3—4 dakika 3 kademesinde
karitirma teli ile karttiriniz.

Azami miktar: Temel tarifenin 1,5-2 misli

Pogaca hamuru

Temel tarif (d)) d,

125 g tereyagi

(oda sicakhginda)

100-125 g eker

1 yumurta

1 tutam tuz

Biraz limon kabugu veya vanilya sekeri

250 g un

Gerekirse kabartma tozu

® Tum malzemeleri yakl. dakika
1 kademesinde, sonra yakl. 2-3 dakika
karistirma teli ile (kademe 3) veya

yogurma kancasi ile (kademe 2) isleyiniz.

Azami miktar: Temel tarifin 2 misli

Mayali hamur
Temel tarif d,

500 g un

1 yumurta

80 g kati yag (oda sicakluinda)

80 g seker

200-250 ml 1k siit

25 g taze maya veya 1 paket kuru (toz)

maya %2 limonun kabugu

1 tutam tuz

® Tiim malzemeleri 6nce yaklasik 2 dakika
kademe 1’de karistiriniz.
Sonra yaklasik 3-6 dakika 2 kade-
mesinde yogurma kancasi ile karistiriniz.

Azami miktar: Temel tarifenin 1,5 misli

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Mayonez
2 yumurta Q]

2 kahve kasigi hardal

Ya | likit yag

2 corba kasigi limon suyu veya sirke

1 tutam tuz

1 tutam seker

Malzemelerin sicakiigi ayni olmahdir.

® Biitiin malzemeleri (yag haric) kademe
2’de bir kac saniye mikserde karistiriniz.

o Mikseri kademe 4’e ayarlayiniz, yagi
yavas yavas huni tizerinden mikserin icine
dokiinliz ve mayonez gereken kivarama
gelinceye kadar karistiriniz.

Aksesuarlar/Ozel aksesuarlar

Ambalaja ilave edilmis olan diger
aksesuarlar (ekteki model listesine bakiniz,
Resim ), kendilerine ait kullanma
kilavuzlarinda tarif edilmistir.

Ekteki aksesuarlar/0zel aksesuarlar tek tek
de satin alinabilir. MUM 45.. modeli igin olan
aksesuarlar, MUM 44../46../48.. modelleri
icin de kullanilabilir. .

Resim [

Plastik karistirma kabi1 (MUZ4KR3)
Kabin icinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Paslanmaz celik karistirma kabi
(MUZ4ER2)

Kabin icinde azami 1 kg un arti ek malzeme
islenebilir.

Plastikten mikser ust parcasi
(MUZ4MX2)

igecek karistirmak, meyve ve sebze plrele-
mek, mayonez hazirlamak, meyve ve findik
dogramak, kiip buz parcalamak icin
kullanilir.

Mikser iist parcasi Cam
(MUZ4MX3)

igecek karistirmak, meyve ve sebze pirele-
mek, mayonez hazirlamak, meyve ve findik
dogramak, kiip buz parcalamak icin
kullanilir.

Cok fonksiyonlu mikser
(MUZ4MM3)

Otsu baharatlar, sebze, elma ve et
dogramak icin, havug, turp ve peynir
raspalamak icin, findik ve sogutulmus
cikolata rendelemek igin kullanilir.
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Dograyici (MUZ4DS3)

Salatalik, lahana, alabas, turp kesmek icin;
havug, elma, kereviz, kirmizi lahana, peynir
ve findik raspalamak icin; sert peynir,
cikolata ve findik rendelemek icin kullanilir.
Kizartmalik patates kesme diski
(MUZ45PS1)

Dograyict MUZ4DS3 icin kullanilir.

Patates kizartmasi icin ¢ig patates kesmek
icin kullanlir.

Asya tiirii sebze diski (MUZ45AG1)
Dograyict MUZ4DS3 icin kullanilir.

Asya tlirli sebze yemekleri igin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser.
Rendeleme diski, kaba
(MUZ45RS1)

Dograyict MUZ4DS3 igin kullanilir.

Orn. patatesten yapilan tava keki veya
gozlemesi ya da patates hamurundan
kofte yapmak icin ci§ patates rendele-
mekte kullanilir.

Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Dograyict MUZ4DS3 icin kullanilir.
Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi icin ¢i§ patates
rendelenmesi icin ve ayrica kalin dilimler
seklinde meyve ve sebze kesmek igin
kullanilir.

Narenciye sikma iinitesi
(MUZ42P1)

Portakal, limon ve greyfurt suyu sikmak icin
kullanilir.

Et kiyma makinesi (MUZ4FW3)

Cig kiyma ile yapilan yemek (tatar) veya
kiyma kizartmasi icin taze et kiymak igin
kullanilir.

Delikli disk seti (MUZ45LS1)

Kiyma makinesi MUZ4FWS3 icin kullanilir.
Pate, etli borek ve ezmeler icin ince (3 mm),
kizartmalik sucuk ve jambon icin kaba

(6 mm).

Sikma hamur 6n takimi
(MUZ45SV1)

Kiyma makinesi MUZ4FW3 icin kullanilir.

4 farkh kurabiye sekli icin metal sablonlu.
Rendeleme takimi (MUZ45RV1)
Kiyma makinesi MUZ4FWS3 icin kullanilir.
Findik, badem, cikolata ve kurutulmus
ekmek veya kiiclik kahvaltl ekmegi rendele-
mek icin kullanilir.
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Meyve sikici 6n takimi (MUZ45FV1)
Kiyma makinesi MUZ4FW3 icin kullanilir.
Bogiirtlen gibi tiziimsii meyveler (ahududu
hari¢), domates ve kusburnu sikip purele-
mek icin kullanilir. Ayni anda orn.

Frenk lizimu otomatik olarak sapciklardan
ve cekirdekten arnndirilir.

Aksesuar mesnedi (MUZ4ZT1)
Yogurma kancasi, ¢irpma teli, karistirma teli,
kesme, raspalama ve rendeleme diski

gibi aksesuar parcalarinin muhafaza
edilmesi icin.

Celikten konik 6glitme diizenekli
tahil ogiiticu (MUZ4GM3)

Bditiin tahil cesitleri icin misir hari¢ kullani-
labilir; ayrica yag ihtiva eden tohumlar,
kurutulmus mantarlar ve sifal otlar icin

de kullanilabilir.

Buz hazirlayici (dondurma yapma
iinitesi) (MUZ4EB1)

islem ve kap basina azami 550 g buz
hazirlamak icin.

Giderilmesi

Bu cihaz, elektro ve elektronik eski
ﬁ cihazlar (waste electrical and

— electronic equipment — WEEE)

ile ilgili, 2002/96/EG numarali
Avrupa direktifine uygun olarak
isaretlenmistir. Bu direktif, eski
cihazlarin geri alinmasi ve degerlen-
dirilmesi igin, AB dahilinde gecerli
olan bir uygulama kapsamini
belirlemektedir.

Giuincel giderme yol ve yontemleri hakkinda
bilgi almak icin yetkili saticiniza veya bagl
oldugunuz belediye idaresine basvurunuz.

Garanti kosullan

Bu cihaz icin, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar
gecerlidir. Bu hususda daha detayl bilgi
almak icin, cihazi satin aldiginiz saticlya
bas vurunuz. Garanti siiresi igerisinde

bu garantiden yararlanabilmek icin, cihazi
satin aldiginizi gosteren fisi veya faturayi
gostermeniz sarttir.

Degisiklikler olabilir.
Robert Bosch Hausgerate GmbH



Boschcagri (grb\) BOSCH

yonetim merkezi

444 6333

Haftanin 7 giinii hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda sehir ici arama tarifesi tizerinden, cep telefonu
ile yapilan aramalarda ise GSM-GSM tarifesi (izerinden tcretlendirme yapiimaktadir.

Yazili basvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS
Cakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Umraniye 34770 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniintizl iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

KUCUK EV ALETLERI

BELGES.:

Cihaziniz; kullanma kilavuzunda gosterildigi sekilde kullaniimasi ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar
tarafindan bakim, onarim veya baska bir nedenle midahale edilmemis olmasi sartiyla bit(in parcalari dahil olmak tzere
tamamen malzeme, iscilik ve Uretim hatalarina karsi 2 (iKi) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

« Arizalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen

firmamiza aittir.

Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigl veya tahrifat yapildigl takdirde garanti
gegersizdir.

GARANTI SARTLARI
1. Garanti sresi malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.

2.
3.

Malin bitin parcalar dahil olmak tizere tamami firmamizin garantisi kapsamindadir.

Malin garanti stresi icersinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire garanti stiresine eklenir. Malin tamir stresi en
fazla 30 is ginidur. Bu sure, malailiskin arizanin servis istasyonuna, servis istasyonunun olmamasi durumunda, malin
saticisl, bayii, acentasl, temsilciligi, ithalatcisi veya imalatgisindan birisine bildirim tarihinden itibaren baslar. Sanayii malinin
arizasinin 15 isgunu icerisinde giderilmemesi halinde imalatgi veya ithalat¢r malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer
ozelliklere sahip baska bir sanayiye malini tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir.

. Malin garanti suresiiceresinde, gerek malzeme ve iscilik gerekse montaj hatalarindan dolayi arizalanmasi halinde, isgilik

masrafl, degistirilen parca bedeli ya da baska herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin tamiri yapilacaktir.

5. Tuketicinin onarim hakkini kullanmasina ragmen malin;

6.
7.

Tiketiciye teslim edildigi tarihten itibaren, belirlenen garanti stresi icinde kalmak kaydiyla, 1 yil icerisinde; ayni arizanin
ikiden fazla tekrarlanmasi veya farkli arizalarin dértten fazla meydana gelmesi veya belirlenen garanti suresiicerisinde farkli
arizalarin toplaminin altidan fazla olmasi unsuslarinin yani sira, bu arizalarin maldan yararlanamamayi strekli kilmasi,
Tamiriicin gereken azami strenin agiimasi,

Firmanin servis istasyonunun, servis istasyonunun mevcut olmamasi halinde siraslyla saticisi, bayii, acentesi, temsilciligi,
ithalatcisi veya imalatci-Ureticisinden birisinin diizenleyecegi raporla arizanin tamiri mimkan bulunmad|g|mn belirlenmesi.
durumlarinda, tiketici malin Ucretsiz degistiriimesini, bedel iadesi veya ayip oraninda bedel indirimi talep edebilir.

Malin kullanma kilavuzunda yer alan hususlara aykiri kullaniimasindan kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir.
Garanti belgesiile ilgili olarak ¢ikabilecek sorunlarigin Sanayi ve Ticaret Bakanligl, Tiketicinin ve Rekabetin Korunmasi
Genel Mudurligi'ne basvurabilir.

Bu belgenin kullaniimasinda; 4077 sayili Tlketicinin Korunmasi Hakkinda Kanun ve bu Kanun'a dayanilarak yurtrlige
konulan Garanti Belgesi Uygulanma Esaslarina Dair Yonetmelik uyarinca, T.C. Sanayi ve Ticaret Bakanligl Tiketicinin ve
Rekabetin Korunmasi Genel MidurlGgi tarafindan izin verilmistir.

Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS tarafindan ithal edilmektedir.

BSH Ev Aletleri San. ve Tic. AS bir BOSCH UND SIEMENS HAUSGERATE GMBH kurulusudur.

BSH EV ALETLERi SAN. VE TIC A§ Marka  Uriin ismi Belge Numarasi Belge Onay Tarihi
Bosch  Kahve Makinasi 86094 29.06.2010
Gakmak Mah. Balkan Cad. No.: 51 Bosch  DiimKesici . 86018 29,08 9010
Bosc Ekmek Kizartma Ma 86095 9.06.2010
Umraniye 34770- Istanbul Bosch  Su lsitic (Kettle) 86099 29.06.2010
Bosc Mikser 87040 13.07.2010
Tel - (0216) 528 9000 Bosch  Mutfak Robotu 87042 13.07.2010
. Bosch  Kahve Degirmeni 85999 2906.2010
Faks: (0216) 528 9188 Bosch  Tost Makinasi 86102 2906.2010
Bosch  Kiyma Makinasi 86035 2906.2010
Bosch  Sac Kurutma Mak 86067 2906.2010
P, . Bosch  Cay Makinasi 86104 2906.2010
Uretim Yeri Bosch  Narenciye Sikacagi 86037 29.06.2010
. . Bosch  Banyo Tartisi 89990 26.08.2010
BSH Bosch und Siemens Hausgerite GmbH Bosch  Elektrikii Sac Masasi 87182 15.07.2010
Carkiery-Str 54 s gt g L

- s . 0SCl ta

" Bosch  Blender 87180 15.07.2010
D-81739 Miinchen Bosch  Sac Sekillendirici 87182 15.07.2010
Bosch  Katl Meyva Sikacagi 87181 15.07.2010
Phone: +49 (89) 4590 01 Bosch  Masaj Aletleri 58537 05.08.2010

Fax: +49 (89) 459021 28



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Yonetim Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, hafta ici ve cumartesi giinleri 08.00-22.00,
pazar glinleri 09.00-22.00 saatleri arasinda hizmet vermektedir. Bu saatler disinda aradiginizda adinizi, soyadinizi
ve telefon numaranizi alan kodu ile biraktiginizda ilk mesai saatinde sizinle irtibata gecilecektir.

Mesai saatleriicerisinde dogrudan bu numarayi gevirerek size en yakin Yetkili Servis telefonunu alabilir veya arzu
ettiginiz hizmeti talep edebilirsiniz.

Bosch Cagri Yonetim Merkezimize ayrica www.boschevaletleri.com adresindeki Misteri Hizmetleri boliminde
bulunan Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks ¢ekerek de ulasabilirsiniz.
Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gére kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urintnazle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Yonetim Merkezimizi arayiniz.
3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiiciik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir.
Bu servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

o<

DIKKAT
Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

YETKILi SATICI BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S.
imza ve kasesi ﬁ"’ﬁ

MALIN

Cinsi . KUCUK EV.ALETLERI

Markasi : BOSCH

Modeli

Bandrol ve Seri No. :

Teslim tarihi ve yeri :

Azami tamir suresi

Cihaz omru

Kullanim Suresi : 7 YIL (Urtintin fonksiyonunu yerine getirebilmesi icin
gerekli yedek parca bulundurma suresi)

SATICI FIRMANIN
Unvani

Adresi

Telefonu

Telefaksi

Tarih / imza / Kase
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Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia firmy BOSCH.

Tym samym wybor Panstwa padt

na nowoczesne, wysokowartosciowe
urzadzenie gospodarstwa domowego.
Dalsze informacje o naszych produktach
mozna znalez¢ na stronie internetowej
naszej firmy.

Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone

do uzytku zarobkowego lecz skonstruowane

Z przeznaczeniem do przetwarzania ilosci
typowych dla gospodarstwa domowego itp.
Uzytkowanie o charakterze podobnym do domo-
wego obejmuje np. uzywanie urzadzenia

w pomieszczeniach kuchennych w sklepach,
biurach, gospodarstwach rolnych lub innych
(matych) przedsiebiorstwach oraz w pensjonatach,
matych hotelach itp.

Uzywac tylko dla takiej ilosci produktéw i czasu
przygotowania, ktore s typowe dla gospodarstwa
domowego. Nie przerabia¢ wiekszej ilosci
produktow niz podana ilos¢ dopuszczalna.
Instrukcje obstugi prosze uwaznie przeczytac

i starannie jg przechowywac.

Producent nie odpowiada za ewentualne szkody
spowodowane zastosowaniem urzadzenia
niezgodnym z jego przeznaczeniem lub
niewlasciwa jego obstuga.

Prosze przekazac¢ instrukcje wraz z urzagdzeniem
ewentualnemu kolejnemu wiascicielowi.
Urzadzenie nie wymaga przegladow ani
konserwaciji.

Instrukcja obstugi opisuje rozne wersje urzadzenia
(patrz przeglad modeli, rysunek ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Zapewnienie bezpieczenstwa pracy
Ogolne wskazowki bezpieczenstwa

A Niebezpieczenstwo porazenia prgdem
elektrycznym!
Urzadzenie podfacza¢ do gniazdka sieciowego,
ktorego parametry zgodne sg z podanymi
na tabliczce znamionowej i tak eksploatowac.
Uzywac tylko w zamknietych pomieszczeniach.
Urzadzenie mozna uzywac tylko wtedy, gdy
elektryczny przewdd zasilajacy i samo urzadzenie
nie sg uszkodzone.
Urzadzenie nalezy przechowywac z dala od dzieci.
Nie dopuszcza¢ do obstugi urzadzenia osob
(rowniez dzieci) o zmniejszonym postrzeganiu
zmystowym lub zmniejszonych zdolnosciach
umystowych albo nie posiadajacych odpowied-
niego doswiadczenia i wiedzy, chyba ze bedg one
obstugiwac urzadzenie pod nadzorem lub zostaty
pouczone w obstudze urzgdzenia przez osobe,
ktora odpowiada za ich bezpieczenstwo.
Po kazdym uzyciu urzadzenia, przed przystapie-
niem do czyszczenia urzadzenia, przed opusz-
czeniem pomieszczenia, w ktérym stoi urzadzenie,
lub w przypadku awarii wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.
Wiaczonego urzadzenia nie wolno pozostawia¢é
bez nadzoru.
Nie wolno ocierac¢ elektrycznego przewodu
zasilajacego o ostre krawedzie ani gorace
powierzchnie. Aby unikng¢ zagrozen w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajgcego, nalezy zleci¢
jego wymiane wytacznie producentowi albo
jego autoryzowanemu serwisowi lub osobie
o podobnych kwalifikacjach i odpowiednich
uprawnieniach. Naprawy urzadzenia mozna
przeprowadzi¢ tylko w naszym autoryzowanym
punkcie serwisowym.

Wskazowki bezpieczenstwa dla pracy
Z niniejszym urzadzeniem

Nigdy nie dotykac wirujacych elementéw
urzadzenia.

Ze wzgledow bezpieczenstwa mozna wiaczac
urzadzenie tylko wtedy, gdy nieuzywane napedy
zastoniete sa pokrywami ochronnymi (4, 7).

Nie zmienia¢ potozenia ramienia urzadzenia,
jezeli urzadzenie jest wigczone.

Zaczekac az naped catkowicie sie zatrzyma.
Narzedzia/wyposazenie mozna zmieniac tylko
wtedy, jezeli naped jest catkowicie nieruchomy -
po wytgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas.
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Urzadzenia podstawowego nie wolno zanurzac
w wodzie ani my¢ pod biezaca woda,.
Urzadzenie eksploatowaé tylko z oryginalnym
wyposazeniem. Przy zastosowaniu wyposazenia
przestrzegac wskazéwek zawartych w instruk-
cjach obstugi dotaczonych do wyposazenia.
Uzywac tylko jedno narzedzie lub wyposazenie.
Urzadzenie wiaczac i wytaczac tylko przetacz-
nikiem obrotowym.

W przypadku przerwania doptywu pradu,
urzadzenie zacznie pracowac¢ natychmiast

po wznowieniu doptywu pradu.

Opis urzadzenia

Prosze otworzy¢ sktadane
kartki z rysunkami.

Korpus urzadzenia

1 Przycisk zwalniajacy blokade

2 Ramie urzadzenia
(patrz ,,Pozycje robocze*)

3 Przetacznik obrotowy
0/off = stop
/P = pozycja parkowania
- przytrzymac przetacznik obrotowy, az
naped sie zatrzyma; narzedzie znajduje sie w
pozyciji wychylnej. Jezeli naped sie zatrzymat,
urzadzenie osiagneto pozycje wychylna.

Rysunek IX

Zakresy 1-4 = predkosci robocze

Zakres 1 = najnizsza liczba obrotéw
- powoli

Zakres 4 = najwyzsza liczba obrotow
- szybko

W przypadku przerwy w doptywie pradu,
urzadzenie pozostaje wtaczone i po przerwie
wznawia prace.
4 Pokrywa ostaniajgca naped
W celu zdjecia pokrywy ochronnej napedu
przekreci¢ ja, az do usuniecia blokady.
5 Naped dla
- Rozdrabniacza *
- Wyciskarki do owocéw cytrusowych *
- Miyneka do mielenia ziarna *
Jezeli naped nie jest uzywany, nalezy natozyc¢
pokrywe ostaniajaca.
6 Naped dla
- Narzedzi (koncowka do mieszania,
do ubijania i hak do zagniatania ciasta)
- Mieszadta maszynki do lodow *
- opuszczony na doét, albo podniesiony
do gory na maszynke do mielenia
miesa *
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7 Pokrywa ostaniajagca naped miksera

8 Naped dla
- Miksera
- Multimiksera
Jezeli mikser nie jest uzywany, nalezy natozy¢
pokrywe ochronna napedu miksera.

9 Schowek dla elektrycznego przewodu
zasilajacego (Rysunek [)
MUM 44..: Przewdd elektryczny nawingé
na uchwycie
MUM 46../48..: Przewdd elektryczny zwinac
w schowku

Miska z wyposazeniem

10 Miska do mieszania

11 Pokrywa

Koncowki

12 Koncowka do mieszania

13 Koncoéwka do ubijania

14 Hak do zagniatania z odgarniaczem
ciasta

Mikser

15 Podstawa

16 Wktad z nozami

17 Pierscien uszczelniajacy

18 Pojemnik miksera

19 Pokrywa

20 Lejek

* Jezeli jakis element wyposazenia nie nalezy
do zakresu dostawy, mozna go dokupi¢
w sklepach lub za posrednictwem naszego
serwisu.

Pozycje robocze

A Uwaga!
Urzadzenie wigczac tylko wtedy, gdy narzedzie/
wyposazenie jest zamocowane jak pokazano
w tabelce na odpowiednim napedzie,
we wiasciwej pozycji i pozycji roboczej.
Ramie urzadzenia musi zaskoczy¢ w kazdej
pozycji roboczey.
Nastawianie pozycji roboczej Rysunek
® Nacisna¢ przycisk zwalniajgcy blokade
i przekrecic ramie urzadzenia.
® Odchyli¢ ramie urzadzenia az do zatrzasku
do zadanej pozycji.

i doc
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Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Whkiadanie/wyjmowanie koncowek
do ubijania, mieszania i haka
do zagniatania

Dodawanie wiekszej ilosci

7 produktow
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Obstuga

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygotowania
do pracy z urzadzeniem zostafy
przeprowadzone.

A Uwaga!
Urzadzenie wigcza¢ tylko z wyposazeniem/
narzedziami w odpowiedniej pozycji roboczej.
Nie wigcza¢ pustego urzadzenia (na biegu
jafowym).
Urzadzenia i czesci wyposazenia nie poddawac
dziafaniu ciepfa. Nie wktadac czesci urzadzenia
do kuchenki mikrofalowey.
® Urzadzenie i wyposazenie nalezy przed
pierwszym uzyciem doktadnie wyczyscic,
patrz rozdziat ,,Czyszczenie i pielegnacja“.
Przygotowanie
® Korpus urzadzenia postawi¢ na gtadkiej
i czystej powierzchni.
® Elekiryczny przewod zasilajacy odwinac/
wyciagnac (Rysunek ).
® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego.
Koncowka do mieszania, koncowka
do ubijania i hak do zagniatania ciasta
Rysunek B
Koncowka do mieszania (a)
do mieszania ciasta, np. ciasta ucieranego.
Koncowka do ubijania (b)
do ubijania piany z biatek, Smietany i lekkich ciast,
np. ciasta biszkoptowego.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hak do zagniatania (c) z odgarniaczem
ciasta (d)

do zagniatania ciezkich ciast i do mieszania
dodatkow, ktore nie powinny by¢ rozdrobnione
(np. rodzynki, wiorki czekoladowe).

Niebezpieczenstwo zranienia
obracajgcymi sie narzedziami!

Podczas pracy urzadzenia nie wolno wkfadac
rgk do miski.

Wyposazenie i narzedzia zmienia¢ tylko po
wylgczeniu urzagdzenia i po zatrzymaniu sie
napedu - po wyfgczeniu urzgdzenia naped
pracuje jeszcze przez krétka chwile.
Urzadzenie mozna wigczac tylko wtedy, gdy
nieuzywane napedy zabezpieczone sg
odpowiednimi pokrywami osfaniajgcymi.

® Pokretto wytacznika ustawi¢ na P i przytrzymac,
az do catkowitego zatrzymania sie napedu.
Wskazowka:
Jezeli naped sie zatrzymat, urzadzenie
osiggneto pozycje wychylna.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozyciji 6.

® Natozy¢ miske. Podstawa miski musi sie
znajdowaé w szczelinie urzadzenia podsta-
wowego.

® Zaleznie od zadania, wtozy¢ na naped (az do
zatrzasku) koncéwke do mieszania, koncéwke
do ubijania lub hak do zagniatania ciasta.
Przy zakfadaniu haka do zagniatania przekrecic
odgraniacz ciasta, aby hak mogt zatrzasnac.

® Wiozy¢ do miski skfadniki przeznaczone
do przerobienia.

® Nacisnac¢ przycisk zwalniajgcy blokade i ramie
urzadzenia odchyli¢ do pozycji 1.

® Natozy¢ pokrywe.

® Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zagdany
zakres.

Dodawanie sktadnikow

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Pokretto wytacznika ustawi¢ na P i przytrzymac,
az do catkowitego zatrzymania sie napedu.

® Zdja¢ pokrywe.

® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 7.

® Dodac sktadniki

albo

® dodawac sktadniki przez otwor wsypowy
w pokrywie.
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Po pracy

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Pokretto wytgcznika ustawi¢ na P i przytrzymac,
az do catkowitego zatrzymania sie napedu.

® Wyja¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Zdjaé pokrywe.

® Nacisnac przycisk zwalniajgcy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozyciji 6.

® Wyjac¢ narzedzie z napedu.

® Zdjg¢ miske.

® Wyczysci¢ wszystkie czesci, patrz rozdziat
,Czyszczenie i pielegnacja’.

Mikser Rysunek 3

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami miksera/
obracajgcym sie napedem!

Nigdy nie wktadac rak do zatozonego miksera!
Mikser zaktadaé/zdejmowac tylko wtedy,

gdy urzadzenie jest wyfaczone a naped
nieruchomy!

Mikser mozna wfaczac tylko kompletnie
Zmontowany i z zatozong pokrywa.

A Niebezpieczenstwo poparzenia!

Podczas obrobki goracych produktéw, przez
lejek w pokrywie wydostaje sie para.
Napetnia¢ maksymalnie 0,5 litra goracych
lub pienigcych pfynéw.

Uwaga!

Mikser moze ulec uszkodzeniu.

Nie wolno obrabiac¢ zadnych zamrozonych

produktow (z wyjatkiem kostek lodu).

Nie wiaczac pustego miksera.

Uwaga!

Przygotowanie pfynéw w szklanym mikserze:

maksymalnie zakres 3. Mozna miksowac

maksymalnie 0,5 litra goracych lub pienigcych

pfynow.

® Nacisnac przycisk zwalniajacy blokade
i odchyli¢ ramie urzadzenia do pozycji 3.

® Zdja¢ pokrywe ostaniajgca naped miksera.

® Natozy¢ pojemnik miksera (oznaczenie na
podstawie miksera na oznaczenie na korpusie
urzadzenia) i przekreci¢ az do oporu w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
(Rysunek [3-4/5).
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® Wiozy¢ sktadniki.
Maksymalna ilos¢ dla miksera z tworzywa
sztucznego: sktadniki ptynne = 1 litr, dla
miksera ze szkta: skfadniki ptynne = 0,75 litra,
maksymalnie 0,5 litra pieniacych lub gorgcych
ptynow;
optymalna ilos¢ miksowanych skfadnikow
statych = 50-100 gramow.

® Natozy¢ pokrywe i mocno przycisnagc.
Podczas pracy zawsze przytrzymywac pokrywe
jedna reka. Nie wktada¢ palcow do otworu
wsypowego!

® Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na zagdany
zakres.

Dodawanie sktadnikow Rysunek [3-6

® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.

® Zdjaé pokrywe i dodawac sktadniki,

albo

® wyjac lejek z pokrywy i dodawac state skfadniki
stopniowo przez otwér wsypowy

albo

® dodawacé ptynne sktadniki poprzez lejek.

Po pracy
® Urzadzenie wytaczy¢ przetacznikiem
obrotowym.
® Wyjac¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Przekrecic mikser w kierunku zgodnym
z ruchem wskazowek zegara i zdjac.
Wskazowka: Mikser wyczysci¢ najlepiej zaraz
PO uzyciu.

Czyszczenie i pielegnacja

A Uwaga!

Nie stosowac zadnych szorujacych srodkéw
czyszczacych. Powierzchnia urzadzenia moze
ulec uszkodzeniu.

Czyszczenie korpusu urzadzenia
Niebezpieczenstwo porazenia
pradem elektrycznym!

Korpusu urzadzenia nigdy nie zanurza¢
w wodZzie ani nie my¢ pod biezacg woda.

Wyija¢ wtyczke z gniazdka sieciowego.
Urzadzenie wytrze¢ wilgotna Scierka.

W razie potrzeby uzy¢ troche ptynu do mycia
naczyn.

® Wytrze¢ urzadzenie do sucha.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Czyszczenie miski i wyposazenia
Wszystkie czesci mozna my¢ w zmywarce do
naczyn. Zwraca¢ uwage na to, aby elementy

z tworzywa sztucznego nie zostaty zablokowane
W zmywarce, poniewaz moga ulec deformacji.

Czyszczenie miksera

Niebezpieczenstwo zranienia
ostrymi nozami!

Nozy miksera nie nalezy chwyta¢ gotymi
rekoma. Mikser mozna zdemontowac przed
myciem.

Uwaga!
Nie stosowac zadnych szorujgcych srodkow
czyszczacych. N6z miksera nie nadaje sig
do mycia w zmywarce. N6z miksera umy¢
tylko pod biezaca woda.
Wskazowka: Po przygotowaniu ptynow czesto
nie trzeba demontowa¢ miksera aby go umyc.
Do zatozonego miksera wla¢ troche wody
z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Wiaczy¢ na kilka sekund (urzadzenie z wiacza-
niem chwilowym na zakres M). Nastepnie wyla¢
wode i wyptuka¢ mikser czysta woda.
Demontaz miksera Rysunek [@
® Podstawe pojemnika miksera przykrecic
w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek
zegara i zdjac.
® Chwycic wkitad z nozami za skrzydetka
i przekreci¢ w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara. Odkreci¢ wkiad z nozami.
® Wyjaé wkiad z nozami i zdja¢ uszczelke.

Montaz miksera Rysunek [€

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Miksera nie wolno sktadac na korpusie
urzgdzenia.

® Zatozy¢ uszczelke na wkiad z nozami.

® Wkiad z nozami wtozy¢ od spodu do pojemnika
miksera.

® Zamocowac noze przykrecajac podstawe
dzbanka.

® Podstawe pojemnika miksera przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek
zegara.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Usuwanie drobnych usterek

W przypadku wystapienia usterek prosze zwrécic
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Przyktady zastosowania

Bita Smietana
100 g-600 g )
[ Smietane ubija¢ koncowka do ubijania
1%2 do 4 minut na zakresie 4 (zaleznie
od ilosci i wlasciwosci smietany).
Piana z biatek
1 do 8 biatek  jaj ®
® Biatka ubijac koncoéwka do ubijania
4 do 6 minut na zakresie 4.
Ciasto biszkoptowe
Przepis podstawowy @
2 jajka
2-3 tyzki goracej wody
100 g cukru
1 paczka cukru waniliowego
70 g maki
70 g maki ziemniaczanej ewentualnie proszek
do pieczenia
® Podane sktadniki (oprocz maki i maki ziemnia-
czanej) ubija¢ ok. 4-6 minut koncéwkag
do ubijania na zakresie 4, az do mocnego
spienienia.
® Przetacznik obrotowy nastawi¢ na zakres
2 i mieszajac dalej ok. 72 do 1 minuty dodawac
tyzkami przez otwor wsypowy przesiang make
i make ziemniaczana,.
Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy
Ciasto ucierane
Przepis podstawowy (d))
3-4 jajka
200-250 g cukru
1 szczypta soli
1 paczka cukru waniliowego lub otarta skorka
z V2 cytryny
200-250 g masta (o temperaturze pokojowe;j)
500 g maki
1 paczka proszku do pieczenia
/41 mleka
® Podane sktadniki miesza¢ koncowka
do mieszania ok. 2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-4 minuty na zakresie 3.
Maksymalna ilosé: 1,5-2 x przepis podstawowy
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Ciasto kruche

Przepis podstawowy (d)) d
125 g masta

(o temperaturze pokojowej)

100-125 g cukru

1 jajko

1 szczypta soli

troche otartej skorki cytrynowej lub cukru

waniliowego

250 g maki

ewentualnie proszek do pieczenia

® \Wszystkie skladniki miesza¢ ok. 2 minuty
na zakresie 1, a nastepnie ok. 2-3 minuty
koncowka do mieszania (zakres 3) lub hakiem
do zagniatania (zakres 2).

Maksymalna ilosé: 2 x przepis podstawowy

Ciasto drozdzowe
Przepis podstawowy C
500 g maki

1 jajko

80 g ttuszczu (o temperaturze pokojowej)

80 g cukru

200-250 ml letniego mleka

25 g swiezych drozdzy lub 1 paczka suszonych

drozdzy

otarta skorka z V2 cytryny

1 szczypta soli

® Podane sktadniki miesza¢ hakiem do
zagniatania ok. ¥2 minuty na zakresie 1,
nastepnie ok. 3-6 minut na zakresie 2.

Maksymalna ilosé: 1,5 x przepis podstawowy

Majonez
2 jajka B]
2 fyzeczki musztardy

Y4 | oliwy

2 tyzki soku cytrynowego lub octu

1 szczypta soli

1 szczypta cukru

Wszystkie sktadniki musza mie¢ takg sama

temperature.

@ Skiadniki (oprocz oliwy) zamieszac kilka
sekund w mikserze na zakresie 2.

® Nastepnie przetgczy¢ mikser na zakres 4,
dolewa¢ powoli oliwe przez lejek i tak dtugo
mieszac¢, az powstanie emulsja majonezu.

98

Wyposazenie/wyposazenie
dodatkowe

Pozostate elementy wyposazenia nalezacego do
zakresu dostawy (patrz zatagczony przeglad modeli,
rysunek ) opisane sg w oddzielnych
instrukcjach obstugi.

Wyposazenie i wyposazenie dodatkowe nalezace
do zakresu dostawy mozna réwniez nabyé
pojedynczo. Wyposazenie do robota kuchennego
typu MUM 45.. nadaje sie rowniez do robota
kuchennego typu MUM 44../46../48.. .
Rysunek [

Miska z tworzywa sztucznego
(MUZ4KR3)

W misce mozna miesza¢ do 1 kg maki plus
sktadniki dodatkowe.

Miska do mieszania ze stali szlachetnej
(MUZ4ER2)

W misce mozna miesza¢ do 1 kg maki plus
sktadniki dodatkowe.

Kubek miksujacy z tworzywa sztucz-
nego (MUZ4MX2)

Do miksowania napojow, rozcierania owocow

i warzyw, przygotowywania majonezu,
do rozdrabniania owocow i orzechéw,
do kruszenia lodu.

Mikser z dzbankiem ze szkta
(MUZ4MX3)

Do miksowania napojow, rozcierania owocow
i warzyw, przygotowywania majonezu,

do rozdrabniania owocéw i orzechéw,

do kruszenia lodu.

Multimikser (MUZ4MM3)

Do siekannia ziot, warzyw, jabtek i migsa, do tarcia
na widrki marchewki, rzepy, rzodkiewek i sera,
do tarcia orzechow i schtodzonej czekolady.
Rozdrabniacz (MUZ4DS3)

Do ciecia na plasterki ogorkow, kapusty, kalarepy,
rzodkiewek; do tarcia na wiorki; marchewki,
jabtek, selera, czerwonej kapusty, serai orzechow
do tarcia na drobno twardego sera, czekolady

i orzechow.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Tarcza do frytek (MUZ45PS1)
Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.
Do ciecia surowych ziemniakow na frytki.

Tarcza do ciecia warzyw Azja
(MUZ45AG1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.

Tnie owoce i warzywa na drobne paski dla potraw
azjatyckich.

Tarcza do tarcia - grubo (MUZ45RS1)
Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.

Do tarcia surowych ziemniakoéw np. na placki
ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakow
(MUZ45KP1)

Dla rozdrabniacza MUZ4DS3.

Do tarcia surowych ziemniakow na szwajcarski
placek ziemniaczany, do ciecia owocow i warzyw
na grube plasterki.

Wyciskarka do owocoéw cytrusowych
(MUZ42zP1)

Do wyciskania soku z pomaranczy, cytryn

i grejpfrutow.

Przystawka do mielenia miesa
(MUZ4FW3)

Do rozdrabniania swiezego miesa na tatar lub
kotlet mielony.

Zestaw sitek (MUZ45LS 1)

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.
Drobno (3 mm) dla paszetéw i past, grubo (6 mm)
dla kietbasy do pieczenia i stoniny.
Przystawka do wyciskania ciastek
(MUZ45S8V1)

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.

Z metalowym szablonem dla 4 réznych rodzajow
form do ciastek.

Miynek do orzechéw (MUZ45RV1)

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.
Do tarcia orzechéw, migdatow, czekolady

i suchych butek.

Przystawka do wyciskania owocow
(MUZ45FV1)

Dla przystawki do mielenia miesa MUZ4FW3.
Do wyciskania soku z owocéw jagodowych
(poza malinami), pomidorow i owocow dzikiej rozy
na przecier/mus. Produkty spozywcze, jak np.
porzeczki, zostaja jednoczesnie automatycznie
wypestkowane oraz pozbawione todygi.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Podstawka do przechowywania
(MUZ4ZT1)

Do przechowywania elementéw wyposazenia,
jak haki do zagniatania, koncéwka do ubijania,
koncowkg do mieszania, tarcze do ciecia na
plasterki, do tarcia na wiérki i do tarcia drobnego.

Miynek do mielenia ziarna zbo6z

z zarnem ze stali (MUZ4GM3)

Do roznych rodzajow zboz z wyjatkiem kukurydzy;
rowniez do roslin oleistych, suszonych grzybow

i Ziot.

Przystawka do lodow (MUZ4EB1)

Do przygotowania do 550 g lodéw na jeden
proces i jeden pojemnik.

Usuwanie opakowania i zuzytego
urzadzenia

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE
- O polska Ustawa z dnia 29 lipca
2005 . ,,0 zuzytym sprzecie
elektrycznym i elektronicznym®
(Dz.U.z2005 r. Nr 180, poz. 1495)
symbolem przekreslonego kontenera
na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze byc¢
umieszczany tgcznie z innymi odpadami
pochodzacymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu
elekirycznego i elektronicznego.
Prowadzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednostki, tworzg
odpowiedni system umozliwiajacy oddanie tego
sprzetu.
Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przyczynia sie
do unikniecia szkodliwych dla zdrowia ludzi
i Srodowiska naturalnego konsekwencji, wynika-
jacych z obecnosci sktadnikow niebezpiecznych
oraz niewtasciwego sktadowania i przetwarzania
takiego sprzetu.
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Warunki gwarancji

Dla urzadzenia obowiazujg warunki gwaranciji
wydanej przez nasze przedstawicielstwo
handlowe w kraju zakupu.

Doktadne informacje otrzymajg Panstwo

w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzadzenia.

W celu skorzystania z ustug gwarancyjnych
konieczne jest przedtozenie dowodu kupna
urzadzenia. Warunki gwarancji regulowane sg
odpowiednimi przepisami Kodeksu Cywilnego
oraz Rozporzadzeniem Rady Ministréw z dnia
30.05.1995 roku ,,W sprawie szczegolnych
warunkow zawierania i wykonywania umow
rzeczy ruchomych z udziatem konsumentow".

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.
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Szivbél gratulalunk uj BOSCH késziiléke
megvasarlasahoz.

On egy kivalé minéségd, modern
haztartasi késziilék mellett dontott.

A termékeinkkel kapcsolatos tovabbi
informaciokat az internetes oldalunkon
talal.

Ezt a készUlléket nem ipari felhasznalasra tervez-
ték, a késziilék haztartasi vagy haztartasszeri
mennyiségek feldolgozasara keszlilt.

A haztartasokhoz hasonlé felhasznalasnak minéstl
példaul az lizletekben, irodakban, mezégazdasagi
és mas ipari létesitményekben talalhaté munka-
helyi konyhakban térténd hasznalat, illetve

a panziokban, kisebb hotelekben és hasonlo
lakoépliletekben a vendégek altali hasznalat.

A készlléket csak rendeltetésszerlien, és a haz-
tartasban szokasos mennyiségek feldolgozasara
és csak a haztartasban szokasos ideig hasznalja.
Az el6irt maximalis mennyisegeket ne lépje tul.
Kérjlk, olvassa el figyelmesen a hasznalati
utasitast, és gondosan érizze meg.

A készllék helyes alkalmazasara vonatkozo
utasitasok figyelmen kiviil hagyasa esetén

a gyartd nem felel az ebbdl eredd karokért.
Amennyiben a készliléket tovabbadja harmadik
szemeélynek, kérjik, hogy a hasznalati utasitast

is adja oda.

A készllék nem igényel karbantartast.

A hasznalati utmutatoban megtalalja a kiilonb6zd
kivitel(i készulékek leirasat (lasd modell valasztékot
is, I abra).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Az On biztonsaga érdekében
Altalanos biztonsagi el6irasok

A Aramiités veszélye!

A készliléket csakis a tipustablan szerepl6 adatok
szerint csatlakoztassa és lizemeltesse.

A készlilék csak zart térben hasznalhato.

Csak akkor hasznalja a készliléket, ha a csatla-
kozovezeték és a készlilék teljesen hibatlan.

Ne engedjen gyerekeket a készlilék kozelébe.
Ne engedje, hogy szellemi vagy testi fogyate-
kossaggal él6 vagy hianyos tapasztalattal

es tudassal rendelkez6 személyek (gyerekek)
kezeljék a késziiléket, hacsak nem valaki felligyel
rajuk vagy egy a biztonsagért felelés személy altal
eligazitasban részesiiltek a készllék hasznalatat
illetéen.

A munka befejezése utan, a tisztitas megkezdése
elétt, mielétt elhagyja a helyiséget ill. a készllék
meghibasodasa esetén huzza ki a halozati csatla-
kozot.

Ne lUzemeltesse a készlléket felligyelet nélkiil.

A csatlakozovezetéket ne hluzza végig éles
széleken vagy forro feliileten.

Ha a készlilék csatlakozovezeteke megserdl,
akkor azt a gyartoval vagy annak Ugyfélszolgala-
taval vagy hasonldan képzett szakemberrel ki kell
cseréltetni, a veszélyek elkertilése érdekében.

A készlilék javittatasat csak a vevdszolgalatunkkal
végeztesse.

Biztonsagi el6irasok a késziilékhez

Ne nyuljon a forgé alkatrészekhez.

Biztonsagi okokbdl a készulek csak akkor
lzemeltethetd, ha a nem hasznalt meghajtok (4, 7)
véddfedeéllel vannak lezarva.

Alengdkar allasat ne valtoztassa meg, ha a készu-
lék be van kapcsolva.

A meghajtomi teljes leallasat meg kell vamni.

A szerszamot/tartozékot csak akkor cserélje ki,
ha a hajtéomd teljesen leallt (kikapcsolas utan

a hajtomu révid ideig még forog).

Az alapkésziiléket soha ne meritse vizbe,

s ne tisztitsa folyo viz alatt.

A készliléket csak eredeti tartozékokkal hasznalja.
Tartozékok hasznalata esetén tartsa be hasznalati
utmutato eldirasait.

Egyidejlleg csak egy szerszamot, ill. tartozékot
hasznaljon.

A készliléket kizarolag a forgokapcsoloval
kapcsolja be- és ki.

Aramkimaradas utan a késziilék ismét beindul.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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A késziilék részei

Kérjiik, hogy hajtsa
ki a képes oldalt.
Alapgép
1 Kioldogomb
2 Lengdkar
(lasd: ,,Munkapozicidk”)
3 Forgathaté kapcsolo
0/off = stop
/P = parkol6 allas
A forgokapcsolot ne engedie el, mig a meg-
hajtas le nem all; a szerszam billenéhelyzet-
ben van. A billend helyzet elérése akkor
kovetkezik be amikor a meghajtas leall.
1-4 fokozat = munkasebesség
1-es fokozat = alegalacsonyabb
fordulatszam
- lassu
= a legnagyobb fordulatszam
- gyors
Aramkimaradas esetén a kész(ilék bekap-
csolva marad, és aramszinet utan Ujra
mUkodésbe lép.
4 Meghajtasvédoé fedél
A meghajtasvédé fedél levételéhez forditsa
el azt addig, mig a reteszelés megsztinik.
5 Hajtas a
- szeletel6hoz *
- citrusgyiimolcs-préshez *
- gabonaérléhoéz *
Ha nem haszndlja a készliléket, helyezze
ra a meghajtasvedo fedelet.
6 Haijtas a
- szerszamokhoz (keverdszar,
habverészar, dagasztészar)
- keverdszerszam a fagylaltkészitoh6z *
- le- vagy felhajtva a husdaraléhoz *
7 Turmixgép-hajtomii védofedél
8 Hajtas a
- turmixfeltéthez
- multi-Mixerhez
Ha nem haszndlja a készliléket, helyezze
fel a turmixgep-hajtomd vedofedelét.
9 A kabel tarolasa ([E1 abra)
MUM 44..: Tekerje fel a kabelt
MUM 46../48..: A kabelt a kdbelrekeszben
tarolja

IX abra

4-es fokozat

Tal tartozékokkal

10 Keverétal
11 Fedél
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Szerszamok

12 Keverészar
13 Habverdszar
14 Dagasztoszar tésztaterelGvel
Turmixfeltét

15 Talp

16 Késbetét

17 Tomitégydri
18 Turmixpohar
19 Fedél

20 Tolcsér

* Ha egy tartozékrész nem alaptartozék,
a kereskedeésekben és az tigyfélszol-
galatnal beszerezhetd.

Munkapoziciok

A Figyelem!
A készliléket csak akkor szabad miikodtetni,
ha a szerszam/tartozék a kévetkezs tablazat
szerinti megfelelé meghajtémdivén és megfeleld
lizemelési allasban régzitve lett.
A lengbkar reteszelésének minden
munkapozicioban be kell kattannia a helyére.
Munkapozicié beallitasa abra
® A kioldbgombot nyomija le, és a lengékart
forditsa el.
® A lengdkart bekattanasig elforgatva allitsa
a kivant helyzetbe.

Pozi-
cio
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2

L T w

B

oot
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A habveré-, keverészar és dagasz-
tészar behelyezése/kivétele

Nagy feldolgozasi mennyi-
ség hozzaadasa

Lot | |bo| o | LB| 2B
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A késziilék kezelése

A Sériilésveszély!

Csak akkor dugja be a halozati csatlakozot,
ha a késziilékkel valo munkahoz mar minden
elbkésziiletet befejezett.

A Figyelem!

A készliléket csak tartozékkal/szerszammal

felszerelve szabad lizemeltetni.

Ne jarassa a készliléket liresen.

A készliléket és a tartozékokat ne tegye ki h6for-

rasnak. A készlilék részei nem alkalmasak

mikrohullamu siitében valé hasznalatra.

® A kesziileket és a tartozékokat els6 hasznalat
el6tt alaposan meg kell tisztitani, lasd:
»Tisztitas és apolas”.

El6készités

o Allitsa az alapkésziiléket sima és tiszta felliletre.

® Kabel feltekerés/kihuzas ([ abra).

® Dugja be a halozati csatlakozddugét.

Keverdszar, habverdszar
és dagasztoszar
Keverészar (a)

tésztak keveréséhez, pl. kevert tésztakhoz.
Habverészar (b)

tojasfehérje, tejszin és konny( tésztak felverésé-
hez, pl. piskétatésztahoz.

Dagasztoszar (c) tésztaterelével (d)

nehéz tészta gyurasahoz, és olyan hozzavaldk
Osszekeveréséhez, amelyeket nem kell apritani
(pl. mazsola, csokoladélapocska).

bl abra

A szerszamok forgasa
kovetkeztében fellép6 veszély!

A késziilék lizemelése kbzben soha

ne nydljon a talba.

A szerszamot csak akkor cserélje ki, ha a meg-
hajtomdi teljesen leallt (kikapcsolas utan

a meghajtémdi révid ideig még forog).

A készliiléket csak ugy szabad lizemeltetni,

ha a nem hasznalt meghajtasok meghajtas-
védo fedéllel le vannak zarva.

® Forgassa a forgdkapcsolot a P allasba,
eés tartsa ebben a helyzetben, amig a hajtas
le nem all.
Megjegyzés:
A billend helyzet elérése akkor kdvetkezik
be amikor a meghajtas leall.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Nyomja meg a nyité-nyomdgombot, és a lengé-
kart hozza a 6-0s poziciéba.

Helyezze be a talat. A tal labazatat be le kell
helyezni az alapkésziilek nyilasaba.

A feldolgozasi miiveletnek megfelelé keveré-
szarat, habverészarat vagy dagasztoszarat
bekattanasig be kell nyomni a meghajtasba.
Dagasztoszar esetében a tésztaterelét el kell
forgatni, amig a dagasztészar be nem akad.
A feldolgozando hozzavalokat toltse a talba.
Nyomja meg a nyito-nyomogombot,

és a lengdkart hozza az 1-es pozicidba.
Helyezze fel a fedelet.

A forgdkapcsolot allitsa a kivant fokozatra.

A hozzavaldk utantéltése

A készliléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
Forgassa a forgdkapcsolot a P allasba,

és tartsa ebben a helyzetben, amig a hajtas

le nem all.

Vegye le a fedelet.

Nyomja meg a nyité-nyomdgombot, és alengé-
kart hozza a 7-es pozicioba.

Toltse be a hozzavalokat.

vagy

A hozzavalokat a fedélen lévé adagolonyilason
at lehet utantolteni.

A munka befejezése utan

A készlléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
Forgassa a forgokapcsolot a P allasba,

és tartsa ebben a helyzetben, amig a hajtas
le nem all.

Huzza ki a halozati csatlakozddugét.

Vegye le a fedelet.

Nyomja meg a nyité-nyomdgombot, és alengé-
kart hozza a 6-0s poziciéba.

A szerszamot vegye ki a meghajtobol.

Vegye le a talat.

Minden alkatrészt tisztitson meg, lasd

a, Tisztitas és apolas” fejezetet.

Turmixfeltét A abra

Sériilésveszély az éles kés/forgo
hajtomii miatt!

Soha ne nydljon a felhelyezett turmixfeltétbe!
A turmixgépet csak a meghajtomu allé
helyzetében tegye fel/vegye le!

A turmixgépet csak 6sszerakott allapotban
és felhelyezett fedéllel szabad iizemeltetni.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

hu

A Forrazasveszély!

Ha forré anyagot kever, akkor a fedélben Iévé
tolcséren keresztiil gbz tavozik.

Maximum 0,5 liter forré vagy habzé folyadékot
szabad betolteni.

Figyelem!
A turmixgép megsériilhet.
Ne dolgozzon mélyhlitétt hozzavalokkal (kivéve
jégkocka). Ne jarassa a turmixgépet lresen.
Figyelem!
Folyadékok feldolgozasa az (ivegturmixban:
maximum a 3-as fokozaton. Maximum 0,5 liter
forré, vagy habzo folyadékot szabad betélteni.
® Nyomja meg a nyité-nyomogombot,
és a lengbkart hozza a 3-as pozicioba.
® A turmixmeghajto védéfedelét vegye le.
® Helyezze fel a turmixpoharat (a labazaton
lévé jelolés kerliljon az alapkésziiléken
|évé jelolésre) és az dramutato jarasaval
ellentétesen forditsa (itk6zésig ([3-4/5 abra).
® Toltse be a hozzavalokat.
Mdanyagturmix esetén maximalis mennyiség,
folyadék = 1 liter, Gvegturmix esetében,
folyadék = 0,75 liter habzo, vagy forro folyadék
esetében maximum 0,5 liter
az optimalis feldolgozandd mennyiség,
szilard = 50-100 gramm.
® Helyezze fel a fedelet és tartsa szorosan
nyomva.
Afedelet a munka alatt egy kézzel mindig tartsa.
Ekdzben ne nyuljon az utantélté nyilas folé.
® A forgokapcsolot allitsa a kivant fokozatra.
A hozzavaldk utantoltése [3-6 abra
® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® Vegye le a fedelet, és toltse be a hozzavalokat
vagy
® vegye ki atolcsért, és a szilard hozzavalokat
egymas utan az utantolté nyilason keresztil
toltse be
vagy
® a folyekony hozzavalokat toltse be a tolcséren
keresztl.
A munka befejezése utan
® A késziiléket kapcsolja ki a forgokapcsoloval.
® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
® A turmixgépet az dramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban forditsa el és vegye le.
Tipp: A turmixfeltétet hasznalat utan azonnal
tisztitsa meg.
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Tisztitas és apolas

A Figyelem!
Ne hasznaljon suroldszert a készlilék tisztitasa-
hoz. A késziilék feliilete megsértilhet.

Az alapgép tisztitasa

A Aramiitésveszély!

Soha ne meritse az alapgépet vizbe, és soha
ne tartsa folyo viz ala.

® Huzza ki a halozati csatlakozodugot.
Torolje at az alapgépet nedves ruhaval.
Szikség esetén hasznaljon egy kevés
mosogatoszert.

® A készlléket ezutan torolje szarazra.

Tal és tartozékok tisztitasa

Minden alkatrész tisztithatdé mosogatogépben.
A mUlanyag alkatrészeket a mosogatogepben
ne szoritsa be, mert deformalodhatnak.

A turmixfeltét tisztitasa

A Sériilésveszély az éles kés miatt!

A keverbkést ne fogja meg puszta kézzel.
A turmixgépet a tisztitashoz szét lehet szedni.

Figyelem!

Ne hasznaljon surolészert a késziilék
tisztitasahoz. A késbetét mosogatégépben nem
mosogathatd. A késbetétet csak folydviz alatt
tisztitsa.

Hasznos tanacs: Folyadékok feldolgozasa utan
gyakran az is elég, ha turmixgép tisztitasa szétsze-
dés nélkdl torténik.

Ehhez dntsén egy kevés mosogatoszeres vizet

a feltett turmixfeltétbe. Kapcsolja be néhany
masodpercig a turmixgépet (a pillanatkapcsolos
kiviteli készlilékek esetében valassza az M foko-
zatot). A mosogatovizet Ontse ki, és dblitse ki tiszta
vizzel a turmixgépet.

Turmixfeltét szétszedése abra
® Akeverdpohar labazatat az oramutato jarasaval
megegyez0 iranyban forgassa el, €s vegye le.
® A késbetétet a szarnyaknal fogva forditsa
az oramutato jarasaval ellentétes iranyba.
A késbetét kioldodik.
® \/egye ki a késbetétet és tavolitsa el a tomits-
gydrt.

104

A turmixfeltét 6sszeszerelése [[ abra

A Sériilésveszélyl

A turmixfeltétet soha ne az alapgépen szerelje
dssze.

® Tegye fel a késbetéten lévo tomitdgyrdt.

® A késbetetet alulrol tegye be a turmixpoharba.

® Alabazat segitségével a késbetétet csavarozza
szorosra.

® AkeverOpohar labazatat az oramutato jarasaval
ellentétes iranyban erésen hizza meg.

Segitség lizemzavar esetén
Uzemzavar esetén forduljon vevészolgalatunkhoz.

Alkalmazasi példak

Tejszinhab

100-600 g O

® Atejszint 112-4 percig 4-es fokozaton
(a tejszin mennyiségétdl es tulajdonsagatol
fliggben) a habverdszarral verje fel.

Tojasfehérje-hab

1-8 tojasfehérie O

® Atojasfehérjét 4-6 percig 4-es fokoza-
ton verje fel a habverészarral.

Piskotatészta

Alaprecept (fj})

2 tojas

2-3 evékanal forro viz

100 g cukor

1 csomag vanilias cukor

70 g liszt

70 g ételkeményitd esetleg stitépor

® Ahozzavalokat (a liszt és az étkezési keményitd
kivételével) a habverészarral kb. 4-6 percig
4-es fokozaton verje habosra.

o Allitsa a forgdkapcsolot a 2-es fokozatra
és az atszitalt lisztet és étkezési keményitét
kb. ¥2-1 perc alatt kanalanként adagolja
hozza.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kevert tészta
Alaprecept o)
3-4 tojas
200-250 g cukor
1 csipet sO

1 csomag vanilias cukor, vagy V2 citrom héja
200-250 g vaj (szobahémérséklet()
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500 g liszt
1 csomag stitépor
/g1 te]
® A keverészarral az 0sszes hozzavalét keverje
kb. ¥z percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-4 percig a 3-as fokozaton.
Maximalis mennyiség: 1,5-2 x az alaprecept

Omlos tészta d,

Alaprecept (d))
125 g vaj (szobahdmérséklet)

100-125 g cukor

1 db tojas

1 csipet so

keves citromhéj vagy vanilias cukor

250 g liszt

esetleg sitdépor

® Ahozzavalokat fél percig 1-es, majd 2-3 percig
a keverdszarral 3-as vagy a dagasztoszarral
2-es fokozaton dolgozza fel.

Maximalis mennyiség: 2 x alaprecept

Kelt tészta

Alaprecept d,

500 g liszt
1 db tojas
80 g zsir (szobahémérséklet()
80 g cukor
200-250 ml langyos tej
25 g friss éleszt6 vagy 1 csomag szaraz élesztd
Y2 citrom héja
1 csipet sO
® A dagasztoszarral keverje az 6sszes hozzavalot
kb. ¥z percig az 1-es fokozaton, azutan
kb. 3-6 percig a 2-es fokozaton.
Maximalis mennyiség: 1,5 x az alaprecept

Majonéz
2 tojas Q]

2 teaskanal mustar

Y4 | olaj
2 evokanal citromle vagy ecet
1 csipet sO
1 csipet cukor
A hozzavalok azonos hémérsékletliek legyenek.
® A hozzavaldkat (az olaj kivételével) néhany
masodpercig a 2-es fokozaton keverje 6ssze
a turmixgepben.
® A turmixgépet kapcsolja a 4-es fokozatra,
és az olajat a télcséren keresztiil lassan
adja hozza és addig keverje tovabb, amig
a majonéz jol dsszekeveredik.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Tartozékok/megvasarolhaté
tartozékok

tovabbi, a csomagolashoz mellékelt tartozékok
(lasd a mellékelt modell attekintést, Il abra)
leirasat kiilon kezelési utasitasok tartalmazzak.
A mellékelt tartozék/kiilonleges tartozek
egyenként is megvasarolhatok.

AMUM 45.. készlilék tartozéka alkalmas
aMUM 44../46../48.. tipusu késziilékekhez is.

[&l abra

Mianyag- keverétal (MUZ4KR3)

Atalban maximum 1 kg lisztet plusz a hozzavalokat
lehet feldolgozni.

Nemesacél keverétal (MUZ4ER?2)
Atalban maximum 1 kg lisztet plusz a hozzavalékat
lehet feldolgozni.

Kever6 felsérész miianyag (MUZ4MX2)
ltalok turmixolasahoz, gyliimélcsok és zoldségek
purésitéséhez, majonéz készitéséhez, gyliimolcs
és dio apritasahoz, jégkocka apritasahoz.
Kevero6 felsérész, liveg (MUZ4MX3)
ltalok turmixolasahoz, gyliimélcsok és zoldségek
purésitésehez, majonéz készitésehez, gyiimolcs
és dio apritasahoz, jégkocka apritasahoz.
Multifunkciés mixer (MUZ4MM3)
Flszerek, zoldségek, alma és hus apritasahoz,
répa, retek és sajt reszeléséhez, dio- és
csokoladéforgacs készitéséhez.

Szeletel6 (MUZ4DS3)

Uborka, kaposzta, karalabé, retek szeleteléséhez;
répa, alma, zeller, lila kaposzta, sajt és dio reszelé-
séhez, illetve daralasahoz; sajt-, csokoladé

és didforgacs készitésehez.
Hasabburgonya-szeletel6 tarcsa
(MUZ45PS1)

Szeletel6héz MUZ4DSS.

Nyers burgonya hasabburgonyava torténé
apritasahoz.

Azsiai z6ldségszeletel6 tarcsa
(MUZ45AG1)

Szeletel6hdz MUZ4DS3.

A gylimolcsét és zoldséget vékony csikokra vagja
az azsiai z6ldseges ételekhez.
Reszelékorong, durva (MUZ45RS 1)
Szeletel6héz MUZ4DSS.

Nyers burgonya reszeléséhez pl. reszelt
stteményhez vagy gombochoz.
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Krumplilangos-tarcsa (MUZ45KP1)
Szeletel6h6z MUZ4DS3.

Burgonya krumplilangoshoz valé reszeléséhez,
valamint gyiimolcsok és zoldségek
szeletelesehez.

Citrusgyiimolcs-prés (MUZ4ZP1)
Narancs, citrom és grapefruit préselésehez.

Husdaralé (MUZ4FW3)

Friss hus apritasahoz tatar beefsteakhez vagy
fasirthoz.

Lyuktarcsa-készlet (MUZ45LS1)
MUZ4FW3 husdaralohoz.

Finom (3 mm) a pastétomokhoz és szendvicskre-
mekhez, durva (6 mm) a sllt kolbaszhoz

és szalonnahoz.

Kinyomas siitemény-el6tét
(MUZ45SV1)

MUZ4FW3 hasdaralohoz.

Fémsablonokkal 4 kilénbdzé siiteményformahoz.

Reszel6 elétét (MUZ45RV1)

MUZ4FW3 husdaralohoz.

Dio, mandula, csokoladé forgacsolasahoz

és szaritott zsemle reszeléséhez.
Gyiimolcsprés-el6tét (MUZ45FV1)
MUZ4FW3 husdaralohoz.

Bogyos gylimdlcsok (kivéve malna), paradicsom
és csipkebogyo préseléséhez.

Egyidejlleg pl. a ribizlit a készlilék automatikus
kimagozza, szarat eltavolitja.

Tartozéktarté (MUZ4ZT1)

A tartozekok, példaul dagasztoszarak,
habverészar, keverdszar, szeleteld-, reszeld- és
forgacsolotarcsa tarolasahoz.

Gabonadrlé kupos, acél érlémiivel
(MUZ4GM3)

Mindenféle gabonahoz a kukorican kiviil, olajos

magvakhoz, szaritott gombahoz és fliszerekhez is.

Fagylaltgép (MUZ4EB1)
Munkafolyamatonként és tartalyonként max.
550 g fagylalt készitéséhez.
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Artalmatlanitas
E A késziilék a 2002/96/EG, az

elektromos és elektronikus hasznalt
— készllekekrdl szolo (waste electrical and
electronic equipment - WEEE) eurdpai
iranyelveknek megfeleléen van jeldlve.
Ez az iranyelv megszabja a hasznalt
készllékek visszavételének és
értékesitésének kereteit az egész
EU-ban érvényes modon.
Az aktualis artalmatlanitasi utmutatasokrol kerjlk,
tajékozddjon szakkereskeddjénél vagy a helyi
o6nkormanyzatnal.

Garancialis feltételek

A garancialis feltételeket a 117/1991 (IX. 10)
szamu kormanyrendelet szabalyozza. 72 éran
bellli meghibasodas esetén a készlléket

a kereskedelem kicseréli.

Ezutan vevészolgalatunk gondoskodik az eléirt
15 napon bellili, kdlcsonkésziilék biztositasa
esetén 30 napon bellli javitasrol.

A garancialis szolgaltatasokat a vasarlasnal kapott,
szabalyosan kitoltott garanciajeggyel lehet
igénybevenni, amely minden egyéb garancialis
feltételt is részletesen ismertet.
Minéségtanusitas: A2/1984. (111.10.)
BkM-IpM szamu rendelete alapjan, mint forgal-
maz6 tanusitjuk, hogy a késziilék a vasarlasi
tajékoztatoban kozolt adatoknak megfelel.

A moédositas jogat fenntartjuk.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Wupo BiTaemo Bac 3 nokynkoro HOBOro
npunaay ¢hipmm BOSCH.

By npriabany cy4acHuvi, BACOKOAKICHUV
nobyToBuii npunaa.

Joaarkosy iHghbopMmaLiito rnpo Hauy
npoaykuito Bu 3HavigeTe Ha Hawivi
CTOpPIHLI B IHTEPHETI.

Lleit npunaa npusHa4eHuin ana nepepobku
NPOAYKTIB y 3BMHalHIN AnA AOMAaWHBLOro
rocrnofapcTaa KinbkocTi B AoMallHiX abo
nobyToBMX YMOBaX i HE pO3paxoBaHui

[AN1A BUKOPVCTaHHA B NPOMMCAOBUX LLINAX.
3acTocyBaHHA B NobyTOBMX yMOBax
BKJIIOHAE, Harp., BUKOPUCTaHHA B KyXHAX
AnA cniBpobiTHMKIB Mara3uHiB, odicis,
CiNbCbKOroCMnoAapChKyX i iHWMX NpoMMCno-
BMX NiANPUEMCTB, a TAKOX KOPWUCTYBaHHA
rOCTAMM MaHCIOHIB, HEBENIMKUX roTeniB

i noaibHMx 3aknaais.

BukopucToByiiTe npunag, nuue 3a npusHa-
YeHHAM AnA nepepobkn NPOAYKTIB Y Kifb-
KOCTi Ta MPOTAroM 4acy, AKi BianosiaaTb
3BMHaViHMM ANA AOMAalHBOro rocrnofapcTaa
yMoBaM. He nepesuwyiiTe peKoMeHA0BaHoI
MaKcVManbHOI KiflbKOCTi.

Byab nacka, npo4uTanTe yBa)KHO iHCTPYKLLilO
3 BMKOpWCTaHHA Ta 36epiravTe ii A6ainmeo.
Y pasi HeaoTprMaHHA BKa3iBOK WOA0 npa-
BUJbHOMO BUKOPVCTaHHA npunasy BUpoBHMK
He Hece BiAMNOBIAaNbHOCTI 3a 36UTKN, AKi
BUHVIKIi BHACNIAOK LbOTO.

MNepenasaiiTe iIHCTPYKLLIO 3 BUKOPUCTAHHA
HacCTyMHWM KopucTyBa4am pasom i3 npu-
nanom.

Mpunan He noTpebye TeXHIYHOrO AOrNALY.
JlaHa iHCTPYKLLIA 3 MKOPUCTaHHA ONUCYE Pi3HI
Mozaeni (ANiTbCA TakoX OrNAL Moaenen,
manioHok ).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Ana Bawoi 6e3nekn

3arasibHi BKa3iBKu 3 TeXHiKu
6e3neku

A Hebeszneka yaapy ctpymom!

Mpvnapg cnip, Niakno4YaTy L0 eNeKTpoMepeXxXi
Ta eKkcrinyaTyBaTy nvwe y BiAnoBiAHOCTI

i3 AaHMMU Ha Tabnuyui 3 TEXHIYHUMMN
XapakTepucThKamu.

JIvwe anA BUKOPUCTaHHA B 3aKpUTUX
NPUMILLLEHHAIX.

He kopucTyiTecA npunanom, AKWO WHYpP
XXVBNEHHA | Npunag, MatoTb 6yab-AKi
MOWKOAKEHHS.

TpvmaiiTe npunag, noosanb Bifl AiTEN.

He nonyckawnTte ekcninyatauii npunagy
ocobamu (B T. Y. AiTbMK) i3 06MeEXEHUM
Di3NHHUM CEHCOPHUM CMIPUMHATTAM, i3
HEepPO3BUHEHUMW PO3YMOBVMU 34iI6HOCTAMM,
a TakoX i3 HefoCTaTHIM piBHEM A0CBIAY

Ta 3HaHb; eKcrnyaTalia npunaay B Takux
BMMNaAKax AO3BONAETLCA NMILE Mif HarNAA0M
abo nicnA NpoBeAeHHA IHCTPYKTaXKy

3 ekcnnyaTauii ocoboto, AKa BianoBigae

3a ix 6e3neky.

BunmainTe wrencenbHy BUNKY i3 pO3eTKM
NiCNA KOXKHOIo KOPWCTYBaHHA, nepes,
YUCTKOIO, NPU BUXOAI i3 NPUMIlLEeHHA

Tay pasi aedekTy.

He 3annwarite npunag, nia 4ac po6otu

6e3 HarnALy.

He TArHIiTL WHYp Yepe3s rocTpi Kpai Ta rapAdi
NOBEPXHI. AKILO WHYP »XMBAEHHA LLbOro
npunagy nowKoA KeHW, TO MOro 3amiHa
MOBVHHA BUKOHYBaTUCA BUPOBHUKOM, OO
cny»x60to cepsicy abo BiANoBiAHO KBanidiko-
BaHUM dbaxiBL,EM 3 METOI YHUKHEHHA
p13uKiB. PEMOHT Npunaay NpoBOAUTLCA
nuwe Hawoto cnyx60to cepsicy.

BkasiBku 3 TexHiku 6e3neku ana
uboro npunaay

He TopkaliTeca o6epToBuX AeTanein.
Ekcnnyatauia npunany AonycKaeTbCA nuwe
3a YMOBM AOTPMMaHHA BUMor 6e3neku,
3riAHO AKUX NPUBOAMN, WO HE BUKOPUCTOBY-
tOTLCA, MOBVHHI 6y TN 3aKPUTUMUN 3aXUCHUMM
Kpuwkamu (4, 7).

He pyxaiiTe Baxinb, NoK1 npunag, BBiMKHe-
HWI. 3a4ekanTe NOBHOI 3yNMUHKM NPUBOAY.
Hacaankw/akcecyapy MiHATK nvwe nicnsa
MOBHOI 3YMNWHKWN NPUBOAY — NPVBIA Npo-
LIOBXYE pyxaTuCcA We AeAKU vac nicnA
BUMKHEHHA.
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Hikonn He 3aHypioiiTe ronoBHWM 650K Npu-
nany B BOAY Ta HiKONIN He MUIATE MOro Mg,
NPOTO4HOIO BOAOIO.

BuikopucToByTe npunas nuwe 3 opuriHane-
HMMMW KOMMIEKTYIOHMMWN efleMeHTamMu.

Mpu BMKOpUCTaHHI akcecyapiB AOTpU-
MYWTECA AO0AAHMX IHCTPYKLLIN 3 BUKOPUCTaH-
HA. OAHO4aCHO MOXKHa KOpUCTYBaTUCA Ninile
oJHieto Hacaakoto abo 0AHMM akcecyapoM.
JnA BMYKaHHA Ta BUMWKaHHA npunaay
KOPUCTYNTECA N1LWE NEPEMUKAHEM.

MicnA nepepsu cTpyMy npunag, NnpoLoBXKYe
poboTy.

KopoTkun ornaa

Byab nacka, po3ropHitb
CTOPIHKM 3 MaJIloOHKaMu.

OcHoBHuI 610K Npunaay

1 KHonka po36s0KyBaHHA

2 [oBopoTHMIA BaXKifb
(amB. «Pobo4i NONOXKEHHA»)

3 Mepemukay
0/off =cTon
/P = 3ynnHKa
TpumawiTe nepemMmkad, NoKu NpuBIA He
3YMNUHUTBCA; HacalKa B MOBOPOTHOMY
ronoxeHHi. MoBOPOTHE MONOXXeHHA BXe
LOCArHyTe, AKLLO MPUBIA HE pyXaeTbCA.
CtyneHi 1-4 = pobo4a WBNAKICTb

ManioHok IX

CTyniHb 1 = HaNHWX4a WBNAKICTb —
NOBiJIbHO
CTtyniHb 4 = HamBWWa WBWAKICTb

obepTaHHA — WBNAKO

Min, Yac nepepsu B noaa4i cTpymy
npunag, 3anvwaeTbCA BKNOHEHUM
i NpaLLloe Aani nicnA nepepsy 3HOBY.

4 3axucHa KpuliKa npusoay
o6 3HATK 3axMCHY KPULWKY Npunaay,
MOBEPHITb ii Tak, Wwo6 BoHa BUWNA
i3 doikcauii.

5 Mpusip ana
— 6araTodpyHKLiOHaNbHOI Hapi3KK *
— npeca ANA LMTpycoBux *
— 3epHOBOIr0 MJIMHKa *
3akpuiiTe NpuBIA 3aXMCHOIO KPULLKOLO,
AKWO By HMM He KopucTyeTecA.

6 Mpusip ana
— HacaAoK (BiHM4OK-Milasnka, BiHN4oK-

36uBasiKa, ra4oK AnA BUMillyBaHHA)
— Millankn Mmopo3usHuLi *
— B onyuweHomy abo niaHATOMY
MONOXKeHHi AnA M’Acopy6kn *
7 3axucHa kpuwka npusoay 6neHaepa
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8 Mpueip ana
— MiKcepa
— MynbTi-6neHaepa
3aKpuiiTe NpuBIA 3aXMCHOIO KPULLKOLO,
AKWO By HMUM He KopuCcTyeTecA.
9 Biacik ana kabenio (MantoHok [E)
MUM 44..: 3moTaiite kabenb
MUM 46../48..: PoamicTiTe kabenb
y BiiCiKy AnA kabento.
Yawa 3 akcecyapamu
10 Po6oua vyawa
11 Kpuuwka

Hacapku

12 BiHn4ok-miwanka

13 BiHn4ok-36uBanka

14 Ta4yok ANA BUMIWYBAHHA 3 BiAXWUIIIO-
Ba4yeM TicTa

Mikcep

15 MiacTaBKa

16 Pixy4ya BcTaBka

17 YwinbHioBasnbHe Kinbue

18 Yawa 6neHpepa

19 Kpuuwka

20 BopoHka

JeTani, AKi He BXOAATb A0 KOMMNEKTY
NoCTaBKK1, MOXHa 3aMOBUTU Hepes
MarasuH abo cnyx6y cepsicy.

Pob6o4i nono)xxeHHA

A YBara!

Excninyatyvite npunad nvwe 3a yMOBHY,

1o akcecyapu / HacasAku BCTasJ/IeHi 4o rpa-

BUJILHOIO MPUBOAY Ta B rpaBuibHOMY

pob0YHOMY 10JI0XEHHI Y BIAIMOBIAHOCTI i3 Liieto

Tabnuuero.

Baxinb nosuHeH 6y Tn 3agbikcoBaHuM B riasy

B KOXHOMY pOBOHOMY MOJIOXKEHHI.

YcTaHoBka po6o4oro

MONOXEHHA MantoHok

® HaTtucHiTb KHONKY po36i10KyBaHHA Ta
NOBEPHITb BaXKifb.

® [loBepHiTb BaxiNb B 6axkaHe NONoXeHHA
Tak, Wwob BiH 3alWoB B nas.

Mono-

i bbb
2 15| 8 Fw
3 | 4 hifsi

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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5 | &
E 36MBanku, BiHNHKa-Millanku,
rayka asA BUMilyBaHHA

YcTaHoBKa/3HIMaHHA BiHMYKa-

JlonaBaHHA BENUKOI
7 H;ﬁ KinbKOCTi NPOAYKTIB
AnA nepepobku
BukopucTtaHHA

A Hebesneka oTpumaHHA Tpasm!

BmukasiTe BUsIKy 40 PO3ETKU JINLE ITiCA
3aKiH4eHHA MiAroToBKu rpuiaay A0
poboTu.

A YBaral

Ekcninyatyvite npunad e 3 akcecyapamu/

Hacazakamu B po6040My MOJIO)KEHHI.
He ekcrinyatyiite npunas nopoxHim.
Tpumavite npunasa 1a vioro KOMIIEKTYIoHi

no4ani Big Axepen tenna. Jeran He MoXxHa

BUKOPUCTOBYBATY B MIKPOXBU/ILOBIV reHi.
o [epen nepwnm BUKOPUCTaHHAM MoYMC-
TiTb AGannueo Npunaa, Ta Npunaann,

AVBITbCA «HUILEHHA Ta AornAaa».

Miarotoeka

® YCTaHOBITb ronoBHUI 610K Npunaay
Ha PIBHIl Ta YMCTI NOBEPXHI.

® PoamorTaiTe abo BUTArHITL Kabenb
(MantoHok [).

® BBiMKHITb BUNKY 4,0 PO3ETKMU.

BiHn4ok-miwanka, BiHN40k-
3busasnka Ta ra4ok and
BUMIillyBaHHA
BiHuuk-miwanka (a)

AJIA NepeMilyBaHHA TicTa, Hanp.,
3806Horo TicTa.

BiHn4ok-36uBanka (b)

AnA 36uBaHHA AEYHMX Binkis, BepLKiB Ta

MantoHoK B

nerkux BuaiB TicTa, Hanp., 6ickBiTHOro TicTa.

a4ok Ana BumilwyBaHHA (C)

3 Biaxunosa4em Ticta (d)

ANA BUMIillYBaHHA BaXXKOro TicTa Ta
NiAMIWYBaHHA IHFPEAIEHTIB, AKi He MOBUHHI
noapibHioBaTUCA (Hanp., pOA3NHOK,
WOKONaAHWX MNacTiBL,iB).

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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Hebe3neka nopaHeHHA
obepToBuMy Hacaakamu!

He BcTpomaavite Hikom pyk A0 Yaui rij
4ac pobotu.

Axcecyapyi MiHAVITE InLWe riCJIA MOBHOI
3YMUHKY PUBOAY — MICJIA BUMKHEHHA
MPUBIA We AEAKMV Hac rMpoAOBXYe
pyxaTucA.

iz 4ac pobotv ripunasy rnpuBoOAU, AKi
HE BYKOPUCTOBYIOTLCHA, CAlifi 000B’A3KOBO
3aKpUTU 38XVUCHUMU KPULIKAMU.

YcTaHoBITb NepemMukad Ha P i yTpumyinte
MOro B LLbOMY MOJIOXKEHHI A0 TVX Nip, MOKK
NPUBIA He 3YMNUHNUTLCA.

BkagziBka:

lMoBOPOTHE MONOXEHHA BXXe LOCArHyTe,
AKLLO NPUBIA, HE pYXaEeThbCA.

HaTuCHITb KHONKY po36510KyBaHHA

Ta NOBEPHITb BaXXiNlb B MONOXKEHHA 6.
BcTasTe yauwy. Llokonb Yawi noBuHeH
6yTn BCTaBNEHNM L0 BUIMKM OCHOBHOIO
6noky npunaay.

B 3anexxHocTi Big, MeTn nepepobku
npueaHavTe A0 NPUBOAY BiHHMK-MiWanKy,
BiH4YMK-36MBaNKy 41 ra4yok AnA 3amiy-
BaHHA Tak, Wob Hacalka 4yTHO 3anwna
B na3. [oBepHiTb Bioxunosay Ticta Ha
rayky AnfA 3amilyBaHHA Tak, Wwo6b raqyok
Mir BBiliTV B Nas.

3aBaHTa)KTe NPOAYKTN ANA Nepepobkn
[0 Yaui.

HaTucHiTb KHOMNKY po36i10KyBaHHA

Ta MOBEpHiTb BaXKifb B NOJIOXKEHHA 1.
3aKpuiTe KpULKY.

YcTaHoBITb NepeMykay Ha 6ayxkaHui
CTYMiHb.

[opaesaHHA NpoAyKTiB

BuMKHITL Npunas, nosepHyBWH
nepemMukau.

YcTaHoBIiTk NepemMukad Ha P i yTpumyinte
MOro B LLbOMY MONIOXKEHHI A0 TVX Nip, MOKK
NPpVBIA He 3YNUHNUTLCA.

3HIMITb KpULLKY.

HaTucHiTb KHOMNKY po36i10KyBaHHA

Ta MoBEpHITb BaXKiflb B NMOJIOXKEHHA 7.
3aBaHTaXXTe NpoAyKTH

abo

3aBaHTaXTe NPOLYKTU Yepes OTBip ANA
3aBaHTa)KyBaHHA B KPULLLL.
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Micna po6otun

® BuyMKHITb Npynag, noBepHyBWN
nepemyviKay.

® YcTaHoBITb NepeMukad Ha P i yTpumyinte
MOro B LLbOMY MONIOXKEHHI A0 TVX Nip, MOKM
NpPVBIA He 3YMNUHNUTLCA.

® BuiiMiTb WTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKM.

® 3HIMITb KPULLKY.

® HaTuCHITb KHOMNKY po36510KyBaHHA
Ta MoBEepHITb BaXKiflb B NOJIOXKEHHA 6.

® BunmiTb Hacaaky i3 npuBoay.

® Bunmitb Hyawy.

® [lo4unCTiTb BCi eNeMEHTU, AMBITbCA
«HuueHHa Ta pornAn».

BneHaep ManioHok 3

Hebe3neka nopaHeHHA rocTpyumu
HoXxamu/obepToBuM ripusogaom!

He BcTpomnsaliTe Hikoam pyk A0 BCTasJie-
Horo 6neHaepal

3HimMaTy Ta BcTaBnATv 6nieHAep MOXHa
TifIbKY [PV MOBHIVI 3yrvHLI rpusoay!
lepea no4atkom pobotu 6neHaep cia
060B’A3KOBO MOBHICTIO 3i6paTtu i 3aKpuTn
KPULLKO/O.

A Heb6e3neka onikis!

[Mia 4ac nepepobku rapA4mX rMPOAYKTIB

B 6JieHAepi i3 BOPOHKU B KpULLLLi BUCTYAE
napa. 3aBaHTaxyvte makcumym 0,5 niTpis
rapA4oi abo riHNCToI pianHN.

VBara!

Mikcep moxce 3incyBaTucA.

He nepepobnavite wB1AKO3aMOPOXEHI

poAyKTY (3@ BUHATKOM KYOUKIB J1b0AY).

He Bmukavite nopoxxHboro bneHaepa.

Veara!

lNepepobka piavH B CKIAHOMY 611eHAEPI

(MoxxHa npuabaTy B crielianizoBaHoMy

marasuHi): MakCuMmym Ha CTyreHi 3.

Sanusavite maxkcumym 0,5 11 rapA4oi abo

MIHUCTOI PiANHN.

® HaTucHiTb KHONKY po36510KyBaHHA
Ta MOBEPHITb BaXXifb B MOJIOXKEHHA 3.

® 3HiMiTb 3aXVCHY KpULWKY NPYBOAY
6nenHaepa.

® YcTaHoBITb kennx 6neHaepa (Mo3Ha4qka
Ha LL,oKoJli NoBMHHA 6y Ty HanpoTn
NMo3Ha4kn Ha OCHOBHOMY 6oL npunaay)
i MOBEPHITb NPOTY MOAVHHOI CTPINKK
o ynopy (MantoHok [3-4/5).
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® 3aBaHTaXKTe iHrpesieHTu.
MakcrnmansHa KinbkicTe ana 6neHaepy
i3 nnacTMacw, pianHa =1 n, anA 6neHaepy
i3 ckna, pianHa = 0,75 n; niHucTa abo
rapAya piavHa makcumym 0,5 n;
onTuMarnbHa KiflbKicTb A51A nepepobky,
TBepai npoaykTn = 50-100 rpam.

® 3aKpuTW KPULWKY | 3aTUCHY TW.
MpuTpUMYTE PYKOIO KPULWIKY 3aBXAN Mif
Yac poboTu. He BcTpomnATe Npu LLbOMyY
PYK L0 3aBaHTa)KyBanbHOro oTBopy!

® YCTaHOBITb NepeMuKkad Ha 6axkaHui
CTYnMiHb.

AopaaBaHHA iHrpeaieHTie ManioHok [3-6

® BuMKHITb npynag, noBepHyBswWn
nepemMuKa-.

® 3HATY KPULLKY | AOAATWN IHFpeaieHTH

abo

® BUINHATY BOPOHKY i LOAATN TBEPAI
iHrpedieHTN NOCTYMNOBO Yepes OTBIp
ANA AojaBaHHA KOMMOHEHTIB

abo

® 3anuinTe piaKi NPOAYKTUN HEPE3 BOPOHKY.

Micna pobotun

® BuUMKHITb Npunaa, noBepHyBsLN Nnepe-
MMKaH.

® BuiimMiTb wTencenbHy BUMKY i3 PO3ETKM.

® [loBepHiTb 6neHAep 3a roAMHHO
CTPINKOIO Ta 3HIMITb 1Oro.

Mopapa: breHpep NOYMCTITh Halkpale

oApasy X nicnA BUKOPVCTaHHA.

HYuuweHHA Ta Aornag

A YBara!

He 3actocoByvite Hifaknx abpa3unsHux 3acobis
AJIA YnileHHA. Ha noBepxHAX MOXXyTb
BUHUKHYTU MOWKOAXEHHA.

YuweHHAa ronosHoro 670Ky npunaay

A Hebe3neka BpaxeHHA cTpymom!

OcHoBHWI rpunas Hi B AKOMY pasi
He 3aHyproBaTy B BOAY I HIKOJU
He TpUMaTH riif rPOTO4HOKO BOAOIO.

® BunMiTb wTencensHy BUNKY i3 pO3ETKN.

® [IpoTepTy OCHOBHWI NpUNaA, BONOroio
raH4ipKolo.

® 3a noTpebun MoXXHa cKopucTyBaTucA
HEBENNKOIO KiNbKICTIO MUIOHOro 3acoby.

e [licnA uboro NPOTEPTUN NpUNa Hacyxo.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Yuctka 4auwi 3 akcecyapamm

Bci KOMMOHEHTN MOXHa MUTUK B MOCY AOMMWIA-
Hit MawwnHi. KOMMoHeHTH i3 nnacTtmacu

B MOCYAOMWINHIN MalWHi He 3aTucKaTu,

TaK fAK BOHU MOXYTb AeddopMyBaTUCA.

YuweHHa 6neHaepa

Hebesreka nopaHeHHA rocTpyumMu
Hoxxamu!

He TopkariTecA Hoxa GneHaepa orosie-
HUMY pyKamu. Jna 41MCTKu MIKCEP MOXHA
posibpatu.

Vsara!

He 3acrocoByvite Hiakux abpa3uBHux
3acobiB A1A YL EHHA.

BcraBska 3 Ho)xamu HeripyAaTHa A9 MUTTA
B r10CY.A0MUVHIV MawwmHi. BcTaBky 3 Hoxamu
MUTU e MiJ MPOTOYHOKO BOAOI.

Mopapaa: lMicnAa nepepobku pianH HacTo
[0CTaTHbO MNOYUCTUTU MiKcep, He po3bupa-
to4M noro. JAnA Lboro HanuinTe TPOXM BOAM
3 M1O4MM 3acoboM L0 yCTaHOBNEHOro

Ha npueoai 6neHaepa.

BBiMKHITE 6neHAaep Ha AeKinbKa CeKyHA,

(B Npunanax 3 iMnNynbLCHNM PEXUMOM

Ha CTyniHb M). Bunuiite nonockansHy Boay
Ta CronocHiTb 6neHaep YMCTOIO BOAOIO.

Po36upaHHa 6neHaepa MantoHok @
o [loBepHiTb LLOKONb Kenuxa bneHaepa
3a rOAMHHOI CTPINKOIO | 3HIMITb.
® [loBepHITb piXkKy4y BCTaBKy NpoTu
rOAVHHOI CTPINKK, TpUMato4u ii 3a
KpunbLA. PiXXy4a BCcTaBka BiaAinnTLCA.
® BuimiTb pixky4y BCTaBKy Ta 3HiMIiTb
ylWinbHIOBaNkLHe KinbLie.

CknapaHHA 6neHaepa MantoHok [€

A Hebesneka oTpumaHHA Tpasm!

Hikosnn He cknaaavite bneHaepa
Ha rosioBHoMy 6JI0KOBI rpunaay.

® YCTaHOBITb YILiNbHIOBaNbHE KiflbLie
Ha piXKyHii BCTaBLLi.

® BcTaBTe piXKydy BCTaBKy 3HU3Y B KENMX
6neHaepa.

® 3a 0MoMOroto LLOKOMIO 3aKpyTUTU MiLLHO
BCTaBKy 3 HOXKamu.

® 3aKpyTiTb MiLLHO LLOKONb Kennxa
6neHaepa NPoTU FOAMHHOI CTPINKW.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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[Jonomora npun HenonaakKax

Y pasi Henonanok 3BepHiTbeA Oyab nacka
3a poriomMoroto Ao Bawoi cny>k6u cepsicy.

anIKﬂa,CI.I/I ANA BUKOPUCTAaHHA

36uTi BEpIIKK
100 600 O
® Bepuwku 36mBaiiTe BiHHMKOM-

36mBankoto 1%2—4 XBUINHU Ha CTYNEHi
4 (B 3aN€XXHOCTI Bif KiNIbKOCTi Ta
BNacTUBOCTEN BEPLIKIB).

AeyHun 6inok
1-8 6inkis ®
o bBinku 36usainTe BiHYNKOM-

»

361BanKoto 4—6 XBUNNH Ha CTyneHi

BickBiTHe TicTO
OcHosHui pelent @
2 AnuA

2-3 CT. n. rapa4oi Boan

100 r uykpy

1 NakeTUK BaHiNbHOro LyKpy

70 r 6opolHa

70 I KpoXmanio MO)KHa po3nyuwyBsad TicTa

® |HrpeaieHTn (kpiMm 6opolHa | Kpoxmanto)
npubn. 4—-6 xsunuH 36nsatu B NiHy
BiHM4KOM-361BanNKOI Ha CTYMiHi 4.

o [lepemMuKay BKMOYUTU Ha CTYMiHb
2 i popaBaTy MO NOXLUi NepeciAHe
60pOoLWHO | Kpoxmans NPoTAroM npub .
Yo—1 XBUIUHW.

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHWI

peuenT

3a06He TicTO
OcHoBHw peLient (d))
3—4 AnuA

200-250 r uykpy

1 ny4ka coni

1 NaKeTUK BaHiNbHOrO LlyKpY abo WKipka

Y2 IUMOHY

200250 r macna (KiMmHaTHOI TeMnepaTypw)

500 r 6opowHa

1 nakeTuK po3nylwyBsaya TicTa

/g 1 MOnoka

e Bci iHrpeaieHTn npnbn. V2 XBUNWMHN
nepemiwysaT BiHUHKOM-MillanKoo
Ha cTyniHi 1, noTiMm Npnbn. 3—4 xBUNNHU
Ha CTyniHi 3.

MakcumanbHa KiibKicTb: 1,5—2 X OCHOBHUI

peuent
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Mico4yHe TicTO

OcHosHwi peuent (d)) d

125 r macna

(KiMmHaTHOI TemnepaTypu)

100-125 r uykpy

1 Anue

1 ny4ka coni

TPOXU WKipKW IMMOHY ab0 BaHinbHOro LyKpy

250 r 6opowHa

MOXXHa po3rylysay Ticta

o [lepemiwyiTe BCi iHrpeAieHTN NpubAN3Ho
Y2 XBUIMHW Ha CTynNeHi 1, a noTimM
NpUBAN3HO 2—3 XBUAUHN — BIHUYKOM-
Milwankoto (cTyniHb 3) abo ra4kom anA
BUMillyBaHHA (CTYMiHb 2).

MakcumanbHa KinbKicTb: 2 X OCHOBHWUIA

peuent

Apixa)xose TicTo d,

OcHoBHwW peLienT

500 r 6opouwHa

1 Anue

80 r »upy (KiMHaTHOI TeMmnepaTypu)

80 r uykpy

200-250 mn Tennoro MonokKa

25 r cBiXkMX ApKAXKIB abo 1 NakeTuK cyxmx

ApPDKAXIB WKipKa V2 NMMOHY

1 ny4ka coni

® BumiwanTte ra4kom AnA BUMillyBaHHA
BCi iHrpeaieHTn npnbn. V2 XxBUNuUHM
Ha cTyneHi 1, a noTim Npunbn. 3—6 xBUnnH
Ha CTyneHi 2.

MakcumanbHa KinbKicTb: 1,5 X OCHOBHUI

peuenT

MaioHe3 I;I:l

2 AnuA

2 4. 1. ripyuui

Y4 n onii

2 CT. . AMMOHHOro coky abo ouTy

1 ny4ka coni

1 ny4ka uykpy

IHrpenieHTV NOBUHHI MaTy 0AHAKOBY

Temnepartypy.

® |HrpenieHTu (KpiM onii) AeKinbKa CeKyHA,
36uBaTy B MiKcepi Ha CTyniHi 2.

® Mikcep nepeknto4nTI Ha CTYMiHb
4 i 3anMBaTV NOBINBLHO ONit0 Yepes
BOPOHKY — 36MBaTu A0 TUX Mip, NOKK
MaloHe3 He eMynbrye.
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KomnnekTytodi enemeHTn/
CneuianbHi KOMNNeKTyloui
efleMeHTU

[HWi BKNaeHi B ynakoBKy KOMMIEKTYoHi
eNeMeHTU (BUBITbCA AOLaHU Or AL,
mMozaenen mamoHok M) onucyeTbeA

B OKPEMUX iHCTPYKLIAX 3 eKcrnyaTau,ii.
JonaHi KoMnnekTyro4i enemMeHTu/cnevianeHi
KOMMMIEKTYIO4i eleMEHTN MOXXHa TaKoX
JOKYMNUTU OKPEMO.

KoMnnekTyto4i eneMeHTn Lo KombanHy
MUM45.. MoXKHa BUKOPUCTOBYBaTUN TakoX
Ha MUM 44../46../48.. .

MantoHok 31

Yawa i3 nnactmacu (MUZ4KR3)

B vawi moxxHa nepepobnATn 60poWwHO

i iHrpeaieHT Baroto Ao 1 Kr.

Yawa i3 BUcokoakicHoi ctani
(MUZ4ER2)

B vawi moxxHa nepepobnATn 60poWwHO

i iHrpenieHTV Baroto no 1 kr.
Hacapaka-6neHaep i3 nnactmacu
(MUZ4MX2)

JnA npuroTtyBaHHA HanoiB, nope i3 ppykTiB
i oBO4IB, MalioHe3y, AnA NoApibHeHHA
bpyKTiB i ropixis, ANA HAKONIOBaHHA NbOAY .
Hacaaka-6neHaep i3 ckna
(MUZ4MX3)

JnAa npuroTtyBaHHA HanoiB, nope i3 ppykTiB
i OBO4IB, MalioHe3y, ANnA NoApibHEHHA
bpyKTiB i ropixis, ANA HAKONIOBaHHA NbOAY .
BuimiTb npoaykTH i3 6araTtoyHk-
uioHanbHoro 6neHaepy (MUZ4MM3)
AnA noapibHeHHA 3eneHi, oBo4iB, AGNYK

i M’Aca, ANA HaTMPaHHA MOPKBU, PeAbKN

i cMpy, ANA HaTUPaHHA ropixiB i oxonoaxe-
HOrO WOKOoNaay.
BaraTodpyHKLioOHaNbHa Hapi3Ka
(MUZ4DS3)

JnA Hapi3aHHA oripkiB, kanycTu, konbpaobi,
peauvcy; AnA HaTUpaHHA MOPKBU, ABNYK

i cenepu, 4epBOHOI KanycTu, cupy i ropixis;
AnA noapibHeHHA TBepAoro cupy, Wwokonaay
i FopixiB.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aunck ana HapisaHHA KapTonni ¢pi
(MUZ45PS1)

Jna 6araTodpyHKLiOHaNLHOI Hapi3Ku
MUZ4DSS.

JnAa Hapi3aHHA cMpoi kapTonni ANA KapToni
opi.

ANCK AnAa Hapi3aHHA OBO4iB ANA
cTpas a3iaTcbKoi KyxHi (MUZ45AG1)
Jna 6araTodyHKLiIOHaNbHOI Hapi3kn
MUZ4DS83.

Pi>ke dopyKTV i 0BOHI TOHKUMU CMY>KKaMm
[JIA OBOYEBUX CTPaB asiaTCbKoi KyXHi.
KpynHa TepTtka (MUZ45RS1)

Jna 6araTopyHKLiOHaNLHOI Hapi3Ku
MUZ4DSS.

AnA HaTupaHHA cnpoi KapTonni, Hanp., 4ANA
LEpYHiB 4M KHUANIB.

Ovck ana pepyHis (MUZ45KP1)

Jna 6araTopyHKLiOHaNLHOI Hapi3Ku
MUZ4DSS.

JnAa HaTupaHHA cupoi KapTonni AnA KapTo-
MNAHUX MAVHLLIB Y4 AepyHiB, ANA Hapi3aHHA
bpyKTiB i 0BOHiIB TOBCTMMMU CKMOKaMMU.
Mpec ana uutpycosux (MUZ4ZP1)
JlnA BM4aBnoBaHHA COKY i3 anenbCuHIB,
NINMOHIB i rpenncpyTiB.

M’acopyb6ka (MUZ4FW3)

JnA noapibHeHHA cBi>koro M’Aca AnA doapuwy
abo cTpas i3 hapuy.

Hab6ip pewitok 3 (MUZ45LS1)

Jna m’acopy6kn MUZ4FWS3.

3 manvmu oTBopamu (3 MM) A4NA NawTeTiB Ta
6yTepbponHux Mac, 3 BEANKMMI OTBOpaMU
(6 mm) anA »xapeHux Kosbac i cana.
Hacapka ana neyusa (MUZ45SV1)
Ana m’Aacopybkn MUZ4FWS3.

3 meTanesvM wabnoHoMm AngA 4 pi3Hnx dopm
ne4vBa.

Hacaaka-teptka (MUZ45RV1)

Jna m’acopy6kn MUZ4FWS3.

JnA HaTUpaHHA ropixis, MUrAanto, Wwokonaay
i cyxux 6ynokx.

Hacaaka-npec ana ¢pykTis
(MUZ45FV1)

Ana m’Aacopy6kn MUZ4FWS3.

JnA npuroTyBaHHA MyCy i3 NMNOAIB, KpiM
MasHW, MOMIAOPIB i WWMWKNHK.
ABTOMaTMHHO B1AANAE BOAHOHAC HepeLKM

i KICTO4KM NNoAiB, Hanp., CMOPOANHM.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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MiacTaBkKa AnAa akcecyapis
(MUZ4ZT1)

[na 36epiraHHA akcecyapis, Hanp., ra4ok
ANA BUMIllYBaHHA, BiHNYOK-361Banka,
BIHMYOK-Millanka, AUCK AnA Hapi3aHHA,
WWHKYBAHHA | HATUPaHHA

3epHOBUI MJINHOK 3 KOHIYHUM
noapi6Hiosa4yem i3 ctani (MUZ4GM3)
JlnA BCix BMAIB 3epHa, KpiM KYKYpyA3u;
TaKOoX ANA HACIHHA MaCNAHUYHUX KYbTYP,
cyxux rpubis i Tpas.

Mopo3ausHuua (MUZ4EB1)

JnA npuroTyBaHHA MoOpo3rBa Macoto
00 550 r 3a 04VH NpoLLec NpUroTyBaHHA
B OZHIN Yauwi.

YTunizauia

Jannin npynas nosHayeHwn y
ﬁ BiAMOBIAHOCTI i3 ANMpeKTMBOIO
- EBPOMEViCEKOro Cotosy 2002/96/EG
Npo YyTUNi3aL,ito eNeKTpU4Horo Ta
€NeKTPOHHOr 0 ycTaTKyBaHHA (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). AnpeKTriBa BU3Ha4ae
nopanok 36opy Ta yTunisau,ii cTapux
npvnaais Ha TepuTopii ycix KpaiH
€C.

3a iHdbopmaLlieto Npo akTyanbHi WAXu
yTunisauii 3sepHiTbcA 6yab nacka oo
CBOro creLjianisoBaHoro ToprosuaA abo
[0 aaMiHicTpaLiii CBOei rpoMaam.

FapaHTiliHi ymoBU

YMoBWU rapaHTii AnA uboro npunaay BU3Ha-
4aloTbCA HaWWM NPeACcTaBHUKOM Yy KpaiHi,
Ae npunag, 6ys npoaaHui.

Moapobuui LuMx yMOB MOXXHa OTpMMAaTK Bif,
TOProBUA, Y AKOro npunag, 6yB KynneHui.
Buicysatouu 6yab-AKy BUMOTY Y Bifnosia-
HOCTI i3 AaHOoI0 rapaHTieto, cnif noaasaTu
YeK Ha NpoAaHuin ToBap abo KBUTaHLLO.

BHeceHHA 3MiH He BUKNOYaETbCA.
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OT Bcero cepALa ro3apassiaem

Bac c rnokynkowi HoBoro npubopa
cbyipmbl BOSCH.

BbI nprobpesivt coBpeMeHHbIV, BbICOKO-
KayecTBeHHbIVi 6bITOBOV NpUbop.
JornonHuteneHyro nHGbopmaL o

O Halwevi npoAyKuuu Bel HavigeTe

Ha Hawevi cTpaHuue B MHTepHeTe.

OToT npubop NpeaHa3Ha4eH AnA nepe-
paboTKn NPoAYKTOB B 0ObIMHOM ANIA AOoMall-
Hero x03ANCTBa KONM4ECTBE B AOMAlIHNX
nNK BbITOBLIX YCNOBUAX W He pacc4uTaH Ansa
NCMONb30BaHUA B MPOMbIWIEHHBIX LLENAX.
MprmeHeHne B BbITOBLIX YCNOBUAX BKIO-
YaeT, Hanp., UICNONIb30BaHME B KYXHAX ANA
COTPYAHUKOB MarasvHoB, 0p1CcoB, CENbCKO-
XO3ANCTBEHHbIX U APYrNX MPOMbILAEHHbIX
NpeanpuATUIA, a TaKXXe Nnonb3oBaHne
rOCTAMM MaHC1OHOB, HebonblKnxX oTenemn

1 NoA06HbIX 3aBeAEHWI.

JaHHbIN anekTponpnbop MOXHO NCNonb30-
BaTb TONbKO MO Ha3Ha4YeHWo 1 nepepabaTbl-
BaTb C €ro NMOMOLLbIO TOMBLKO Takoe Konu-
4eCTBO MPOAYKTOB M B TE4EHWE Takoro
BPEMEHW, KOTOPbIE XapaKTepHb! ANA AOMaLl-
Hero xo3AncTea. Konnyectso nepepabatbl-
BaeMblIX NMPOAYKTOB He LOMKHO NpesblwaTh
MakcyMasbHO AONYCTUMOro KONM4ecTBa,
YyKa3aHHOro B 3TON MHCTPYKLWN.

Mpo4TnTe, NOXKanymcTa, BHAMATENLHO
OaHHYI0 MHCTPYKLMIO MO 3KcnayaTaumm

1 NONOXUTE ee Ha XpaHeHVe B HaAeXHoe
mMecTo. [Npon3BoauTens He HeceT OTBETCT-
BEHHOCTU 3a YObITKWN, BO3HUKLWNE B pe3yib-
TaTe HecobNoAEHNA peKoMeHaaL M Mo npa-
BUNbHOMY MprMeHeHuto 6biToBoro npubopa.
Mpwn nepenaye aToro 6bITOBOro 9NeKTPO-
npubopa Apyromy Bnagenbuy He 3abyabTte
OTAATb EMY U 3TY MHCTPYKLMIO.
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JaHHbIn 66ITOBON anekTponpubop He
HY>XAaeTcA B TEXHNHECKOM 0BCny>XnBaHuw.
B naHHOM MHCTPYKLWUM ONKMChIBAOTCA
KombaviHbl pa3nn4HbIX UCMONHEHUIA
(cmoTpuTe Takxe 0630p pasnn4HbIX
mMozeneit kombaiiHos, PucyHok ).

Ana Bawen 6e3onacHoCTU

Ob6uune yKkasaHUA NO TEXHUKe
6e3onacHocTHn

A OnacHocTb a/1eKTpuqeckoro yaapa!
MoakntoyaviTe 1 Mcnonb3yinTe Npnbop
TONBKO B COOTBETCTBUM C TEXHUHECKUMMU
AaHHbIMW Ha PrpMeHHoN Tabnn4ke.

OTOT anekTponpubop paccHMTaH Ha UCMosb-
30BaHWNE TONBKO B 3aKPbITbIX MOMELW,EHUAX.
AnekTponprubopoM MOXXHO NOSIb30BaTLCA
TONBLKO B Cly4ae, ecnv y camoro npubopa

1 ero ceTeBoro WHypa HeT HMKaKyxX MoBpex-
LeHWN.

He nognyckanTte aeten 6a1M3K0 K aneKTpo-
npubopy.

Jlnua (Takxxe 1 AeTu) ¢ NOHMXKEHHBLIM BOC-
NpyATVEM OpraHamMu HyBCTB UnW Ay WeBHO-
6onbHble, a TakXe nmua, He obnaaatowme
A0CTaTO4HBLIMM OMLITOM Y 3HAHWAMU, HA

B KOEM cny4ae He A0JKHbl CaMOCTOATENIbHO
nonb30BaThbCcA ObITOBLIM MPUGOPOM,

a ToNbKO NoA, NPUCMOTPOM WA B cly4ae,
€CNM OHW MOy MM NOAPOBHBIA MHCTPYKTaX
Mo NpaBUNbHOMY UCMOMb30BaHUO BbITOBOro
npubopa oT Nnua, OTBETCTBEHHOIO 3a UX
6e30MacHOCTb.

BunkKy 13 po3eTku cnefyeT n3BnekaTb
KaXkAblli pa3 nocne Ucnofib3oBaHuA Npu-
6opa, nepea, HNCTKOW, ecnn Bl noknaaeTe
nomMelleHne Unu B cny4ae BO3HNKHOBEHMA
HeuncnpasHOCTU.

He ocTtasnAviTe paboTarowmin aneKTponpu-
60p 6e3 npucmoTpa.

Cneaute 3a TeM, 4To6bI He NMOBPeAUTb
CeTeBOW WHYp anekTponpubopa o6 ocTpble
KpaA 1 ropA4mne NoBepXHOCTW.

Ecnu ceTeBon WwHyp aToro anekTtponpubopa
MoBpeXAEH, TO, BO M3bexxaHne onacHom
cUTyauumn, 3aMEeHATb ero AOMKHbI crneuna-
NNCTbI PUPMbI-U3rOTOBUTENSA UNU ero
CepBUCHOW cnyX6bl, NN AL, UMeroLLee
Takyo e KBanudukauuio.

Bo n3bexxaHne onacHbIx ANA Nons3o0BaTena
cuTyauuin, peMoHT nprubopa AOMXKeH BbINos-
HATBLCA TONbKO CneuvanMcTaMm Halein
CEepBUCHOM CNyX06bl.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



YKa3aHuAa no TexHuke 6e3onacHocTuU
AnAa aaHHoro npubopa

He npukacainTech K Bpalatowmmca
AeTanAm.

M3 coobparkeHunin 6e30nacHOCTM BbITOBbLIM
NprBoPOM MOXXHO MONb30BaTLCA TONBKO
Toraa, Koraa HemcrnoNb3yeMble MPUBOAbI
3aKpbITbl 3aUUTHBIMK KpbiwKamu (4, 7).
Moka anekTponpnbop BKNKOHEH, MOBOPOTHbIN
KPOHWTENH HENb3A NEPEBOANTL B ApYyroe
nonoxxeHue. CHa4ana cnefyeTt AoXAaTbCA
MOJTHOM OCTaHOBKM NMpMBOAA.
Hacaakn/npuHaane)XxHoCTu MeHATb TONIbKO
rocrne NoHOM OCTaHOBKM NPUBOAA — MPUBOL
NpPoLOKaeT ABUraTLCA ellle HEKOTOPOe
BpPEMA CNyCTA NOChNe BbIKNHOHEHNA.
OcHoBHoW 6510K anekTponpubopa Henb3A
norpy><atb B BOAY MM MbITb B MPOTO4HOW
BOZE.

Ucnonb3ynte anekTponprbop ToNbLKO

B KOMMNeKTe ¢ oMpMEHHbIMW NpUHaLNEeX-
HocTAMM. pn MCNONB30BaHUN NPUHAANEX-
HOCTen cneayeT PyKOBOACTBOBaTLCA COOT-
BETCTBYIOWMMMN MHCTPYKLMAMM MO SKCnya-
Tauum, BXOAAWMMM B KOMIMJIEKT NOCTaBKM
aToro 6bITOBOro anekTponpubopa.
OAaHOBPEMEHHO MCMONL30BaTbh MOXXHO

TOJIbKO O4HY HacaakKy nnn npuHaone>xHoCTb.

BblkntodaiTe 1 BKNoHariTe npubop ToNbLKO
C MOMOLLBIO MOBOPOTHOMO BbIKNOHATENA.
Mocne nepepbiBa B CHAG>XXEHNM 3NEKTPO-
SHEpPrmen KyXoHHbI KombariH CHoBa Hauu-
HaeT paboTaTb.

KomMmnnekTHbIn 0630p

OTKpouTe, NoXanyincra,
CTpaHuLbl C pPUCYHKaMMU.

OcHoBHoM 650K

1 KHonka pa36n10KupoBKu

2 ToBOPOTHbLIN KPOHIITEWNH
(cmoTpuTe «Pabo4ne nonoXxeHnA»)

3 MoBOpOTHBIN BbIKJIOYATESb
0/off = OCTaHoBKa
/P = MONOXKEHME OXKMAaHuA
Kpenko aep>XuTe NOBOPOTHbIN
BbIKMNO4aTENb PYKOWN A0 TeX nop, noka
NPVMBOZL HE OCTAHOBUTCA; MHCTPYMEHT
HaxXoAWTCA B OTKUHYTOM MOJIOXKEHNM.
Ecnu npvBoa 6onblue He BpawaeTcs,
TO 3TO 3HAYUT, HTO NONIOXKEHNE OTKUAbI-
BaHWA y>Ke AOCTUTHYTO.

PucyHok A

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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CkopocTtn 1-4 = pabo4ure CKopocTH

CkopocTb 1 = camoe HM3KOe Y1Cno
060poTOB — MeAneH-
Hoe BpalleHne

CkopocTb 4 = HauvBbICWEE YMCNO

06opoToB — BbICTPOE
BpalleHne
Mpy OTKNIOHEHWUN SNEKTPOSHEPrUM
6bITOBOI NPUBOP OCTaeTCA BKIOHEHHBIM
1 nocne noja4un aneKkTPo3IHeprum cHoBa
Ha4nHaeT paboTaThb.
4 3awuTHaA KpbllWKa ANA npuBoaa
JnA Toro 4To6bl CHATL KPLILWKY,
ee cneayeT nosopa4mBaTth A0 Tex nop,
rnoka oHa He pactmKCMpyeTCA.
5 TMpusoa ana
— WWMHKOBKU HenpepbiBHOIo
AencTeuAa *
— COKOBBbDKUMAJIKU AJ1A LUTPYCOBbIX *
— 3epHOBOW MeJibHULbI *
Ecnu Bbl He nonb3yeTech aTUMU
npmcnocoﬁneHmmyM, TO 3a|§pb|BaﬁTe
NPUBOA, 3aLMNTHON KPbILWKOM.
6 MMpuBoa anAa
— HacaAoK (BeH4uK anAa
nepemelmBaHnA, BEHYUK ANA
B361BaHNA, KPIOK ANA TecTa)
— MellasKyn MOpPOXeHuLb! *
— B OMYIWEHHOM U1 NOAHATOM
MoJIoXKeHUU Ana Macopy6bku *
7 3awuTHaA KpbllWwKa ANA NpuBoaa
MUKcepa
8 lMpusoa anAa
— 6neHpepa
— MHOrocpyHKLMOHaIbLHOIro MUKcepa
Ecnw Bbl He nonb3yeTeck bneHaepom,
TO HaKpOMTe NPUBOA, KPbIWKOM.
9 OTcek ANA ceTeBoro WHypa
(PucyHok )
MUM 44..: HamoTawTte kabenb
Ha AepXaTenb
MUM 46../48..: YbepuTe ceTeBON WHYpP
B OTAeNleHne ANA ero XxpaHeHus.
CmMmecuTenbHaa 4ala ¢ npuHaanex-
HOCTAMU
10 CmecuTtenbHaA Yawa
11 Kpbiwka
Hacaakun
12 BeH4uK ANAa nepemMewiMBaHuA
13 BeHu4uk ana s36usaHnAa

14 MecunbHaa HacaakKa C OTKJIOHUTEJIEM
TecTa
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BneHaep

15 MoacTtaBka

16 HoxxeBaAa BcTaBKa

17 YnnoTHUTENbHOE KOJNbLO
18 CtakaH 6neHaepa

19 Kpbiwka

20 BopoHka

* TprHaanexHoCcTun, KOTopble He BXOAAT
B KOMMJIEKT nocTasku npubopa, MoXXHO
nprobpecT B MarasvHe U B CEPBUICHON
cnyxb6e.

Pabo4ne nonoxxeHua

A BHumarue!

KyxoHHbIT KOMOaliH MOXHO BKJII04aTh
TOJILKO [10C/1€ TOro, Kak Hacaaku/
MPUHAANEXHOCTY Obln MPUKPErIeHsbI,
COrnacHo rnpuBeaAeHHOV Hike TabauLe,
K ipasuibHOMY rpuBOAY B NpPaBuIbHOM
rosnunm m repeseseHbl B paboyee
r10JI0XKEHMe.

[1oBOPOTHBIVI KPOHLITEVIH AO/IKEH
ghuKeHpoBaTLCA B KaXxaoMm paboyem
10710 XKEHMNH.

YcTaHoBKa B paboyee nonoxxeHue

PucyHok

® HaxmuTe Ha KHOMKY pa3binoKupoBKK
N Ha4YHMTE NepeMelL.eHre NOBOPOTHOMO
KPOHLWTENHa.

® B Heobxoanmom Bam paboqem nonoxe-
HMM NOBOPOTHbIN KPOHIWITENH AOJKEH
3adomKempoBaTbCA.

Mono-
»KeHne

1

docd

3 Sw

2

Hl @

ot

Wy

YcTaHoBKa/CHATNE BEHYMKOB
AnA cMelWnBaHuA 1 B36uBa-

HWA N Hacaakn AnA nepeme-
LMBaHWA TecTa

| ¥ k| (| L5128

Jo6asneHne 6onblioro
E}E Konn4ecTBa NpesfHas-
HayeHHbIX ANA nepe-
paboTKM MPOAYKTOB

ot
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YnpasneHne

A OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA!

BcraBbTe BUIIKY B pO3ETKY TOJIBLKO I10C/€
10JIHOrO OKOHYaHWA rOAroTOBKY rpubopa
K pabore.

A Buumanuve!
Ha4unHaiite nons308aTsCA KyXOHHbIM
KOoMbaviHOM TOJIbKO riocsie rnepeBosa
rpyHaAneXxHocTe/Hacaaok B paboyee
r10J10XKEHME.
Hesnb3a Brumo4aTh r1ycTor KyXOHHbIV
KOMOaviH.
pnbop m rpuHaAEXHOCTH HENb3A M0ABEP-
ratb BO34eVCTBUIO UCTOHHUKOB Tera.
Jetanm Hesib3A UCMONb30BaTh B MUKPO-
BOJIHOBOVI 11€441.
® [lepen nepBbIM NCNONL30BAHNEM
aneKTponpubop 1 NPUHaANEXHOCTU
K HEMY cneayeT TlWaTeNbHO NOYNCTUTD,
Kak yka3aHo B pasfene «4uctka u yxon».

Moarortoska

® [locTaBbTe OCHOBHOM 650K KYXOHHOIro
kombalHa Ha rnaakyto 1 HUCTYo NOBepX-
HOCTb.

® BuiTawmre aneKTpowWwHyp U3 oTAeneHuA
ANnA ero XxpaHeHnAa nnn pa3MOTal;lTe ero
(PucyHok ).

® BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.

BeH4uKn Ana nepemelumsaHuA

1 B36nBaHNA U MecunbHaA HacaaKa
PucyHok B

BeHunk aAna nepemewmnsaHua (a)
ncnonb3yeTcA ANA NepeMelrBaHnA TecTa,
Hanpumep, caobHoro TecTa.

BeHuuk (b)

ncnonb3yeTcA ANA B36MBaHNA ANHHbIX
6enkoB, CNMBOK M NErKOro TeCcTa, Hanprumep,
6UCKBUTHOrO.

Hacaaka ana nepemelumsaHuA TecTa (C)
¢ aenutenem (d)

ANA 3aMelnBaHnA TAXKENOro TecTa

n fLobaBneHnA MHFPeANEHTOB, KOTOpble

He A0JKHbI U3MeNbYaTheA (Hanpumep,
n3oMa, WOKOoNaAHbIX MNACTUHOK).

Robert Bosch Hausgerate GmbH



OnacHocTb TpaBMUPOBaHUA
Bpauarowmmnca Hacagxkamm!

Bo Bpema paboTsl snekTpornpubopa
HUKOrAa He OrlyCKavTe PyKy B CMECUTEIb-
HYI0 Haty.

3aMeHATL Hacaaku MOXHO TOJIbKO riocse
10J1HOV OCTaHOBKM rpmBOAa — r10Cs1e
BbIKJIIOHEHUA MPUBOA Elle HeKOTOpoe
BPEMA ABVXKETCA I10 UHEPLINN.

KyxoHHbIVT KoMbaviH MOXeT ObiTb BKIIIOHEH
TOJIBKO [10C/1€ TOr0, KaK He UCIO0Jb3yeMble
B J@HHBIVI MOMEHT rpuBoAbI O6yayT
3aKPbIThI 3AUNTHBIMU KPbILIKAMM.

® [1oBOPOTHbLIN BbIKNIOHATENb YCTAHOBUTL
Ha P 1 yaepXxuvBaTb B 3TOM MONOXKEHUN
[l0 Tex rnop, NoKa npuBoA, He OCTaHOBUTCHA.
YKa3aHue:
Ecnu npvBop, 6onblue He BpalaeTcA,
TO 3TO 3HA4UT, HTO MONIOXKEHME OTKUAbI-
BaHVIA y>Xe AOCTUMHYTO.

® HakmuTe Ha KHOMKY pa3bnoknpoBKu
1 nepeBeanTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B NMONOXKEHWNE «6».

® YcTaHoBKa CMECUTENBHOM Haln.
Llokonb emkocTV AonmkeH 6bITb BCTaBneH
B BbIEMKY OCHOBHOIO 6510Ka KyXOHHOMO
kombaiHa.

® B 3aBucumocTu oT Buaa nepepabaTtbiBae-
MbIX MPOAYKTOB BCTaBbTE B MPUBOL L0
doukcaunm BeH4YMK ANA nepemelvsaHmA,
BEH4YMK ANA B36MBaHWA UK KPIoK ANA
TecTa. [py ycTaHOBKe Hacaaku Ans
nepemMelwmnBaHnA TecTa noBopa4nsanTe
Jenvtenb A0 Tex Nop, noka Hacaaka
He 3admKcupyeTceA.

® 3arpysuTe B Hauy npefHasHa4YeHHble
AnA nepepaboTKn KOMIMOHEHTHI.

® Ha)KmuTe Ha KHOMKY pa3bnoKnpoBKK
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbIA KPOHWTENH
B MONIOXKeHUe «1».

® HakpoiiTe KpbIWKOM.

® YCTaHOBUTE MOBOPOTHLIN BbIKOYATENb
Ha HeobBXOANMYIO CKOPOCTb.

Jlo3arpy3ka KOMMNOHEHTOB
® Bbiknio4nTe Nprbop ¢ MOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro BhIKNIO4aTens.

® [1oBOPOTHbIN BbIKNOHATENb YCTAHOBUTL
Ha P 1 yaepXuvBaTb B 3TOM MON0XKEHUN
[0 Tex Mop, NoKa NpuBOA, He OCTaHOBUTCH.

® CHUMWTE KPbILLKY.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

® HaxXKmuTe Ha KHOMKy pa3baoK1MpoBKM
1 nepesBeavTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B MONOXKEHUE «7».

® 3arpysuTe A06aBO4HbIE KOMMOHEHTHI

nnm

® BbINONHWTE A03arpy3Ky KOMMOHEHTOB
Yepes3 OTBEPCTME B KPbILKE.

Mo okoH4YaHun paboThbl

® Buikno4ute NprMbop ¢ MOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro BbIKNO4YaTens.

® [1oBOPOTHBIN BbIKNIOHaTENb YCTAHOBUTL
Ha P 1 yaepxusaTb B 3TOM MONOXKEHNN
[0 Tex Nop, Noka Np1BOJ He OCTaHOBUTCA.

® l13BneknTe BUIKY U3 PO3ETKM.

CHUMUTE KPbILWKY.

® HaxXmuTe Ha KHOMKy pa3baoKMpoBKM
1 nepesBeavTe NOBOPOTHbIN KPOHWTENH
B NONOXeHWe «6».

® l13BneknTe HacaaKy 13 npmeBoaa.

CHUMWTE cMecUTENBHYIO Hally.

e [IpoBeauTe 4UCTKY BCEX AeTanen, Kak
yKasaHo B pa3gene «HncTka n yxoa».

Mukcep PucyHok 3

OnacHocTe TpaBMUPOBaHNA
0 J1e3BUA HOXKa/Bpaluarowmyica
npusoa!

Hukor.aa He oryckavite pyKy B 6reHaep,
YCTaHOBJIEHHLIVI HA OCHOBHOW 6710k!
BrerHaep MOXHO CHUMATb/YCTaHaBINBATb
Ha MECTO TOJIbKO [10C/1€ MOJIHOV OCTaHOBKM
npuBoAa.

b1eHaepomM MOXHO 0/1b30BaThCA TOJILKO
TOr4a, Kor4a OH HaxoANTCA B COOpaHHOM
BUAE 1 3aKPBIT KPbILIKOM.

A OnacHocTe ownapusaHusa!

lpu nepepaboTke B beHAEPE ropA4MX
MPOAYKTOB YEPEe3 BOPOHKY KPbILIKM
BbIXOAUT riap. B 6neHAeEp HENL3A
3anuBatb bonee 0,5 InTpa ropAqeri
WIM CUTTLHOMEHALLEVICA XUAKOCTH.

BHumaHune!

Mukcep MOXHO rnoBpeAuTs.

Henb3a nepepabartbiBate HUKaKue 3amMopo-
JKEHHbIe MPOAYKTbI (38 UCKIIIOHEHNEM
KyOUKOB NuieBoro fibAa).

Mukcep He AomKeH paboTaTs BXOJIOCTYIO.
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BHumanue!

CmewmBaHNe XUAKOCTEN B CTEKITIAHHOM

cTakaHe MUKcepa: POU3BOANTCA Ha

CKOpOCTY He Bbile 3-i. B cTakaH mMukcepa

MOXXHO BmBaTh He bosiee 0,5 antpa ropAqeri

WJin CUJIbHOINEeHAL evica XKUAKOCTU.

® HaxkmuTe Ha KHOMKy pa3bnok1poBKu
1 NepeBeanTe NOBOPOTHbIA KPOHWTENH
B MOJIOXKEHNE «3».

e CHumuTe c npvBoja bneHaepa 3aunTHyo
KPbILKY.

® YcTaHOBUTE CTakaH MUKcepa Ha NpuBoa,
(MapkvpoBKa Ha LL,oKonie MUKcepa
AOMKHa 6bITb HANPOTMB MapKNPOBKM
Ha KyXOHHOM KomMbarnHe) 1 noBepHUTe
€ro NpoTMB 4acoBOMN CTPENKM A0 yrnopa
(PucyHok [3-4/5).

® 3arpysuTe NpoAyKTbI.
MakcumanbHoe Konn4ecTBO XXUAKOCTU
ANA NNacTMaccoBoro ctakaHa — 1 nnTp,
AnA cTeknAHHoro — 0,75 nutpa
(cunbHoMeHAWMecH nnu ropAqre
Xnakoctu — 0,5 nutpa).
OnTMManbHOe KonM4ecTBO TBEPAbIX
KOMMoHeHToB — 50—-100 rpamMmoB.

® HakpoiiTe MVKCep KpbIWKON 1 HajaBuTe
Ha Hee.
Bcerna npnaepxnBante KpbiWKy pyKon
BO BpeMA paboTbl. He aepxuTe npn sTom
PYKY HaZ 3arpy304HbiM oTBEepcThEM!

® YcTaHOBWTE NOBOPOTHLIN BbIKNOHaTENb
Ha HeOo6XOANMYIO CKOPOCTb.

[Ao3arpy3ka

KOMMOHEHTOB PucyHok [3-6

® Buikno4uTe NprMbop ¢ NOMOLLLIO MOBOPOT-
HOro BbIKNOHaTens.

® CHUMUTE KpbIWKY 1 Ao6aBbTe HeO6XO-
AVMbIE KOMMOHEHTHI

nnm

® I3BNEKNTE BOPOHKY M MOCTEMNeHHO 3arpy-
)KanTe TBepAble KOMMOHEHThI Hepe3
OTBEPCTME KPbILWKN

nnm

® 3anenTe XUAKOCTb Hepe3 BOPOHKY.

Mo okoH4YaHUM paboThl

® Buikno4nTe nprbop ¢ noMoLbio
MOBOPOTHOIO BbIKAOHaTENA.

® l13BneKknTe BUNKY U3 PO3ETKN.

® [loBepHuTe BneHaep rno HacoBon cTpenke
N CHYMUTE ero.

PekomeHpauma: ny4iie BCero nombiTb

MUKCep cpasy nochne 1CnosbL30BaHNA.
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YucTtka n yxoa

A Buumarue!

He ronb3yviteck abpasvBHbIMy YUCTALUNMU
cpeacTeamm.

lNoBepxHOCTL aneKkTporpmnbopa MOXXeT ObiTb
roBpexzaeHa.

Yuctka ocHoBHOro 60ka

OnacHocTb ropaxeHnAa
ANIeKTpUYeCKM ToKkom!

OcHoBHovi 6110k anekTporipubopa Hu

B KOEM CJly4ae HeJlb3A Morpyxars B BOAY
Y HUKOr Aa HEJIb3A MbITb B [POTO4YHOU
BoJe.

® l13BneknTe BUNKY U3 PO3ETKMU.

@ [poTpuTe ocHOoBHOI BNOK aneKTpo-
npubopa BRaXHOMN TPAMKOWA.

® [pu HeobxoanmocTn nobaBbTe B BOLY
ANA NPOTMPKM HEMHOIO CPeACcTBa ANA
MbITbA NOCYAbl BPYHHY!IO.

® B 3aknio4eHne npoTpuTe anekTpornpmbop
Hacyxo.

YucTka cmMecuTeNbLHOI Yawm

" NpuHaafieXxHocTel

Bce neTanu anekTponpubopa MoXXHO MbITb
B MOCYOMOEYHON MalWHe.
MnacTmMaccoBble AeTanu HeNb3A 3aXXNMaTb
B MalMHe MeXAY MocyAoN, TakK Kak He
UCKnto4eHa nx aecpopmauua.

YucTtka 6neHaepa

OnacHocTe TpaBMUPOBaHUA
06 ocTpele s1e3BUA HOXa!

3a HoX bieHaepa HeJlb3A 6paTkbCA roJok
pyKoi. A yaobcTea YuCTKu MUKCep
MOXXHO pa3obpars.

Buumanue!

He rionb3yvitecs abpa3nBHbIMy YUCTALLMMMU
cpeacTsamu. Hoxesas sctaska He rnpeaHas-
HayeHa AJ1A MOVIKM B [10CY.A0MOEYHOW
maiumrHe. Ee ceayer b OnosoCcHy b

B [POTO4HOV BOAE.

PekomeHpauma: Nocne nepepaboTkun
YKMAKOCTEN MOXKHO MOMbITb 6neHaep,

He pa3bvipan ero.

JlnA aTOro B ycTaHOBNEHHbBIN Ha KOMbaViH
6neHaep Ao6aBbTe HEMHOIO BOAbI CO
CPeACTBOM AJIA MbITbA NOCYAbl BPY4HY!IO.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



3aTeM BKNIOHUTE Ero Ha HECKOMNBKO CEKYHA,
(B cny4ae ¢ kombanHamu ¢ hyHKLMEN
MOMEHTaILHOr 0 BKNOYEHWA NepeseanTe
nepeknoyaTenb B NofoXXeHne «M»).

3aTeMm BbineliTe pacTBOP MOOLIWEro CpeacTBa
1 npomMoviTe 6neHaep YICTON BOAOMN.

Kak pasobpaTb Mukcep PucyHok [d
® Llokonb cTakaHa MUKcepa NoBepHUTe
Mo 4acoBOW CTPeNike N CHUMUTE.
® Bo3bMUTECH 3a MIOCKNE BbICTYMbI
HOXXEBOW BCTABKWN 1 NOBEPHUTE
ee NpPoTUB HaCOoBOW CTPENKM.
HoxxeBaA BcTaBKa BbIMAET U3 CTakaHa.
® CHUMUTE HOXKEBYHO BCTaBKY U yb6epuTe
KOMbLLEBOE YIMIIOTHEHME.

C6opka Mukcepa PucyHok [€

A OnacHocTb TpasMupoBaHuA!

Hu B koem ciyqae He rpoBoanTe COOPKY
MUKCepa Ha OCHOBHOM b6J10ke
aneKTporpubopa.

® HapneHbTe ynnoTHUTENLHOE KOMbLLO
Ha HOXKEBYIO BCTaBKY.

® BcTaBbTe HOXKEBYIO BCTaBKY CHU3Y
B CTakaH MuKcepa.

© C noMoLLbto LLOKOJIA NONIHOCTLI0 BBUHTUTE
BCTaBKY B CTakaH MuKcepa.

e [lo 4acoBoVi CTPeNKe BBUHTUTE LLOKONb
CTakaHa MyKcepa.

Momolb Npn ycTpaHeHUn
HeucnpasHOCTEN

Mpyn BO3HMKHOBEHWUM HEWCTNPaBHOCTEN
obpalaniTecb, NoXXanyncTa, 3a NOMOLLbIO
K cneunanucTam Hawei Cny>x6bl cepsuca.

Mpumepbl UCMOJIL30BaHNA

B36uTblie cnuBku
100-600 r O
o B36usariTe cnuBkun ot 172 no 4

MUHYT (B 3aBUCUMOCTU OT KONM4eCTBa
1 CBOWCTB CNMBOK) Ha 4-1 CKOpOCTY
C MOMOLLLIO BEH4YMKA ANA B36MBaHMA.

B36utbie 6enkun
Ot 1 no 8 An4HbIX 6enkoB @

® B36uBavite 6enkn oT 4 1,0 6 MVUHYT
Ha 4-1 CKOPOCTY C MOMOLLLIO BEHHMKA
AnA B36vBaHvA.

Robert Bosch Hausgerate GmbH
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BuckeuTHoe TecTo

OcHoBHovi peuent @

2 Anua,

2-3 CT. N1. ropA4en BOAb,

100 r caxapa,

1 NakeTUK BaHWNbHOIO caxapa,

70 r MyKMH,

70 I Kpaxmana, HEMHOIo NeKapcKoro

nopoluka

® Ba6uBaiiTe Bce KOMMNOHEHTLI (KPOME MYKH
1 Kpaxmarna) B Te4eH1e NpuMepHo
4—6 MUHYT Ha 4-1 CKOPOCTY C NMOMOLL IO
BeH4MKa AnA B36mBaHMA 80 o6pa3oBaHuA
neHbl.

® 3aTem nepeBeauTe NMOBOPOTHbLIN BIKAIO-
yaTesb Ha 2-10 CKOPOCTb U B Te4eHne
nonyTopa — OAHOW MUHYTbI MO CTONOBOW
noxke nobasnAnTe B CMeChb MPOCEAHHYIO
MYKY 1 Kpaxmar.

MakcumanbHoe KonM4ecTBo TecTa:

2-KpaTHOE KONM4eCcTBO NPOAYKTOB U3

OCHOBHOIO peLienTa.

CnobHoe TecTO
OcHoBHovi peuent O
3-4 Aanua,

200250 r caxapa,

1 wenoTtka conu,

1 nakeTUK BaHWABbHOIO caxapa unm Leapa

C NMOJIOBMHbI IMMOHA,

200250 r cnnBo4HOro macna

(kOMHaTHOW TeMnepaTypbl),

500 r MyKu,

1 NaKkeTUK XMMMYECKOro pa3pbIXNNTENA

TecTa,

'/g 1 MOnoKa

® Bce KOMMOHEHThI B TEHEHME NMOAYMVHY ThI
nepemMeLlnBariTe C MOMOLLbIO BEHYMKA ANA
B36MBaHVA Ha 1- CKOPOCTH, a 3aTeM
B TeYeHne 3—4 MUHYT Ha 3-1 CKOpPOCTW.

Haunbonblee konn4ecTso TecTa:

nonyTopHOEe — ABOMHOE KONIMHECTBO

NPOAYKTOB M3 OCHOBHOIO peLenTa

CaobHoe neco4yHoe

TEcTo (d)) ¢

OcHoBHoV peuent

125 r cnnBoYHOro Macna (KOMHaTHOM
TemnepaTtypbl),

100-125 r caxapa,

1 Anvuo,

1 wenoTtka conu,
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HEMHOrO IMMOHHOM LeApbl U BaHUALHOIO

caxapa,

250 r myku,

npu HeobX. HEMHOIO XMMNHYECKOro

pas3pbIxnuTenA TecTa.

® Bce KOMMOHEHTbI MepeMeLBanTe
NPUMEPHO B TEHEHME NONMUHYThI Ha 1-11
CKOPOCTWU, a 3aTeM B Te4eHWne NpnuMepHo
2—3 MVHYT C MOMOILLbIO BEHYMKa ANA
nepemelwmBaHnA (3-A CKOPOCTb) NN
MECWIBHOIM HacalKu (2-A CKOPOCTb).

MakcumanbHoe KoNM4ecTBO TecTa:

2-KpaTHOe KOnn4ecTBO NPOAYKTOB

N3 OCHOBHOIO peuenTa.

[ poXx>xXeBoe TecTo
OcHoBHovi peuent d
500 r Myku,

1 Anuo,

80 I »xupa (komMHaTHOW TeMnepaTypbl),

80 r caxapa,

200-250 mn Tennoro Monoka,

25 cBeXMX Mnn 1 NaKETUK CyXUX APOXOKEN,

Lieapa ¢ nosIoBUHbI IMMOHa,

1 wenoTtka conu,

® Bce KOMMOHEeHTHI B TeHeHVE NONYMUHY ThI
nepemMewnBanTe C NOMOLbI0 HacaaKM ANA
nepemewwnBaHmA TecTa Ha 1-11 CKopocTy,
a 3aTeM B Te4eHne 3—6 MUHYT Ha 2-11
CKOpPOCTW.

Hanbonblwee KonnyecTso TecTa:

nonyTopHOe KONN4YeCTBO NPOAYKTOB

N3 OCHOBHOIO peLenTa

MaioHe3
2 Anua, B]

2 4. NOXXKW rop4uLLbl,

Y4 N pacTUTENbHOro Macna,

2 CT. NOXXKWN IMMOHHOI 0 COKa UMK CTOJIOBOIrO

yKcyca,

1 wenoTka conu,

1 wenoTka caxapa.

Bce nHrpeaneHTbl AOMKHLI UMETb

OAVHAaKOBYIO TeMrepaTypy.

® Bce KOMMNOHeHTbI (KpOMe pacTUTENBLHOMO
mMacna) nepemMelmnBanTe HECKONLKO
CEKYHJ, B MMKCepe Ha 2-11 CKOPOCTW.

® [lepeKknoHnTe MUKCep Ha 4-10 CKOPOCTb
1 MeANIeHHO BAMBalTe Macho 4epes
BOPOHKY. B36buvBaviTe Bce BMeCTe A0 TeX
rnop, NoKa MarioHe3 He aMyNbrMpyeTcA.
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CepuiiHbie/cneunanbHbie
NpUHaANEXXHOCTU

He npvBeaeHHbIE B AAaHHOWM UHCTPYKLLMN,

HO MMeEoWMECA B KOMIJIEKTE MOCTaBKM
NpUHaANEeXXHOCTH (CMoTpuTe 0630p pasnuy-
HbIX MOZENEN KYyXOHHbIX KOM6aliHOB,
PucyHok ) onvcaHbl B OTAENBHbIX MHCTPYK-
LMAX MO aKcrnyaTaumn.

Jlio6aA 13 npuHaaneXxHocTen MoXXeT ObITh
Bamu gononHuTenbHO 3akasaHa.
MpuHaAneXXHOCTN K KYXOHHOMY KOMBanHy
MUM 45.. npurofHbl AfA UCNONL30BaHUA Ha
KYyXOHHbIX KoMb6aiiHax MUM 44 .. /46.. /48.. .
PucyHok [l

CmecuTenbHaAa 4yawa n3 njaactmaccsl
(MUZ4KR3)

B vawe MoXxHO nepepabaTbiBaTb MyKy

W MHrpeaneHTsbl Becom o 1000 r.

CmecuTesbHaA Yawa n3 Hep)kaBe-
toweti ctanu (MUZ4ER2)

B vawe MoxxHO nepepabaTbiBaTbh MyKy
W MHrpeaneHTbl Becom o 1000 r.

MNnacTukosaa HacaaKa-6neHaep
(MUZ4MX2)

,ﬂ,ﬂﬂ NpUroToBNeHnA HanNnMTKOB, Mope
13 OPYKTOB 1 OBOLLEN, MaioHe3a,

ANA n3menb4eHnA OPYKTOB 1 OPEXOB,
AnA namenb4yeHnA Ky6VIKOB nbpa.

CTeknAaHHaA Hacaaka-6neHaep
(MUZ4MX3)

JlnA npuroToBneHVA HaNMTKOB, Mope
13 OPYKTOB 1 OBOLLEN, MaroHe3a,
ANA n3menbyeHrA OPyKTOB 1 OPEXOB,
ANA n3menbHeHnA KybuKoB nbaa.

MynbTnbnenaep (MUZ4MM3)

JnA namenb4yeHnA 3eneHun, osolLen, AGNoK
1 MAca, ANA HaTUpaHNA MOPKOBU, peamnca

U cblpa, ANA HATUPaHNA OPEXOB U OXNaXKAeH-
HOro woKonaaa.

YHuBepcanbHaAa pe3ka (MUZ4DS3)
JnA HapesaHWA OorypLLoB, KanycThl,
KOJ'Ibpa6I/I, peanca; anAa HatnpaHmMA MOPKOBMU,
ABNOK 1 cenbaepen, KpacHoOM KanycTbl, cbipa
1 0pexoB; ANnA n3amMmenb4eHnA TBepaoro cbipa,
lwoKonaaa 1 opexos.

Robert Bosch Hausgerate GmbH



Aunck ana kaptodpena chpu
MUZ45PS1

Jna yHueBepcansHon peskn MUZ4DS3.
JnA Hape3aHunA cbiporo KapTodoena

ANIA NpUroToBneHnA KapTodhenAa dopu.
[Ovck anAa Hape3Ku oBolen AnA
6nio4 a3natckon kyxHu (MUZ45AG1)
Jna yHueepcansHon peskn MUZ4DS3.
HapesaeT thpyKTbl 1 OBOLULW TOHKMMW NONOC-
Kamu ANA OBOLLHBIX 604, a31MaTcKoM KyXHMW.
IOvck-TepKa AnA cbipbiX OBOWEN
MUZ45RS1

Jna yHueepcansHon peskn MUZ4DS3.
AnA HaTupaHmA cbiporo kapTodhena, Hamp.,
ANA APaHMKOB MMM KNELLOK.

Ovck Tepka/wumHkoska MUZ45KP1
Jna yHueBepcansHon peskn MUZ4DS3.
AnA HaTupaHmA cbiporo kaptodbenAa anA
KapTodenbHbIX ONaanin U ApaHNKOB, ANA
Hape3aHVA OPYKTOB 1 OBOLLEN TONCTbIMM
NOMTUKaMMU.

CoKoBbDKMMaJIKa AJ1A LUTPYCOBbIX
(MUZ4ZP1)

JnA BEDKMMaHWA coka U3 anefbCuHOB,
NIMMOHOB ¥ rpenndpyToB.

Macopy6ka (MUZ4FW3)

JlnA namensHeHVA ceexxero MAca AnA
npuroTosneHuA dapiua nnu 604, 13 cpapuia.
KomnneKT oopMOBO4HbLIX ANCKOB
¢ menkumu (MUZ45LS1)

Jna macopybkn MUZ4FW3.

C menknmm otBepcTMAMM (3 mm)

AnA nawTteToB 1 6yTepbpoAHbIX Macc,

C KpYnHbIMW OTBEPCTUAMM (6 mm)

ANIA XapeHbIx konbacok n cana.
Hacaaka-wa6noH AnAa BbiNe4Ku
(MUZ45SV1)

Ana mAcopy6kn MUZ4FWa3.

C meTannnyecknmy wabnoHamu anA

4 pa3nn4HbIX OPM NeHeHbA.
Hacaaka-tepka (MUZ45RV1)

Ana mAacopy6kn MUZ4FWS.

JnA namenbHeHVA opexos, MUHAANA,
wokonana v cyxvx 6ynok.

Robert Bosch Hausgerate GmbH

ru

Hacaaka-npecc AnAa oTxuma coka
(MUZ45FV1)

Ana mAacopybkn MUZ4FW3.

JlnA npurotoBneHvA Mycca u3 Aroa,
(Kpome ManuHbl), TOMUAOPOB W WWMOBHUKA.
OaHoBpeMeHHO aBToMaTnHeckn oTAaenseT
BETOYKW U 3EPHBIWKN, HaMp., CMOPOAMHbI.

MoacTaBka ANA NpuHaAneXXHocTen
(MUZ4ZT1)

ﬂ,J'IFl XpaHeHnA anIHalJ.ﬂe)KHOCTeVI, Hanpwu-
Mep, MecUnbHON Hacaaku, BeHYMKa ANA
BSﬁl/IBaHl/IFl, BeH4YMKa AnA nepemMelinBaHuA,
ANCKa AnA pe3ku, WMHKOBKN N HaTUpaHuA.

3epHOBaﬂ MeJibHULUla C KOHN4YeCKUM
n3amesib4mTesiem M3 ctaamn
(MUZ4GM3)

JlnA Bcex BMIOB 3epHa (Kpome KyKypy3bl)
N ANA Macnn4HbIX CEMfH, CylWeHbIX rpnubos
n Tpas.

Mopoxenuua (MUZ4EB1)

JlnA NnpuroToBNeHMA MOPOXKEHHOO BECOM
[0 550 r 3a 04MH NpoLLecc NpuroToBneHnA
B OZIHOWM eMKOCTMW.

YTunusauua

OToT BbITOBOM aneKkTponpunbop
E nmeeT 0603Ha4eHVe COrnacHoO

TpeboBaHvAM anpekTnsbl EC 2002/
W= 96/EG 06 OTCNY)XMBIIVX CBOV CPOK
ANEKTPUHECKMX U SNEKTPOHHbIX
npubopax (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
B aToi AnpeKTMBE NpUBEAEHbI
npasuna, LeVCTBYHOWMNE Ha BCE
TeppuTtopum EC, no npuemy un
YTUAM3ALNM OTCIY)KMBLUNX CBOM
CpOK Npubopos.
NHdpopmaumio 06 akTyanbHbIx MeToAax
yTnnmsauunm Bel cmoxeTe nonyqmTb y
Balwero ToproBoro areHTa unu B opraHax
KOMMYHanbHOro ynpaefieHnA o MecTy
Bauwero xutenscTBa.

FapaHTuUiHbIE YyCNOBUA

Mony4nTb ncHepnbiBatoLLyio MHCpopMaLO
06 yCcnoBuAX rapaHTUMHOro obcny>xnBaHnA
Bbl MoXxeTe B Bawem 6nvkanwem
aBTOPV30BaHHOM CEPBVICHOM LLEHTpe nin

B CEPBMCHOM LLEHTpe OT NPOou3BoAnTENA
000 «BCX BbiTOoBanA TexHUKa», a Takxe
HalnTV B OUPMEHHOM rapaHTUAHOM TalloHe,
BblAaBaeMOM Mpu NPoAaKe.

MpaBo Ha BHeceHWe N3MeHeHWN
ocTaBfAeM 3a coboin.
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HUHdopmauua usrotoeurens
O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCNy>XMBaHUMU

MyHKTbl 1-2 3aNONHATCA TONbKO B

1. Mspenue Cryuae, eCniu 3TH JaHHbIE He cofep-
aTCA B JOKYMEHTaX O MOKYMKe afe-
nuA (KaccoBbli UeK /WK TOBapHBIi

2. Mopenb yek, TOBapHan HaknagHas).

3. [aHHan nHhopmMauma pacnpocTpaHAeTcA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOBapHOro 3Haka Bosch: kode-
BapKH, KoheMalL1Hbl, KOHEMONKU, BECHI, KYXOHHbIE KOMBaiHbI, MUKCEpbI, MbINECOCh, PE3KM1, TOCTEpPbI,
YTIOrU, eHbl, pacnpAMUTENH ANA BONOC, 3NEKTPOUYANHUKU, COKOBbIKMMANKK, U3Menbuutenu, bnenaeps,
rnafunbHble AOCKKM, MaCCaXKePbl, BAHHOUKM, 3NEKTPOrPENKN U aHanoruHble UM U3AEnus.

4. YBakaemble aMbl U rOCnoaa, coobliaem Bam, uto Halwa npoayKuusa cepTudULMpoBaHa Ha
or CoOOTBeTCTBUME poccuickum TpebosaHuAM bGesonacHocTu cornacHo 3akoHy P® «O sawute
npae notpebutenei».

MHdopmaLmio no cepTudukaLnm Halmux npubopoB., a Takxe AaHHble 0 HoMepe cepTUdmMKaTa
COOTBETCTBMA U CPOKE ero AencTaua Bol moxxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBan TeXHUKax.
Halwa npoAyKuua NpousBefeHa Noj KOHTPONEeM TpaHCHALWOHaNbHoOM kopropaunn «bCX
TP bBow yua Cumenc Xaycrepete Im6X», agpec wrab-kBaptupbl: 81739 MioHxeH, Kapn-Bepu
Ltpacce 34, l'epmaHuA.
OpraHusauuneit, ynTonHOMOYEHHOM U3roToBUTENEM Ha OCHOBaHUW AOrOBOPA C HUM, ABNAETCA
000 «bCX BbiToBasA TexHWKa», agpec: Mocksa, 119071, yn. Manaa Kanyxckas, A.19, ctp.1;
Ten.: (495) 737-2777, dakc: (495) 737-2798.

5. ObasarenbHble CcBefeHNA O TEXHUUECKUX XapaKTepUCTUKaX :U_\_OOUW npueeaeHbl Ha TUNoOBOM Tabnuuke
np1bopa UnNu Ha ero aTUKETKE U/UNK B COMPOBOANTENBHOM AOKYMEHTALMU.

6. AKceccyapbl U cpeacTBa no yxoay

[nsa 6e3ynpeuHoro yHKUMOHUPOBaHWA Ballei TEXHUKU M yXOAa 3a HEW MPOU3BOAUTENDb PeKoMeHayeT
UCMONb30BaTb TONIbKO OpUrMHanbHble akceccyapbl U CpeacTBa no yxoay. OUS_VSINDVIU_Q aKceccyapbl
paspaboTaHbl NPOM3BOAWUTENEM, OHU MAEaNbHO NOAXOAAT UMEHHO Ans Bawero npubopa. OpuruHanbHble
aKcecCcCyapbl U CpeacTsa no yxoay COOTBETCTBYHOT CaMblM BbICOKUM AUWOOmmISm—S KayecTBa TOBapHOro
3Haka Bosch, oHM NpoxofAT 3aBoAckMe MCMbITaHUA AnA obecneueHUs MaKCUManbHOW HaAeXHOCTU B
pabore.

Mo Bcem BOMNpoOCam, CBA3AHHbIM C aKkCecCyapaMu U cpecteamMu no yxoay AnAa Balwe bbiToBOM TEXHUKH,
Bbl MOXXeTe 006paTUTbCA B aBTOPM30BaHHbIE CEPBUCHbIE LEHTPbI, MepeuncneHHblie Ha oboporTe.

7. FapaHTUA usrotoBuTens

Drpma-M3roToBUTEND NPELOCTABNAET HA NPUODPETEHHbIM Bamu BbiToBOM NPpUMBOP rapaHTHio B COOTBETCT-
BWM C AENCTBYIOLWMM 3aKoHofaTenbctBoM P® o 3awute npas notpebutenei cpokom 1 roa,.

T (495) 737-2961
T (812) 449-3161

Mpuem 3aABOK Ha peMOHT B r. MockBe:
Mpuem 3aABOK Ha PeMOHT B . CaHkT-leTepOypr

Appecau T ] aBTOp X cep X LLeHTPOB NpuBeAeHbl Ha obopoTe, a Takxke
B UHTepHeTe: http://www.bsh-service.ru
P ayem Bam TbCA YCNyramu TONbKO aBTOPH X cep IX LLeHTPOB.

Y3Haitte 6 06 opwr X yapax ¥ cpefcTBax no yxoay Ana Bawe# 6biToBoW
TeXHUKH B MHTepHeTe: http://www.bosch-eshop.ru

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburenen

h_.mII_u__w_ :US@OU npeaHasHayeH onA Mcnonb3oBaHWA UCKMTOYUTENBHO ANA NUYHDbIX, Om_smv:.:u_x. AOMaLWHNUX
W UHBIX HY>XA, HE CBA3aHHbIX C OCyllecTBeHUeM _._UmD_u_USISZ_m,_.m:_uO_AO_M AeATeNnbHOCTU nMbo yaosnert-
BOpeHUeM bbIToBbIX MOTpebHOCTEN B opuce NPeanpUATUsA, YUPeOAeHWA UK opraHusaumu. Mcnonb3o-
BaHWe :U—\_@OUN B UenAx, OTNIMUYHbIX OT BblleyKa3aHHbIX, ABNAETCA HapyweHnemMm npasun Imh:._mvmemw_
aKcnnyarauun npubopa.

Hannuune prpmMeHHOM 3aBOACKOM THNOBOM Tabnnukn Ha Nnpubope obasatenbHo! MoxanyicTa, ybeantech
B €e Ha/TMYnKU U COXpaHUTe ee Ha :US@OUQ B TeueHune BCero cpoka O:w\vxm_u_ :US@Oﬁm. <Dm:®IS® Tabnuuku
BedeT K obesnunuexuto :U_\_OOUW U K BO3MOXHbIM HapylweHWAM NpaBui ero akcnnyaraymu.

M3rotoBUTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HeAOCTaTKK B :UK@OUQ. ecnu nm_um_\_nIOv_ Q.;Cx@Om @<Dmﬂ
[0Ka3aHo, UTo OHW BO3HWKNKW Mocne nepegauv npubopa notpebutento BCNeacTsue HapyLeHWs UM Npasun
NONb30BaHUA, TPAHCNOPTUPOBKU, XPAHEHWUA, me_nqw:m TpeTbux nuuy, Im_._UmOhO:S_SO_n_ cunbl ﬁ_._Ov.AN“um~
NPUPOAHON KatacTpodbl U T.M.), NonafaHua BblITOBbIX HACEKOMbIX U PbI3YHOB, BO3AEWCTBUA MHbIX
MNOCTOPOHHMX %mx,_.OUOwu a TakKXe BCneactsue CyuleCTBEHHbIX INUV\EmIS_u_ TEXHUUYECKUX AUmmOmNISw_.
OrOBOPEHHbIX B UHCTPYKLMM MO IKCNNyaTaLuu, B TOM YUACTe HECTADMNBHOCTM NapaMeTpPOB 3MEKTPOCETH,
yctaHoBneHHbix FOCT 13109-97.

[na noaTBepXAEHWA AaTbl NOKYNKU npubopa mpu rapaHTUMHOM PEeMOHTE MNU NPeabABNEHUU UHBIX
NpeaycMoTPeHHbIX 3aKOHOM TpeboBaHWi ybeauTenbHO Npocum Bac coxpaHATb JOKYMEHTbI O MOKymnKe
(ueK, KBUTAHLMIO, MHble [OKYMEHTbI, NOATBEPXKAAOLLME AaTY U MECTO MOKYMKK).

CobniofeHne pekoMeHaauni 1 yKasaHui, COAEPXKALLMXCA B MHCTPYKLUMM MO aKcnnyatauuu (npasunax
:O:U&Ommxv_mv_ nomoxeT usbexarb :UOmnm—s B aKcnnyarauuu _n__osmo_om nero Omo:<vxxmmISS.
Imso:ﬁmmIU_m y3nbl :US@OUOW B _.m_omI.—S_MIU_S nepuog BecnnartHo PEMOHTUPYIOTCA UNKU 3aMEHAIOTCA
HOBbIMU. PelueHne Bonpoca o _.Fm:mﬂoom_uwmxon.—x WX 3aMeHbl UKW peMOoHTa OCTaeTCA 3a Q._<¥A©m:s:
cepBuca.

9. UHcpopmauua o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTMHHOTO Cpoka Hawa Cnyx6a CepBsuca, a Takke MacTepcKue Hallux
napTHepoB BCerga rotoBbl NPeAnoXuTb Bam cBou ycnyru. CnMcok aapecos yNONHOMOYEHHbIX U3rOTOBM-
Tenem NyHKTOB aBTOPM30BaHHOrO CEPBUCHOro obcnynBaHWA HaxoanuTca Ha oboporTe.

Cpok cny»bbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KYXOHHbIX KOMBaMHOB M MbINECOCOB) COCTaBNAET 2 rofa.
CpoK cnyx6bl KyXOHHbIX KOMBaWHOB 1 NMblNecocos cocTaBnAeT 5 net. Cpok cny6bl U3fenusa ucuncnaetca
€ [aTbl €ro NoKynku, NM6o Npu HEBO3MOXHOCTH ee ONpeAeneHun, C AaTbl U3rOTOBNEHUA U3AENUA, HaHe-
CEeHHOM Ha TUMOBYIO TabNMUKy U3aenuA. B COOTBETCTBMM CO CTaHAaPTOM U3roTOBUTENA [jaTa U3rOTOBNEeHUA
mapkupyetca FD TTMM, rae I'T - rog usrotoBneHuna MuHyc 1920, a MM — mMecAL, U3roToBNEeHUA.

PaspaboTtaHo ans »un3Hu
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt

fur kleine Hausgeréte
Trautskirchener Strasse 6 — 8
90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere
Infos unter: www.bosch-home.de
Reparaturservice*

(Mo-Fr: 8.00-18.00 erreichbar)

Tel.: 01801 33 53 03
mailto:cp-servicecenter@
bshg.com

Ersatzteilbestellung*

(365 Tage rund um die Uhr erreichbar)
Tel.: 01801 33 53 04

Fax: 01801 33 53 08
mailto:spareparts@bshg.com

*) 3,9 Ct./Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

AE United Arab Emirates,
Baaiall &3 ) < jla¥)

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service-ua@bshg.com

www.bosch-home.com

AT Osterreich, Austria
BSH Hausgerate
Gesellschaft mbH
Werkskundendienst

fur Hausgerate
Quellenstrasse 2

1100 Wien

Tel.: 0810 240 260*

Fax: 01 605 75 51 212
mailto:vie-stoerungsannahme@
bshg.com

Hotline fir Espresso-Gerate:
Tel.: 0810 700 400*
www.bosch-home.at

*innerhalb Osterreichs zum Regionaltarif

AU Australia
BSH Home Appliances Pty. Ltd.
7-9 Arco Lane
HEATHERTON, Victoria 3202
Tel.: 1300 368 339
Fax: 1300 306 818

valid only in AUS
mailto:bshau-as@bshg.com
www.bosch-home.com.au

BA Bosna i Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

"HIGH" d.o.o.

Odobasina 57

71000 Sarajewo

Info-Line: 061 100 905

Fax: 033213 513

mailto:delicnanda@hotmail.com

06/11

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 070 222 141

Fax: 024 757 291
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria
EXPO2000-service

xk.OB4a kynen 1
6yn.Mpe3naeHT NInHKBbNH

6n. 431-naptep

1359 Codpust

Ten.: 0879 826 388

mobil: 087 814 50 91
mailto:service@expo2000.bg

BH Bahrain, (n—
Khalaifat Est.

P.0.BOX 5111

Manama

Tel.: 1759 2233
mailto:service@khalaifat.com

BR Brasil, Brazil

Mabe Hortolandia
Eletrodomésticos Ltda.

Rua Bardo Geraldo Rezende, 250
13020-440 Campinas/SP

Tel.: 0800 704 5446

Fax: 0193 737 7769
mailto:bshconsumidor@
ATENTO.com.br
www.boscheletrodomesticos.com.br

BY Belarus, Benapycb
OO0O "BCX BbbiToBasi TexHuka"
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland
BSH Hausgerate AG
Werkskundendienst fir
Hausgerate
Fahrweidstrasse 80
8954 Geroldswil
mailto:ch-info.hausgeraete@
bshg.com
Service Tel.: 0848 840 040
Service Fax: 0848 840 041
mailto:ch-reparatur@bshg.com
Ersatzteile Tel.: 0848 880 080
Ersatzteile Fax: 0848 880 081
mailto:ch-ersatzteil@bshg.com
www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kdmrpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou Il Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 77 77 807

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika,
Czech Republic

BSH domaci spotrebice s.r.o.

Firemni servis domacich

spotiebicu

Pekarska 10b

15500 Praha 5

Tel.: 0251 095 546

Fax: 0251 095 549

www.bosch-home.com

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 89 85

Fax: 44 89 89 86
mailto:BSH-Service.dk@
BSHG.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU
Raua 55
10152 Tallinn

Tel.: 0627 8730
Fax: 0627 8733
mailto:teenindus@simson.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos
Espafa S.A.

Servicio BSH al Cliente
Poligono Malpica, Calle D
Parcela 96 A

50016 Zaragoza

Tel.: 902 351 352

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

FI Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy
Itédlahdenkatu 18 A, PL 123
00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 700

Fax: 0207 510 780
mailto:Bosch-Service-FI@
bshg.com
www.bosch-home fi
Lankapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 7 snt/min (alv 23%)
Matkapuhelimesta 8,28 snt/puhelu
+ 17 snt/min (alv 23%)



FR France

BSH Electroménager S.A.S.
50 rue Ardoin — BP 47
93401 SAINT-OUEN cedex

Service interventions a domicile:
0140101100

Service Consommateurs:
0 892 698 010 (0,34 € TTC/mn)

mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
www.bosch-home.fr

GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.
Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to
order spare parts and accessories
or for product advice please visit
www.bosch-home.co.uk

or call

Tel.: 0844 892 8979*

*Calls from a BT landline will be charged at
up to 3 pence per minute. A call set-up fee
of up to 6 pence may apply.

GR Greece, EAAGg

BSH Ikiakes Siskeves A.B.E.
Central Branch Services

17 km E.O. Athinon-Lamias &
Potamou 20

145 64 Kifisia

Greece — Athens

Tel.: 2104 277 701

Fax: 2104 277 669
North-Greece — Thessaloniki
Tel.: 2310 497 200

Fax: 2310 497 220
South-Greece — Heraklion/Kreta
Tel.: 2810 325 403

Fax: 2810 324 585
Central-Greece — Patras

Tel.: 2610 330 478

Fax: 2610 331 832
mailto:cs_gr_helpdesk@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &#

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor

North Block, Skyway House

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6252
mailto:bshhkg.service@bshg.com

06/11

HR Hrvatska, Croatia
Andabaka d.o.o.
Gunduliceva 10

21000 Split

Info-Line: 021 481 403
Info-Fax: 021 481 402
mailto:servis@andabaka.hr

HU Magyarorszag, Hungary
BSH Haztartasi Készllék
Kereskedelmi Kft.

Haztartasi gépek markaszervize
Kiralyhago tér 8-9

1126 Budapest

Hibabejelentés

Tel.: 01 489 5461

Fax: 01 201 8786
mailto:hibabejelentes@bsh.hu
Alkatrészrendelés

Tel.: 01 489 5463

Fax: 01 201 8786
mailto:alkatreszrendeles@bsh.hu
www.bosch-home.com

IE Republic of Ireland
BSH Home Appliances Ltd.
Unit F4, Ballymount Drive
Ballymount Industrial Estate
Walkinstown

Dublin 12

Service Requests,

Spares and Accessories
Tel.: 01450 2655

Fax: 01450 2520
www.bosch-home.cu.uk

IL Israel, > w»

C/S/B Home Appliance Ltd.
Uliel Building

2, Hamelacha St.

Industrial Park North

71293 Lod

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@zahav.net.il

IS Iceland

Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
www.sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.

Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829120
mailto:mil-assistenza@bshg.com
www.bosch-home.com

KZ Kazakhstan, KazakctaH
IP "Batkayev lidus A."

B. Momysh-uly Str.7
Chymkent 160018

Tel./Fax: 0252 31 00 06
mailto:evrika_kz@mail.ru

LB Lebanon, g—!

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 0372 12146

Fax: 0372 12165
www.senukai.lt

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15 ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26349 300

Fax: 26349 315
mailto:lux-service.electromenager@
bshg.com

www.bosch-home.com

LV Latvija, Latvia
General Serviss Limited
Bullu street 70c

1067 Riga

Tel.: 07 42 41 37
mailto:bt@olimpeks.lv

Elkor Serviss

Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 0705 20; -36

Fax: 067 0705 24
mailto:domoservice@elkor.lv
www.servisacentrs.lv

MD Moldova

S.R.L. "Rialto-Studio"

yn. Wycesa 98

2012 KvwuHes
Ten./cakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. 27 Mart br.2

81000 Podgorica

Tel./Fax: 020 662 444

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHuja
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok.3

1000 Skopje

Tel.: 022454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederland, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Burg. Stramanweg 122

1101 EN Amsterdam Zuidoost

Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:contactcenter-nl@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 06 00

Fax: 22 66 05 50
mailto:Bosch-Service-NO@
bshg.com

www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.
Unit F 2, 4 Orbit Drive
Mairangi BAY

Auckland 0632

Tel.: 09 477 0492

Fax: 09 477 2647
mailto:bshnz-cs@bshg.com
www.bosch-home.co.nz
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PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 0801 191 534

Fax: 022 57 27 709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl

PT Portugal

BSHP Electrodomésticos Lda.
Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 707 500 545

Fax: 21 4250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr.17-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 0801 000 110

Fax: 021 203 9731
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.com

RU Russia, Poccus

000 "BCX BbiToBast TexHUka"
Cepsuic oT npousBoauTens
Manas Kanyxckas 19/1
119071 MockBa

Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhl@bshg.com
www.bosch-home.com

SE Sverige, Sweden
BSH Hushallsapparater AB
Landsvéagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771112277
mailto:Bosch-Service-SE@
bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, £iiniK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
37 Jalan Pemimpin

Union Industrial Building

Block A, #01-03

577177 Singapore

Tel.: 6751 5000

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com

Sl Slovenija, Slovenia
BSH Hisni aparati d.o.o.
Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 08 87

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@
bshg.com
www.bosch-home.com

SK Slovensko, Slovakia
Technoservis Bratislava
Trhova 38

84108 Bratislava — Doubravka
Tel.: 02 6446 3643

Fax: 02 6446 3643
www.bosch-home.com

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Cakmak Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34770 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333

Fax: 0 216 528 9188
mailto:careline.turkey@bshg.com
www.bosch-home.com

TW Taiwan, &%

Achelis Taiwan Co. Ltd.

4th floor, No. 112 Sec 1
Chung Hsiao E Road

Taipei ROC 100

Tel.: 02 2321 6222
mailto:Bosch@achelis.com.tw

UA Ukraine, YkpaiHa

TOB "BCX lNobyToBa TexHika"
Ten.: 044 4902095
www.bosch-home.com

XK Kosovo

NTP GAMA

Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 038 502 448

Fax: 029 021 434
mailto:gama_mb@yahoo.com

XS Srbija, Serbia

SZR "SPECIJALELEKTRO"
Bulevar Milutina Milankovica 34
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 2147 110

Fax: 011 2139 689
mailto:spec.el@eunet.rs

ZA South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.
15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark
1685 Midrand — Johannesburg
Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@
bshg.com
www.bosch-home.com



Fiir Produktinformationen sowie Anwendungs-
und Bedienungsfragen aus Deutschland:

Garantiebedingungen

Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Tel.: 01805 267242* oder unter
Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen i
und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen POSCh !nfOteam@bshg.com
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus ) 0,14 €/Min. aus dem Festnetz,
dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unberiihrt. Mobilfunk max. 0,42 €/Min.

Nur far Deutschland gultig!
Fur dieses Geréat leisten wir Garantie gemaR nachstehenden
Bedingungen:

1. Wir beheben unentgeltlich nach MaRlgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2 - 6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/ oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziiglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Glahlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgeldst durch geringfuigige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fir Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schéden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerét sonst mit ungeeigneten Stoffen in Berlihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Ubernommen werden, wenn die Mangel am Gerét auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltstibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzufihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht ermachtigt sind, oder wenn unsere Geréate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehorteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Geréte, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fiir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Gbergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fur stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fur das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auRerhalb des Geréates entstan-
dener Schéaden sind - soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fur in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fur das entsprechende Land
aufweisen und die fir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Geréte gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfugung.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
Carl-Wery-Str. 34 / 81739 Miinchen // Germany

5090483780/05.2011
de, en, fr, it, nl, da, no, sv, fi,
03/10 es, pt, el, tr, pl, hu, uk, ru, ar
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